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& & oo "5,5 imerfossia i"' 3 aLcatoii De PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
& [ 3 & Lcdot FLORIDABLANCA
Gobierne de Educacion %G, 5 o rend S REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
ool ALMUERZO A e
B T BN | A
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO GONZALO JIMENEZ NAVAS SEDE EDUCATIVA INST GARCIA ECHEVERRY
GRUPO ETAREO No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 09 MENU16
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERQ 0 0 FEBRERO 10 MENU17
G3 CUARTO, QUINTO 0 0 FEBRERO 11 MENU18
G4 SECUNDARIA 49 49 FEBRERO 12 MENU19
G5 MEDIA 0 0 FEBRERQ 13 MENU20
Total 49 49 Semana 4 Semana 4
i : CANTIDAD ESPECIF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uNIDAD | ToTAL ENTREGADA | caupap| FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS [~ A} m mepioa | REQ.
61 G2 G3 G4 G5 ToTAL | ¢ [ne| € | ne| st | no[eant| si | no | cant
Papa pastusa 000 | 0.00 | 000 | 594 [ 000 | ke 594 | ¢ ay Ll Ll =&l T 12
11 Papa unica 0.00 | 0.00 | 0.00 | 625 | 0.00 Kg 625 | L% / - / e / I 7 O
Tuberculos [ o500 0 verde 000 | 000 | 000 | 7.35 | 000 Kg 735 ). 2y |7 il FI= / i / O
toEeraslas Yuca 000 | 000 | 000 | 1.53 [ 000 | «g s O-$3 | /17| T 4 e V
tuberculos, e . / - P -
& ; A i : A 5. - —
oy Almidén de maiz 000 | 000 | 000 | 054 | 000 | 90g | 054 |G-dY |/ |‘ i /1O
platano Arroz blanco 000 [ 000 [ 000 |2352| 000 | w |20 | 9y |7 =/ T |7 + | /0O
12 ‘ & B =
Coreales |Hrina de maiz blanco 000 | 000 | 000 | 343 | 000 | W a0 | Y -/ / o 9,
Harina de trigo TP 0.00 [ 000 | 000 | 588 [ 000 | b s | 6 Al=| ¥ ==1#l T | #
Pasta Espagueti x 250 g 000 | 000 | 000 | 11.76 | Q.00 250¢g 12.00 12 L= / et / —— / O
Liman 000 | 000 | 0.00 | 0.10 | .00 | Ko oo a0 | /] - 21 T , /| J
Mango 000 | 000 | 000 | 265 | 000 | kg 26 1265 | /] - A= 2 T L \)
Maracuya 000 [ 000 | 000 | 031 [ 000 | ks | 021 |.3) /- /=11 T |/ O
Naranja 000 | 000 | 0.00 | 016 | 0.00 Kg 06 |\ | /]~ £l T | # == / J
Pulpa de Guayaba 000 | 0.00 | 000 | 294 [ 0.00 Kg 294 | 9.4y £l = 20T L& = / O
2.1 Frutas
Pulpa de Limon 000 | 000 | 000 | 245 | 000 Kg 245 |74 c|/]| - # —t ] =T Ve O
Pulpa de Mandarina 000 | 000 | 000 | 294 | 000 Kg 204 2.9 Y L = A T / T | / o
Pulpa de Mango 0.00 | 000 | 0.00 | 294 0.00 Kg 294 qu =/ —_ i —t / \)
Pulpa Tropical 0.00 | 000 | 000 | 294 | 0.00 Ka 294 | 2.94 / -/ 1 T / = | of O
Uva, deshidratada 000 | 000 | 000 | 735 | 000 | 209 | 735 |3 % L F] == A T 1710
™
Ahuyama 000 | 000 | 000 | 1.25 | 0.00 [ Kg 2 [1as V=] 4 sl 41/ @]
2. verduras y : / - ) - il
iy Ajo 000 [ 000 [ 000 | 013 | 000 | kg 013 (O3 bl Al 4= |/ O
Apio 000 | 000 | 000 | 020 | 000 | k3 | 020 | 70 flalglr 1A =140
Cebolla cabezona 0.00 [ 000 [ 000 [ 150 [ 0.00 Kg 150 | (-§O [/ |-/ T | .7 == / O
Cebolla junca 000 | 000 [ 000 | 245 | 000 | kg a5 |2-45 |/ | =2 T / T |10
Habichuela 000 [ 000 [ 000 | 022 |00 | ke [ o2 |g22 |7 |=|7| T | /A T 1410
2.2 7 - = —t— =
- Lechuga 000 | 000 | 000 [ 1.78 | 0.00 Kg 17z L3S o/ / #11)
Pepino Cohombro 000 | 000 | 000 f 653 [ 000 [ o | 633 |C.$73 7 |- Z2lT 1A T | O
Perejil 000 | 000 | 000 | 030 | 0.00 | kg oo [pgol/ -1 1T 1A TI|710
Pimenton 000 | 000 | 000 063 | 000 | ke | 0 0GB |/ | =/ T | A T |/ QO
Repollo blanco 000 | 0.00 | 0.00 | 210 | 0.00 Kg 210 12.\0 | /|~ Ve s o = Vi O
Tomate 000 | 0.00 | 0.00 | 686 | 000 | kg s |62 |7 |-l Al |/ T /1 O
Zanahoria 000 | 000 | 000 | 4ass |ooo [ ko | 4ss fUSSIA =/ 4+ | A T /1O
Leche Entera en Polvo x 380 g| 0.00 0.00 0.00 3.61 0.00 3809 400 ‘1 / - / s / —r / O
& bechiay 3. Lechey
I{:;rgjg:tos Lctoas | |Queso 000 | 000 jooo | 123 f000 | Kk | 2 |23 /)N AT || Ly Q
Yogurt entero con azlcar 0.00 | 000 | 000 [ 1.23 [ 0.00 | 200ml 123 \: 23\ |~ P o T LA O
. s
Carne de Cerdo 000 | 000 | 0.00 | 368 | 0.00 | kg w8 | 3 68| |- | T == 1 Q
4.1 Carnes |Carne de Res 0.00 | 0.00 | 0.00 | 368 [ 0.00 | Kg e |3.69 || -] + 7l A~ | AO
4. carnes, —_ C
e Pechuga de Pollo 000 | 0.00 | 0.00 [ 1131 0.00 Kg n3 (-3) #l= / —t P Vi )
leguminosas : i - e ¢
42H H fe gall 000 | 0.00 | 000 | 5583 [ 0.00 | 5569 | s600 ‘ -
capas 2 Huevo uevo de gallina q g(_, b / Vs / L,)
Garbanzo 000 [ 000 | 000 | 323 | 000 | W 400 4 A= L& =T T = O
4.3 Granos - # =
Lenteja 000 | 000 | 000 | 323 | 0.0 Lb 400 4 A=l /1 + / 4 |7 Q
5. grasasy 5; G_rasas ¥ |Aceite de soya 000 | 000 | 000 | 980 | 0.00 | s00cc | 1000 O 1/ / ==l Q
aceites Aceites — s
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ALCALDIA DE

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

%obwern% de  Educacion g FIOHDABLANGS REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
olombia s ALMUERZO 6 AT € O
>AS SO
" " CANTIDAD ESPECIF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | UNIDAD | toTAL ENTREGADA | cALIDAD FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS |~ A1'm meoioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 GS TOTAL C NC C | NC | SI | NO | CANT | SI | NO | CANT
5. grasasy 5. Grasas y . 0 125 200
o reciton Y |Margarina con sal 000 | 000 | 000 | 314 | 000 g 9 A=A L1 4+ [/l
Azucar blanco 0.00 0.00 0.00 5.68 0.00 Lb 6.00 c -/ | o
6. azucares Azucares £ / = O
Panela 0.00 | 0.00 0.00 0.05 0.00 Lb 1.00 | /1= P —— | - el Pa O
Canela 000 | 0co | 000 | 3.06 | 000 8g 306 |3 O¢ b | k= - | /
Fd
Curcuma 000 | 000 | 0.00 | 098 | 0.00 10g ves |© 98 / -1 A 11 A + v U
Oregano molido 000 [ 000 | 000 | 098 fooo | w9 | 0 g | - 4| | + |0
7. zﬁiscaane Paprika 000 | 000 | 000 | 245 [ 000 | 109 | 245 (245 | A _ 1 1 A T+ 710
miscelaneos | o Pimienta 000 | 000 [ooo | 147 Jooo | we | w443 |[F|= |7 |/ L |7]O
I'd
sal 0.00 | 0.00 | 000 | 147 | 0.00 b 2,00 i Zl . A |7 1|7 ~
7
Tomillo 000 | 000 | 000 | 049 | 000 | 109 | 049 |O.-49 g +171 +=1710
Vinagre 000 | 000 | 000 | 020 | 000 |woomi| 020 | g0 |7 |-l A L |/ =710
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sinobserv
Nota: Iin todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de

contramuestra que s¢ debe realizar diariamente.

/.

MANIPULADOR

TR,{NSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR (Operador):

Wi Wiaving vweding

//(_/[?

NOMB
Ib?, /‘4//0

RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:
/9 [ Re2ep

FIRMA: ]

VUl VWY N A en \/V\Q,C_‘,\“nq

CARGO:

% (oo fe/f;g ac/on

FIRMA:

AT e A
F g =
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ALCALDIA DE
} FLORIDABLANCA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA

ALMUERZO { A < C

OPERADOR CONSORCIO SOMOS FLORIDA

Nit:

901.901.272-1

ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca

MPIO O VEREDA:

FLORIDABLANCA

INSTITUCION | COLEGIO GONZALO JIMENEZ NAVAS

SEDE EDUCATIVA

INST GARCIA ECHEVERRY

CRUPOTTAREG No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 16 MENU1
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERO 17 MENU2
G3 CUARTO, QUINTO 0 0 FEBRERO 18 MENU3
G4 SECUNDARIA 49 49 FEBRERO 19 MENU4
G5 MEDIA 0 0 FEBRERO 20 MENUS
Total 49 49 Semana 5 Semana 1
: : CANTIDAD ESPECIF
GRUPO B IESYES Cantidad de Alimentos por Grupo | unioa | 1otal | enTREGADA | cALDAD| FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS ALIM MEDIDA REQ.
G1 G2 G3 G4 GS TOTAL € | Nc| € | Nc| SI | NO|cCANT| SI | NO | CANT
Papa pastusa 000 | 000 | 000 [ 490 | 000 | ko | 490 |d.qT | /| = /| +—| /] T | |O
i3 Papa Unica 000 | 000 | 000 | 490 | 000 | kg aso lggo | =1/ T17 T—=|7| O
Tuberculos | pjarang maduro 000 | 000 | 000 | 531 {000 | ke [ sn [S30 | |=| | —~|/| 10
— Platano verde 000 | 000 | 000 | 776 | 000 | kg e (.36 | /| - #l = | 2] =1, 9]
7
tuberculos, Arroz blanco 000 | 000 | 000 {2352 000 | w [aa | 5y |/, | + || 4~ 0
raices, T
platano Harina de maiz blanco 0.00 | 000 | 0.00 | 588 | 0.00 b 600 7 =121 |/ — |/ D)
1.2 . . - |/ i e [
E i : I 37 ; Lb 200 L /|- {
o ales |Harina de trigo TP 000 | 000 | 000 | 137 | 000 y Q
Pasta Fideos x 125 g 000 | 000 | 000 | 314 | 000 | 1259 | 4c0 4 Z1=1 41 == /1l +1 7 ’O
Pasta Macarron x 250 g 000 | 000 [ 000 |11.76 | 0.00 | 250g | 1200 | f7 A=-1 A T V4l . /£ O
Limon 000 | 000 | 000 | 039 | 000 | ke o (039 |/ |- /| +—| /| T £ &
Mango 000 | 000 | 000 | 196 | 000 | ke | 10 | (ug [7 |- 4+ 17 T /10
Manzana 000 | 0.00 | 000 | 086 | 0.00 | Kg e 026 |-, TI1/ T /1 O
Maracuya 000 | 000 [ 000 | 031 {000 | ka | o [g.3) ||| | T A +1/10
Pina 000 | 000 [ 000 | 134 | 000 [ ke [ w4 |34 |/ || | T Al +=1/10
2.1 Frutas |Pulpa de Guayaba 0.00 | 0.00 | 0.00 | 294 | 0.00 Kg 294 L 9 b\ r|- /1 e / = / O
Pulpa de Limon 000 | 000 | 0.00 | 245 | 000 | Kg 25 [ LAY (7= A +— | /| T+ /1 O
Pulpa de Mora 000 | 000 | 000 | 294 | 000 Kg 24 (294 | z1-1 2 T/ T/ O
Pulpa de Pifa 000 | 000 | 000 | 294 | 000 | kg 29 .94 | /|- T U/ T/ )
Pulpa Tropical 000 | 000 | 000 | 294 | 000 | ke | 200 [yqq | /|| A T/ T, @)
. 5 - i e 7 |
2. verduras y Uva, deshidratada 000 | 000 [ 000 | 735 | 0.00 209 7.35 :) 3§ /! / / — / 9]
frutas Ajo 000 | 000 | 0.00 | 015 | 000 | kg 015 | Q- 1S A=/ 4+ 1 < S O
Apio 000 | 0.00 | 0.00 | 0.20 | 0.00 Kg 020 1020 | /|- /1 V4 / O
Cebolla cabezona 000 | 000 | 000 | 227 | 000 | kg 27 2y | A=/ =1 T %)
Cebolla junca 000 | 000 [ooo [123 o000 | ke | 12z [ V23 | A s |/ O
Cilantro 000 | 0.00 | 000 | 014 | 000 | kg o |y | 7| | /| 1 /l —+ 7 Q
22 .
i . ) 1 621 | 000 | & 621 | £, - . —t—
Verduras | PePino Cohombro 000 | 000 | 0.00 g TRV, / P 3 71 O
Perejil 000 [ 000 | 000 | 022 [ 0.00 | Kg 022 [0-12 | /| - 1+l +— 17O
Pimentén rojo 0.00 0.00 0.00 213 0.00 Kg 213 11, ‘13 A / — / | / O
Repollo blanco 0,00 | 000 [ 000 | 210 | 0.00 Kg 210 19 )10 7= #] =l . -1 | 7/ o
Tomate 000 | 000 | 000 |1072] 000 | ke | w0 [0 (/|- 4+~ 1|7 O
Zanahoria 0.00 0.00 0.00 1.33 0.00 Kg 133 | 5'5 =1 ] = / —— | O
3. Iefher Y |3 Lechey [techeEnteraenPolvox380g( 000 | 0:00 | 000 | 426 | 000 | 380g | 500 | g 1=z == 17 T /| O
productos
lacteos tacteos [ aeso 000 | 000 | 000 | 098 | 000 | kg 0 098 | /|-l AT |A 1T 170
Carne de Res 0.00 | 0.00 | 000 | 368 [ 0.00 Kq we 13,68 | /| || T Y, / Q
4.1 Carnes |Carne molida de res 0.00 | 0.00 [ 0.00 | 3.68 | 0.00 Kg 368 |2 &2 / s + / —_— / v
4. carnes, 3
a 2 . 2 £ Ki 3 7 R - —t
huevos y Pechuga de Pollo 000 | 000 | 000 | 1131 | 000 o | v w3l | / / V4RS)
lequminosas |, 5 fyevo |Huevo de gallina 000 | 000 | 000 | 5191 | 0.00 | 5569 | 5200 i 74 lea 1/ —_t / O
secas
Frijol radical 0.00 | 000 [ 000 | 323 | 0.00 Lb 4.00 (_1 Ve el W2 I A — | 7 O
4.3 Granos
Lenteja 000 | 000 | 000 | 323 | 000 | b a0 |y A= 2l == ] = | £ D
i 500 900 Al 4+—1|7| +
5. grasasy 5. Grasas y Aceite de soya 0.00 | 0.00 | 0.00 | 892 0.00 cc 9 / O
acettes Aceites | Margarina con sal 000 | 000 | 000 | 078 | 000 [ 1259 | 100 \ /|=1/] /N =17 D)
/ /£
6. azucares izucares Azucar blanco 000 | 0.00 | 0.00 | 539 | 0.00 Lb 6.00 4 / - _— -] / O
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Gobiernode  Educacién R rend S REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia - =™
ki ALMUERZQO ' A \\?—
A D0
CANTIDAD ESPECIF
SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | UNIDAD FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO_ | GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO ve |TOTAL| ENTREGADA |CALIDAD
ALIMENTOS ALIM meoioa | REQ.
61 G2 63 G4 G5 ToTAL | € [ne | c | ne| st | no|cant| si | no | cant
Laurel 000 [ 000 | 000 | 147 | 000 | 109 | 17 1A | /-] 4 4+ |/ 4+ | /] ©
Nuez Moscada 000 | 000 | 000 | 016 | 0.00 04g 016 O.1 6 V4 I V4 I . 7 1 |/ O
Paprika 0.00 0.00 0.00 2.45 0.00 109 245 T Ay / — / 4 / e / O
7
% : it ~
miscelaneos :znscelane Pimienta 000 | 000 | 000 | 098 | 000 | 109 098 |Q .ng V4w I S S 1 |/l
sal 000 | 000 | 000 | 147 000 | w | 200 | 2 || =|/]| 4 0 Lo O
Tomillo 000 | 000 | 000 | 029 | 0oo | w0g | 0s0 |OQ. Y|/ ||/ | b /1 —+ 1-1O
Vinagre 000 | 000 | 000 | 010 | 000 [woomi| 00 QO [/ ||/ |/ —+ |V ]| O
C: Cumple  NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sinobserv
Nota: I‘n todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto ricsgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que se debe realizar diariamente.
MANIPULADOR '/: T}{ANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA
NOMBRE MANIPULADOR (Operador): NO. ’.’ Operador)./ / NOMBRE RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:
/11/ 2
\/‘VL NVLLAN T (A (Y\{Jc}\r‘u /’f U7 Ml Ih2C
FIRMA: | : ) CARGO: L (00 S c SO+
Lidl wissvino. e dind % FIRMA:

) L
/ L
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ALCALDIA DE

i likft(litﬂs% et PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
it HA 5 t FLORIDABLANCA
‘E’:%TSE%% clig Educacién %% R Elfﬂ_\'{g{ef @tp REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
i ALMUERZO s -
5 RS T
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION | COLEGIO GONZALO JIMENEZ NAVAS SEDE EDUCATIVA | INST GARCIA ECHEVERRY
S SR No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERQ 23 MENUG
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERO 24 MENU7
G3 CUARTO, QUINTO 0 0 FEBRERQ 25 MENUS
G4 SECUNDARIA 49 49 FEBRERO 26 MENU9
G5 MEDIA 0 0 FEBRERO 27 MENU10
Total 49 49 Semana 6 Semana 2
. . CANTIDAD ESPECIF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | UNIDAD | roTAL ENTREGADA caupap| FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS |~ af(m meoioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C NC { o] NC Sl NO | CANT | SI NO | CANT
Papa pastusa 0.00 0.00 0.00 | 1193 | 0.00 Kg 193 || {43 LN 7 T Vd o / O
11 Papa unica 0.00 0.00 0.00 0.74 0.00 Kg 074 (O Ay 4 . / T— / —_ O
Tuberculos | pjatanc verde 000 | 000 | 000 [ 694 | 000 | ke | sas |puy || || +— |/ +—|/]1O
p— Yuca 000 [ 000 | 000 | 092 [ 000 | ke | 02 Q92 | 7| |7+ | /] 4+ |70
tbereulcs, Arroz blanco 000 | 000 | 000 [2352 000 | w [ [ 29 | /- /| T |/ 1+ 4 ®)
raices,
platano Harina de maiz blanco 0.00 [ 000 | 000 | 294 | 0.00 b 3.00 7| - Z| == [ #l A= O
12
larina i 3 : ; ; B 7. iy -— —_ -+ \
Coreales | 11@rina de trigo TP 000 | 000 | 000 | 686 | 0.00 Lb 00 3 rd / v / O
Pasta Espagueti x 250 g 0.00 | 000 | 0.00 | 11.76 | 0.00 | 250g | 1200 {2 /7 - 7l T /| 1 / O
Pasta Fideos x 125 g 000 | 000 | 000 | 314 | 000 | 1259 | am0 | 4 =1l ™17 =1/ 0O
Limon 000 | 000 | 000 | 025 | 000 | kg w2 O |7/l T | 7] 4— / O
Mango 000 [ 000 | 000 | 245 [ 000 | k9 [ 205 [245 | /| ~| | || 4|/ O
Naranja 000 | 000 | 0.00 | 016 | 000 | kg e |Ol6 [Z)=|/1 T/l +I|7]QO
Pulpa de Fresa 000 | 000 [ 0.00 | 294 | 000 Kg 204 |29y /| - 7| T / =T | # O
21 Frutas [Pulpa de Mango 000 [ 000 | 000 | 294 [oo0 | k| 2se |29 | /| =| /| 1| | |/ Q
Pulpa de Mora 000 | 0.00 | 0.00 [ 294 | 000 | kg 204 [2ay | /= /| T P /10O
Pulpa de Pifia 000 | 000 [ 000 [ 294 [ 000 | ko | 2 (299 | A1 A T/l L | /O
Pulpa Tropical 0.00 0.00 0.00 2.94 0.00 Kg 204 |2-94 e s / e / O
Uva, deshidratada 000 | 000 | 000 | 735 | 000 | 29 | 73 |37 | /| =| /| T gl =p= 1€
Ajo 000 | 000 | 000 | 021 [ 000 | ke | 02 |O-2) | /] - /|l + /10O
2.verduras y : / . - i [ 4
fratas Apio 000 | 000 [ 000 | 044 | 0.00 Kg 044 |O-49Y4 7 4 @)
Cebolla cabezona 000 | 000 [ 000 [ 279 000 | kg | 219 (239 | /| -| /] 4+~| | 1T°[/]O
7
Cebolla junca 000 | 000 | 000 | 392 [ 000 | kg w2 (342 | A=/ T —-+1/1 O
Cilantro 000 | 000 | 000 | 038 | 0.oo | ke o |0-3 | A7 T |/l +—I|7/ O
- Habichuela 000 | 000 | 0.00 | 136 | 0.00 | ko w |36 | /L= /| T A 1T k)
Verduras || o ehuga 000 | 000 000 [ 178 oo | ke [ |13B |-l AT | A T /1 O
Perejil 000 | 000 | 000 | 011 | 000 | kg on |00 | /] = AT A T / O
Pimenton 000 | 000 | 000 | 058 | 0.00 Kg o |OQ-Y8 | /| - A +—1 71 4+ / &
Repollo blanco 000 | 000 | 0.00 | 070 [ 000 | Kg oo (O30 | /- A + | A T / O
Tomate 000 | 000 | 000 1231|000 [ ke |2m [\2-3) [ -l A +| | + /71 O
Zanahoria 000 | 000 | 000 | 640 | 0.00 | kg g | cue| ] <l 4 = . s 71O
Leche Entera en Polvo x 380 g| 0.00 | 000 | 0.00 | 3.61 | 0.00 | 3809 | 400 4 A1 Tl A o= 7O
3.lechey ) =
productos ia'c-f:g; ¥y |Queso 000 | 000 | 000 | 098 | 000 | kg 09 |0-98 ) T 1 —+ Fd O
lacteos :
Yogurt, bebible, entero, con 000 | 000 | 000 | 123 | 000 |200m | 123 |]-23 VA o ] [ Vg allc / O
azucar yd
[4
Carne de Cerdo 0.00 [ 000 | 000 | 368 | 0.0 Kg e |68 | /1= /|l + P ~ O
4.1 Carnes |Carne molida de res 0.00 | 000 | 0.00 | 3.68 | 0.00 Kg 368 |3-€8 A1 / —— -1 /) O i
AR, Pechuga de Pollo 0.00 0.00 000 | 11.31 | 0.00 Kg 13 [)-31 / p o —r— / U
huevosy 1, 5 Huevo |Huevo de gallina 000 | 000 | 000 | 5488 | 000 | 5569 | 50 | S§ | /=] /] —- Jo1 AR
leguminosas
secas Arveja seca 000 | 000 | 0.00 | 088 | 0.o0 | v 100 1 A< l£L =7 1.4 1 £ O
4.3 Granos | Frijol Rojo 000 | 000 | 000 | 323 | 0.00 Lb 400 g 1=/ 7+ sl b QO
Garbanzo 000 | 000 | 0.00 | 323 | 000 b 400 7| - il —— )
4 4 /£ ’/ / S
i ! ) ; 500 0.00 - R . .
& grasasy |5 Grmmny Aceite de soya 0.00 | 000 | 000 | 936 | 0.00 w | 1 {®] P p
aceites Aceites Margarina con sal 0.00 | 000 | 000 | 235 | 0.00 1259 3.00 3 / —| /1 T 4 -+ / O
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& 4 3% lirentsfa T@' ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobiernode  Educacién %ﬁ?ﬂéﬁ's rend Gl TIORDABLANCA REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA

Colombia —_ 7 ALMUERZO o
— / \;_\_; S4
- £ CANTIDAD ESPECIF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | UNIDAD | ToTAL ENTREGADA | caLiDAD FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS [ ~ Apjm meoioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C |Nc| € | NC| SI |NO|CANT| SI | NO | CANT
6.
. . i A 2 Lb 6.00
6. azucares Aiishves Azucar blanco 0.00 [ 000 [ 0.00 [ 549 | 0.00 6 A= # 1 rd 4 |/ O
Laurel 000 | 000 | 000 | 147 f000 | 00 | | 0| A | f |/ L |7 O
Orégano molido 000 | 000 | 000 196 | 0.00 109 196 .4 G o [ 0 A—1 7 - / 8
i P
7 z“"scewane Paprika 0.00 | 0.00 0.00 0.49 0.00 10g 049 |~ qu / g / Pl = O
miscelaneos: fo Pimienta 000 | 000 | 000 | 049 | 000 | g | 049 |H yg || - AL 17 41/ |o
sal 000 | 0.00 | 0.00 | 1.47 [ 000 [ b 200 | 7 Ll b ] =k | i
Vinagre 000 | 000 | 000 | 012 | 000 [wwom| 0z o2 | /||| 4+ V| = |/ |0

C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sinobserv
Nota: In todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto ricsgo), teniendo en cuenta la toma de

contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR . 'PRANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA

e

vz shOvines e dina vz M//Cf [hnzop,
FIRMA: ’E‘ CARGO: ,CO Ord, Pyl 0’0/‘@7
FIRMA: /_._//-_.——-’

= =

NOMBRE MANIPULADOR (Operador): 7 era r NOMBRE RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:
. ; /’
o
/

LT A ONIRG e d i
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& 4( D i u{D ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
g Educacion ‘F’;«(P'““ renc{ o _-‘T FARGARLANEA REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
bia — ALMUERZO A€
nA
DOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: \901‘901‘272-1
Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: \FLORLDABLANCA
,TITUCION COLEGIO TECNICO VICENTE AZUERO SEDE EDUCATIVA lCOL TEC VICENTE AZUERO
S ETARED No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
l ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 02 MENU11
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERO 03 MENU12
G3 CUARTO, QUINTO 7 7 FEBRERO 04 MENU13
G4 SECUNDARIA 702 702 FEBRERO 05 MENU14
| G5 MEDIA 0 | 0 FEBRERO 06 MENU15
f Total 709 l 709 Semana 3 Semana 3
e e
SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | UNIDAD CANTIDAD | ESPECIF | pp) rANTES | DEVOLUCION
GRUPO TOTAL ENTREGADA CALIDAD
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS | ~ ALIM wmeoioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL ¢ |nc| C | NC 51 | mo | canT | SI NO | CANT
Papa pastusa 000 | 000 | 053 |8509 | 0.00 K 85.62 5 -\ /| —T |7 |O
5.62
. papa Gnica o0 | 00 | 073 o211 | 000 | ke | 928 192.8Y I e | & |« =1 =1
Tuberculos | parano maduro 000 | ooo | 063 |10062| 000 | kg | 10125 104.25 1= 1 == 10
- platano verde 000 | coo | 072 9360 | 000 | xg | 9432 \qq.bz = | + v _.___l/ Q‘
tuberculos, = 4
e Arroz blanco 000 | 0.00 \ 252 |33696| 000 | w | 30001390 7 7 [ g s o ‘ 7 OJ
plaano Harina de maiz blanco 000 | 000 l 070 | 8424 | 000 | w | 800 | 85 7 e 1 7 4 |/ Ql
12 ; ; =
£ alas |Harina de trigo TP 000 | 000 | 014 1685 | 000 | w | 700 Ax |- | — /O
pasta Espagueti x 250 00 | 000 | 126 |16e4s| 000 | 2509 | 17000 | AXO =171+ vl + |7]1©
Pasta Fideos x 1259 0.00 0.00 022 | 28.08 | 0.00 1259 29.00 2.9 / - 1v — | —t ./ O
Limén 000 | ooo | oo7 | 702 [ 000 | K 709 ‘ 1.9 Jl-v| T 1./ ‘OJ
Mango 0.00 0.00 042 | 3510 | 0.00 Kg 35.52 55’_51 / | i/ s . e (’DJ
Maracuya 000 | 000 | 004 | 430 | 000 | ke [ 443 1443 AA-1714+ V] + |7 Q]
Pifa 000 | 000 | 025 | 2553 | 000 | Ko | 2578 2533 /||| +— 7| = WV 0
Pulpa de Fresa 000 | 000 | 042 | 4212 0.00 Kg 4254 (49 sy A=l 4 —t= / ’Cﬂ
2.1 Frutas
Pulpa de Guayaba 000 | 000 | 042 | 4212 000 | Ko | 4254 4z sy | v|— AR = P e 4N
pulpa de Mandarina 000 | 000 | 04z |4z12| 000 | ko | 4254 4z.s4| v |— 1 =1l T+ /O
pulpa de Mango 000 | 0oo | 042 | 4212 | 000 | xg | 4254 42.54 Jl=1vl — /| 1+ Al
Pulpa de Maranja ooo | ooo | 042 | 4212 | 000 Kg 25 |gz. 5‘_{ v 4 T . 7 4 ) - V o)
Uva, deshidratada 000 | 000 | 105 |10530| 000 | 09 10635 |4106.39 Bl [ --t— v/ =T / DJ
Ahuyama, cruda 000 | 000 | 004 | 743 | 000 | Ko | 747 \}_ ux |/ =V + Il &4 10
2. verduras y . | ‘ 5 L
e Ajo o0 | 000 | 003 | 250 | 000 | ke | 261 |2.64 |V = J v Z1O
Apio 0.00 | 0.00 | 0.01 0.70 000] Kg Al O—"“‘ [/ - |/ 1— '/ o . / OJ
Cebolla cabezona 0.00 0.00 034 | 4360 | 0.00 Kg 43.94 qbqs{ l/ — | / s il / O
Cebolla junca 000 | coo | 035 | 3861} 000 Kg 38.96 5g,q(, A=V T v — || O
Cilantro 00 | 000 | 004 | 390 | 000 | o | 304 |3.9Y Jl=lv| + V| + V| O
22 3 ; - 1
22 e |Lechuge 00 | 000 | 019 [ 1915 | 000 | ke | 193 UG.34 =1 s L /o
Pepino Cahombro 000 | ooo | oes4 |131.04| 0.00 Kg 13188 (431,88 i = v = | v 4+ |/ @
perejil 000 | 000 | 002 | 234 | 000 | X | 2% |2.36 J=-ls1 T /| T F le)
Pimenton rojo 000 | 000 | 009 | 1156 | 0.00 Kg nes |14. 6§ JSI—=l7| T .,/ == 1 OJ
Repollo blanco oo | 000 | o5 | 1705 | 000 | xe | 72 |43.20| VI~ A 171 +~1/]0
Tomate 000 | 000 | 101 |11846| 000 | xe | me47 |4AG. 4% Jl=1/1 1 A ,/ oJ
zanahoria 000 | 000 | 041 [4955 | 000 | xe | 4% 14qGe v l.. i v L\ CL\
i-rf:::tzs 3 Lechey Leche Entera en Polvo x 380 g 000 | 000 | 029 | 3325 0.00 | 380g 34,00 Sq |/l— ma + v = @
lacteos Lacteos  |queso 000 | 000 | 035 (3510 000 | ko | 3545 |354E J l— s + P (T O Cj_j
Carne de Cerdo 000 | 000 | 042 | 5265 | 000 [ Ko 5307 |53 6% /l—— v + ./| —+ \l/ OJ
4.1 Cames |Carne molida de res o0 | oo | 04z | 5265 | 000 | ke | 07 |53.0% 4= v _1—- /l e \/ O
4, carnes, — —
husvosy pechuga de Pollo 000 | 0.00 \ 129 |162.00| 0.00 Kg 163.29 163,_?}] / 7 -1" /\ [ \1/ ®)
LE;JC::“”OS“ 42 Huevo |Huevo de gallina 000 | 000 \ 771 |772.85| 000 | sseq | 78100 |31 S =¥ + /| —+ \,/ )
Arveja seca 0.00 | 0.00 \ 024 | 4633 | 000 | b a0 |\fF x/| —\|/ + ./‘ -t ‘./ OJ
4.3 Granos
Lenteja 0.00 \ 0.00 l w | 4700 \q-'\_. /| | ‘/| —t \'/l OJ
s.gusasy |5 Grasasy Aceite de soya \ 0.00 \ 0.00 \ 500 cc l 13400 (1234 /‘ I~ l/l “/l Cll
aceites Aceites Margarina 0.00 / / ‘/ O
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L) ) 5’””“”*"0& 0 koSt _‘“‘-’% ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobiernode  Educacién %—’ 55 rend *&J t FLORIDABLANCA REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombla —— ALMUERZO Tl Wy il |
CANTIDAD ESPECIF
SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | UNIDAD FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO | GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO pe |TOTAL| ENTREGADA |CALIDAD
ALIMENTOS [ ~ A1 m mepioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL € NC [ NC | SI | NO | CANT | S| | NO | CANT
Azdcar blarica 000 | 000 | 077 |e7os| 000 | w | ew |ge |V|— —+ V| + VO
6. azucares pe
ZUCAMES | panela 000 | 000 | 014 | 1404 | 000 | 2509 | 1500 | 4& -1V -+ |V T [V|O
Laurel 000 | 000 | 007 | 702 [ 000 | w09 | 700 | 309 [V |— 2| == ¥ =1 |+l O
Paprika 000 | 000 | 014 | 1404 [ 000 | 0g | 1w [quag|v ||| T | /| +— || O
= :‘.ﬂisceme Pimienta 000 | 000 | o007 | 702 [ 000 | we | 100 |y oq |/ ||| + [V| T-|/]O
miscelaneos | sal 000 | 000 [ 021 |2106| 000 [ w [ 200 |99 op|v|—|/| T |V] +— (10O
Tomillo 000 [ 000 | 021 2106 [ 000 | w0a | 2127 4 23|V =V | + i [ o
Vinagre 000 | 0,00 | 001 | 140 | 000 [1000mi | 142 1.42 v |~ v - || 4+ |/ | O

C: Cumple NC: No Cumple

OBSERVACIONES: sinobserv

Nota: I‘n todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de

contramuestra que s¢ debe realizar diariamente.

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

NOMBRE MANIZLADOR (Operador):

/ROS @ /encae_j

NOMBRE (Operador):

C O bdia? o

MBI RESPONSABLE INST. O CENTRO ED \TIVO:

AW peg

%

FIRMA:

?Oﬁm AejenauD

FIRMA:

%) \\O

CARGO:

FIRMA:
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; At 2 . o .
& —55‘:::"“,5 linontpsie §59% aicavpiaoe PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
de Ed i %o&uiuﬂ : 1 de‘f 1l Mt FLORIDABLANCA
@0 ucacion 2, < (41| Y REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
nbia - “PRE ~— ALMUERZO :
- o4 =3
ZRADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: | FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO TECNICO VICENTE AZUERO SEDE EDUCATIVA COL TEC VICENTE AZUERO
RUPO'ETAREG No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 09 MENU16
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERO 10 MENU17
G3 CUARTO, QUINTO 16 16 FEBRERO 11 MENU18
G4 SECUNDARIA 693 693 FEBRERO 12 MENU19
G5 MEDIA 0 0 FEBRERO 13 MENU20
Total 709 709 Semana 4 Semana 4
; ] CANTIDAD ESPECIF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uNIDAD |TgTAL ENTREGADA | caupap| FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS [~ A 1m meoioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C NC c NC | SI | NO | CANT | SI | NO | CANT
Papa pastusa 0.00 0.00 1.21 | 84.00 | 0.00 Kg 85.21 gS?_q J = z—-—- / o mil - / O
- Papa unica 000 | 000 | 168 [8836 | 000 | ko [ w0t |qo. oy = /] O
Tuberculos | py5ean0 verde 000 | 000 | 213 |10395| 000 | kg | 10608 |106.0Q JN—ls 4+ 4+ /]
1. cereales. Yuca 000 | 000 | 040 |2166 | 000 | ko | 206 [22.06 |V | —|{vV| +— || 4+ |V]Q
tuberculos, . s 3
iares. Almidon de maiz 0.00 0.00 0.18 7.70 0.00 90 g 788} ©@ / S| 4= e —_ |/ O
platano Arroz blanco 0.00 | 000 | 576 |33264[ 000 | | 33900 [32Q | = V] = | 8| [ e o
12
—— Harina de maiz blanco 0.00 | 0.00 | 1.09 | 4851 | 0.00 Lb 5000 | SO (/ — |/ e —t /0
Harina de trigo TP 000 | 000 | 192 | 8316 | 000 | b 8.0 [ QE =l L |/ 1+ |/ @)
Pasta Espagueti x 250 g 000 | 000 | 288 [16632[ 0.00 [ 2509 | 17000 | 430 1= =1 |2 _}_ aws
Limon 000 | 000 | 003 | 139 | 0.00 | Kg 142 14 .4z ==l ] == || =] O
Mango 000 [ 000 | 070 3742 [ 000 | xo [ e |2g.43|V/ ||/ + |vV| T o O
Maracuya 000 | 000 | 010 | 433 | 000 | kg w gz || =/ + |V Wi 0
Naranja 000 | 000 | 005 | 231 | 000 | kg 23 |36 |F ||V 4+ | /]| —+ |/ 0,
S Pulpa de Guayaba 000 [ 000 | 096 | 4158 | 000 [ kg | 4254 |3 By -l + |V + | /]o
s rutas
Pulpa de Limén 000 | 0.00 | 080 | 3465 000 | ko 345 |R5.48 | /| — P4 I S g R IO
Pulpa de Mandarina 000 | 0.00 | 096 | 4158 | 0.00 Kg 4254 142, 54 =17 4 / m—s / @
Pulpa de Mango 000 | 000 | 096 | 4158 | 000 Kg 25 |g2.54 viIi—1v L JI| T Ve
Pulpa Tropical 000 | 000 | 096 |4158| 000 | ko | w24 |uz.SY| /||| + S w4 d
Uva, deshidratada 0.00 0.00 2.40 [103.95] 0.00 209 106.35 1%35’ / = I./ -t ./ s ,/ (9
Ahuyama 000 | 000 | 031 | 1769 | 000 [ k9 | 18or |4g o4 [V |—| /| L/ -+ /| O
2. verduras y . i N i [
ik Ajo 000 | 000 | 004 | 182 | 000 [ ko | 187 [4.9% [/ |—|/ P pdle)
Apio 000 | 000 | 006 | 277 | 000 | kg 284 9.4 I -|s| 4+ | s T R
Cebolla cabezona 000 | 000 | 039 |2115| 000 | ko | 2154 | 24,54 =1l L F| =1 B
Cebolla junca 0.00 | 000 | 072 | 3465 | 0.00 Kg 337 |2¢ 23| /| ST | A P O
Habichuela 0.00 0.00 0.07 3.08 0.00 Kg 315 g_/ig‘ t/ =_ / o o / s l/ O
22 ) N B
Verduras|Lechuga 000 | 000 | 044 | 2520 | 000 | k9 | 256 |75 6y |/ |—=|v | A AN +—1/10
Pepino Cohombro 0.00 | 0.00 | 1.81 | 9240 | 0.00 Kg 9421 14y, 2.1 V|- v 4 :/ o / 0
Perejil 000 | 000 | 010 | 424 | 0.00 | Kg 433 V.3 -1+ /] =S @)
Pimenton 000 [ 000 | 017 | 897 | 000 | «g 14| Q.Y =t | o ] = Pdls
Repollo blanco 000 | 000 | 057 [2070 ]| 000 | ko | w2 |zozk|V|—|/| + |/| <+ [/ | O
Tomate 0.00 | 0oo | 208 | 9702 | 0.00 Kg %0 199 1o Vi— |V +~ |V = | @)
Zanahoria 0.00 0.00 149 | 6441 | 0.00 Kg 65.90 65‘_ qb l/ — | == t/ .—L— / 0
Leche Entera en Polvo x 380 g 0.00 [ 000 | 105 | 51.06 | 0.00 | 380g | 5300 |53 vVIi—|/| + o b / @)
3. leche y
3. Leche y =
Erggzzlos cos | Queso 000 [ 000 [ 029 [1733 | 000 | ks | 761 |4y 49 v " S I [ / O
Yogurt entero con azucar 000 | 0.00 | 040 | 17.33 [ 000 | 200mi | 1773 |3 33 =1V T Ll et / O
Carne de Cerdo 0.00 0.00 096 | 5198 | 0.00 Kg 5294 SZ_Qq / —_ / -_— ‘/ e / O
4,1 Carnes |Came de Res 000 | 000 | 096 | 5198 | 000 | kg s204 [S2.q4 |/ |— v o4 S0 == ] O
4. carnes, 1 .,
Mkt Pechuga de Pollo 000 | 000 | 295 [159.92[ 000 | kg | 16288 |qg2. @g| ¥/ | — JNI 4~ / + 1o
leguminosas .
42H H fe gallin: 000 | 000 | 1760 |789.53| 0.00 | 5569 | 80800 S| — L o
s uevo |Huevo de gallina g 908 / A / <o )
Garbanzo 0.00 | 0.00 | 0.54 | 4574 | 0.00 Lb 4100 | Y / —| /| 4 ,/ —_— / o
4.3 Granos
Lenteja 000 | 000 | 054 | 4574 | 000 | b 4700 |4} 1=l 7l + V] v ',
5. grasasy 5.Grasas y | aceite de soya 500 142.00 J — - -1
coitae Asaiyis 000 | 000 | 272 |13860] 0.00 e | 19200 |4qg. V4 7 vdle)
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contramuestra que se debe realizar diariamente.

Nota: Iin todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio,

. by
e At
& G/ "5"’""’& ;i8S w- CALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
: o (’cdofunrvﬁ nummsum A
Gobiernode  Educacion ’v ren " REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia - ALMUERZO rOA ;
j— AN f=
. y CANTIDAD ESPECIF
GRUPO GSRL:J?’(.J- b s Cantidad de Alimentos por Grupo UNIDDEAD TOTAL ENTREGADA | CAUIDAD FALTANTES | DEVOLUCION
U ALIM G1 G2 G3 G4 G5 gk | ¢fEEQH TOTAL C |Nc| € | NC| SI | NOJcCaNT | SI | NO | CANT
5. grasas y 5. Grasas y . . 5 ] SR
acaites Aceites Margarina con sal 000 | 0.00 | 1.02 | 4435 | 0.00 | 1259 | 4600 46 S| —l 7 / 1 |/ O
Aziicar blanco 000 | 000 | 166 [8039 ] 000 | v [wmo | S3 ||~ 1| — |7|O
O o Npaucares [oo o 000 | 000 | 002 | 069 | 000 | e | 100 | - O
X ¥ : : : / e el P e el
Canela 000 | 000 | 1.00 {4331 000 | 89 an |44 34 l=lrl =l l—1 1O
Curcuma 000 | 000 | 032 | 1386 | 000 | wa | ww (MR8 | | ||/ — /|0
Orégano molido 000 | 000 | 032 [1386 [ 000 | wa | wie | 4Bl | | == |~ — |- O
) g Paprika 000 | 000 | 080 | 3465 | 000 | 10a [ 345 |3V ACl/ ||/ A= |7 | 1 |7 |O
i _ |Miscelane
miscelaneos | Pimienta 000 | 000 | 048 | 2079 | 000 | 109 | 2127 | (9 |/ [T A 4=1-1 —+ [/10
Sal 0.00 | 000 | 048 | 2079 | 0.00 Lb 22,00 22 |- ~+—~ |7 —+ |7 ()
Tomillo 000 | 000 | 016 | 693 | 000 | g | 70 | J e | /| =] | T 2| 1 QO
Vinagre 000 | 000 | 006 | 277 | 000 [wooomi| 28¢ |2.84 | /|~ || T~ fl T |& b
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sinobserv

s¢ incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADO

FPesa

(Operador):

ejtznﬂ\ 2

NOMCNOperad O [{bﬁl Vd

NOMBRE RESPON:!

J-\;dwmg

LE INST. O CENTRO EDUCATIVO:

Oy one| @uw\-\-ﬂo

FIRMA:

P a g fone

"Con!

(gl
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

7\-.} 0& O P‘ll i , . ALCALDIA DE
node  Educacién %’ et I'em{ St PLoRDABLANCa REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
.m_:bla = ALMUERZO / \f <\
SASOY
OPERADOR CONSORCIO SOMQS FLORIDA Nit: 901.901.272-1

ETC:

Alcaldia Municipal de Floridablanca

MPIO O VEREDA:

FLORIDABLANCA

INSTITUCION

COLEGIO TECNICO VICENTE AZUERO

SEDE EDUCATIVA

COL TEC VICENTE AZUERO

R COETARED No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERQ 16 MENU1
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERQ 17 MENU2
G3 CUARTO, QUINTO 20 20 FEBRERO 18 MENU3
G4 SECUNDARIA 689 689 FEBRERO 19 MENUA4
G5 MEDIA 0 0 FEBRERO 20 MENUS
Total 709 709 Semana 5 Semana 1
" 5 CANTIDAD ESPECIF
SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uNIDAD FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO | GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO o oe |TOTAL| ENTREGADA |cAuDAD
ALIMENTOS ALIM meoioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL € | NC| C | NC| SI | NO|CANT| SI | NO | CANT
Papa pastusa 0.00 0.00 2.00 | 68.90 | 0.00 Kg 7090 qo_qo — / —t— / —_— ./ ‘D
- Papa dnica 000 | 000 | 175 6890 | 000 | kg | 85 |30 65 =] &+ | — V]
Tuberculos Platano maduro 0.00 0.00 1.67 7464 | 0.00 Kg 76.31 1_6‘3,‘ / e / o Vv — VW O
T Platano verde 000 | 000 | 283 |109.09| 000 | kg | 11193 [444.Q3 N—l /| 4+ |7 — |V &5
tuberculos,
i Arroz blanco 000 | 000 | 7.20 {330.72] 0.00 | 33800 |z30 sl [ / - v e | O
platano Harina de maiz blanco 000 | 0.00 | 200 | 8268 | 0.00 Lb 850 |oe /| — / —t / I / O
1.2 ) ) . )
Coreales |H2rina de trigo TP 000 | 000 | 048 | 1929 | 000 | b 2000 |0 Ol =+ | - V4 9]
Pasta Fideos x 125 g 000 [ 000 | 112 | 4410 | 000 | 1259 | 4600 |gyg Ve B _ﬂ_ / s Il
Pasta Macarrdn x 250 g 0.00 | 000 | 3.60 [16536]| 000 | 250g | 169.00 f6q / — / -1 ‘/ —t- V/ O
Liman 000 | 0.00 | 0.16 | 551 | 000 Kg 567 5. 62 1=l — v £ |V O
Mango 000 | 000 | 060 2756 [ 000 | ko | 215 (28 4|/ [/ —+ |/ —+ |/]O
Manzana 0.00 | 000 | 035 | 1216 | 0.00 Kg 12.51 fZS’I ,/ — / — ‘/ = . / O
Maracuya 000 [ 000 | 013 |43 o000 | ke | 4w |q g3 |||/ |1 |/ 4+ [/ O
Pifa 000 | 000 | 055 | 1879 | 0.00 | kg 193¢ 4.3y N—=lvl <+ |/ + J @)
2.1 Frutas  [Pulpa de Guayaba 000 | 000 | 120 [ 4134 000 | k9 | 4254 |43 &y L=l ] T V] o
Pulpa de Limon 0.00 | 0.00 [ 1.00 | 3445 | 0.00 Kg 3545 3¢ 45 / = T '/ — L/ O
Pulpa de Mora 0.00 | 000 | 1.20 | 4134 | 0.00 Kg 254 |7 .5y = V| / e ‘/ (6,
Pulpa de Pina 000 | 000 | 120 4134 [ 000 | ko | 4254 |y42.5y vl = 2 = V4 S o g o
Pulpa Tropical 0.00 | 0.00 1.20 | 41.34 | 0.00 Kg 4254 qlsl{ / g ,/ —t— ‘/ ) - / O
5 sy Uva, deshidratada 000 | 0.00 | 3.00 |103.35| 0.00 | 209 | 10635 |46 3S =1 = Jo1 g O
frutas Ajo 000 | 000 | 006 | 218 | 000 Kg 24 12,24 / =il A= l#fl = O
Apio 000 | 000 | 008 | 276 | 0.00 Kg 284 |7 24 ,/ =1/ 4 4 I O
Cebolla cabezona 000 | 000 | 078 [3191] 000 | x¢ | 26 |25 £Q VWV —+ |/ T |/ O
Cebolla junca 0.00 000 | 045 | 1723 | 000 Kg 17.68 nég / —_ / —t ‘/’ = / O
Cilantro 000 [ 000 [ 004 [ 191 [ooo | x | 18 |46 |/|—|/| + (V]| T+ 7| B
22 : - P —+
Verduras | Pepino Cohombro 000 | 000 | 200 | 8727 [ 000 [ ko | 827 |@q 7} =1/ v / 0
Perejil 000 | 000 | 009 | 306 | 000 | Ko 15 248 4l P4 I N I s = /O
Pimentén rojo 000 | 000 | 071 2999 | 000 | ko | 207 |2530| /|—| /] +— | /] 4+ |V O
Repollo blanco 000 | 000 | 0.86 | 29.53 | 0.00 Kg 3039 30_3q rrad W 4l (/ -4 |/ Q
Tomate 000 | 000 | 410 15072 000 | ko | 1s4e2 Yog g2 |/ |[— A+ L |/ &
Zanahoria 0.00 0.00 0.47 18.64 | 0.00 Kg 19.11 1q _{ A I/ — / | l/ —t / O
;.nl:i;::t;ts 3. Leche y Leche Entera en Polvo x 380 g| 0.00 0.00 1.61 59.83 0.00 3809 62.00 6 2 / _ / —— .’}— }/ D
e lacteos 1 eco 000 | c.oo | 032 | 1378 | 000 Kg 1410 | 44.AD Y |—| /] T 7 M, ol O
Carne de Res 0.00 0.00 1.20 | 51.68 | 0.00 Kg 5288 572 92 / — |/ —f— 1/ = / O
4.1 Carnes | Carne molida de res 000 [ 000 | 120 |s168 | 000 | xe | e |G 5% | /|| T | 4+ |[/|O
4, carnes,
i pechuga de Pollo 000 | 000 | 369 |15900] 000 | K |1&26 g2 69|V |—| /| + |V| 4 [/|O
leguminosas . " '/
£ 42 H H de gall 000 | 000 |21.19 |729.89( 0.00 | 5569 | 752.00 —] he £l
s o uevo |Huevo de gallina g 152 v / V' O
Frijol radical 000 | 000 | 068 [4547 [ 000 | | 4700 |47 =t = 7l 2k Ve O
4.3 Granos
Lenteja 0.00 | 000 | 068 | 4547 | 0.00 b 4700 |3 JI— / I [ 1 4 | O
5 grasasy |5 Grasas y |Aceite de soya 000 | 000 | 304 |12540| 0.00 | 500 | 12900 [47q V= + |V + | /A2
aceites feeltes Margarina con sal 000 | 000 | 032 | 11.02| 0.00 125 g 1200 47 l/ - ;/ o / —t / o
6.azucares | * o |Azicar blanco 000 | 000 | 176 | 7579 | 000 | w | 700 | /- |V V] @)
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o T iy
L & 5",%&""5_.0_ oSy ;ﬂﬁ ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobierno e Educacion %"(Pf%i rend [ G romosancs REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
! - & N
il ALMUERZO L A<
CANTIDAD ESPECIF
SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uNiDAD FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO | GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO pe |TOTAL| ENTREGADA |CALIDAD
ALIMENTOS | ~ A1 |m meoipa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C NC = NC | SI | NO | CANT | SI | NO | CANT
Laurel 000 [ 000 | 060 |2067 | 000 [ 109 | 2127 |24 2% A=/ —+ |v| +—|v O
Nuez Moscada 000 | 000 [ 007 | 230 | 000 | ;09 | 236 |9 3¢ =l 4~ 1] = O
Paprika 000 | 000 | 100 | 3445 | 000 | w0g [ a5 (235 yo|/| |/ T (V] T 7 O
" :
7. ' — £
miscelaneos l::sce\ane Pimienta 0.00 0.00 040 | 1378 | 0.00 109 14.18 4\]‘48 v / — 4/ / O
sal 000 | 000 | 0s0 [2067 | 000 | w [ 2w |22 A/ T (/] +| /] 0
Tomillo 000 | 000 | 020 | 689 | 000 | 0o | 09 |2.09 |/ ||| T |/ |7 0O
L)
Vinagre 000 | 0.00 | 004 | 138 | 000 fooomi | 142 |4 g A -lvl |2 + |/ O

C: Cumple
OBSERVACIONES: sinobserv
Nota: I‘n todas las remisiones de Almucrzo v preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramugstra que s¢ debe realizar diariamente.

NC: No Cumple

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

,N.ﬁBRE MANlPl?ADOR (Operador):

< J a 1eZ¢ncA /

NQ@ A ’rfC VO O

NOMBRE RESP

Uduk)

v

DNYLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:

Coroned (o ynkeid

5z /e/zf e 7))

FIRMQ:\ /\\W\\k 5 @

-

CARGO: [ 2.€ CAY V.

Vi -

FIRMA:
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(7] & 05 i”“’% i s f“"’i’i} ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
= 4 40T ' LORIDABLANCA
Gobierno de  Educacién Q« rend [ %8 REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia - ' ALMUERZO £ A<
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO TECNICO VICENTE AZUERO SEDE EDUCATIVA COL TEC VICENTE AZUERO
s S No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 23 MENUG
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERO 24 MENUT
G3 CUARTO, QUINTO 20 20 FEBRERO 25 MENUS
G4 SECUNDARIA 689 689 FEBRERO 26 MENUS
G5 MEDIA 0 0 FEBRERQ 27 MENU10
Total 709 709 Semana 6 Semana 2
: g CANTIDAD ESPECIF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uNIDAD | 1oTAL ENTREGADA |caupap| FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO D
ALIMENTOS | ~ Ap (M meoia | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL € |NC| C |NC| SI |NO|CANT| SI | NO | canNT
Papa pastusa 000 | 000 | 360 |167.73[ 0.00 | kg | 17132 434 27 / - / 4|V — |/ ]
; 5 Papa tnica 000 | 000 | 025 [ 1034 | 000 | ko | w3 |10 sq|/|—| /| T — |/]0O
Tuberculos | by <1200 verde 000 | 000 | 250 [ 9761 000 | kg [ 10011 | 40 4 L= A 12 = A O
ol Yuca 000 | 000 |o3s |2e2| 0w | w | wa W29l |~/ 4 |/ T [/ ]oO
tuberculos, P J I ]
F. : 4 B . L 338.0 —_— —_—
raices, Arroz blanco 0.00 | 000 | 7.20 [330.72]| 0.00 b 8.00 233Y |/ O
platano Harina de maiz blanco 000 | 000 | 120 [a13af o0 | w | e [yz /|- |1+ |/ +|7]|O
1.2 ‘ : P74 [ N 72 e B
Coreales | Harina de trigo TP 000 [ 000 | 216 | 946 | 000 | w | e |Qg 7= /| O
Pasta Espagueti x 250 g 000 | 000 | 360 |16536| 0.00 | 2509 | 16900 |4eq A=l 2l < [ 2] = |7 (@
Pasta Fideos x 125 g 000 | 000 | 112 | 4410 [ 000 | 125 [ w00 (ge [ A=/ +—~ 7| T |/ 0
Limon 000 | 000 | 010 | 245 | 000 | kg i |gey | £ |— Zl = 71 = W O
Mango 000 | 000 | 100 3445 ) 000 | ke | 35 35 s | /||| T |7 T |10
Naranja 000 | 000 | 007 230 | 000 | % | 23 |2.36 |/ |— 1 /1 4+ |/ O
Pulpa de Fresa 0.00 0.00 1.20 | 41.34 | 0.00 Kg 4254 Y2.5y 1 / -t | s [ / O
2.1 Frutas |Pulpa de Mango 000 | 000 | 120 | 4134 | 0.00 Kg 254 (2. 5y / -/ L /| —+ S O
Pulpa de Mora 000 | 000 | 120 [4134 | 000 | ko | 4234 |\q 51 =1+~ _L |72l O
Pulpa de Pifia 000 | 000 | 120 [4134] 000 | xa | s |yy sq |/ |= || T /| 4+ |~7] ©
Pulpa Tropical 000 | 000 | 120 | 4134 | 000 | g [ 4254 fuyp, 5y A-11 4+ 1/ LA o
Uva, deshidratada 000 [ 000 [ 3.00 [10335| 0.00 | 209 | 10635 YL 3S L= =1 / ez | 7] 6
Ajo 000 | 000 | 008 290 | 000 | k9 | 29 [ qq N7+ /]| < 2 £
2. verduras y . -— —
K ——
i Apio 000 [ 000 | 016 | 620 [ 000 | k9 | 63 [£.36 |/ /] >4 4| 0
Cebolla cabezona 0.00 0.00 1.05 | 39.16 | 0.00 Kg 40.22 q,o z‘L / — / — ./ ko /
Cebolla junca 000 | 000 | 135 |ss12 | 000 | ke | sewr |3 [/|—|7| 4+ /l +—|/] O
Cilantro 000 | 000 | 016 [ 536 | 000 | ke | 551 g g4 | S|/ + 1/ + |/] O
55 Habichuela 0.00 | 0.00 | 044 | 1914 | 0.00 Ka 1958 [4q. §K A=l /] == / I (P ®)
Verduras | | echuga 000 | ooo [ 073 |2505 | oo | xa | =7 |g6.ag| /1= A 1=/ T+ | 7] ©Q
Pereji 000 | 000 004 | 153 | 000 | ko | 158 |4 €5 |7 |— 7] == LA dalzl o
Pimenton 000 | 000 | 024 | &m1 fooo [ x | 8 g3y |/ |— | + [/ + |7 ©
Repollo blanco 000 | 0.00 | 029 | 984 | 0.00 Kg 013 41543 VdEs / —+ |/ — |~
Tomate 0.00 | 0.00 | 440 [173.17] 000 | Ka [ 17751 (433 o4 |- / == || - / o)
Zanahoria 0.00 | 000 | 228 | 89.98 | 0.00 Kg 92.26 qzzé / —_ / s T / —_ / O
Leche Entera en Polvo x 380 g| 0.00 | 000 | 135 | 5077 | 000 | 3809 | 5300 |53 A /1 <+ |/l T / )
3. leche y
productos ia:ecg: ¥ |Queso 000 | 000 [ 032 | 1378 | 000 | Kg 110 |qu40 | /| — o A =ds / O
lacteos .
Yogurt, bebible, entero, con o e —t—
i ; 2 | 7.73
e 000 | 000 | 050 | 1723 [ 000 f200m | 1773 [13.93 |/ V4 g / .
Carne de Cerdo 0.00 | 000 | 1.20 | 51.68 | 0.00 Kg 5288 |5 YK / Rl / - / — / O
4.1 Carnes |Carne molida de res 0.00 | 0.00 1.20 | 51.68 | 0.00 Kg 5288 |57 8% / ~ / - / —1 / O
4 carnes, Pechuga de Pollo 000 | 0.00 | 369 |159.00( 000 | kg | 16269 |162. 6 |/ L =T 4] O
e I T —— 000 | 000 [ 21560 |77161] 000 | 5560 [ 79400 [pgy -7+ | /1 + |/ O
leguminosas .
secas Arveja seca 000 | 000 | 036 | 1240 | 0.00 b el e V= Fipen / = . / B
4.3 Granos |Frijol Rojo 000 | 000 | 068 [4547 | 000 | w | 400 gy | /|7 FA B £l =T /O
Garbanzo 0.00 | 000 | 068 | 4547 | 0.00 b a0 gy Fleslif ] 2T 2l / <
i
i 500 35.00 — +4 -
5.grasasy  |5. Grasasy Aceite de soya 0.00 [ 000 [ 3.20 [131.60( 0.00 cc | 13500 42§ / / / O
aceites Aceites 4 rargarina con sal 000 | 000 | 112 [3307 [ 000 [ 1259 [ 3500 | 2¢ A e ] =T ¥ QO
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¢ A y v
i . -w%gf’_% llh‘lCi[fDS% TP ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
. .4 L40T &
Gobiernode  Educacion ReelasiV [pypneel 4\@)5H Frofiorsianca REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia - = Pk R ALMUERZO (
e Y
495467
: : CANTIDAD | especiF
SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uniDAD FALTANTES | DEVOLUCION
AL?;‘E’:% <| GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO oe Tg:é“- ENTREGADA | CALIDAD
ALIM G1 G2 63 G4 (o0 | e " totaL | ¢ | nc| ¢ |ne| si|wo|cant| st | wo | eant
_ 6. . o [ =
6. azucares — Azucar blanco 0.00 0.00 1.84 | 77.17 | 0.00 Lb 80.00 80 ;/ - / / = / O
Laurel 000 | 000 | 060 | 2067 | 000 | 0o | 2 o423 |/ ||/ 4~ |1 4+ |/|O
Orégano molido 000 | 0.00 | 080 | 27.56 [ 0.00 | 109 | 2836 |7g 36 — /1 d- S+ |7 O
L 7. Paprika 000 | 000 [ 020 | 689 [ 000 | w0g | 700 |y 0q |/ =]/l = || 4+ |/ O
. Miscelane
miscelaneos. | Pimienta 000 | 000 | 020 | 689 [ 000 | wg | 700 |4 oq|/|=|/] 4+~ || T |/ O
sal 000 | 000 | 060 |2067 | 000 | w | 2200 X lelip | b ] b 2
L
Vinagre 000 | 000 | 005 | 1.72 | 0.00 |1000mi | 177 193 |71 e L | L |/ O

C:Cumple  NC: No Cumple

OBSERVACIONES: sinobserv

Nota: Iin lodas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, s¢ incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que sc¢ debe realizar diariamente.

MANIPULADOR TRANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA

Fan
NOMBRE MANIPULADOR (Operador): NOME E(Operatr); & ) j NOMBRE RESPONSRBLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:
~ LA -2
CS5S= ﬂ/-«-nc«— 2 (?‘}(\\\ O ‘CC Ok .,l-\.;:\wmg Covonc i

EIRMA: FIRMAC 3 CARGO: e
)/j‘::) = / e/_‘,_,,a D ((\\‘(/\\-’\"‘t \(k—:‘ ‘s S FIRMA:
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/ A N S% = Ry
4 & 2 o& 0 fimt ﬂS o8, Aucawinoe PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
. .z ecier & FLORIDABLANC.
%ﬂli'em%?e Educacidn (’L VBYI ‘.-‘.,‘@5@‘ HORDARANGA REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
i COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: [ FLORIDABLANCA
INSTITUCION | COLEGIO TECNICO VICENTE AZUERO SEDE EDUCATIVA INST JUAN PABLO |
AT No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 17 17 FEBRERO 02 MENU11
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 184 184 FEBRERO 03 MENU12
G3 CUARTO, QUINTO 184 184 FEBRERO 04 MENU13
G4 SECUNDARIA 0 0 FEBRERO 05 MENU14
G5 MEDIA 0 0 FEBRERO 06 MENU15
Total 385 385 Semana 3 Semana 3
. o CANTIDAD ESPECIF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uNIDAD |rgTaL ENTREGADA |caupap| FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO bE
ALIMENTOS | ~ A1 mepipa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL € | NC|] € | NC| Sl |NO|CANT| SI | NO | cANT
11 Papa Unica 1.70 | 23.00 | 3220 | 0.00 | 0.00 Kg 5690 15¢ 90 ‘/ — / = / — J )
Tuberculos f,, 021 | 230 | 460 [ 000 [ 0.00 Kg EARTN s /M s /| - / — / (@)
A Almidén de maiz 094 | 1022 [ 2044 000 | 000 [ wg [ ner |34.64 |~/ T+ | /| + |/|0O
:::ZZ:G”OS' Harina de Avena sabor Fresa | 1.02 | 11.04 [ 11.04 | 0.00 | 000 | 2009 | 2400 14.00 = /1 + / i / O
)Fatam'o 1.2 i iz e s B2 / e
T I Harina de maiz blanco 0.68 | 1104 | 1840 | 0.00 | 0.00 Lb 300 |24 P / / o
Harina de trigo TP 2.04 | 2944 | 51.52 | 0.00 | 0.00 Lb 84.00 gq / — / o / -t / O
: Paquete 2 4 —
Pan Tajado 155 [ 1673 | 1673 | 000 [ 000 |P0 | 3500 [z V4 Ve 4 . O
Banano x 157.1 17.00 | 18400 (18400 000 | 000 | v [0 [zgs |/ (/| +~|/| + |/]|O
Mandarina x 114.3 g 17.00 [ 000 | 000 | 000 [ 000 | U | 1700 gq 1 1= 14 Tl O
Mandarina x 157.1 g 000 [18400|18400| 000 | 000 | u |00 |zgg | S| —| /| + | /| + Fi O
2.1 Frutas
Pulpa de Guayaba 102 [ 1104 [ 1104 | 000 | 000 | ko | 230 |931¢ S P VAR /
Pulpa de Mango 102 [11.04 | 1104 | 000 [ 000 | ko | 210 33 40 =171+ | /| + £ 16
; ' 7 2 —
— Pulpa de Mora 102 | 1104 | 1104 [ 000 | 000 | kg | 20 [93 45| /| — rd /1O
frutas Ahuyama, cruda 0.10 | 1.08 | 1.08 [ 0.00 | 0.00 Kg 226 |72.26. |/ |— 1 P s ke | off O
Ajo 004 | 039 | 039 | 000 | 000 | kg o8 [(5. 1 v [ 1+ 1/ 4 /15
" Cebolla cabezona 025 | 271 | 310 | 000 |00 | s | s0s [ g, £l oL J + /00
Verduras | oo 006 | 061 | 082 | 000 | 000 | xg 19 M yq 5 [ (A I - / 0
Pimentén rojo 0.06 0.65 0.65 0.00 0.00 Kg 136 1. 5@ / -_— / -+ |/ o 1 / O
Tomate 0.19 2.07 2.30 0.00 0.00 Kg 456 [_‘f 56 / e / = | e / O
3. lechey 3. Lechay Leche Entera en Polvo x 380 g| 233 | 25.18 | 27.12 | 0.00 | 000 | 3809 | s5.00 5% / = / - / - / O
productos EEtEsE
lacteos a Queso 039 | 515 | 699 | 0.00 | 0.00 Kg s sy |/ = 1 + |/ +— / @)
a.cames, |, Carne de Res 085 | 1104 | 1288 | 000 | 000 | k9 | 2477 (g 9q 7 S+ |/ =+ / £
huevos y sLealnes 2 —t T 4
leguminosas Pechuga de Pollo 131 [1698 | 1982 | 000 | 000 | k9 | 3am |29 44 | /| |/ Vd ANe
3863 4.2 Huevo |Huevo de gallina 17.34 1195.03|198.71 | 0.00 [ 000 [ s56q | 41200 | G4z P 4+ 1A 4|/ O
5 grasasy |5, Grasas y |Aceite desoya 122 (14721619 | 000 | 000 | smee | oo 23 /||| S+ | /] L /| ©
acees Aceltes | Margarina 041 | 589 | 7.36 | 000 | 000 | 159 | u |4y =l LI7£l + |/ ®)
Aztcar blanco 119 | 1288 1288 [ oo oo | w |aw |y /|| A 4+ /| T /]|O
6. azucares ‘
Azucares e ocolate 102 | 1104 | 1104 | 000 | 000 | 250g [ 2400 [y -z + |- -+ / O
L Orégano 051 | 552 | 552 [ 000 | aoo | wg | nss |y eS|/ =/ L |/ 4+ |/|O
7. i .‘ =
T —_— Miscelane |[Pimienta 017 1.84 1.84 0.00 0.00 109 3.85 295 o / il / / O
os /
sal 034 | 368 [368 [000 oo [ w e | |/|-|/F+ |/ =+ [/] O

C: Cumple NC: No Cumple

OBSERVACIONES:

sin observ

Nota: Iin todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramucstra que sc debe realizar diariamente.

MANIPULADOR ~ TRANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA
NIPULADOR, (Operadior): Ndﬂnskio,aerador)[ c NOMBRE RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:
N M% v 1k,
)‘J\ﬁ ).L‘é \) O ( ) Jw i ng (\ltono\ wintad

/7

Ftﬁ%«/

‘e

F.RMA( B el Tj \

CARGO: EQC._\.Q

4_.,4#""7'-__4

FIRMA:

S
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L) & Ng"'m’“’é’.a limonfoshe. 5348 avcaoiape PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobiernode  Educacion Ry Tloypngl % @)t nommassies REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
— -7 ¥ i ’
Colombia 7 Frce . COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA : AN &Y «\t
INSTITUCION |COLEGIO TECNICO VICENTE AZUERO SEDE EDUCATIVA INST JUAN PABLO |
e No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 29 29 FEBRERO 09 MENU16
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 186 186 FEBRERO 10 MENU17
G3 CUARTO, QUINTO 178 178 FEBRERO 11 MENU18
G4 SECUNDARIA 0 0 FEBRERO 12 MENU19
G5 MEDIA 0 0 FEBRERO 13 MENU20
Total 393 393 Semana 4 Semana 4
; o CANTIDAD ESPECIF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | UNIDAD | ToTAL ENTREGADA caupap| FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS [ ~ )M meoioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL € | NCc| € | NC| SI | NO |CANT | SI | NO | CANT
1.1 / /
a pa : 4. 4.24 .00 X K 3144 — . = ——
Tuberculo |P2P3 Pastusa 232 | 1488 | 1424 | 000 | 000 g 3144 I s o)
Harina de Avena sabor Mora 174 1 1116 | 10,68 | 000 | 0.00 200g 24.00 ? q / _ _,/ ] / — ‘/ O
1. cereales,
tuberculos, Harina de maiz blanco 278 | 17.86 | 27.77 | 0.00 | 0.00 Lb 4900 () q / - / = = / S - !/ O
raices, 12 i ]
platano Cereales Harina de trigo TP 4.64 | 3348 | 49.84 | 0.00 0.00 Lb 88.00 g ? / —_ / -1 / —t— / O
Panx 60 g 29.00 [186.00| 0.00 | 0.00 | 0.00 v | 21500 | 748 / —| /| + / . / 0
Panx 80 ¢ 000 | 000 [178.00| 0.00 | 0.00 u 17800 |y o s S| = | = / O
Banano x 114.3 g 2900 | 0.00 | 000 | 000 | 000 [ U 2000 |20 =W+ |/ -+ / O
Banano x 157.1 g 000 [186.00|178.00| 0.00 | .00 u 36400 | B6Y =11 <= / bl I/ W)
Manzana x 1294 g 0.00 |186.00{178.00| 0.00 | 0.00 u o |2y | /| / 1 |/ -+ / O
2.1 Frutas |Manzana x 94.1 g 29.00 | 000 | 000 | 0.00 | 0.00 u 200 (20 /1= J| =1/ —+ / O
Pulpa de Fresa 174 | 11.16 [ 1068 | 0.00 | 000 | kg | 2358 |93 S¢|/ |— / - /| T / 0O
2. verduras y
Pulpe é ; 5 .34 . R K 1.79 —_— —_
it ulpa de Mango 0.87 558 | 53 0.00 | 0.00 9 1 11 ‘* q / / I / / O
Pulpa de Naranja 174 | 1116 | 1068 | 000 | 000 | kg | 2358 23 5¢ | /|— T |/ + e O
Ahuyama, cruda 087 | 558 | 534 | 000 | 0.00 Kg 17 |41.19 / —_ / - / ] / O
22 Ajo 003 | 0.04 | 019 [ 0.00 | 000 | kg 026 |26 I le=lid| == / -+ |/ O
Verduras | opolla cabezona 015 [ 098 | 094 | 000 | 000 | kg 207 |7.0% / -/ + '/ —+ |, 0
Tomate 018 | 106 | 111 | 000 | 000 | kg 246 |46 /=171 L Sl 41/ O
;Lﬁ‘c\::;gq 3, Lathiay Leche Entera en Polvo x 380 g | 4.12 | 2643 | 28.11 | 000 | 0.00 | 380g | 5900 | g q Vil = P s o 4 / O
Fadead Lacteos Queso 058 | 428 | 481 | 0.00 | 000 Kg 966 | (. 66 /| / i [ / = / O
scames |, Carne molida de res 145 | 1116 [ 1246 | 000 | 000 | ko | 2507 |98 02|/ |[— £ 4= £ == || O
huevos y - Lames
a Pol . Vil 1 ) . K 38,57 — f— p—
. Pechuga de Pollo 223 | 1747 1917 | 000 | 0.00 g 3%.5% |/ = / | D
SECa3. 4.2 Huevo [Huevo de gallina 35.95 |252.91(259.81| 0.00 | 0.00 | 5569 | 54900 |54 q / —/| + / 4 / O
Borasasy |5 By Aceite de soya 209 | 14.88 | 1566 | 0.00 | 0.00 [ 500cc | 3300 | R =/ -t / -t / O
acertes Acgltes Margarina con sal 116 | 893 [ 1139 | 000 | 000 | 1259 | 2200 |22 / —_— '/ -+ |/ —t / O
Azicar blanco 203 | 1302|1246 | 000 [ 000 | w | 2o [ & | /=7 4+ |/ T+ |/ O
. Bocadillo en lonja 0.97 6.20 5.93 0.00 0.00 300g 13.10 43.1D ol ‘/ -~ / i / O
. dzucares -
Azucares | chocolate 174 | 1116 [ 1068 | 000 | 000 | 200 [ 20 |04 | =V T /| 4 |/]|O
Panela 012 | 074 | 071 | 0oo [ 000 | w 00 | g I+ 1/ T 1 /1D
Laurel 058 [ 372 | 356 | 000 [ 000 | w9 [ 786 |4 QL |/ |— - |V T+ / @)
- 4
7 : . - ] B |
— gn;scelane Orégano molido 145 | 230 | 890 | 000 [ 000 | 109 | 1965 |4g g5 P4 ._/ o o |,/ o)
sal 064 | 409 [ 392 {000 Jow | w [ s | q [V|=|/|T (V] + | V] O
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sinobserv

Nota: In todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo),

contramuestra que s debe realizar diariamente.

teniendo en cuenta la toma de

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

NOMEBRE MAMIPULADOR (O

rador):
A

NO

RE (Operado

S

r[\J e vt

NOMBRE RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:

L\_) C.{ w "'n'\g Cgu an0)

@ln%-ﬂc

Tl z

“Tllo P

CARGO: P o

- 4

FIRMA:

el
W
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& &) 2 ﬁg"% lime ..{o gl r }ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
i . s IDABLAI
(éoki'emcg.ie Educacidn Q;;(P;-;"é Pren ei’ \@J FLOpRRACA REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
el " COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: | FLORIDABLANCA
INSTITUCION | COLEGIO TECNICO VICENTE AZUERQ SEDE EDUCATIVA INST JUAN PABLO |
A T No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
_ ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR a4 44 FEBRERO 16 MENU1
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 194 194 FEBRERO 17 MENU2
G3 CUARTO, QUINTO 183 183 FEBRERO 18 MENU3
G4 SECUNDARIA 0 0 FEBRERO 19 MENU4
G5 MEDIA 0 0 FEBRERO 20 MENUS
Total 421 421 Semana 5 Semana 1
: 7 CANTIDAD ESPECIF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | UNIDAD |ToTAL ENTREGADA | cALIDAD FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS |~ Aj'|m meoioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C | NC| € | NC| SI | NO | CANT | SI | NO | CANT
11 Papa pastusa 352 | 1552 | 1464 | 0.00 | 0.00 Kg 33.68 3368 e / — / —— ‘/ D
Tuberculos Platano maduro 2.20 9.70 | 12.20 | 0.00 0.00 Kg 24.10 w |O / S 4 I / —_ / O
—— Avena en Hojuelas 088 | 388 | 366 | 0.00 | 0.00 Lb 9,00 q A — I / —_ / O
tuberculos, o 5 — -t —
raices, Galleta dulce sin relleno 14.67 | 6467 | 6100 | 0.00 0.00 309 140,33 1\{0 33 / / / / O
platano 1.2 ] L =t L J -
Coreales | Harina de maiz blanco 3.52 | 1552 | 2562 | 0.00 | 0.00 Lb 50 [Ye s g - i / O
Harina de trigo TP 3.52 | 1940 | 36.60 | 0.00 | 0.00 Lb 60,00 60 V4 . / —_ |/ e o / O
Pan x40 g 4400 [19400[18300| 000 | 00 | uw | Jyzy |/ ||/ + /] + /|0
Banano x 114.3 g 4400 [ 000 | 0.00 | 0.00 | 0.00 u 44.00 \sq / - /1 4 / s / @
Banano x 157.1g 000 |19400(18300| 000 | 000 | v | 37700 [z9y |/ |— I = 1/T F1/To
Pera x 129.4 g 0.00 |194.00|183.00| 0.00 | 0.00 u 377.00 /|- / b A M i / &
2.1 Frutas 3—;} /
Perax 94.1g 4400 | 000 | 000 | 000 | 000 u 400 |\ y 1=/ =1/ —+ / O
Pulpa de Fresa 264 | 1164 [ 1098 | 000 | 000 [ ko | 22 [28 26|/ (/| T | /| T |/ @)
4, vaiduiasy Pulpa Tropical 264 | 1164 | 1098 | 0.00 | 0.00 Kg 526 |18 726 S| - l/ T 1/ -+ |/ O
i Ajo 009 | 041 [ 039 oo [oo0 | ko | 0w o gql/ |=|/| T |/ + |/]| O
Cebolla cabezona 028 [123 | 135 oo [oo0 | o | 28 |2 g/ |=|/| L=|/| + |/10O
. Cebolla junca 033 | 146 | 137 |00 | 000 | ke | 36 |3 pg |||/ | + || &+ |/]| O
Verduras  [oo 024 | 108 | 102 | 000 | 000 | kg 234 |9 24 / T /] + |/ O
Tomate 044 | 194 | 206 | 000 | 000 | kg sy Gl AT | 4= S -+ |/ 0
Zanahoria 052 | 228 | 215 | 0.00 | 0.00 Kg 495 qqs / — / ris L == / O
3.leche y 3, 1eckisy Leche Entera en Polvo x 380 g| 6.60 | 29.10 | 31.30 | 0.00 | 0.00 | 3809 | 6800 6 % / = L de || =1 / [®)
productos Usctene
lacteos ACt805 | Queso 053 | 310 [ 366 | 000 [ 000 | ko | 729 |7 2q /= =/ =+ L1109
dcames, |, [CamedeCerdo 220 | 1164|1281 | 000 | 000 | ks | w65 e e |=|/| T |/ T /] 0O
huevos y Hiartes = —le
Pheiseon. S Pechuga de Pollo 338 | 1791 1971 | 0.00 | 0.00 Kg 41.00 U4 / / Vi —t— / O
secas 4.2 Huevo |Huevo de gallina 58.07 [256.03|256.14| 0.00 | 0.00 | 5569 | 571.00 5}1 ) — / -+ |/ 2]l / O
. ) 4 - /
5.grasasy |5 Grasas y |Aceite desoya 317 [ 1552 [ 16.10 | 000 | 000 | s00cc | 3500 |2 S S| / / i / O
a0zlies Aeites Margarina con sal 176 | 931 | 11.71] 0.00 | 000 | 1259 | 2300 |23 ¥l / -+ |/ T / 0
Azicar blanco 308 [1358 [ 1281 000 | 000 | b | 200 |26 |||/ | 4+ |/| T W 0
6. azucares A ;
2ucares | chocolate 264 [ 1164|1098 | a0 | 000 | 309 | 200 |v g ||~/ + |/ 4+ /| O
-5 — e
< % Canela 550 | 2425|2288 [ 000 | 000 | 89 | 5263 |57 £3 Ve A S - / 0O
iscelanes Miscelane
migeelanges: |5 Sal 088 | 388 | 366 [ 000 | 000 | w [ 900 | q ZI=ld ]l = Ll s ] D

C: Cumple NC: No Cumple

OBSERVACIONES:

sin observ

Nota: lin todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, s¢ incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de

contramuestra que sc debe realizar diariamente.

U

MANIPULADOR \ TRANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA
NOMB; MANIPULAD?(OP ador): NOMFRE\(Operador C{ NOMBRE RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:
& u.& ’%6 &\U\f\k O /( H}% U nOlbu C\)vonel @J\Y\'k"’i
FIRMA: . Vi FIRMII\/f j ) CARGO: R & c
aq O\/ki éju/ /6 L CAANN \[ ) \ i FIRMA: 4
| vy /
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& &/ g ,,( 0 i tos i m ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobiernode  Educacién r’% (g pren ] EORIAEIANGS REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia - COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
OPERADOR CONSOQORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION | COLEGIO TECNICO VICENTE AZUERO SEDE EDUCATIVA | INST JUAN PABLO |
R RUPCETARED No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 50 50 FEBRERO 23 MENUG
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERQ 199 199 FEBRERO 24 MENU7
G3 CUARTO, QUINTO 184 184 FEBRERO 25 MENUS
G4 SECUNDARIA 0 0 FEBRERO 26 MENU9
G5 MEDIA 0 0 FEBRERQ 27 MENU10
Total 433 433 Semana 6 Semana 2
! - CANTIDAD ESPECIF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | UNIDAD |toTAL ENTREGADA CALIDAD FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS | = Al M mepipa | REQ.
61 G2 Gy e G5 totaL | ¢ | ne| ¢ | me| st |no|cant| st | no | cant
i Papa nica 500 | 2488|3450 [ 000 | 000 | k9 | 643 |Gy g J=\v|—=+ V| —+ V|
Tuberculos fy, 063 | 373 [ 460 | 000 | 000 [ ko [ 8o |g qe |/ |~ Al < W = 1O
e Almidén de maiz 278 | 1106 [ 1022 [ 000 [ 000 [ 20q | 206 |24.06|/|—|/ | 1+ | /]| J1O
tuberculos, Avena en Hojuelas 1.00 | 597 552 | 000 | 000 Lb 13.00 43 - / —— / iR s O
raices, ;
platano 1.2 Harina de Avena sabor 3 = . [ o
Comdies, |recptins 300 | 1194 | 1104 | 0.00 | 000 | 2009 | 2600 |20 / / / / (@)
Harina de maiz blanco 10.00 | 43.78 | 66.24 | 0.00 | 0.00 Lb 121.00 _111 / - / T / o / O
Harina de trigo TP 400 | 1990 | 25.76 | 0.00 | 0.00 Lb 50.00 56 / -/ i / i il v O
Bananox 1143 g 5000 | 000 | 000 | 000 | 0.00 u o0 |80 |/ |— 7 —+ / - |/ 0
Banano x 157.1¢g 0.00 [199.00(184.00| 0.00 | 0.00 u 383.00 (2,93 S| = 4 -+ / i o | )
Manzana x 129.4 g 0.00 [199.00|184.00| 0.00 | 0.00 u 38300 33 VAt / 4+ |/ -— |/ o)
2.1 Frutas
Manzana x 94.1 g 50.00 | 0.00 0.00 0.00 0.00 u 50.00 sD / — / — / - / O
Pulpa de Fresa 150 | 597 | 552 | 0.00 | 0.00 Kg 129% (42 qQ A= / T / —+ |/ O
2.verdurasy = 259 “ /A [ = il -
it Pulpa de Pifia 3.00 | 1194 | 1104 | 000 | 000 [ ko | 259 |75 Qg |/ 7 Jl <+ [/ 0
Ajo 003 | 010 | 010 | 000 [ 000 [ ke | 02 |22 [/ |~ /T |/ + File
Cebolla cabezona 026 | 1.05 | 097 | 0.00 | 0.00 Kg 228 |7 7€ / - / o '/ —t / O
22 . e L
Verdiiras Ceboalla junca 038 | 149 | 1.38 | 000 | 000 Kg 25 12,28 / == / / — / O
Pimenton 0.18 0.70 0.87 0.00 0.00 Kg 1.74 1- q_ %) / = / — ‘/ —t / O
Tomate 050 | 199 | 184 [ 000 [ 000 | k| 43 |ya3 [/|— /| <+ /1 =+ il
Fg)rge;::t Y sy |eEnemen Poiiay 380y 684 | 2723 | 2808 | 000 | 000 | 309 | @0 | 63 |/ |—|/| + [/| T |/| O
lacteos tacteos | queso 140 | 7.56 810 | 000 | 000 | ko | 1706 |43.06 /l=l/1 + 4 I Ve 0
dcames |, Came de Cerdo 250 | 1194 [ 1288 [ 000 [ 000 | v | 2732 {292 |/ |—|/| + Jo+ / 0
huevos y .1 Carnes - T
tegiiringais Pechuga de Pollo 3.85 | 1837 | 1982 | 0.00 | 0.00 Kg 203 (U203 / -/ | 4 ,/ / O
secas 4.2 Huevo |Huevo de gallina 55.00 [222.86(20239| 0.00 | 0.00 | 5569 | 48100 |YG\ vl / — / 4\ @)
5 grasasy |5 Grasasy | Aceite desoya 360 | 1592 [ 1619 [ 000 | 000 | s00c | 3800 | 2L | |—|/ | — rd e . / 0
AcEites Aceites | ptargarina con sal 120 | 637 | 736 | 000 | 000 | 1259 | 1500 |4F A/ 4+l + |V 0
Aziicar blanco 280 |14 f 1030 | 0o [ 000 [ w | mw [ |S|—|/| 4~ |/] + [/]0O
Bocadillo en lonja 167 | 663 | 613 | 000 | 000 | 3009 | 1443 |44 Y3 /= / —t— / =1 0
6. azucares -
Azucares | cpocolate 300 | 1194 | 1104 | 000 | 000 | 2509 [ 2600 (26 LNl ] = |4 - paNe,
Panela 140 | 557 | 515 | 000 | 000 [ 2509 | 10 |43 A=l A == ¢ + |/ 0O
Paprika 100 | 398 | 268 | 000 | 000 | 10a | 866 |9 g, A=/ += 17/ 4+ VO
Z.
7. ; —_ I
miscelaneos. | Miscelane sl 120 | 278 | 442 [ 000 | 000 | w | noo |44 /1= =+ |/ /| O
Tomillo 150 | 597 | 552 | 000 | 000 | 109 [ 1299 |47 Q|| ZIEdF e 0
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sinobserv
Nota: Iin todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto ricsgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que sc debe realizar diariamente.
MANIPULADOR TRANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA
NOMB AN[PULAZﬂjdor) foMB E (Operador): // NOMBRE RESPONBABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:
\ 3 ( : i J (‘ %
L awmo fedigzo JM{WM gl |16 e
FIRMA: F‘R'ﬁ‘“‘ ( 5 e
1 j == “
1(5 ol / P uypnlo
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t X iy o )
. o) . @%%’:i; ] litmeydes e , ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobiernode  Educacion 3 = Pfﬁﬂdﬂf = REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia - “Pag — AL MUERSO)
OPERADOR CONSQORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: | FLORIDABLANCA
INSTITUCION [ COLEGIO TECNICO VICENTE AZUERO SEDE EDUCATIVA | INST ANDRES BELLO
GRUPO ETAREQ No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 26 26 FEBREROQ 02 MENUT1
G2 PRIMERQ, SEGUNDO, TERCERO 162 162 FEBRERO 03 MENU12
G3 CUARTO, QUINTO 152 152 FEBRERO 04 MENU13
G4 SECUNDARIA 0 0 FEBRERO 05 MENU14
G5 MEDIA 0 0 FEBRERO 06 MENU15
Total 340 340 Semana 3 Semana 3
; v CANTIDAD ESPECIF
SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uniDAD FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO | GRiPO. | NOMBRE DEL ALIMENTO 1 be  |TOTAL| ENTREGADA |CALIDAD
ALIMENTOS [~ a1 m meoioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 GS TOTAL C | NC| C | NC| SI | NO|CANT | SI | NO | CANT
Papa pastusa 1.58 12.27 | 11.52 | 0.00 0.00 Kg 2536 7—5- 56 / — ‘/ — / S / O
11 Papa unica 223 | 16.84 | 1580 | 0.00 0.00 Kg 3487 3\{ 3 g / = / -t / —t / O
Tubereulos |y 26 maduro 191 | 1458|1368 | 000 [ 000 | ko | 3007 [z5,49 170 4+ /| —+ / 0O
1, cereales, Platano verde 217 | 16.74 | 1571 | 0.00 0.00 Kg 3461 3\! 54 / — /7 T _/ — / O
tuberculos,
i Arroz blanco 624 | 4536 [ 5472 [ 000 [ 000 [ 1 | 10700 [4y N/l + |/ 4|/ 0O
platano Harina de maiz blanco 2.08 | 1296 | 1520 | 0.00 | 0.00 b 30 | 5q /= / —_ / -t / O
1.2 . ; -
Corenles | H2rina de trigo TP 0.26 | 324 | 3.04 | 0.00 | 0.00 Lo 10 |7 ' VAR / — / D
Pasta Espagueti x 250 g 312 | 2268 | 2736 | 000 | 000 | 2509 | 5400 | g7y =171 L1/ + / O
Pasta Fideos x 125 g 042 | 389 | 486 | 000 [ 0.00 | 1259 | 1000 |4y A= /S + sl + /O
Liman 026 [ 162 | 152 | oo [0 | e |30 [3qo |/ L |/ + |/]| O
Mango 1.04 9.72 9.12 0.00 0.00 Kg 19.88 19. 8% / - / o / —t / O
Maracuya 016 | 101 [ 095 | 000 | 000 | ko | 213 p ga |/ |- £l == 7] = |0
Pifa 047 | 442 | 553 | 000 | 000 | ko [ 1042 |45 42 | /|— / ﬂ* /T / O
e Pulpa de Fresa 156 | 972 | 912 | 000 | 0.00 Kg 2040 | 565 0O / - / —t— / —t / @
Pulpa de Guayaba 156 | 972 | 912 | 000 | 0.00 Kg 2040 19 4o / - / i3 / T I/ 0
Pulpa de Mandarina 1.56 9.72 9.12 0.00 0.00 Kg 2040 20\-{0 / —_ ‘/ - / - ‘/ O
Pulpa de Mango 1.56 9.72 9.12 0.00 0.00 Kg 2040 'LDL"O / - / —— / —t / O
Pulpa de Naranja 156 | 9.72 912 | 000 | 0.00 Kg 2040 |70 qo / e / == / B / O
Uva, deshidratada 260 [ 1620 | 2280 | 000 | 000 [ 209 | ws0 (WA 60|/ + |/| + [/ O
Ahuyama, cruda 009 | 057 | 089 | 000 | 000 | kg 156 (4. 56|/ -/ o A 2L S O
2. verduras y : . z .
e Ajo 008 | 060 | 056 | 000 | 000 | k9 | 124 |4 20 ol o ol e / o
. sl i /
Apio 003 | 016 | 015 | 000 [ 0.00 | Kg 03 |34 |/ |— / of Vile)
Cebolla cabezona 1.04 | 682 | 736 | 0.00 | 0.00 Kg 152 45 72 / — / e / o B / O
Cebolla junca 098 | 770 | 760 | 000 | 000 | ko | w627 |92 23 |/ |— AT V] + |/1O
Cilantro 014 | 090 | 084 | 000 [ 0.00 | g 199 4. @q il i J — / @)
22
Verduras | Lechuga 047 | 295 | 415 | 000 | 0.0 Kg w5 [ F.ep e s A / o / )
Pepino Cohombro 260 | 17.28 | 1824 | 0.00 | 0.00 Kg B 1AL S|/ T o 4 /1O
Perejil 003 | 018 | 051 | 000 | 000 Kg 07z |32 /| = /| —+ / - |/ Fob,
Pimenton rojo 0.24 1.72 197 | 000 | 0.00 Kg 393 |3, q% / = / - ./ L / o
Repollo blanco 056 | 347 [ 326 [ 000 [ 000 | k9 [ 729 |3 .2q vd = /I =+ [/ T [/|0O
Tomate 273 | 2086 [ 2185 | 000 | 000 | k¢ | 4 NsW || =/ + || + /o
Zanahoria 138 | 953 | 894 | 000 [ 000 | kg | w&s 4q ¢S | | — 1 == ] <= |f ®)
‘iﬁljedc:cetgs 3ilatha Leche Enteraen Polvox 380 g| 1.03 | 682 | 640 | 000 | 0.00 | 380g | 1500 |AC / — / -t / -—}— / o
lacteos tacteos | queso 052 | 389 | 760 | 000 [ 000 | ke | 2o Ypod | /| |/ S+ || + File,
Carne de Cerdo 130 [ 891 | 912 [ 000 | 000 | xa | 03 [49.33 | A |/ 4 || 4+ |/ O
4.1 Carnes |Carne molida de res 1.30 891 9.12 0.00 0.00 Kg 19.33 19 % / - / 4 / - ./"I O
4. carnes,
i Pechuga de Pollo 400 | 2742 | 28.06 | 0.00 | 0.00 Kg 5048 |54 _\.lg / _ / -1~ / == / O
leguminosas . 5 —_ ] L
iy 4.2 Huevo |Huevo de gallina 2603 |1162.16|167.34| 0.00 0.00 5569 | 35600 %g 6 / / ~ / /' (*)
Arveja seca 044 | 421 | 517 | 0.00 | 0.00 b 1000 | 45 ALIVARES F - |/ O
4.3 Granos
Lenteja 044 | 421 | 517 | 000 | 0.00 b 100 (40 7| = / 4 |/ we |l IO
i == — ——
5.grasasy |5, Grasas y [Aceite desoya 255 | 2236 | 2402 | 000 | 000 | so0e | w000 |\yq vé ¥ / vl o
aceltes Aceltes | hargarina 021 | 130 | 1.22 | 000 | 000 | w5g | 300 | 2 s+ /1 + |/] O
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| ALCALDIA DE

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

¥ t“’it‘lti)s i
Gobierno de  Educacion c{ ) FAORRARLINGE REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia = ' ALMUERZO
CANTIDAD ESPECIF
SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uniDAD FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO | GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO or |TOTAL| ENTREGADA |CALIDAD
ALIMENTOS [ ~ A1 m meoioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL (= NC | C NC | SI | NO | CANT | SI | NO | CANT
Azucar blanco 234 | 1490 | 1672 | 0.00 | 0.00 Lb 34.00 3\{ /._. / wil = |l e |4 [ ®)
6. azucares
AZuCares | panela 042 | 259 | 304 | 000 | 0.00 | 2509 | 700 |3 /N1 + V] -+ [/
Laurel 026 | 162 | 152 | 000 | 000 [ 109 | 340 [3.yo ||~/ 4+~ |V 4+ |V 0D
Paprika 052 | 324 | 304 | 000 [ 000 | w09 | se0 £ |/ ||| S+ || 4 |7 ®)
% 7 Pimienta 026 | 162 [ 152 | 000 [ 000 | w09 | 300 ||/ ||/ + (/]| + |7 €Y
s Miscelane
fisceienees: los Sal 078 | 486 | 456 | 000 | 000 | w | 100 [A] J1=lvl 4= |/ 4+ " @
Tomillo 078 | 486 | 456 | 0.00 | 0.00 10g 1020 | AD.20 /|- / -t / — [ Q
Vinagre 005 | 032 | 030 | 000 | 000 [1000mi| o068 |~ o /| J1 il ol 12 O
C: Cumple NC: No Cumple

OBSERVACIONES: sinobserv
Nota: Iin todas las remisiones de Almucrzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que s¢ debe realizar diariamente.

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR (Operador):

0 pes ion Rakz CQ

Ré (Operad

O |€p

(m?u

NOMBRE RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:

CQ(Dr\el b\)'\n\ﬁ«\)

1o dwing

FIRMA:

C A3 s

o (‘w ddi (O P

carco: (e \\av
FIRMA: :ﬁ_‘

s
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.,7? i el Z O fim¢ uf iz ;ﬂﬂl ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
¢ e Li FLORIDABLA
‘éobt"?f no e Educadién Q—*" < rem{ ] FLomoABLANCA REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
L ALMUERZO
OPERADOR CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION | COLEGIO TECNICO VICENTE AZUERO SEDE EDUCATIVA | INST ANDRES BELLO
GRUPO ETAREO No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 30 30 FEBRERQ 09 MENU16
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERQ 169 169 FEBRERQ 10 MENU17
63 CUARTO, QUINTO 154 154 FEBRERO 11 MENU18
G4 SECUNDARIA 0 0 FEBRERO 12 MENU19
G5 MEDIA 0 0 FEBRERO 13 MENU20
Total 353 353 Semana 4 Semana 4
A CANTIDAD ESPECIF
SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uniDap FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO | GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO o |TOTAL| ENTREGADA |CALIDAD
ALIMENTOS [~ Apym mepipa | REQ.
61 G2 63 G | s TOoTAL | € | nc| ¢ | ne| si | no[cant| st | mo | cant
Papa pastusa 1.82 | 12.80 [ 11.67 | 0.00 | 0.00 Kg 26.29 Lé 24 / = | S I / — | O
11 Papa Gnica 272 | 1529 | 1621 | 000 | 0.00 Kg M2 3422 / = 7] < / — ,/ D)
Tuberculos | ooy verde 3.00 [19.72 [ 2053 [ 0.00 | 0.00 Kg 825 |4z 2§ / = 1 += 1/ o bl / &,
1. cereales, Yuca 075 | 423 | 385 [ o000 fooo [ ke | ee |g g3 | /| /| |/ T [/]10O
tuberculos, . |
o Almidén de maiz 033 | 188 | 1.71 | 000 | 000 | 9094 92 |z q2 / — / =1 o 14 / o
platano Arroz blanco 720 | 4732 5644 | 000 |00 | w oo | |/ ||/ + [/ T |/]|O
12 ‘ : Fd e i
il Harina de maiz blanco 144 | 11.49 | 1047 | 0.00 0.00 Lb 24.00 ‘U{ / / S ,/ O
Harina de trigo TP 240 | 1352 | 1848 | 0.00 | 0.00 Lb B0 |25 v il 7| wl / -1 / 0
Pasta Espagueti x 250 g 300 | 2366 | 27.72 | 0.00 | 0.00 | 2509 | 5500 £ ol s / . / - |/ O
Limon 006 | 034 | 031 | 000 | 000 | ke o | .24 A=/ + |/ T+ VIO
Mango 132 [ 744 | 678 | 000 [ 000 | x| 53 45,83 [/|—| /| 4+ Jl T /10
Maracuya 0.19 1.06 | 096 | 0.00 | 0.00 Kg 221 (2.24 v 4 - / - / e / O
Naranja 0.10 | 056 | 051 | 000 | 0.00 Kg e 14 A4S _/ —|/ A / —_— / O
Pulpa de Guayaba 1.80 | 1014 | 9.24 | 000 | 0.00 Kg 2108|7449 wl || # = T / |/ O
2.1 Frutas
Pulpa de Limon 150 | 845 | 770 [ 000 [ 000 | % | ves (3.6 |/ |—|/| T /| + |/]0O
Pulpa de Mandarina 1.80 | 1014 | 9.24 0.00 0.00 Kg 2118 (24,4 g l/ — / — / — / O
Pulpa de Mango 1.80 | 1014 [ 924 | 000 | 000 Kg 118 AN ,/ — / - / —+ |/ O
Pulpa Tropical 180 | 1014 [ 924 | 000 | 000 [ kg | 2118 |94 4@ Al=17] == |7 == | '®
Uva, deshidratada 300 | 1690 | 230 [ 000 | 000 [ 209 | ww |gz00 |/ ||/ T (/| =+ |/ O
Ahuyama 041 | 233 [ 303 {000 | 000 | x | 57 |546 |/|—|/| + |/]| + Fils
2. verduras y ; EL !
i Ajo 0.08 | 0.44 | 041 | 000 | 0.00 Kg 093 [0.q% (/ Pl [ / O
Apio 012 | 068 | 062 | 000 | 000 | ke w4 I/ =0 T 1/10
Cebolla cabezona 054 | 391 | 3.73 | 0.00 | 0.00 Kg 818 (g .49 / | () / ~4— / O
Cebolla junca 1.35 7.61 693 | 000 | 0.00 Kg 15.89 15 gq / =, / ] B / i i / O
Habichuela 010 | 056 | 068 | 000 | 000 | ka 135 [4.38 yd= / o / o - / 0
2.2 Vi
: § ; K 5 | =
Varduras Lechuga 055 | 461 | 420 | 000 | 0.00 g 93 q 3< / cl / i I / O
Pepino Cohombro 280 [ 195 [ 1745 | 000 [ 000 | xa | w4 [3q | /|=|/| + [/| + (/|0
Perejil 018 | 1.03 | 094 | 000 | 000 | kg 28 | 246 /|- /21 T VAR 4 O
Pimenton 025 [ 159 |16 [0 [0 | x| 2 (a3 || =[] L |/ + [/]0O
Repollo blanco 086 | 483 | 550 | 000 | 000 | ko |19 |yaq |||/ /]| A~ |/ 0
Tomate 296 | 1880 [ 2002 | 000 | 000 | ko | 478 |Gy }g P = V4 e . S 12| O
Zanahoria 2.22 13.52 | 14.31 0.00 0.00 Kg 30.06 3)06 / -~ / = - / -1 / O
Leche Entera en Polvo x 380 g| 1.38 8.75 10.07 | 0.00 0.00 380g 21.00 24 / —_— ‘/ — / — / O
3. lechey
3. Llechey s 1 o
ﬁrcc;:e:;;ms LY |Queso 045 | 254 | 277 | 000 | 000 | K | 57 |2 o 7= # P paNe
Yogurt entero con azdcar 0.75 4.23 3.85 0.00 0.00 | 200 ml 883 g . 8'5 S| - / —— / il [ / O
Carne de Cerdo 150 | 845 | 924 | 000 | 000 | k9 | 1919 Yoy AQ | /| 7+ 1 L 0
4.1 Carnes |Carne de Res 150 | 930 | 924 | 000 | 0.00 Kg 20,04 ZDD\{‘ / _— / ~4— / T |47 O
4. carnes, i
g Pechuga de Pollo 462 | 2860 | 2843 | 000 | 000 | ko | &85 |g4.6S | /| /| —F #|
eguminosas 145 Huevo |Huevo de gallina 32.40 |185.89]16939| 000 | 000 | 5569 [ 38800 [RKY =] == | -+ 1 O
secas
Garbanzo 051 | 439 | 524 | 000 | 000 | W | 1100 |44 l=l/] 4 = /10
4.3 Granos
Lenteja 051 | 439 | 524 | 000 | 000 | b 10 |44 1= == |4 = 7 O
S.grasasy  |5.Grasasy | Aceite de soya 55 e | & = il — O
S P 330 [ 2535 | 2618 | 0.00 | 000 « s (/|7 |/ /
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Gobiernode  Educacién RPUEED Tppondel % Gt nowose REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia - “ Pk — ALMUERZO
; ] AD
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | UNIDAD |roTAL :h?';EgADA g:f;fb FALTANTES | DEVOLUCION
AUMENTOs | GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO ]
ALIM G1 (73 G3 G4 o [ " | TotaL | ¢ | ne| ¢ | ne| st | nofcant| st | o | cant
5. grasas y 5. Grasas y . N . o] — |
SEnaE AEeitie Margarina con sal 120 | 1082 | 9.86 0.00 0.00 1259 22.00 Z'Z_ ‘/ / / — / O
Aziicar blanco 306 [ 1724|1602 | 000 | 000 | w | woo |2y /| -+ o O
6. azucares A
2ucares | panela 003 [ 017 | 015 | 000 | 000 | w | w0 | 4 =7+ + |/ O
Canela 188 1056 [ 963 [ 000 [ 000 [ 89 | 206 [2 06| A—/] L | +—~|/]O
Curcuma 060 | 338 | 308 [ 000 [ 000 | wa | 7208 |5 06|/ |—| /| + |V/| 4= |7]O
Qrégano molido 060 | 338 | 308 | 000 [ 000 | 0o | 106 [q of |/ |—|7| T [V/]| 4~ |/|O
3 ;ﬁsceme Paprika 150 | 845 | 770 | 000 | 000 | wo | 76 |y 6 / — /] 4 / = | A
IECSNERE b Pimienta 090 | 507 | 462 | 000 | 000 | w9 | 1059 |45 59 | /|— =T Wl == L5
Sal 090 | 507 | 462 | 000 | 000 Lb 1o |44 A=/ -+ / L. / @)
Tomillo 030 | 1.69 [ 154 | 000 | 000 | 109 353 | 5 §3 | / .-/ —t / e ‘/ O
Vinagre 012 | 068 | 062 [ 000 | 000 |10o0mi| 141 |4 gy |/ [~ / -~ /| _L ,/ @)
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sinabserv

Nota: Iin todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de

contramuestra que s¢ debe realizar diartamente.

MANIPULADOR TRANSPORTADOR ~INSTITUCION EDUCATIVA
NOMBRE MANIPULADOR (Operador): NOMBRE (0perador):1 N “ i NOMBRE RESPONISABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:
Qpeol ivp Taa UlonmulQ (edidd | 1odeon ) Cowand Ruinterd
FIRMA: . FIRMA: ). ] (\ ) [,—j CARGO: P o X% v
Q.}‘S;C;.l 1R W-AJC:I'. Ui ’( 1) ‘k( FIRMA:
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(57 & m linontoss o , Alcatpia o PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
. ) eedoe
Gobiernode  Educacion R Yeﬂdﬂ \ % @Jg;— VDA REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia - Z P ' ALMUERZO
OPERADOR  [CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO TECNICO VICENTE AZUERO SEDE EDUCATIVA INST ANDRES BELLO
No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
GRUPO ETAREO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 36 36 FEBRERO 16 MENU1
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 167 167 FEBRERO 17 MENU2
G3 CUARTO, QUINTO 156 156 FEBRERQ 18 MENU3
G4 SECUNDARIA 0 0 FEBRERO 19 MENU4
G5 MEDIA 0 0 FEBRERO 20 MENUS
Total 359 359 Semana 5 Semana 1
- 5 CANTIDAD ESPECIF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uNIDAD |ToTAL ENTREGADA | caLibap| FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS | ~ A 1 wmeoioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C |NC| € | NC| SI | NO|cANT | SI | NO | CANT
Paps pristiisd 225 | 1253 | 1560 [ 000 | 000 | ko | 203 |35 zg |/ ||/ |V| — |V O
5 Papa unica 225 | 1253 | 1365 | 000 [ 000 | xo | 24 g3 |/ || A 4 || + |/]| O
Tubercolns Platano maduro 240 [ 1392 1300 000 | 0.00 Kg 2932 129.32 /.’— / — / 1 Pl £ O
S— Platano verde 360 | 1948 | 2210 [ 000 f 000 | x| s |ge 45 [/|—|/ |+ [/] T |/]| O
tuberculos, >
raices, Arroz blanco 864 | 4676 | 56.16 [ 000 [ 000 | o | 1200 [44g J1=171 4+ ST v ®)
platano Harina de maiz blanco 288 [1336 | 1560 | 000 [oo0 | w | 2w |z |/ -/ + |/| + |/]|O
12 ‘ }
Elredias Harina de trigo TP 043 | 367 | 374 | 000 | 0.00 b 8.00 cg) ,'/ e / - / — / O
Pasta Fideos x 125 g 144 | 668 | 874 | 000 | 000 | 1250 [ 1700 |43 /- P J -t / O
Pasta Macarron x 250 g 432 | 2338|2808 | 000 | 0.00 | 2509 | seo00 1 / -/ | + / — / @)
Limon 022 | 100 | 125 | 0.00 | 0.00 | «g U FAp! A L/ | £l = |z &
Mango 108 | 501 | 468 | 000 | 0.00 | kg 077 5 X} =1/ T l/ 4|/ @)
Manzana 064 | 295 | 275 oo |00 | ke | 63 |g 3y | /|7 /| + |/ T |/]|Q
Maracuya 023 [ 104 | 098 [000 | oo | x | 224 |94 |/ |=|/| + |/| + |/|O
Pifia 065 | 3.04 | 425 | 0.00 [ 0.00 | Kg 195 (7. qs /1= VAR = / —+ |/ @)
2.1 Frutas | Pulpa de Guayaba 216 | 1002 | 936 | 0.00 | 0.00 Kg 2154 'qu / —_ / —_t / -1 / O
Pulpa de Limon 180 | 835 | 7.80 | 0.00 | 0.00 Kg 17.95 1 ag / —_ / Sl / . / O
Pulpa de Mora 216 | 1002 | 936 [ 000 [ 000 | ko | 2154 245G |/ |— & =T / |/ O
Pulpa de Pina 216 | 1002 | 936 | 0.00 | 0.00 | kg s .84 | S1— | J| T /1O
Pulpa Tropical 216 | 1002 | 936 | 0.00 | 0.00 Kg 2154 124 Sy / - / —t / T / 0
2. verduras y Uva, deshidratada 3.60 | 16.70 | 23.40 | 0.00 | 0.00 20g a1 (U330 / — / I - / — |/ O
Frutas Ajo o1 [os3 | 0w |00 [ooo | ke | w2 443 |/|=|/|— |/ T |/]0O
Apio 014 | 067 [ 062 [ 000 [ 000 | xa | 1 |44y |/]— ate | =2 W | 0
Cebolla cabezona 117 | 615 | 608 [ 000 [ 000 | k9 | 140 |43.M4p |/ |— A ] == 1O
Cebolla junca 081 | 376 | 351 [ 000 [ 000 | x| e [ gog |/ ||/ + |/ T |v|O
Cilantro ooe | 037 | 035 | oo oo [ ke [ om |n9n|/|—|/| L [/] T |/] O
22 ‘ : g O
Verduras | PePine Cohambro 2.88 | 1559 | 1560 | 0.00 | 0.00 Kg 3407 3\‘ 0|/ |- / 4 i1 7
Perejil 008 | 037 | 069 | 000 | 0.00 Kg 114 _,l,]u / - / =T / - / O
Pimenton rojo 1.02 511 5.51 0.00 0.00 Kg 11.63 .»M 63 / — l/ ey / = / m
Repollo blanco 1.03 | 59 | 669 | 0.00 | 0.00 Kg 1368 132,69 S/ |/ 4|/ O
Tomate 545 | 3090 | 3198 | 000 | 000 | ke | w2 (6832 | /| /| 1T |/| +|/]|0O
Zanahoria 076 | 354 | 367 | 000 | 0.00 Kg 797 |3 q'.} / — / — / —1— / O
;;e;:;gs 3. leche y Leche Entera en Polvox 380g| 246 | 1245 ] 1259 | 0.00 0.00 380¢g 2800 | g / o / —+ / . // O
lacteos Fetoos Queso 036 | 167 | 250 | 0.00 | 0.00 Kg 453 q 3 / —_ / — |/ 1/ O
Carne de Res 180 | 919 | 936 | 0.00 | 0.00 Kg 2035 70, 35 / — / —_t / | (i / O
4.1 Carnes |Carne molida de res 1.80 9.19 936 | 0.00 0.00 Kg 20.35 20. BS / — == / — / O
4. carnes, - i / [
Hodies Pechuga de Pollo 5.54 | 28.26 | 28.80 | 0.00 | 0.00 Kg 6260 (£7. 60 _/ / o L / — / O
LZ%:T”‘OS“ 42 Huevo [Huevo de gallina 3614 |176.91/16526 0,00 | 0.00 | 5569 | 38100 3¢y / -/ +— 1/ -+ |/ O
Frijol radical 061 | 434 | 530 | 000 | 000 b oo {44 Ve | = e / ®)
4.3 Granos
Lenteja 061 | 434 | 530 | 000 [ 000 | w [ 100 {4A =l T | = | B
5. grasas y 5. Grasas y Aceite de soya 331 | 2204|2371 ] 000 | 000 | 500cc 50.00 5‘0 / - (/ — / —r / . O
aceltes Aceites Margarina con sal 058 | 267 | 250 | 0.00 | 0.00 | 1259 6,00 6 / _ / —r / i i / O
6. azucares i Azucar blanco 317 1470 | 13.73 | 0.00 0.00 Lb 32.00 32 / = / -1 |/ ) ik }/ O
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L i ol U llh’u [ w- ‘#ﬁﬁ ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobiernode  Educacion Q_., 5% YBH .“,@‘,t”"“'”"‘"“‘"‘:" REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia - ZPE
ALMUERZO
! : CANTIDAD ESPECIF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | UNIDAD | ToTAL ENTREGADA | caLiDAD FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMEBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS | = Ay M mepioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 GS TOTAL C NC | C NC | SI | NO | CANT | SI | NO | CANT
Laurel 1.08 | 501 | 468 | 000 | 000 [ 1049 1077 40:?-1{ 1/ p— / sy / — |/ O
Nuez Moscada 012 | 056 | 052 | 000 | 000 0g 1.20 ’(’ID ‘/ - ‘/ - S| / O
Paprika 180 | 835 | 7.80 [ 000 | 000 | 109 | 1755 |1 QS o | v =1/ T 710
7
7 ; o =1
miscelaneos Z‘SCE‘HHE Fimienta itk 24 A 000 . 09 718 _-}.48 l/ ./ ser== / -t / O
Sal 108 | 501 [ 468 [ 000 [ 000 | w | moo |4 # =171 T LA L6
Tomillo 036 | 167 | 156 | 000 [ 000 | wg | 35 |2 89 |S|—|7| + |/ +~ &1
Vinagre 007 | 033 | 0.3 000 | 000 [1w00ml| o072 oq,?_ / w2 A1 T / . / O

C: Cumple NC: No Cumple

OBSERVACIONES: sinobserv

Nota: lin todas las remisiones de Almucrzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que sc debe realizar diariamente.

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR (Operador):

(rz—2Qn Az

NOMBRE (Operadol
1w

ko {

4

7 d

NOMBRE RESPO

BLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:

_J_\)éw“(‘cj C sonel Qulnhm

FIRMA:

QAP ViR Abez

FIRMA[/_\
L

il P

FIRMA:

CARGO: iZ.Q c )

o1
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5 & = D&e._".‘? e s ﬂ'ﬁ*ﬁ} ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
s = Loiery) FLORIDABLANC,
Gobiernode  Educacién ~Relusia prem{ef il . REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia - “Pag S AR
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: | FLORIDABLANCA
INSTITUCION | COLEGIO TECNICO VICENTE AZUERO SEDE EDUCATIVA INST ANDRES BELLO
ERUFO ETARED No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 37 37 FEBRERO 23 MENUG
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 170 170 FEBRERO 24 MENU7
G3 CUARTO, QUINTO 158 158 FEBRERO 25 MENUS
G4 SECUNDARIA 0 0 FEBRERO 26 MENU9
G5 MEDIA 0 0 FEBRERO 27 MENU10
Total 365 365 Semana 6 Semana 2
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uNIDAD | ToTAL ECPJA'II:ELIE:SA CE:tIEl:.I:D FALTANTES | DEVOLUCION
ros | GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE
e AL IM G1 G2 63 G4 | ot | (REQ ToTAL | ¢ [ne| ¢ | ne | st | mo[cant| st | no | cant
Papa pastusa 509 | 2646 | 2843 | 000 [ 000 | ks | &1 |eg g SN/l += I+ /o
- Papa Grica 046 | 213 | 198 | 000 | 000 | wa | 43 |y gg [/]|— /| L g1 b / Q
Tuberculos | o2 o verde 339 | 1842|1975 0.00 | 0.00 Kg 4156 | (4. SG /|- / . / — |/ O
I cereales, Yuca 046 [ 213 [ 296 [ 000 | 000 | ko | 555 |gos5 |/ |—=|/| 4 |/| T / O
tuberculos, . ) -
iy Arroz blanco 888 | 4760 | s688 | 000 | 000 o | 1400 L4py yas / s / — / @)
platano Harina de maiz blanco 148 | 1020 948 oo |00 | w | 20 |9 /|- /| + || T |/]|0O
12 : ; i —
Caidales Harina de trigo TP 3.26 | 1836 | 17.06 | 0.00 0.00 Lb 39.00 gq S ‘/ = / ! = / C)
Pasta Espagueti x 250 g 444 | 2380 | 2844 | 000 | 000 | 2509 | 5700 |57 1= 4+ 1 o+ W o
Pasta Fideos x 125 g 148 | 680 | 885 | 000 [ 000 | 250 | w0 (g |||/ 4+ |/ <+ |/ O
Limon 019 | 085 | o9 | oo [ooo | xa | 182 |4 g3 |||/ + |7 + |/ O
Mango 148 | 680 | 790 | 000 | 000 | kg | w18 |40 AY |/ | T 21 L I+ 10
Naranja 012 | 057 | 053 | 0.00 | 0.00 Kg 12 4 |/ |- / +— |, Al /1o
Pulpa de Fresa 222 | 1020 | 948 | ooo | 0.00 Kg 21.90 Z’l-qO l/ - / T |/l T |/ ]
2.1 Frutas  |Pulpa de Mango 222 | 1020 | 9.48 | 0.00 | 0.00 Kg 21.90 —2‘1 qO [/ _ / 1 / 1 / O
Pulpa de Mora 222 [1020 | 948 | 000 | 000 | ka | 20 |24.90| /|- |/| T |/ T |0
Pulpa de Pina 222 [ 1020 | 9.48 | 0.00 | 0.00 Kg 2% 194.G0|/ |- 7 — |/ - / 0O
Pulpa Tropical 222 | 1020 | 948 | 0.00 | 0.00 Kg 2190 (2.4, qo A= / = / —+ / O
Uva, deshidratada 370 1700|2370 | 000 | 000 | 209 | @40 [y WO|/ |~ N+ 1/ I/
Ajo 016 | 072 | 067 | 000 | 000 | kg 14 |4.8y |/ |- T = Y4 4 O
2. verduras y . - s : iy
e Apio 030 | 1.36 | 126 | 000 | 000 | kg 292 Z_CI' 2. | I 4+~ |/ 7 O
Cebolla cabezona 148 | 823 | 832 | 0.00 | 0.00 Kg 1803 149. o3/ |- / —1 / -+ |/ 6
Cebolla junca 222 | 1020 | 1067 | 0.00 | 0.00 Kg B0 534 = / s / -+ | O
Cilantro 029 [ 132 [ 123 | 000 | 000 | kg e (2,849 [/ 1/ | T f = | D
22 Habichuela 062 | 283 | 351 | 000 |00 | x| s | qg|/—|/)| 1+ |/ T |/]0
verduras ) achuga 067 | 618 | 575 | 000 | 000 | ke | e ho 600/ ||/ +— /| A=/ 0
Perejil 004 [ 019 [ 035 | 000 | 000 | Kg 058 |5, §¢ )/ + Sl T/ O
Pimentan 035 | 160 | 1.86 | 0.00 [ 000 [ kg |2 %4 |/ -/ + | T ¥ 0
Repollo blanco 053 | 243 | 226 | 0.00 | 000 | Kg o g U/ - |/ +— |V T S O
Tomate 615 | 3358 | 3476 | 000 | 000 | kg | 7449 [ \Q [/ |- N+ 1A +=1/10
Zanahoria 366 | 18.00 | 1803 | 0.00 | 0.00 Kg 39,69 29 ,Eq / = l/ - | + |/ 6
Leche Entera en Polvo x 380 g| 2.04 | 1044 | 1068 | 0.00 0.00 380 g 24.00 -?_’({ ‘/ - | / —t— / o B / O
3. leche y ¢
productos |- LEPEY | Queso 037 [ 170 | 253 |00 |00 | % | w0 |a e [/ ||/ + /] + [Z]0O
lacteos .
Yogurt, bebible, entero, con — — —
e 093 | 425 | 395 | 000 | 000 | 200m | 913 (] 43 £ /| 7 / O
Carne de Cerdo 1.85 9.35 9.48 0.00 0.00 Kg 2068 [~ [jg / —~| / -T— / =1 / O
4.1 Carnes |Carne molida de res 1.85 9.35 9.48 0.00 0.00 Kg 2088 705 (G| | — _/ e / B / O
4 carnes, Pechuga de Pollo 569 | 2877 | 2917 | 000 | 0.00 Kg 63.63 636_’; J|— / o I = (/ O
huevos y : —_
a H i 5 § .00 556 395.00 -t sy
loc inoass 4.2 Huevo |Huevo de gallina 3996 |183.59(170.63| 000 | O g gqs / / 7 4 o
secas Arveja seca 044 | 238 | 284 | 000 | 0.00 Lb 600 | @, =171 + / —+ |/ O
4.3 Granos |Frijol Rojo 063 | 442 | 537 | 0.00 | 0.00 Lb 11.00 (H v / -+ / s l/ O
Garbanzo 063 | 442 | 537 | 000 | 000 Lb 11.00 AH / — / -+ / —+ |/ o
i 5 53,00 = +4—
5. grasas y 5. Grasas y Aceite de soya 3.70 | 23.80 | 25.28 | 0.00 0.00 00 cc S‘ 3 / / 4 — v O
aceites Aceites | n1argarina con sal 148 [ 816 | 885 [ 000 | 000 [ 1259 | 1900 | g oy . A f +— 7] O
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A o m gt : ‘%%Lgufge PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobiernode  Educacién R Pfﬁﬂd s REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia — %Pk AERTO)
; : CANTIDAD | EspeciF
SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | UNIDAD FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO | GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO g - oe [TOTAL| ENTREGADA |CAUDAD
ALIMENTOS [ ~ A1'im meoipa | REQ.
G1 G2 G3 G4 GS TOTAL C |NC| C | NC| SI | NO|CANT| SI | NO | CANT
6 ;
6. azucares tisiss Azucar blanco 3.33 | 1530 | 14.54 | 0.00 0.00 Lb 34.00 3% ‘/_,_ / —— / e / O
Laurel 111 | 510 | 474 [ 000 | 000 | 109 [ w08 [40.QS|/ | =| /] L —+ |/l o
Orégano molido 148 | 680 | 632 | 0.00 | 000 | 10g | 1460 1(-1-5(\‘/ ~|7 i —+ |/ 0
; ;Jscemne Paprika 037 | 170 | 158 | 000 | 000 | w9 | 355 |3 ||| - || 4[] O
mistelarieos; | 2. Pimienta 037 | 170 | s | oo | oo | 0o | s [3.6c||—| | 4+ || 4+ VO
sal 111|510 [ 4 Jooo Jow | w | e | g | /=4[] + /]
Vinagre 009 | 043 | 040 | 000 | 000 |woemi| 001 | (5 q4 ||| /| T |/ + i O
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sin abserv

Nota: In todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto ricsgo), teniendo en cuenta la toma de
contramucestra que s¢ debe realizar diariamente.

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

; INSTITUCION EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR (Operador):

Oxpeyimn Tatz

L

NOfoé(OperaTor]. Q (J IL{?Q

NOMBRE RESPORSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:

o) @umkerd

FIRMA:

Qprodiop Yres

FIRMA/

;" v&nf);

/u [

,Lu&p g
FSt

v
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= fi llh‘l(“;'gtﬂs% ¥ “ﬂ ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobiernode  Educacion ~Reeisd Prender @21 FroroAsinc REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Pt s THOWH L@y
Colnmbie COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO TECNICO VICENTE AZUERO SEDE EDUCATIVA INST RIOFRIO
S UPGIETARED No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 9 9 FEBRERO 09 MENU16
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 97 97 FEBRERO 10 MENU17
G3 CUARTO, QUINTO 69 69 FEBRERO 11 MENU18
G4 SECUNDARIA 167 167 FEBRERO 12 MENU19
G5 MEDIA 46 46 FEBRERO 13 MENU20
Total 388 388 Semana 4 Semana 4
: “ CANTIDAD ESPECIF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | UNIDAD |ToTAL ENTREGADA | cALDAD FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE s
ALIMENTOS | ~ Ay M MEDIDA Q.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL € | NC| € | NC| SI | NO | CANT | SI | NO | CANT
11 ‘ | / || —1
S — Papa pastusa 0.72 7.76 552 | 16.70 | 4.60 Kg 35.30 33 206 (/ ___‘J — l/ O
Harina de Avena sabor Mora | 0.54 | 582 | 4.14 | 10.02 | 276 | 2009 24.00 ’L\_{ / _— / — | — | O
1. cereales,
tuberculos, Harina de maiz blanco 086 | 931 | 1076 | 3340 | 9.66 Lb 64.00 6‘{ Sl e |/ == [/ O
raices, 1.2 : . ) |
platano Coreales | H12riNa de trigo TP 144 | 1746 | 1932 | 60.12 | 1748 Lb 1600 (446 /| — / —1 / / O
Pan x60 g 9.00 | 97.00 | 0.00 | 0.00 | 0.00 u 10600 | Apb, / 7 = / T 74 (®)]
Pan x80 g 000 | 000 [ 6900 [16700{ 4600 | u | [0, |||/ S [/] L+ | /] O
Banano x 114.3 g 900 | 000 | 000 | 0co | oo [ u 2w | q |1 = /1 4 £
Banano x 157.1 g 000 [ 9700|6900 000 [ 000 | u [weoo [4g ||/ |/ | /] O
Banano x 185.7 g 000 | 000 | 000 [167.00] 000 [ U [ 16700 |4y 1=V 1T /| T 4 W)
Banano x 192.9 ¢ 000 | 000 | 000 | 000 | 4600 U 4600 | e =1 + / = £ O
Manzanax 1294 g 0.00 | 97.00 | 69.00 | 0.00 | 0.00 u 166.00 | 4 eé / s / —t / 1 /’ O
2.1 Frutas |Manzana x 1529 g 0.00 [ 0.00 [ 000 [167.00| 0.00 u 16700 | 463 / —_— / i / —_— / o
Manzana x 1568 g 000 | 000 | 000 | 000 | 4600 | u | 4600 |gp A4/ 1+ /] + 1710
f2r.uv[e:;duras y Manzana x 94.1 g 900 | 000 | 000 | oo | 000 u 900 | q =/ T / e |4 |
Pulpa de Fresa 054 | 582 | 414 | 1002 | 276 Kg 23.28 Bzg / = “T / -T |/ O
Pulpa de Mango 027 [ 291 | 207 | 501 [ 138 | kg | ne |44 gy 71217 = [ £l 4= |71 O
Pulpa de Naranja 0.54 5.82 414 11002 | 276 Kg 23.28 3. 2% / _ / — / —t / 0
Ahuyama, cruda 027 | 291 | 207 | 501 | 138 | kg e gy | /] — / ¥ = / B / O
43 Ajo 001 | 0oz | 007 | 018 | 005 | kg 032 |33 | /|~ /1 |/ / O
verduras | o olla cabezona 005 | 051 | 036 | 088 [ 029 | k9 | 209 |7 g VARV em= Il == /'l o
Tomate 006 | 061 | 043 | 104 | 035 | ko | 248 |, ¥ / — / == |/l T+ |/ O
é};e;::ftgs 3. Lechey Leche Enteraen Polvox 380g| 128 | 13.78 | 10.89 | 28.13 | 7.75 | 380g | 6200 61 / —_ / = / e /' O
lscteos Lacteos  [n 1es0 018 | 223 | 186 [ 501 | 161 | ke | we |4 gq 1T/ |+ Ll / O
& Catrias, i Carne molida de res 045 | 582 | 483 | 1336 | 4.14 Kg 28.60 ?3 (':O / — / -— / - / QO
5 arnes
HURosY Pechuga de Pollo 069 | 895 | 743 | 2055 | 637 | kg | 4400 /|- 4 a4 |21
44
leguminosas
Speds 4.2 Huevo |Huevo de gallina 11.16 | 131.89[100.71 [ 323.72 | 9468 | 55609 | 66300 (g3 v I / - |/ —— / O
5. grasas y 5 Grasasy Aceite de soya 065 | 7.76 | 607 | 17.37 | 552 | 500cc | 3800 357 / ] £ -1 / —t / O
Acerles Aceites Margarina con sal 0.36 4.66 442 | 1470 | 478 1259 29.00 ‘2_q / o / s - / O
Azticar blanco 063 | 679 | 483 | 1670 | 460 | W 1w |39 /| —= / = / et |1 | &
Bocadillo en lonja 0.30 323 230 557 1.53 300g 1293 ML q} / — -+ |/ =l / O
G. azucares s - '
Zucares | epoeolate 054 | 582 | 414 | 1002 | 276 | 2509 | 2400 [ 9y / — / +—~ /1 TV |O
Panela 004 | 039 | 028 | 067 | 018 | W 200 | Pl e |7 4] (S8 / ' T~ /O
Laurel 018 | 194 [ 138 [ 334 [ 092 | wg | 776 |} AL 74 . / + /| I/ O
7. ‘
7. : " 7
E . i 3 ; 5 0 940 -/ - ——
e cl\:llscehne QOregano molido 045 | 4.85 45 | 835 | 230 109 19.4 J‘[q M6 / / / O
sal 020 [ [ 12 [ [ | w [ [ q ["[<|| +|/] TIV]|O
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO

C: Cumple  NC: No Cumple

OBSERVACIONES: sin observ

Nota: I:n todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto ricsgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que s¢ debe realizar diariamente.

MANIPULADOR

TR{-\NSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR (Operador):

£ Py JA

-
Nom?ﬁae {Operado ): l

\u f’m ' L ed gy oot

NOMBRE RESPO!XQ:LE INST. O CENTRO EDUCATIVO:

( ovonel @0"""* i

U

FIRMA:

£2vep Poraly i

FlRMer

i

carco: o Mo v

FIRMA: y

'(,L‘n% O -[7-
i
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T : Al g»mvé) TR
3 &7 P itk tospia ﬁ:l ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
féobllemctv)de Educacidn %(P p rend T} FLORIDABLANCA REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Diombid — COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO TECNICO VICENTE AZUERO SEDE EDUCATIVA INST RIOFRIO
S No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
61 PREESCOLAR 9 9 FEBRERO 02 MENU11
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 95 95 FEBRERO 03 MENU12
G3 CUARTO, QUINTO 66 66 FEBRERO 04 MENU13
G4 SECUNDARIA 166 166 FEBRERQ 05 MENU14
G5 MEDIA 49 49 FEBRERO 06 MENU15
Total 385 385 Semana 3 Semana 3
CANTIDAD
e sup Cantidad de Alimentos por Grupo | wwiom |1o7aL |  myTREGADA | cALDAD| FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO 0E
ALIMENTOS |~ Ap M mepipa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C | Nc| € | NC| SI | NO|CANT| SI | NO | CANT
- Papa Gnica 090 | 1188 [ 1155|3735 | 103 | ke | n2m0 |22 20|/} /| +— |/ | — V| O
Tuberculos |y, 5 011 | 119 | 165 [ 519 | 153 | ke | esr |Q.62 | /|— —|J—T [/]|®
——— Almidon de maiz 050 | 528 | 733 | 2767 | 817 | w4 | we |G Q4 ;’ —| /=T |/ /1O
tuberculos : . . / = I /
i E r: i H 2 ! A 200 24.00 — o /!
ik Harina de Avena sabor Fresa 0.54 5.70 3.9 9.96 2.94 ] .7/\{‘ / / / 6
platano 1.2 Harina de maiz bl 036 | 570 | 660 [ 2324 | 686 | 1 | 4300 /1t 1/|
Cereales | o Rlenea 43 Fd 7 / ey
Harina de trigo TP 1.08 | 1520 | 1848 | 59.76 | 1764 [ b 113.00 /14'5 _/ /] == / e / C’)
5 Paquete 5 — i
Pan Tajado 082 | 864 | 600 [1500 [ 445 [P0 | 3600 |2 |/ L+ 1/ + 1/ O
S
Banano x 157.1 ¢ 9.00 | 9500 [ 66.00 [ 000 [ 000 | u | 17000 (130 7 | - / P T 6
Banano x 1929 g 000 | 000 | 000 [16600| 400 | u [ase0 [245 L/ |=/| | /] L o
Mandarina x 1143 g 900 | 000 | 000 | 000 | 000 u 900 o] 4 N e e / — ’,/" O
Mandarina x 157.1 g 0.00 | 95.00 | 66.00 | 0.00 0.00 u 161.00 -16.1 / s / -1 / s / O
2.1 Frutas [Mandarina x 185.7 g 000 | 0.00 | 0.00 |166.00| 0.00 u | wsoo [ALE |/ |1— |/ | / T 14 { £
Mandarina x 192.9 g 000 | 000 | coo | coo |4900]| wo |uq |[/|—=|/| /1 —+ / O
Pulpa de Guayaba 054 | 570 | 396 | 096 | 294 | ko | 20 |2z 40|/ ||/ | A~ 1 1 /10
2. verduras y 2 T_ ;
P Pulpa de Mango 054 | 570 | 396 | 996 | 294 [ xa | 30 |73.40|/ /1 4+ / e 4 0
Pulpa de Mora os4 | 570 [ 396 |86 |20 | xa | 200 |7340|/|=|/| + |/| + |/|O
Ahuyama, cruda 00s | 0s6 | 039 | 195 |oss | ke | 3 [2.83B|/ ||/ 4+ |/ T P O
Ajo 002 | 020 | 014 | 035 | 010 | kg 081 | g4 Vi rd s / =t LAY
53 Cebolla cabezona 013 | 140 | 111 280 | o088 | ke | 62 |g.32 |/ ||/ | T /=t |/ @)
verduras | pe iy 003 | 032 | 029 | 074 | 0.22 | Ko 160 |1 6o |/ | g e / —— / O
Pimentan rojo 003 | 034 | 023 | 078 | 0.23 Kg 161 1. 6/1 d / o / . / O
Tomate 010 | 107 | 083 | 208 | 061 | kg VA /|- / 1 / A O
Fa;,lr(l;.e;::.[:g, 3 Leche y Leche Entera en Polvo x 380 g| 1.23 | 13.00 | 9.73 | 27.52 | 825 380g | 60.00 éb s |— / == / o L / O
lacteos Lacteos | queso 021 | 266 | 251 | 747 | 245 | ko | 1530 |46 20 |/ |~ / — /| + P O
4, carnes, 1o Carne de Res 045 5.70 462 | 1328 | 441 Kg 28.46 '1%\.(6 / - / - / . / O
huevos y 1. =aiNeS 4 1
E A 3 ¥ i . K 4378 — ——
oo (A0 Pechuga de Pollo 069 | 877 | 711 | 2043 | 678 | ke W13 |7 / F 'aE
setas 4.2 Huevo [Huevo de gallina 918 |100.70| 71.28 | 262.07 | 77.36 | 5569 | 52100 [£24. / /| -+ / - _/ Q
5 grasasy |5, Grasas y |Aceite desoya 065 | 7.60 | 581 | 17.26 | 588 | s00cc | 3800 | 3 || — / o / s [ D
Aceiite Aceltes | Margarina 022 | 304 | 264 | 930 383 | sg [ w0 |49 |||/ L /| + /|0
Azucar blanco 063 | 665 | 462 | 1660 | 4.90 Lb 3400 | 2¢ / — / 4 / == / O
6. azucares
Azucares | o cotate 054 | 570 | 396 | 1195 | 353 | 2509 | 2600 {5 1= /| + £l 4= Pils)
Orégano 027 | 285 | 198 | 996 [ 294 | 109 | 1800 |4 ¥ /= / -1 / - / 0
7.
7 . — —|/ i
ool (F\;llscelane Pimienta 009 | 095 | 066 | 166 | 049 [ 109 | 285 |3 96|/ L i ®
Sal 018 [ 190 | 132 332 foss | w | e | o |77/ |/ + |/]O
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; & 3';%3‘3%’ Limentosha TR, awcawiaoe PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Sobleneds  Educaridn %?ﬁl Prenaer G CERRMRANG REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
S = — COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
C: Cumple NC: No Cumple

OBSERVACIONES:

sin abserv

Nota: I‘n todas las remisiones de Almucerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de

contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

NSTITUCION EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR (Operador):

Foxe Pauyp

NOMBﬁE perador)]

LYWL

NOMEBRE RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:

L odun ng (Coone) Quirad

FIRMA:

thwa THnaAa

= =

') [‘DJQQ{ VOO

CARGO: Ve 4

FIRMA:
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[ o NGomel Al L aghe ;
» = Rty intosfes f’g%i ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
f 7 | £ |} FL L
Gobiernode  Educacion %?%5_ ﬂe_v@el’ g REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
— COMPLEMENTQ ALIMENTARIO AM-PM PREPARADQ EN SITIO
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: | FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO TECNICO VICENTE AZUERO SEDE EDUCATIVA INST RIOFRIO
e e No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1PREESCOLAR 1 1 FEBRERO 16 MENU1
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 97 97 FEBRERO 17 MENU2
G3 CUARTO, QUINTO 69 69 FEBRERO 18 MENU3
G4 SECUNDARIA 166 166 FEBRERO 19 MENU4
G5 MEDIA 48 43 FEBRERC 20 MENUS
Total 391 391 Semana 5 Semana 1
: ; CANTIDAD ESPECIF
SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uniDAD FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO | GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO & o pe |TOTAL| ENTREGADA |CALIDAD
ALIMENTOS | A |m meoioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C | NC| € | NC| SI | NO | CANT | SI | NO | CANT
it Papa pastusa 088 | 7.76 | 552 | 16.60 | 4.80 Kq 356 |2y K ,/ — / ,/ ¥ O
]
Tuberculos | o) 43n0 maduro 055 | 485 | 460 | 1383 | 400 | kg | 2783 |93 32 4 - / — / —+ (V]| O
Avena en Hojuelas 022 | 194 | 138 | 398 | 115 b 9.00 Q / = / - / ——T \/ O
1. cereales, .
S horodo, Galleta dulce sin relleno 367 | 3233 | 23.00 | 5533 | 1600 | 30q | 1033 130,33 |/ | — / =l= / e
;‘l'a‘:;io 35 Harina de maiz blanco 088 | 7.76 | 966 | 29.88 | 9.60 b 800 | S / o / i I O = |7 0
Cereales | iarina de trigo TP o8 | 970 [ 1380 4316 | 248 | w | w0 |y |/ |=|/]| + |/] _ Vdle.
Panx40g 11.00 | 9700 | 6900 | 000 | 000 | u | 17700 [437 /= ,/ 5 S0 e / O
Panx 60 g 000 | 000 | 000 [16600|4800 | v |2w00 (249 |/ (7| /| +—I/| | ®)
Banano x 1143 g 11.00 | 000 | 000 | 0.00 | 000 u 1o | 4A Vil / 41/ - el 5
Banano x 157.1g 0.00 | 97.00 | 6900 | 0.00 | 0.00 u 166.00 A L6 / sas / — / —}v-. J 0
Banano x 185.7 g 000 | 000 | 000 |16600f 000 | u |0 |4bG | /| =/ | 4|/ — |/ (B
Banano x 1929 000 | 000 [ 000 |00 [aso| v |wo | g |/|-L/| T |/] T V|0
Pera x 1294 g 000 | 97.00 | 69.00 | 0.00 | 000 | u [ 16600 |4 N2 3= /] 4+
2.1 Frutas 66 / O
Perax 1529 g 000 | 0.00 | 000 [16600| 000 | U | 16600 | 4pp / 1,1 4 Al == / @)
Pera x 158.8 g 000 | 000 | 000 | 000 |00 | u | aoe |yg |/ |—|/| T 1 =178
P Pera x94.1g 1700 | 000 | 000 | 000 | 000 | u | meo | g4 =71 /1 4 |/| O
frutas Pulpa de Fresa 066 | 582 | 414 | 996 | 288 | kg 24 a6 | /1= | /| 1T / — |/ | o
Pulpa Tropical 066 | 582 | 414 [0 |2 | w0 | 2w |mw |/ ||+ |/ T /| &
Ajo 002 | 020 | 015 | 035 | 010 | ke w | o.g2 |/ =] 4~ /1 1+ L1
Cebolla cabezona 0.07 0.61 0.51 1.40 0.40 Kg 299 24 q q / — /| — / —— / O
22 Cebolla junca 008 | 073 | 052 | 1.25 | 036 Kg 293 % Q?) / /1 7T /‘ —1 /O
Verduras | g il 006 | 054 038 [ 0o | 027 | x | 27 |2 43 |/ |—|/| / —-+—1/10
Tomate o1 o097 [o7e | 208 | 060 | ke | 453 |g. 3|/ || /| A /S — /10O
Zanahoria 013 | 114 | omr | 293 [oss | k| 5w oo | /| 7| /| L AraE Vi
;iﬂi gs 3.Lechey |LecheEnteraenPolvox380g| 1.65 | 1455 | 1180 | 2839 | 859 | 3809 | 6500 | g & 7=/l 4+ /| 4+ O
lacteos Lacteos 10 es0 013 | 155 | 138 | 382 | 120 | g sos | 2.0% —| /I T / et |of O
dcarnes, [, |Come de Cordo 0ss | se2 |48 [masfan | w |20 25 g0|/|— /| + /| 941/] O
huevos y .1 Carnes n T —
leguminasas Pechuga de Pollo 085 | 895 | 7.43 | 2043 | 6.65 Kg 4431140, 3_1 / / / — O
i 4.2 Huevo [Huevo de gallina 1452 12802 | 96.58 |318.47 | 96.88 | 5569 | 65500 | [ ¢ © vi= /1 / —— |, 0
5.grasasy |5 Grasas y |Aceite de soya 079 | 776 | 607 [17.26 | 576 | soocc | 3800 [ 2 g | /|- P = /|, 0
L Aceites | Margarina con sal 044 | 466 | 442 | 1461 | 499 | 1259 | 3000 |5 (5 =14 A —+ 1/ O
Aziicar blanco 077 | 679 | 483 | 1660 | 480 | b uoe |5y |/ |- // sl | = /1O
6. azucares A , 3 -
LUCATES ) Chocolate 066 | 582 | 414 | 1195 | 346 | 2509 | 2700 |7 ¢ 1l ek == |/ O
o L o Canela 138 1213 | 863 (2075 [ 600 | 8o [ <ses | gy %8|/ |~ = /I 1+=1710
miscelaneos i 3
e Sal 022 | 194 | 138 [ 332 |09 [ w |80 | g |/ |— 7 Jl L 110
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) pm i =P ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
féob'em%de Educacién 42 Sels rend g FIORRABLANGA REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
olombia T COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
C: Cumple NC: No Cumple

OBSERVACIONES:

sin observ

Nota: I‘n todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, s¢ incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de

contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR /\ TRANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR (Operador): NOMBRE (Operado NOMBRE RESPONBABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:

E21xa Pyanlla r lﬂ/)'\ \)Q VU?U L dwind Cooned O oy

FIRMA: FIRMA: CARGO: Qv

oA Py [MANG) OCJJ\/“{ ) (/U }j)' FIRMA: 1
J ~—
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Frum : ’ B ey
& ) 5‘%‘313% (i1 foshe: / f}g‘ ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobiernode  Educacion %;"?A&-‘ﬁ‘ﬁ;_ Pmm{ef G rovoasLaNCh REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia == d Tt COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION | COLEGIO TECNICO VICENTE AZUERO SEDE EDUCATIVA INST RIOFRIO
N No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
SRy ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 17 17 FEBRERO 23 MENUG
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 101 101 FEBRERQ 24 MENU7
G3 CUARTO, QUINTO 73 73 FEBRERO 25 MENUS
G4 SECUNDARIA 173 173 FEBRERO 26 MENU9
G5 MEDIA 50 50 FEBRERQ 27 MENU10
Total 414 414 Semana 6 Semana 2
NTIDAD
R PO |HsuB: Cantidad de Alimentos por Grupo [ unord [ rotat | mmeeana | causno| FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS [ ~ A1 im meoioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C NC i NC sl NO | CANT | SI NO | CANT
- Papa Unica 170 | 12,63 | 13.69 [ 3244 | 1125 [ kg LRI PR T / —_ ,/ - / = D
Tuberculos |, 021 | 189 | 183 | 541 | 188 | ko | mar |q4.24 #_1A = / —_ / @)
Almidon de maiz 094 | 561 | 406 | 961 | 278 | w0g | 2300 - /l |/ |
1. cereales, : 7.3 / . £] / o
tuberculos, Avena en Hojuelas 034 | 303 | 219 | 519 | 1.50 Lb 13.00 F= el / /
raices, 4 3 f = O
platano 1.2 Harina de Avena sabor ; 3 3 200 2600 - - / L /
Cereales |Arequipe 02| 6ibe | A2 11038 2l 4 2—6 / O
Harina de maiz blanco 340 | 2222 | 2628 | 8131 | 2550 [ W | 15900 | 4§Q =7 == /| —F O
Harina de trigo TP 136 [ 1010 [ 1022 [ 3114 [ 000 | w | woo | o3 [/ ] 4+ | /] 4= / R
Banano x 114.3 g 17.00 | 000 | 000 | 000 | 000 [ U 1700 | 47 /|- £l - / . / &)
Banano x 157.1 g 000 [101.00| 7300 | 000 | 000 [ u | 17400 | 4q =/ =+ ol ol / G
Banano x 185.7 g 000 | 000 | 0,00 |173.00( 0.00 u 17300 |y / == B /| - / @)
Banano x 1929 g 000 | 000 | 000 | 000 |s000| v | w000 |~ |/ |— S 1L/ i O
Manzana x 1294 g 000 [101.00( 7300 | 000 [ 000 | u [0 |g3q | /| — Vi 7 e 2| )
2.1 Frutas
Manzana x 1529 g 0.00 000 | 000 [173.00| 0.00 u 173.00 ,13'_-5 / s / A / -1 / O
Manzana x 158.8 g 0.00 | 0.00 [ 0.00 | 0.00 | 5000 U 50,00 SO / - / ) [ / — / O
2. verduras y — + |/
frutas Manzanax94.1 g 17.00 | 0.00 0.00 0.00 0.00 u 17.00 /r.}_ P4 L/ | [ / O
Pulpa de Fresa 051 | 303 | 219 | 519 | 150 | ko | 1242 | 49 Y2 /|- v — /S L / ®)
Pulpa de Pifia 102 | 606 | 438 | 1038 | 300 | ko | 28 gy gy |/ |~ L= Xl + |41 .
Ajo 001 [ 005 | 004 | 009 | 003 | k9 | 02 | o2 |/ [T =T A L O
Cebolla cabezona 0.09 0.53 0.38 1.09 0.32 Kg 241 Z q“ / _— ‘/ -1 / -1 / O
2.2 , & o -
Verduras | Cebolia junca 013 | 076 | 055 | 216 | 063 [ ko | 422 |y 22 [/|—|/ / /10
Pimentén 006 | 036 | 034 [ 102 | 029 | k¢ | 207 |7 e | |— |+ /| T 7] ©
Tomate 017 | 101 [ 073 | 238 |06 | xo | 4m | gf | /| +1/1 T 1/10
;iﬁacetgs 3. Leche y Leche Entera en Polvo x 380 g| 2.33 13.82 | 11.14 | 29.59 8.55 380 g 66.00 66 / e / e / -t / O
e Lacteos [~ ocs 048 | 384 | 321 | 865 | 310 | ke | w2 |49.28| ||V | + / -1 / @)
acomes, [, |camedeCerdo oss | 606 | 511 |138a| 450 [« |03 |353¢ |||/l T /| +V|O
§ arnes
huevos y —
Tt S Pechuga de Pollo 131 | 932 | 786 | 21.29 | 6.92 Kg 46.71 qé'_}zf P / B S / O
secas 4.2 Huevo [Huevo de gallina 1870 | 113.11] 8029 |276.58[ 8493 | 5569 | 57400 [ e Ve v | +— /’ —4 @)
|
5 grasasy |5 Grasasy |Accitedesoya 122 | 808 | 642 [17.99 | 600 | s00cc | 000 | (g /| — o | st / O
aceites Aceites Margarina con sal 041 323 | 292 | 9.69 360 | 1259 | 2000 2.0 / = ‘/ | // o / O
Azucar blanco 095 | 566 | 409 | 13.84 | 4.00 Lb 200 |5 g / = / —r— / - | d
Bocadillo en lonja 0.57 3.37 243 5.77 1.67 300g 13.80 (o) / —_ / — —
6. azucares " ,1‘7} g / ‘—* / O
EUCAMES ] Chocolate 102 | 606 | 438 | 1246 | 360 | 200 | 0 |2 ¢ |/ || /| 4~ | =P A 0)
Panela 048 | 283 [ 204 | 692 | 200 | 2509 | 1500 |4 & / —| /7| + 1 T/ @)
Paprika 034 | 202 | 146 | 346 | 100 | w0g | 82 |g oy / — /| L / | /’ @)
" 4
7i ' — - —
miscelaneos (L\)Asuscelane Sal 041 242 175 | 415 1.20 Lb 10.00 1 O / / / / O
Tomillo 051 | 303 [ 219 [ 519 | 150 | 0g | 1242 |47 U2 VS 71 - /1 T / &)
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) & » ::}%";"%’ vt tosis jgh' ; ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
céoui.em% de  Educacién %(p ‘4:8" YBI‘td / &J FLORIDABLANER REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
0:0mBIA - COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
C: Cumple NC: No Cumple

OBSERVACIONES:

sin observ

contramuestra que se debe realizar diariamente.

Nota: [in todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de

MANIPULADOR

a) TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR (Operador):

NOMBRT(anrador): /

NOMBRE RESPOVY‘BLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:

14

OYW\C g)Q (g 1o

A e IQJ\QJ\))B -—Ludw!r\ (o ne) quﬂ\-“{
FIRMA: FIRMA; ( ) /) carGo: 2o \:'L:b v —
e ATASRAYS O oy | 3 ] FIRMA:

1

4
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A
o Cy at ~aka -
t’;j Y %ﬁl’% H!ﬂ t€5 ; :&L?{J{\Ll{.’)!i\ DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
5 ier s a1 FLORIDABLANC A
Gobjemade  Educacidn IPrenc q | FICRAR REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
s COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
) QPERADOR CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA COLEGIQ ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA
SHORD LTARED No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 2 MENU11
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 8 8 FEBRERO 3 MENU12
G3 CUARTOQ, QUINTO 14 14 FEBRERO 4 MENU13
G4 SECUNDARIA 18 18 FEBRERD 5 S—
SMEDIA 15 16 FEBRERO 6 MENU1S
Tl 56 28 Semana 3 Semana 3
SUB - L & CANTIDAD ESPECIF
GRUPO sleadll s SO b R Cantidad de Alimentos por Grupo un::EAa TOTAL ENTREGADA CALIDAD |  FALTANTES DEVOLUCION
ALIMENTOS | ~ aArm meoioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C | Nc| C | Nc| SI|NO|CANT| SI | NO | CANT
1.1 Papa Gnica 000 | 1,00 | 245 | 405 | 360 Ko o | 47, 10 )( V|l — | Y| —— 17| D
Tuberculos |yyca 0,00 | 010 | 035 | 056 | 050 Kg sl 4981 lgl=lv] 1|yl —TI|v (8]
3 cereales Almidon de mafz 000 | 044 | 156 | 300 | 267 | wo | 707 [2ex [w|=lv]—F [v] =110
tuberculos, Harina de Avena sabor Fresa | 0,00 | 048 | 084 | 1,08 | 096 | 2009 | 400 |0 |V |—|V|—T" | v — |V | QO
raices,
p|;‘asm 12 Harina de maiz blanco 0,00 | 048 | 140 | 234 | 2,08 Lb 0 | Yoolvl|—| vl T vl —4=1v]0
Cereal
€reaes  IHarina de trigo TP 000 | 128 | 392 | 648 | 576 | w | 1o [ 00| ¥ ]| ~| v]—+ |v] ||| Q
Pan Tajado 000 | 073 | 127 | 184 | 145 [P0 00 vi - 7| L — | ¥
x22 . 0Q v
Banano x 157.1g 0,00 | 800 | 1400 | 0,00 | 000 u 20 [y oY || v]| 4—|v|] 4—|v|O
Banano x 1929 g 0,00 | 0,00 | 0,00 | 18,00 | 16,00 u 3400 (34 Q O Vilm] #] =J= / —t ] Q
Mandarina x 157.1 g 0,00 | 800 | 14,00 | 000 | 0,00 u 22,00 l)_’lIOD "l (S [ L) [ . ! R e 0]
i Mandarina x 185.7 g 000 | 000 | 0,00 | 1800 0,00 u wo .00l v (VT [/] +=1v]|O
i rutas
Mandarina x 1929 g 0,00 | 000 [ 000 | 000 | 16,00 u 1600 |4 OO] V| — Vi—T1|7| /| ©
Pulpa de Guayaba 000 | 048 | 084 | 108 | 096 | Kg 33 (1,38 V| =/ | 7] 4—|v| O
2. verduras y Pulpa de Mango 000 | 048 | 084 | 108 | 036 | xo | 33 | 2§ /[ |7 il 5
frutas Pulpa de Mora 0,00 0,48 0,84 1,08 0,96 Kg 336 ‘5 24 VI —| v -t | £ —_ | Q
Ahuyama, cruda 0,00 | 005 0,08 021 0,19 Kg 0,53 0. .83 =l v| T1I|"7 e | W (@)
Ajo 000 | 002 | 003 [ 004 [ o004 | ke [ o3 | 03] V] -lvl—+ |/ [—1]Y]|C
22 Cebolla cabezona 000 | 074 | 031 | 040 | 037 Kg 2 (4. 99| V] =[v] =[] T 10
Verduras | perejil 000 | 003 | 007 | 008 | 007 | kg | 05 | pag| V| -|v|] T || T|¥|O
Pimentén rojo 000 | 003 | 005 | 008 | 008 | Kg 024 S = v | 1 — V|0
) 0,14 =
Tomate 000 | 012 | 026 | 034 | 030 | ko | 02 |4 gL -1 Y — |/ T |lvl @
1 380 9,00 e =] =11/ o v
3.(:3.3;:; :s 3 Lachgy |EEEnteraEn Polvo % 38051 000 09 | 208 | 298 | 269 9 o, 06l / O
A Lacteos  |Queso 000 | 032 | 095 | 144 | 147 Kg 418 =l T17 T 171 0O
lacteos g : g ; ’ : G,
4. carnes, - Carne de Res 0,00 0,48 0,98 1,44 1,44 Kg 434 Ml o] - v —~ |7/ | v ()
.1 Carnes
'I‘E“EV"? y Pechuga de Pallo 000 | 148 | 302 | 443 | 443 | kg | vas [Nl ]/] —4—]|v]| O
guminosas
secas 42 Huevo |Huevo de gallina 000 | 848 | 1512 | 2842 | 2526 | 5560 | 7800 | Y0 V|| V| 94—/ | T Y| o
S grasasy |5. Grasasy |Aceite de soya 000 | 064 | 123 | 187 | 192 | s00cc | s |g00]| |V T |-l T=|v]|O
aceites Aceites [ Margarina 000 | 026 | 056 | 101 | 115 | 1259 | 30 [~ ool 71/l +={/] —|VY]oO
. Azicar blanco 000 | 056 | 098 | 180 | 160 | w | s |8 ool || /] =[] 4—<|V]|O
. azucares
Azucares | Chocolate 000 | 048 | 084 | 130 | 115 | 2s0g | 400 | goall=lv] =17 T |V¥ ][O
; Orégano 000 | 032 | 056 | 126 | 112 | w09 | 326 [%,%6| || v] || +— Jl o
7. - - =7 7=
10 1,12 T
nisalanass Miscelane |Pimienta 0,00 | 016 0,28 0,36 032 g 1.1 ] ¢ Vv O
i Sal 000 | 016 | 028 [ 036 |03 | w | 200 | 2,00l /||| =]/ —4=1|v] o

C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sin observ

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR TRANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA
NOMEBRE MANIPULADOR (Operador): NOMBRE (Operador): NOMBRE RESPONSABLE INST. O CENTRO‘@Jm
D\q‘::\.L,a.o G ldorpn Loy O zoipe Loy Ahano
FIRMA: FIRMA: [ )
‘ — -
0 lc\ﬂ,ln/wL £ ZC?f VG, (epsON, — l‘*"?“{\-«k’}g\))@

N C
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o MomoS? Al g )
v/ o Qe FEF mcawinoe PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobierno de Edi ién %}Mﬂmmﬁ ¥ dﬁf a@ 1 FLORIDARLANG A
Pelemats madion Vel Prendel’ =& REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
b e COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
OPERADOR CONSORCIO SOMQS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA COLEGIO ECOLQOGICO DE FLORIDABLANCA
el No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 9 MENU16
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 8 8 FEBRERO 10 MENU17
G3 CUARTO, QUINTO 16 16 FEBRERO 11 MENU18
G4 SECUNDARIA 21 21 FEBRERO 12 MENU19
G5 MEDIA L4 7 FEBRERO 13 MENU20
Total 62 i Semana 4 Semana 4
3 2 g CANTIDAD ESPECIF
GRUPO GSRLLJI%O- o Cantidad de Alimentos por Grupo uNIDAD | ToTAL ENTREGADA | caLiDap| FALTANTES | DEVOLUCION
ALIMENTOS | * Af meoioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL € | NC| C | NC| SI | NO|CANT| SI | NO | CANT
1.1
Tuberculos Papa pastusa 0,00 0,64 1,28 2,10 1,70 Kg 572 d/ / - / —— / P / O
1. cereales, Harina de Avena sabor Mora 0,00 | 048 0,96 1,26 1,02 2009 4,00 -!/ / ~ ]| T \/ =T ¥ ')
::iizeef:u‘os« . Harina de maiz blance 000 {077 [ 250 {420 [ 357 | w 200 | v | /=] ] || +|/]0O
platan Coreales | Harina de trigo TP 000 | 144 | 448 | 756 | 646 | w | 2000 | ¥ v+« ] 1.] ©
Panx 60 g 000 | 800 | 000 | 000 | 000 | u soo | ¢ —|vi 4~ —+ o] o
Pan x 80 g 000 | 000 | 1600|2100 [ 1700 u | s400 A A =T v O
Banano x 157.1¢g 0,00 | 800 [ 1500 000 | 000 U 24,00 - w ] | 1 Lz O
Banano x 185.7 g 000 | 000 | 0,00 | 21,00 | 0,00 U 21,00 v | — v T—|¥]| O
Banano x 1929 g 000 | 000 | 000 | 0oo [1700] u | 1700 v |[YI-Iv] =T +—1,/To
Manzana x 1294 g 0,00 | 800 | 1600 | 000 | 0,00 u 24,00 I'd v 1+ [v]|— /] O
Manzana x 1529 g 000 | 000 | 000 [2100| 000 | v 21,00 v I/l =lv +IvrI—17”|0O
2.1 Frutas 9%
Manzana x 158.8 g 000 [ 000 | 000 | 000 [1700] u | 1700 A-lv| +=Ilv] —+=17To
T Naranja 000 | 003 [ 005 [ 007 006 | k¢ [0 | /" [Z)-[V][+Tv][— [/] O
frutas Pulpa de Fresa 000 | 048 | 096 | 1,26 | 1,02 | g 372 v “I-lv| <1710
Pulpa de Mango 000 | 024 | 048 | 063 | 051 Kg 1,86 rd A= 4 B = I P i O
Pulpa de Naranja 000 | 048 [ogs [ 126 [102] w [ s | [/ Jv] =] v 4=/ 0O
Ahuyama, cruda 000 [ 024 [ 048 [ 063 [0s1 | ke | s |  |A]-|V] +—|/] +—[v O
22 Ajo 000 | 000 | 002 | 002 | 002 | kg 0,07 v’ -1/ — v T |v]0O
Verduras | Cebolla cabezona 0,00 | 008 | 0,17 | 022 | 0,21 Kg 0,69 ¥ v T |7l T/ 0
Tomate 000 | 010 | 020 | 026 | 028 | kg | os2 v 1Yl —I[¥] 110
Sdechey |, o, |LecheEnteraenPolvox3809| 000 | 114 | 253 | 354 | 286 | 3809 | 1100 PV A-lvl +—T¢] 11,0
roductos ¥
v Lacteos | Queso 000 [ 018 |03 [oss [aso | ke | s | 7 [Z]-]Y] 4+ [¢] [/ O
& carms Carne de Cerdo 000 | 048 | 112 | 168 | 153 | kg | am v -V & |r| ——|r ] O
huevosy |41 Cames |Camne molida de res 000 | 048 | 112 | 168 | 153 | kg | a8 v’ —=lv| 1= |¥|7T=|¥] ©
leguminosas Pechuga de Pollo 000 | 074 | 1,72 | 258 | 235 Kg 7,40 v -l v | = V0= ¥ O
secas
4.2 Huevo |Huevo de gallina 0,00 | 18,88 | 3935 | 72,18 | 60,47 | 5569 | 19100 [V ’, Y [ N [ (e Ty 'd (@]
5.grasasy |5, Grasas y |Aceite de soya 000 | 064 | 141 | 218 | 204 | s00cc | 700 =] 9= le] =[]0
aceites Aceites Margarina con sal 000 | 038 | 102 | 185 | 1,77 | 1259 | 600 | ¥ Al—lr] =1 4[]0
Azticar blanco 000 o061 [122]23s [190| w |20 | v |“]~|¥]| == |¥r|] =[O
Bocadillo en lonja 000 | 027 | 053 | 070 | 057 | 3009 | 207 | 7 |/ 4=lv] S~y ] O
6. azucares -
Azucares  |chocolate 000 | 048 | 096 | 126 | 1,02 | 2509 | 200 | p~ A -] 4=V 4—]v] 0
Panela 000 | 003 | 006 | 008 | 007 | w | 100 | ¥ "yl =1/~ |y] O
5 Laurel 000 | 024 | 048 | 063 [ 051 | 100 | 186 | ¥ N Jv] 4—[r.A-Tv]O
:r\iscelaneos Miscelane | Orégano 000 | 040 | 080 [ 105 [ 0ss [ 100 | 300 [ -V —+—=1r 4<1r] o
o sal 000 [ 021 [ o042 [oss Joaa [ w [ 200 [ )~ [ A =1V =" 10
C: Cumple NC: No Cumple
.| OBSERVACIONES: sin observ

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de

contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADO,
Awena

(Operador):

WS

NOMBRE (Operador):

A

£74a

NOMBRE RESPO

INSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:

Jhane ?:N.b gS:n wAoS

FIRMA:

ﬂwnena

&Qﬂﬁ-

FIRMA:

s

R Lk

CARGO:

-

FIRMA::PQ
N\

\

e
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ALCALDIA DE

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

Gobiernode  Educacién %"““""‘} Plfen ol § FRRDABaNCA REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia - = P COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
OPERADOR |(ONSOR(IO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: |Ah:.1!(}\a Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION | COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA | COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA
GRUPO ETAREO No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 1 1 FEBRERO 16 MENU1
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 8 8 FEBRERO 17 MENU2
G3 CUARTO, QUINTO 16 16 FEBRERO 18 MENU3
G4 SECUNDARIA 24 24 FEBRERO 10 MENLA
G5 MEDIA 18 18 Somanas I
Total 67 67
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uNIDAD |ToTAL :r?arslc?:g o 3’:'2;;; FALTANTES | DEVOLUCION
N e GRAL:J_FA?- NOMBRE DEL ALIMENTO e
G1 G2 G3 G4 GS TOTAL C NC [ NC | SI NO | CANT | SI NO | CANT
;ibcrcufos Platano maduro 0,05 0,40 1,07 2,00 1,50 Kg 502 l/ J — v | ot v 1 | O
Avena en Hojuelas 002 | 076 | 032 | 058 | 043 Lb 2,00 v =1 v —+ v T )
:uliz:j:zz Galleta dulce sin relleno 033 | 267 | 533 | 800 [ 600 [ 309 [ 2253 | < | /] {v] T [v] 4]+ 0O
raices, 12 Harina de maiz blanco 008 | 064 | 224 | 432 | 324 b 11,00 e )| ] = 7 ] il B)
platan Cereales  |Harina de trigo TP 008 | 080 | 320 | 624 | 468 [ w | 1600 v =11+ |2l 1,410
Panx40g 100 | 800 | 1600 | 000 | 000 | u | a0 [ &7 -T+1,T 1.0
Pan x 60 g 000 | 000 | 0,00 |2400|1800| u 20 | ¢~ -V <+ /1 11~ b
Banano x 1143 g 100 | 000 | 000 | 000 | 000 | v 1,00 v | A=-1V|T || 4+ |+]| O
Banano x 157.1¢g 000 | 800 | 1600 | 000 | 000 u a0 | 27 N="| T = P )
Banano x 1857 g 0,00 | 0,00 | 0,00 | 2400 | 000 u 24,00 & /] = / -—— / — || O
Banano x 1929 g 000 | 000 | 000 | 000 | 1800 v 1800 | ,, -1 1+ 1..T 1, ©
2.1 Frutas |Perax 1294 g 0,00 8,00 | 16,00 | 0,00 0,00 u 24,00 v’ / -_— / A4 |~ — | O
Perax 1529 g 000 | 000 | 000 {2400 000 | u | 2400 |V AT+ —F1|0
Perax 1588 g 000 | 000 | 000 | 000 | 1800 v woo | ¥ /71T 4+ AT 171 o
fr'u‘;i;d“ras Y Perax 9419 1,00 | 000 | 000 | 000 | 000 | v wo | 7 -1+ 11—+ |0
Pulpa Tropical 006 | 048 | 096 | 144 | 108 | kg 4,02 i A-1| +17]1 T+ |-]|©
Ajo 000 [ 001 [ 002 | 003 | 002 | kg 0,07 v 4 [ P s = RN
Cebolla cabezona 0,01 | 005 | 012 | 0,20 | 0,15 Kg 0,53 v A1 - 2| == V| —+— |+~ 0O
2.2 Cebolla junca 0,01 0,06 0,12 0,30 0,23 Kg 071 4 A = v A4— / == i O
Verduras | perejil 001 | 004 | 009 | 013 | 010 Kg 037 oy A-1Yl+— (vl T || O
Tomate 001 | 006 | 014 [030 [o023] g [ans | = [ A=[w] +—~|v] — |7 O
Zanahoria 0,01 0,09 0,19 042 0,32 Kg 1,04 'I/ - | —p— b/ o—J-__ ' O
Blechey |y o [LecheEnteraenPaivox380g) 012 | 093 | 211 | 316 | 237 | 3809 | 900 v A1 =] 4—|"]| 0O
{;L‘;ﬁ;f“’s Lacteos | Queso 002 | 022 | 080 [ 139 | 1,26 | Kg 30 | ¥ 1171 4+ || + @]
4. carnes, 4.1 Carnes | Pechuga de Pollo 0,15 1,48 3,45 591 4,98 Kg 1597 * |7 = — ¥ Q
:;L;V’:”yosm 4.2 Huevo [Huevo de gallina 1,32 | 10,56 | 22,39 | 46,04 | 34,89 | 5569 | 11600 f/ / & Ll 2 / wmes | B O
secas
5 grasasy  |5. Grasas y | Aceite de soya 005 | 048 | 106 | 187 | 162 | s00cc | 600 | A-1"+ |/ \=1v]0O
aceites Aceites Margarina con sal 002 | 026 | 064 | 1,34 | 1,30 | 1259 | 400 v ¥ g = / ~1= | Q
Azicar blanco 006 | 045 | 090 | 1,92 | 144 | w 500 v 7T dv] I~ — || C
622U | pzucares [ Chocolate 006 | 048 | 096 | 1,73 | 130 [ 2500 | s00 4 -1 || d4—-|<)] 0
” thcelaﬂe Canela 013 | 100 | 200 | 300 | 225 | 8g | a3 v /= / A1/ 4+17]0
miscelaneos | Sal 002 [ 013 | 026 | 038 | 029 | b 2,00 vV A7l 11 1+ i e
C: Cumple NC: No Cumple

OBSERVACIONES: No Clase: Reunién de Profesores

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de

contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR (Operador):

No@x—é radTb Q@é\/&% -

NOMBRE RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:

Laju  bheng

0\9,, Lo culdges

NI

7 \&a

= Cas ©

Rrey
L
carso: Doy zphe,

FIRMA: :ﬁi.;\(@w
X
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iy \!5} ;
t';’ L omel? i tL ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
RITABI AN

hicene dot o Educacion (‘@"‘"‘“‘” Preﬂ un' REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA

eomibia - — COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
OPERADOR ICONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: ]Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION ICOLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA
RNO ErAREO No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 1 1 FEBRERO 23 MENUE
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 8 8 FEBRERO 24 MENUT
G3 CUARTO, QUINTO 16 16 FEBRERO 25 MENUB
G4 SECUNDARIA 24 24 FERRERD 26 el
S3MEOIA 18 18 FEBREROD 27 MENU10
jota) i 67 Semana 6 Semana 2
L]
: S;gmos Gsﬁl-?lé_ e Cantidad de Alimentos por Grupo ukll: T::;L :T""RE:A.“PA PE:'AFD FALTANTES | DEVOLUCION
61 | 62 | 63 | 64 | 65 1o1AL | € [mc| c | nc| st [ no|eant| s1 | no | cant
11 Papa Gnica 010 | 100 | 300 | 450 | 405 | ka [ v2ss [T 65 |||/ |4 | /| —9—]|7] ©
Tuberculos yyca 001 [ 015 [ 020 [o7s [ o8 | ko | 190 [Lag [V || |4+ | /] +=|%] O
R Almidén de maiz 006 | 044 [ 089 [ 133 [ 100 [ w00 | 32 |32 |V | -{/l 4|72 4+ [/] D
tuberculos’. Avena en Hojuelas 002 | 024 | 048 | 0,72 | 0,54 Lb 2,00 7 v =1 2T 71— / 0
:l;z;o ;ﬁreales :::j:: Avena sabor 006 | 048 | 096 | 144 | 126 | 20g [ 500 | S |V ||/ —+1/1—T1/|l o
Harina de maiz blanco 0,20 1,76 576 | 11,28 | 9,18 Lb 29,00 u ,/ = 1/ e re — (0]
Harina de trigo TP 008 | 080 | 224 | 432 | 360 b 12,00 (L Vil = L/ T | O
Bananox 1143 g 1,00 0,00 0,00 0,00 0,00 u 1,00 g ; |,/ T |¥ ——— D/ O
Bananox 157.1g 0,00 | 800 | 16,00 | 0,00 | 0,00 V] 24,00 7,4 vVi=lA-T |7 =T /| O
Banano x 185.7 g 000 | 0,00 | 000 | 24,00 | 0,00 u 24,00 ¥ ly |-/ +—=1/1"T 17160
Banano x 1929 g 0,00 | 0,00 0,00 | 0,00 | 18,00 u 18,00 {8 ‘/ - / - /| T / O
Manzana x 129.4 g 000 | 800 | 1600 | 000 | 000 | U 20 | 29 s =17 =1/ /o
kil remm—— g 000 | 000 [ 000 |2400] 000 | v |2e00 [ 29 [y [/ | T | AT [/ O
Manzana x 1588 g 0,00 0,00 | 0,00 | 000 | 18,00 u 18,00 13 v - / -1T=\| s e / Q
f2r_u\;:;duras y Manzana x 94.1g 1,00 | 0,00 | 0,00 | 0,00 | 000 u 1,00 g | ./ = | =’ / 1 [ (9]
Pulpa de Fresa 003 | 024 | 048 | 0,72 | 054 Kg 2,01 1.0) L i = | Q
pulpa de Pifia 006 | 048 | 096 | 144 | 108 [ ks | @02 | 4 03|/ [~/ =1/ T°[/[O
Ajo 000 | 001 | 003 | 004 | 003 | kg on oy |/ |1=|l/14=|/] T ls] O
Cebolla cabezona 001 | 004 | 008 | 015 | 011 | kg [ 00 [0.90| , | —|| 4= | /| (2] O
\Z.f.:rduras Cebolla junca 0,02 0,12 0,24 0,48 0,36 Kg 1,22 I. 1 1 4/ — ‘/ — / el / D
Pimenton 000 | 003 [ 008 [014 |01 ]| x | 0ss |[0.35| =] AT~/ 1=1/]0
Tomate 002 | 013 | 026 | 048 | 036 | Kg 1w | LW | /] / — N—4-1]0
3. leche y 3, Licha'y Leche Entera en Polvo x 380 g| 0,14 1,09 | 244 | 411 3,08 380g 11,00 ] = — 4 i '/ @)
EZZ::tOS Lacteos  [Queso 003 | 026 | 070 | 108 | 090 | ke | 297 | Lg> | /] T V| == 71 L 1o
e Carne de Cerdo 005 | 048 | 112 | 192 | 162 | kg s [s19 [/ = J <+ /] 1= 0O
Hilevos y' 4.1 Carnes |Carne molida de res 005 | 048 | 1,12 | 192 | 162 Kg s19 | S 19 WV | — A T=1/1 T 71 0O
leguminosas Pechuga de Pollo 008 | 074 | 172 | 2985 | 249 | xe | 788 [3.98[/ || ] 4|7 4|/ O
secas 4.2 Huevo |Huevo de gallina 2,10 | 1696 | 33,60 | 74,34 | 57,55 | 5569 | 18500 [ BS / - / —— il —t— / 0
S.grasasy |5. Grasasy |Aceite de soya 0,08 | 067 | 1,47 | 259 | 223 | s00cc | 800 2] =W 117 =tr=].7| @
aceites Aceites Margarina con sal 002 | 026 | 064 | 134 | 1,30 | 1259 | 400 9 /= vl O /| T ’ /O
Azticar blanco 006 [ 045 [o90 [ 192 [14a [ w [ 500 | S |/ =[]~ T1|/]0
_ Bocadillo en lonja 003 | 027 | 053 [ 080 [ 060 [ 3009 | 223 | 2R |/ [~|#| 4—~| /A — | /| O
6. azucares
Azucares  [Chocolate 006 | 048 | 0,96 | 1,73 | 130 | 250q | s00 S |~ Ad71+1/] 4~ /]| O
Panela 003 | 022 | 045 | 096 | 072 | 2509 | 300 2 | A 31l 1710
N Paprika 002 | 016 [ 032 [ 048 [ 036 | 0o | 1 |1.29 || =] /| —4~[,] =[] O
ﬁiscelanms Miscelane |Sal 002 | 016 | 032 | 048 [ 036 | w | 200 RS YIEaEE
g3 Tomillo 003 | 024 | 048 [ 072 [ 054 | 10g | 200 | 200 [/ ||/ =]/ ][ O

C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sinobserv

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR TRANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR (O&:‘a;y NOMBRE (Operador) NOMBRE RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:
A4 Lue G lderon AR Qe Vodu (hone Picer lapdos

FIRMA FIRMA: cAr60: Qe comtbe | 5
T)l%cf M (é/CllYDV\ DO MM ’\-JLJC\"&.Q FIRMA: %
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) ¥, N ﬁm,& g toS m 2 st PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
fé@'i'e““;)e'e Educacmn %’bﬁ-mﬂ@ PI’GYI T s REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Slomua =Pk~ ALMUERZO
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION | COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA | INSTITUTO RURAL CASIANQC BAJO
SR No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDERY | No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 2 MENU11
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERQ 3 MENU12
G3 CUARTO, QUINTO 21 21 FEBRERO 4 MENU13
G4 SECUNDARIA 0 0 FEBRERO 5 MENU14
G5 MEDIA 0 0 FEBRERO 6 MENU15
Total 21 21 Semana 3 Semana 3
: CANTIDAD ESPECIF
SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uniDAD FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO | GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO oe |TOTAL| ENTREGADA |cCALDAD
ALIMENTOS | “ a1 1m mepioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C NC (o NC | SI | NO | CANT | SI | NO | CANT
Papa pastusa 000 | 000 | 1,59 | 0,00 | 0,00 | kg 159 |1\ V= /| 4| Ol
- Papa tnica 000 | 000 | 218 | 000 [ 000 | k9 | 21 [ 0 |V|~|y| T |Y|O |- |V/|@
Tuberculos | pistano maduro 000 | 000 | 189 | 000 | 000 | k9 | e || @5 | - S 4| Ol|—-|/|©
Yiearealis Platano verde 000 | 000 | 217 | 000 | 000 Kg 217 |-, ‘l} A—|v| 4| ') - v o
tuberculos, ’ ./ ¥ /
by Arroz blanco 000 | 000 | 756 | 000 | 000 | w | s [ (D -/ =10 |~/ © |
platano Harina de maiz blanco 0,00 | 000 | 210 | 000 | 000 b 3,00 % - 4 |/ O - |/ 0
12 : ; Fd
b 1,00 e 17
Coreales |Harina de trigo TP 000 | 000 | 042 | 0,00 | 000 | U 1 |4 — -+ (/10 7o
y
Pasta Espagueti x 250 g 000 | 000 | 378 | 000 | 000 | 209 | 400 | & | ] - A L\ Q|- 7|°
Pasta Fideos x 125 g 0,00 0,00 | 067 0,00 0,00 1259 1,00 7 -/ = 7 - / O - /O
Limén 000 [ 000 [ 021 [ 000 |00 | ke |0 |p. 21|/~ L [A|O|<| 7O
Mango 000 | 000 | 1.26 | 0,00 | 000 | kg 2% | ¢ | o] s | Ql- £
f
Maracuya 000 | 000 | 013 | 000 | 000 | «g o |4 3 7 — #l J ol-1"1 e
Pifia 000 | 000 | 076 | 000 | 000 | kg | 07 | 5p ~l/ /0| /1 ©
Pulpa de Fresa 000 | 000 [ 126 | 000 |00 | ke | s |/ | /|| A | /|Q T/ o)
2.1 Frutas " 7
Pulpa de Guayaba 000 | 000 | 1,26 | 0,00 | 0,00 Kg w6 | 2L ||~ / - | S O A ' 4 0
Pulpa de Mandarina 000 | 000 | 126 | 000 | 000 | ke w | )16 |/ |- /| <+ J16 |17 (’3
Pulpa de Mango 000 | 000 | 126 | 000 | 000 | «g 2 | 76|/ vl T |/ Q|-1710
Pulpa de Naranja 000 [ 000 [ 126 | 000 | 000 | ko | 128 | 2|/ ||/ 4+ | £|O|-]|/ 0
Uva, deshidratada 000 | 000 | 315 | 000 | 000 | 20g 315 Fuid & / - | T e O =2 I & 0
Ahuyama, cruda 0,00 0,00 0,12 0,00 0,00 Kg 0,12 G E‘L A= V4 -1 /7 O il I O
2. verduras y ; ] 2 - |/ e
K 0,08 y e s -~ -
ok Ajo 000 | 000 | ooe | 0,00 | 000 | kg 0. 0% 7 0 (0
Apio 000 | 000 [ 002 000 000 | K | 02 |, o | /-]l T | /]| /O
Cebolla cabezona 000 | 000 | 1,02 | 000 | 000 | kg w | oL A=/ 4| ¢ -/
Q
Cebolla junca 000 | 000 | 1,05 | 000 | 000 Kg 1,05 4. DAY / -/ b (b7 rol i / 0
Cilantro 000 | 000 | 012 | 000 | 000 | ko | 012 |45 |7 N/ = O]V 0
22 : / A = £
0,00 , K 0,57 5. C « PR —p—
Verduras | Lechuga 000 | 000 | 057 0,00 9 b<? v Q 0
Pepino Cohombro 000 [ 000 [ 252 [o00 {000 | w |22 |25/ 4+ [Z/][O]_-| 0
Perejil 000 | 000 | 007 [ 000 [ 000 | ke | 0o | co2| 7| |/ + |70 /@
Pimentdn roje 000 | 000 [ 027 | 0,0 | 000 Kg 0,27 (3.7,; 4 - 4 - / 0 —| / O
Repollo blanco 000 | 000 | 045 | 0,00 | 000 | kg oas | o, S| = I el / o
Tomate 000 | 000 | 302 | 0,00 | 000 | kg sz |0 | ] =/ [~ |2
7 I -
Zanahoria 000 | 000 | 1,24 | 000 | 000 | kg 124 | L2 P - A = |7 o |l |70
s - | 7
| i al
é.roe;:zc)’rs 3. Lechey Leche Entera en Polvo x 380g| 0,00 | 000 | 088 | 000 | 000 | 380g | 100 | 7 o / (®; 0
lacteos Lacteos | aueso 000 | 000 | 105 | 000 | 000 | ko | 105 | [, 00 ||~ J e |77 Q
Carne de Cerdo 000 | 000 | 1,26 | 0,00 | 000 | kg 126 | [, )6 s + [ /OT7 e
4.1 Carnes |Carne molida de res 0,00 | 000 | 1,26 | 0,00 | 000 Kg 1,26 f..Zf- { - # = | /S |~/ a
4. carnes " 4 — [o]
’ K 38 ; b=l I |-
huevos y Pechuga de Pollo 000 | 000 | 3,88 | 000 | 0,00 g9 8 7 £ / b rd
leguminasas |45 ievo |Huevo de gallina 000 | 000 | 2312 | 000 | 000 | ss6g | 2000 [ 7Y - ‘< == | 21716
secas
Arveja seca 000 | 000 | 071 | 000 | 000 Lb 100 |} =\ - =]
j S
4.3 Granos ’
Lenteja 0,00 [ 000 | 0,71 | 000 | 000 b 100 | 4. . pe O\ - (@)
j s
Aceite de soya 000 | 000 | 332 | 000 | 000 | S00cc | 200 | T/ /= /| - /Y |~ (@]
y .
S5 grasasy 5, Grasas y } jd
aceites Aceites | Margarina 000 | 0,00 | 017 | 000 [ 000 | 1259 | 100 | 4, ol I O] 4 Q
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REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

CoLon_wbla T PRET ALMUERZO
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901,.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: | FLORIDABLANCA
INSTITUCION COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INSTITUTO RURAL CASIANO BAJO
CANTIDAD | EspeciF
SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uNIDAD FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO | GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO o |TOTAL| ENTREGADA |CALIDAD
ALIMENTOS ALIM . - meoioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 GS TOTAL C |NC| € | NC| SI | NO|CANT| SI | NO | CANT
Azlcar blanco 000 [ 000 | 231 | 000 | 000 | b wo | V- V] @J oOl-|T e
6. azucares A 7
zucares ooy 000 | 000 | 042 | 000 | 000 | 2509 | 100 [— —l/ =t Ve |—|¥ o
Laurel 000 | 000 | 021 | aoo | 000 | 105 | 0zt [puon ||| A=+ | VIO [- ')
Paprika 000 | 000 | 042 | 000 | 000 | 109 | 042 |&MT / wl Fl=d= | /1O |= Y o)
, 7. Pimienta 000 | 000 | 021 [ 000 [ 000 [ we | 01 |0 [< || 7| Z|—|/ O | A©
. | Miscelane —
miscelaneos. | Sal 000 | 000 | 063 | 000 | 000 | w | 100 | ) S| = == | N0l o /1©O
e
Tamillo 000 [ 000 [ 063 | 000 | 000 | 109 | 08 | £S5 |, [—= - |=1/10 |-/ ()
Vinagre 000 | 000 | 004 | 000 | 0,00 [1000mi| 00a O |, |~|s ]| |/ o1l 0
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sin observ

* |Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR (Operador):

Aopgea

Mpasox L o4

NOMBRE (Operador):

Coge5rr

Z&‘/’%py

NOMBRE RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:

Moy w2 - SiCeen

FIRMA:

ﬂmo\-—a Ypoadon

FIRMA:

carco: /) OOaon A

FIRMA: ) —
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7 = Soomol’ Al 4ol 8 At i PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobiemo e Educacién Regoluetéd) yendey < o REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia = A A ' ALMUERZO
"|OPERADOR | CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA:  |FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INSTITUTO RURAL CASIANQ BAJO
No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
GRUPO ETAREO
s ADJUDICADA ENTREGADA * SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 9 MENU16
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERO 10 MENU17
G3 CUARTO, QUINTO 23 23 FEBRERO 11 MENU18
G4 SECUNDARIA 0 0 FEBRERO 12 MENU19
G5 MEDIA 0 0 FEBRERO 13 MENU20
Total 23 23 Semana 4 Semana 4
aruso.fisuB: : Cantidad de Alimentos por Grupo | uwiom> |1oTaL | cuTRecana | caio| FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS ALIM meoipa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL c NC c NC | SI | NO | CANT | SI | NO | CANT
Papa pastusa 000 | 000 | 1,74 | 000 | 000 | «g 74y V|- s | o || 1O
2 Papa tnica 000 | 000 | 242 | 000 [ 000 | k9 | 2@ |, | V|- VI & “Tol- 1, o
Tubereulos | pistanc verde 000 | 000 | 307 [ a0 [ 000 [ xa | 30 |2 2|/ =|Y | 4+ | ] 0| ]
o«
1, cerealss, Yuca 000 | 0,00 | 058 | 000 | 0,00 | kg 08 | @O - - e~ Ao
tuberculos, s s
oy Almidén de maiz 000 | 000 | 026 | 000 | 000 | %09 | 026 | 5 ||~ V& | ol
platano Arroz blanco 000 [ 000 | 828 |00 000 | w |0 | g [/ |Y] & | 40|/ | 4
1.2 . : s
0 -
Corcalas Harina de maiz blanco 0,00 | 000 | 1,56 | 0,00 | 0,00 Lb 2,00 7 .0 | =] ] Il ©] = @
Harina de trigo TP 000 | 000 | 276 | 000 [ 000 | w | 300 | . AT+ | 10]|=l/ 0O
Pasta Espagueti x 250 g 0,00 0,00 4,14 0,00 0,00 2509 5,00 5 / - | = P 4 U = | P Byt (o]
Limén 000 | 000 | 005 | 000 | 000 [ kg | 005 | o oy || || 4 || O|~| | O
Manga 000 | 000 [ 101 | 000 | 000 | g L P O P4 el B /1 ol=|" o
Maracuya 000 [ 000 | 014 | 000 [ 000 | e | 0u | |~/ + |[Z] ol |7 |
Naranja 000 | 000 | 008 | 000 | 000 | Xg 0 |~ =gl ™ S 4+ o ol- / o
Pulpa de Guayaba 0,00 | 000 | 1,38 | 000 | 0,00 Kg 138 [€35 A =]l T |o” O -/ ~
2.1 Frutas —— )
Pulpa de Limén 0,00 | 000 | 115 | 000 | 000 | «g AEI I N g < I B al=l-lo
Pulpa de Mandarina 0,00 | 0,00 1,38 | 0,00 0,00 Kg 1.38 1.3:? / - / - / O —_— /@
Pulpa de Mango 000 | 000 | 1,238 | 000 | 000 | kg 38 | )38 |-/ 1+ | Ol-|/ |0
Pulpa Tropical 000 | 000 | 138 | 000 [ 000 | «o 3 |y 3¢ /—| /| + o |-"|o
Uva, deshidratada 000 | 000 | 345 | 000 | 000 | 209 | 345 R4S | /)| = | /o |~ @
Ahuyama 000 | 000 | 045 | 000 | 0,00 Kg 045 | 0, ¢y 17| o - 7 a =D
2. verduras y ; D " 4 | v
e Ajo 000 | 000 | 006 | 0,00 [ 000 | kg 0ws | 0-0L| -| /] 0 - o
Apio 000 | 000 | 009 | 000 | 000 Kg 009 | 5, Oel' Nl 1T |70 | =7 0
Cebolla cabezona 000 | 000 | 056 | 000 | 000 [ «g 055 |0.56 | /=1 T Fd el—|-16
Cebolla junca 000 | 000 | 1,04 | 000 | 000 | kg | 104 [cl{ e i I R e Al=l, |0
{43 =
Habichuela 000 | 000 [ 010 [ 000 [ 000 | ks | 0w | 50|~ | 4 |70 |-]|-]|O
22 . ]
Verduras Lechuga 0,00 | 000 | 063 | 000 | 0,00 Kg 0,63 0&? e / _6 . o
Pepino Cohombro 0,00 0,00 2,61 0,00 0,00 Kg 261 g’é,/ / | | A= r D — F»
Perejil 000 | 000 [ 014 [ 000 [ 000 | ke | o1 [5py | |=|¢| + [/ o|—| /| ©
Pimentén 0,00 | 000 | 0,24 | 000 | 000 Kg 024 | o 2 /| - Vil ol—l~ ]
Repallo blanco 000 [ 000 [ 082 [ 000|000 | ke | 0m &2l /| A + |/|O|-| |2
Tomate 000 | 000 | 295 | 000 | 000 | kg | 299 @9- SN=l | T |||
Zanahoria 000 | 000 [ 274 | 000 | 000 | kg 24 2 g | Al=| Al 4+ |70 |-| O
Leche Entera en Polvox 380 g| 0,00 | 0,00 | 1,50 | 000 | 0,00 | 380¢g 2,00 Z VihnVaRas / o 1= |7 o
3. leche y
3. Leche y =
E:;g:zms Lacteos | Quese 000 | 000 | 041 | 000 | 000 | Kg 0 N\ p |7 |—| it A “10 |- |7 C
Yogurt entero con azdcar 000 | 000 | 058 | 000 [ 000 | 200ml 0,58 D‘i'-g e =~ 7 7~ O e @
Carne de Cerdo 000 | 0go | 138 | 000 fooo | ke | w3 | f3p ||| | T |7y |=|-|O
4.1 Carnes [Carne de Res 000 | 000 | 138 | 000 | 000 | k9 | e | j.3g|/ |~ || T ol— |2
4. carnes, P g L
huevos y Pechuga de Pollo 000 | 000 | 425 | 0,00 [ 0,00 Kg 425 q_br o= | 1 - //‘7 - | o
leguminasas |45 pevo |Huevo de gallina 000 | 000 | 2530 | 000 | 000 | ssea | 200 | 70 |/ || /| 4 |7 6 |-V o
secas
Garbanzo 000 | 000 | 078 | 000 | 000 | w | 100 | ;. /=17 4+ |7 2 =76
4.3 Granos e
Lenteja 000 | coo | 078 | 000 | 000 | b 100 | =, L=/ < 71Ool-1 -
S‘glrasasy S‘Glrasasy Aceite de soya 0,00 | 0,00 3,91 0,00 0,00 | so0ce 4,00 1_!' j - _,‘ e / ’D = | O
aceites Aceites
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P :
iy ‘ U ' S
57 Y -33?3@'{55 fieitos2 722 et oo PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
gt s Gdicidion Regelaseiict) - Pl’eﬂdﬁf W it eee REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
4 G AN Gon ALMUERZO
OPERADOR | CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA:  |FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA  [INSTITUTO RURAL CASIANO BAJO
; ¥ CANTIDAD ESPECIF
GRUPO G?ill:l.l?ﬂéu el e Cantidad de Alimentos por Grupo UNII:I:AD TOTAL| EnTREGADA |caupan| FALTANTES | DEVOLUCION
- | ALIMENTOS ALIM wmepipa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C | NC| C |NC| SI | NO|CANT| SI | NO | CANT
5 grasasy 5. Grasasy : : &
i roree2s¥ [ Margarina con sal 000 | 0,00 | 147 | 000 | 000 | 1259 | 200 2 |--IV| + || O]~ (P,
Azicar blanco 000 [ 000 [ 233 |00 |ooo | w |30 | 2 |- |¢| L || |[/]|T
6. azucares -
AZUCares | panela 000 [ 000 | 002 | 000 | 000 | w | w0 [ 7 -/l /|0 =&
Canela 000 | 000 | 144 | 000 | 000 | 8g | ¢ | .44 =1/ + FiloMPrd o
Curcuma 000 | 000 | 046 | 000 | 000 | 0g | 0 |OQs| | -|/| L | /] & ~ | o
Orégano molido 000 | 000 | 046 | 000 | 000 | 109 | 04 | ©4Ag -/ + |7]ol-|7 |5
L
. 7 Paprika 000 | 000 | 115 [ 000 | 000 | 0 | s [VAS | <[/] L [/ e |= = o
e Miscelane vd Fa
Thisce os Pimienta 000 | 000 | 06s | 000 | 000 | ey | 0ss | O.&9 ~/| <+ |7 (7= e
S
sal 000 | 000 | 0s9 | 000 | 000 | w | w00 | =|f b 171G =] e
Tomillo 000 | 000 | 023 [ 000 | 000 | 10e | 0 [ O.R| /]| 7/ A 1Z101=1|r D
Vinagre 000 [ 000 [ 009 | 000 | 000 [r00omi| o0s | cY| /|| /| A4 |/ al<l/1D

C: Cumple NC: No Cumple

OBSERVACIONES: sin observ

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo). teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR TRANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA

NOMEBRE MANITJLADOR (Operador): NOMBRE (Operador): NOMBRE RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:

pfﬂ,pﬁ%\ "‘I\‘qu)"f"\ i‘/gn A @r//- WPP.M lu? - <\WCrom~

FIRMA: CARGO: DeclD\e .
Pl sl | s/he_0844 e T Lol

Ir 3

FIRMA:
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(5 \W limutios .- ,@mﬁ.w* PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobjerncde  Educacion Redolecisid uzgtn 8 oreablines REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia r— 7/? ALMUERZO
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INSTITUTO RURAL CASIANO BAJO
GRUPO ETAREG No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 16 MENU1
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERQ 17 MENU2
G3 CUARTO, QUINTO 24 24 FEBRERO 18 MENU3
G4 SECUNDARIA 0 0 FEBRERO 19 MENU4
G5 MEDIA 0 0 FEBRERO 20 MENUS
Total 24 24 Semana 5 Semana 1
; ; CANTIDAD ESPECIF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uNIDAD | roTAL ENTREGADA | cALIDAD FALTANTES | DEVOLUCION
ALIMENTOS | GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE REQ
ALIM G1 G2 G3 G4 G5 e : TOTAL C NC | C NC | SI | NO | CANT | SI | NO | CANT
Papa pastusa 0,00 [ 000 | 240 | 0,00 | 0,00 Kg 2,40 2 ".-f() v - / -t A () o i/ <
. Papa Gnica 000 [ 000 [ 210 [ 000 [ 000 [ ko | 210 |, /5 =/ L | 7| o|l<|/O
Tuberculos [ pyvano maduro 000 [ 000 [ 200 [000 [ 000 | ko |20 | 2 |/ |=|S| + || O ()
it cataslss Platano verde 000 | 000 | 340 | 000 | 000 | ko 0 | 2 4o 4| -/ ab | o|—|/|e
:E’i’;”"”‘ Arroz blanco 000 | 000 [ 864 | 000 [ 000 [ w [ 900 | o N_] +~1/0|-|/]|e
platano Harina de maiz blanco 0,00 | 000 | 240 | 000 | 000 Lb 3,00 3 / =L 2=z &
12 ; ; i s y
Lk 1,00 s - .
Coreales |Harine de trigo TP 000 | 000 | 058 | 000 | 0,00 > i adi | Ol=|-|@
Pasta Fideos x 125 g 000 | 000 | 134 | 000 [ 000 | 1259 | 200 2 R - || || /| O
Pasta Macarron x 250 g 0,00 0,00 4,32 0,00 0,00 2509 5.00 5 / —]| / -t L D ol O
Limén 000 | 000 | 019 | 000 | 000 | ko | 019 |p fq -y -+ |7 2]~ 7 5
Mango 0,00 | 000 [ 072 | 000 [ 000 | Kg otz | @)L Zl= Lzl T rd ol-|1-| O
Manzana 000 [ 000 | 042 | 000 | 000 | kg 02 | myg | /|| /] T 7l -] &
Maracuya 0,00 | 000 [ 015 | 0,00 | 0,00 Kg 0,15 O f‘r L - A = 4 O = |7 D
Pina 000 | 000 | 065 | 000 | 000 | ko | 0ss [ (s A=l & |~lo|~7] O
2.1 Frutas |Pulpa de Guayaba 0,00 0,00 1,44 0,00 0,00 Kg 144 jq(/ ” 4 - -t / el / [®)
<)
Pulpa de Limon 0,00 0,00 1,20 0,00 0,00 Kg 120 ? ZO /|- > T~ LN e [ (.-/
Pulpa de Mora 0,00 | 000 | 1,44 | 000 | 000 Kg vyl |/ 1| &+ L7 1O | P /O
Pulpa de Pifia 000 | 000 | 144 | 000 {000 | ka | e [y | /|| + |~|o|—|~|©
Pulpa Tropical 0,00 | 000 | 144 | 000 | 000 Kg 1,44 l Yy | /|- /T |/ ol|lrle
; 7 ~ |4
at: 20 3,60 -, |7 ]
2. verduras y Uva, deshidratada 000 | 000 | 360 | 000 [ 0,00 q Z 3 {,0 /| — DI~ &)
fritas Ajo 000 | 000 | 008 | 000 | 000 | ko | 008 | OF &l A -+ |7 Ol-L O
Apic 000 | 000 | 010 | 000 | 000 | ke | o0 |o.fo | /|- 2 -+ |16l |-lo
Cebolla cabezona 000 [ 000 | 093 | 000 | 000 [ kg 093 |. 93|l A=A T leeol- 7| e
Cebolla junca 0,00 | 000 | 054 | 000 | 000 | Kg ost |05 _({_ e gl P 7l + |Al©|-]~ =
Cilantro 0,00 | 000 | 005 | 000 | 000 Kg 005 | O.0F <= s T |- Ol=|-|@
22 ‘ e | s
K 2,40 - ~ | —_]
Verduras Pepino Cohombro 0,00 | 000 | 240 | 000 | 0,00 g 2_ Yo / -1 O (=3
Perejil 000 | 000 | 011 | 000 | 000 Kg o o it |77 4 O~/ &
Pimenton rojo 000 | 000 | 085 [ 000 | 000 | o | o0& | ge Zl A+ |-lo|-)F|e
Repollo blanco 0,00 0,00 1,03 0,00 | 0,00 Kg 103 1O - y = 7| - / L |= o (]
Tomate 000 | 000 | 492 | 000 | 000 [ kg s \Ya2 7=l + |7 1@ |- e
Zanahoria 0,00 | 0,00 | 056 | 000 | 000 Kg 056 |y, §6|7| ~ A 4+ I/ o |- |C
;lr«i)e;:;c);s 3. Lechey |Lteche EnteraenPolvox380g| 000 | 000 | 1.94 | 0,00 | 000 [ 380g | 200 |7 ANV T A1~ 7 &
lacteos Lacteos | aeso 000 | 000 | 038 | 000 [ 000 | ke | 03 | magl/|=| | T 11 & =l o
Carne de Res 000 | 000 | 144 | 000 [ 000 | g 1,44 [ Lyl | =] 4 ]~ &
4.1 Carnes |Carne molida de res 000 | 000 | 144 | 000 | 000 | kg |-y N A Ao 1) e
4. carnes, — s
Ki 4.4 -
huevos y Pechuga de Pallo 0,00 0,00 4,43 0,00 0,00 q 43 L/ t{} ”~ J o~ @ s o
leguminosas | 45 evo |Huevo de gallina 000 | 000 | 2542 | 000 | 0,00 | 5569 | 2600 d —t 5 ~ |
secas _ g : : ' ' ! 6(; == / e (e
Frijol radical 000 | 000 [ 082 [ 000 [ 000 | 1 | 100 | 7 117+ |-l 7|
4.3 Granos =1 s
Lenteja 000 | 000 | 082 | 000 | 000 | w 100 | ~ Nl |76 ||~ |0O
i 500 4,00 ‘ 4 7| = e D
5 grasasy |5 Grasasy Aceite de soya 0,00 | 000 | 365 | 000 | 0,00 00 cc (»1 —| Vake) (&
aceites Aceites Margarina con sal 0,00 0,00 0,38 0,00 0,00 1259 1,00 ! / - / -y e O - | /7 Fab)
/1 L. -~ - / ~
6. azucares f’\‘zucares Azicar blanco 000 | ooo | 211 | 000 | 000 th o0 | B 74 P e il ¥ ©
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¢ & 7 PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
"{wntes Alcaldia Municipal de
Gobierno de Educacxon %’l““"{) H rem{ﬂf ﬁ‘ REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombla ALMUERZO
OPERADOR CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1 \c
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA  [INSTITUTO RURAL CASIANO BAJO

CANTIDAD ESPECIF

GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | UNIDAD |ToTAL ENTREGADA caupap| FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS [ ~ A1 m meoioa [ REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL | € | nc| € [ Nc| sI st | no
Laurel 000 | 000 | 072 | 000 | 000 | 100 | 02 [@.32 | V]~ |¥]| 4+ -
Nuez Moscada 000 | 000 | 008 | 000 | 0oo | 309 | 008 |00 | ]~ | =+
Paprika 000 | 000 | 120 | 000 | 000 | 109 | 120 | 2D ]
7
’ Miscelane |Pimienta 0,00 | 000 | 048 | 000 | 0,00 1049 048 | O QS - f/‘ -t

miscelaneos

S
sal 000 | 000 | 072 | 000 | 000 | w 100 | -~/ 4+

Tomillo 000 | 000 | 024 | 000 | 000 | 109 | 024 | ©.29 - | =+

i
e
\
T
NN NN N SR E

VD[P IR[QI0]8
Y
\\\\\C\\
QO[O0 |0 [0 [Of o) ¢

Vinagre 000 | 000 | 005 | 000 | 0,00 |1000mi| 005 608 A 1/ |

C: Cumple NC: No Cumple

OBSERVACIONES: sin observ

Nota: [n todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR TRANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA
NOMBRE MANIPULADOR (Operador): NOMBRE (Operador): \"\*b NOMBRE RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:
- e
Aapeed Mo oM hops (03~ < CRRA

FIRMA: FIRMA: CARGO: \ £ o o>

Dndren Mogsaion| - Soomh uosiv 2= e

Pagina 2 de 2



e oo 0 e
t MGormol i (G 528 mcma it PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobizrode  Educacion  Redelisetéd) pmm(ey i anitiancs REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
CoLorEbla - Z P e L ALMUERZO
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA:  |FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA  |INSTITUTO RURAL CASIANO BAJO
e No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 23 MENUG
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERO 24 MENU7
G3 CUARTO, QUINTO 0 0 FEBRERO 25 MENUS
G4 SECUNDARIA 24 24 FEBRERO 26 MENU9
G5 MEDIA 0 0 FEBRERO 27 MENU10
Total 24 24 Semana 6 Semana 2
CANTIDAD ESPECIF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uNioad |1oTAl | enTREGADA | caupap| FALTANTES DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS | ~ A1 1M wmeoioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C |NC| C | NC| SI | NO|CANT | 51 | NO | CANT
Papa pastusa 0,00 | 0,00 | 000 | 584 | 0,00 Kg 5,84 < ‘B‘( gl "4 o ||~ v| P
.
2 [ =]
- Papa nica 000 | 000 | 000 | 036 [ 000 | xa | o [ 3¢ A1 + | o |- Y
Tuberculos | pistang verde 000 | 000 000 | 340 | 000 | ko | 340 |z 4o | /|- A4+ 7o |- A~
¥: caredies Yuca 000 | 000 | 000 | 045 | 000 | ks | oss [p.gr [~ |~ 7| T “lo | /| o
tuberculos, = o
, 1, \ b 12,00 - - s
et Arroz blanco 0,00 | 000 | 0,00 52| 0,00 L {Z Vs e 7| e
platano Harina de maiz blanco 0,00 0,00 0,00 1,44 0,00 Lb 2,00 L 7 - | 7 —— Vs O |- e
Te Harina de trigo TP 000 | 000 | 000 | 336 | 000 | w | 400 | Y sl_l-| 4+ |7lC|-|7|~2
Cereales -—
Pasta Espagueti x 250 g 0,00 | 0,00 | 000 | 576 | 000 | 2s50g | 600 6 el I o~ 7o
Pasta Fideos x 125 g 000 | 000 | 000 | 1,54 | 000 | 1259 2,00 2 V' 1.7 o 4 O e )
Liman 000 | 000 | 000 | 012 | 000 | Kg o2 [pogz |7~ T |- Al | o
Mango 0,00 | 000 | 000 | 120 | 0,00 Kg 120 ||, 20| 71| | 1o l|—|- o
Naranja 000 | 000 | 000 | 008 [ 000 | kg o8 | p.o8| A~ | 7| 4+ , ol—|l~|¢
Pulpa de Fresa 000 | 000 | 000 | 144 | 000 | kg |y ey [T~ 7T | o] 7o
2.1 Frutas |Pulpa de Mango 000 [ 000 000 [ 144 [ 000 | ko | 14s |} g |/ |~ =l L e a1l 2
Pulpa de Mora 000 | 000 | 000 | 144 | 000 | ke | 1 |ju | A~|7| + |79 |/
Pulpa de Pifia 0,00 | 000 | 000 | 144 | 000 | Kg wo iy [ 7|77 + lol-|/| &
Pulpa Tropical 0,00 | 000 | 000 | 1,44 | 000 Kg 1,44 i_‘-ﬂ, 7 S AN e |l—-| 2
Uva, deshidratada 0,00 | 000 | 0,00 | 360 [ 000 | 209 60 | 3 60 Ve il Ed + | o|l-|r| e
Ajo 000 | 000 | 000 | 010 |00 | ka | 00 [pgm | A~ & | A|C|~|-]|©
fzr,u\;z;duras y Apio 000 | 000 | 0,00 | 022 | 000 | kg o2 |D.22 |7~ + |/|o|-|7 2
Cebolla cabezona 0,00 | 0,00 | 0,00 | 1,36 | 0,00 Kg 1,36 i 36 Vaka 7| A / P e ’O
Cebolla junca 000 | 000 | 000 | 192 | 000 | xg w 1S | ~|7| 4+ | AC|-| /]| e
Cilantro 0,00 | 000 | 000 | 019 | 000 Kg 0,19 b g9 |7 ]| —|~ A= | el D
55 Habichuela 000 | 000 | 000 | 067 | 0,00 Kg 087 o g2 -] - +— | “lo|-|7/ e
Verduras || ochuga 000 | 000 | 000 | 087 [ 000 | ko | 087 |87 ||| /| T “le| 7| @
Perejil 0,00 [ 000 | 000 [ 005 | 000 | Kg 005 |~ ot A4 r= o 7| O
Pimentdn 000 | 000 | 000 | 028 | 000 | Ko 0 |28 |~ -7 + o|l-|lr| @
Repollo blanco 0,00 | 000 | 0,00 [ 034 | 000 Kg we o3y | 7|77 +— |~ e|—| s @
Tomate 000 | 000 | 0,00 | 603 | 000 | kg 6,03 o277 4+~ |lzlD]-lr] ©
Zanahoria 0,00 | 000 | 000 | 313 | 000 | Kg 313 | P Bl +|7|0C|-|7] o
Leche Entera en Polvo x 380 g| 0,00 0,00 0,00 1,77 0,00 3809 2,00 Q, Cl-\|\7 A= =4 (9 — 7 ©
3. leche y
productos ; ::;: ¥ |Queso 000 | 000 | 000 (o048 o000 | ks | 0m | g |7 |~ | Ol-|/]| 2
lacteos . -
Yo'gurt. bebible, entero, con 000 | 000 | 000 | 060 | 000 | 200m | oo R 6@ cl=1 /1 + A o~ p o
azlcar D
Carne de Cerdo 000 | 000 | 000 | 180 | 000 | «g w |22 2177 F | 2172
4.1 Carnes |Carne molida de res 0,00 | 0,00 0,00 1,80 0,00 Kg 1.80 ’l &P(J |~ s 1+ rd olla ~ D
4 carnes, Pechuga de Pollo 000 | 000 [ 000 | 554 | 000 [ ks | ss¢ [S XY || ~ 4+~ 171l |™ ar
huevos y A 7| - -+ -
legiimingsds 4.2 Huevo |Huevo de gallina 0,00 0,00 0,00 | 26,88 | 0,00 55649 27,00 »z,-? ¥ & S @ >
. Arveja seca 000 | 000 | 000 | 043 | 0,00 Lb R /1 - /1 4 . 5 o)
4.3 Granos | Frijol Rojo 000 | 000 | 000 | 158 | 0,00 Lb 2,00 Z A Eavd + 71| 7 0
Garbanzo 000 | 000 | 000 | 158 | 000 b 200 | T A=17 + s | 2 1D
; sl /1 4 ol-sl7] .
5.grasasy |5, Grasasy |Aceite de soya 000 | 000 | 000 | 458 [ 000 | sooec | so00 | § / O
aceites Aceites Margarina con sal 000 | 000 | ooo | 1,15 | 000 | 125¢ 2,00 L VAEAD 1 J Q ’ 10
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\ﬁgmuo&’ i {US ‘m i i PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobierno de hdur_ucmn GLO&"‘*'D PHI f b REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia ALMUERZO
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: | FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA | INSTITUTO RURAL CASIANO BAJO
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uNIDAD | ToTAL ::T';EAWEA FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS ALIM wmepioa | REQ.
61 | 2 | a2 | 6 | 65 TotaL | € |mnc| ¢ [ ne | s1 | no |eant| si | no | canT
; — | V1
6. azucares AlEaraE Aztcar blanco 000 | 000 | 000 | 269 | 000 Lb 3,00 200 / et /0 - O
Laurel 000 | 000 | 000 | 0,72 | 0,00 | 109 0,72 é,}g Vi— /4 ok Vil e) wee: | . <
Orégano molido 0,00 | 0,00 | 000 | 096 | 0,00 10g 0,96 qu J|—| -t rd el /C)
3 :‘;”smane Paprika 000 | 000 | 000 | 024 | 000 | 10g 2 | o 2d | /|- 7l T+ 71 -l ~lo
miscelaneos | Pimienta 000 | 0,00 [ 000 [ 024 | 000 | 10g | 024 | ) D A = /1 + |18 -1/ o
Sal 000 | 0,00 [ 000 | 072 [ 000 | | 10 | 7 -1 4 |7l || |o
Vinagre 000 | 000 | 000 | 00s | 000 [1000m| 0os | 26&| <]~ Fl s 1 7 VA,

C: Cumple

NC: No Cumple

OBSERVACIONES: sin observ
Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
stra que se debe realizar diariamente.

contramue

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

NOMBRE M

Y i oA

ANIPULADOR (Operador):

|

NOMBRE (Operador):

’Td}ﬁ M M“J’ i

NOMBRE RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:

FIRMA

Podon. Ui

FIRMA:

oM Doty

CARGO: [\

Ma oy (vza SCGecen

¢

= _]
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i tﬁS # ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobiemode  Ed - %Mfurmo 1 e (Al BBy G ORDABLANGA
éolombié ucacion P en A " 43 REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
e COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
OPERADOR | CONSORCIO SOMQS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: IA[caIdia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
. | INSTITUCION | COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INST RUR ALTO DE MANTILLA
e e No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 3 3 FEBRERO 2 MENU11
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 25 25 FEBRERO 3 MENU12
G3 CUARTQ, QUINTO 19 19 FEBRERO 4 MENU13
G4 SECUNDARIA 25 25 FEBRERO S MENU14
55 MEDIA 18 1 FEBRERO 6 MENU1S
Total L 20 Semana 3 Semana 3
; - : CANTIDAD ESPECIF :
GRUPO SR Cantidad de Alimentos por Grupo | UNIDAD |TOTAL | enrrecaDA | caupap| TALTANTES | DEVOLUCION
AUMENTOs | GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO o En
ALIM G| G2l s e i g [Eaenion | totar | cfne| ¢ /Aac st | no [fant| s [ o |cant
11 Papa Gnica 030 | 313 333 [ 563 | 405 Kg 16,43 \6 ) 4_,3 i - \/ -T Vf/ s i O
Tuberculos [ yyca 004 | 031 | 048 [ 078 [0s6 | kg [ 217 |2 Y|V =[] 4+ |/ — [ /1~
1. Carealss, Almidén de maiz 017 [ 139 | 211 [ 417 | 300 [ s0g | e [l | 44 T 17} + [V O
. |tuberculos, Harina de Avena sabor Fresa | 018 | 1,50 | 1,14 | 1,50 | 1,08 | 200g | 600 6 J =14 + ‘/1 1T ‘/ O
raices, N i J / =
12 Harina de maiz blanco 012 | 1,50 | 190 | 325 | 234 Lb 1000 | O J - + |/ 1 S
platans Cereales
Harina de tigo TP 036 | 400 | 532 [s00 |68 | w |00 | G |/ -|/] £ | A F+ VI O
. P: T~ i
Pan Tajado 027 | 227 [ 173 | 227 | 1es |PRee) 900 | g Il / ‘// _— @
Banano x 157.1 g 300 | 2500|1900 | 000 [ 000 | v [areo | 4¥ | J}=|V}f T |V - | /¥
Banano x 192.9 g 000 | 000 | 000 [2s00] 1800 v [ | 43 | VY-S + |V [/ VO
Mandarina x 1143 g 300 [ 000 {000 | 000 fooo | v | [ 3 [V/<[/} F 1Y) + o
Mandarina x 157.1 g 000 {2500 1900f 000 000 | v |aw | 4& [/L_|[/f + 17 + [/ o
2.1 Frutas |Mandarina x 185.7 g 0,00 | 0,00 | 000 | 2500 | 000 U 25,00 15 - 1T +— / O
Mandarina x 192.9 g 000 | 000 | ooo | coo [1800| u | teeo | -|\VY+ 1/ + 14 o
Pulpa de Guayaba 018 [ 150 [ 114 [ 150 [ 108 ]| ke | 500 [ 840 V]| Y} — |V + 7} O
iu‘;ea;duras y Pulpa de Mango 018 | 150 | 114 | 150 | 1.08 | kg se0 | S, ¢0 ‘// — .,// + |7V Vo
Pulpa de Mora 018 | 150 | 114 | 150 | 108 | ke so |sqo0| V-1V + 1Y + VI o
Ahuyama, cruda 002 [ 015 | 011 {029 [ 021 | xa | 018 (023 /- JqA T 17y T A0
Ajo 001 | 006 | 004 | 006 [ 004 | ks | 02t |t | VA7) T 17K [/ O
22 Cebolla cabezona 0,05 | 045 | 042 | 055 | 042 Kg e | WEg ~| VI // T (D)
Verduras | perejil 001 [ 009 [ 009 {012 {008 | ke | 0w |29 V=|V T |7} + 1A
Pimentan rojo 0,01 0,09 0,07 012 0,08 Kg 037 0’, 3 } a/ " 4= —t— v O
Tomate 005 [ 038 [ 036 [047 03 [ o [ 188 [, 881 AV T |/ + 14
3. leche y 3 ek Leche Entera en Polvo x 380 g| 041 | 342 | 280 | 414 | 303 | 3809 | 1400 | & I~ T |V P &)
productos : e ]
& ctaes Lacteos | Queso 010 | 1,00 | 1,29 | 200 | 166 | Kg 6,05 6105 - ./ o _ / o
4, cames, Carne de Res 015 | 150 [ 133 [ 200 [ 162 | s | se0 | &r6ed /|~ T~ 171 T+ 140
" |huevos y 4.1 Carnes g — —=
e Pechuga de Pollo 046 | 462 | 409 | 615 | 498 | ko | 2031 | 253\ ~ paKe]
secas 4.2 Huevo |Huevo de gallina 3,06 | 26,50 | 20,52 | 3947 | 2842 | ss6g | 11800 | 17 8 - — |1 1 | /] )
5 grasasy |5 Grasasy |Aceite de soya 022 | 200 | 167 | 260 | 216 | s00ee [ 900 | & -V + |7} &
aceites Aceites Margarina 0,07 0,80 0,76 1,40 1,30 125g 5,00 S / — 1// ;o | ) —_— / C
AzUcar blanco 0,21 1,75 | 133 | 250 1,80 Lb 8,00 9 l ~ / e o / O
6. azucares
Azucares | Chocolate 018 | 1,50 | 1,74 | 1,80 | 1,30 | 2509 6,00 é ‘/‘ T 4 ... @
o Orégano 012 [ 100 [ 076 | 175 [ 126 | 09 | as |4, K| A~ N+ 1A L |1 O
o[ T Miscelane |Pimienta 006 | 050 | 038 | 050 | 036 [ 109 | a0 |\ EO| SN /|7 1+~ |-} O
miscelaneos 4 4 - =
- Sal 006 | 050 | 038 [ 050 [ 036 [ w | 200 | 2 - + 7T + O
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sin observ

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de

contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

|NOMBRE MANIPULADOR (Operador):

NOMBRE (Operador): NOMB‘R RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUTATIVO:
adec\ne onbe /KEroon  zate FZWf 4 [3715‘45‘ W amnrer
FIRMA: FIRMA: carso: /o cep T
Ao kodenne e |Garon  2efa HRMC MMMM
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it H&m fospm  § | ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
goblie"n%&:ie Educacidn %Qﬂ;“ Prendzr e (ORAsANGA REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
o - COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
OPERADOR CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1

ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION | COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA  |INST RUR ALTO DE MANTILLA
Sl No.RACION No. DE RACION No DEDIAS AATENDERY | No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
: ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 6 6 FEBRERO 9 MENU16
G2 PRIMERG, SEGUNDO, TERCERO 25 25 FEBRERO 10 MENU17
G3 CUARTO, QUINTO 19 12 FEBRERO 11 MENTIE
G4 SECUNDARIA 29 29 FEBREROD 12 TAERICED
53 MEDIA i 18 FEBRERO 13 MENU20
Total 97 97 Semana 4 Semana 4
¥ & “ CANTIDAD ESPECIF
- S:‘g :1205 GS?:L:’_?'MO' i Cantidad de Alimentos por Grupo ::%:: T::;L ENTREGADA | caLIDAD| FALTANTES | DEVOLUCION
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C 7 NC | C |/NC | SI | NO /CANT Sl | NO | CANT
}'Jbermos Papa pastusa 048 | 200 | 1,52 | z90 | 1,80 Kg 8,70 g |’)r(;, J - - ,// -+ ,// O
1. cereales, Harina de Avena sabor Mora | 0,36 1,50 1,14 1,74 1,08 200g 6,00 6 / -~ / a4 _/ . / O
tubigreulos; Harina de maiz blanco 058 | 240 [ 296 [ se0 [ 378 ] w [woo | & [/Y-IM] T |4 T 1/f0
raices, 12 - - , =
platano Cereales Harina de trigo TP 096 | 4,50 | 532 | 1044 | €84 Lb 29,00 ‘Lq / = \l T ‘/ = / O
Pan x 60 g 600 [ 2500 000 [ 000 [ooo | v [me | W |V AL 17 1 |7 O
Panx 80 g 000 | 000 | 1900|2300 1800 v |esoo | AG | V-V 4+ |V L /) o
Banano x 1143 g 600 | 000 | 000 [ 000 [ooo | v | ee0 | & N ER NN
Banano x 157.1g 0,00 | 2500 | 19,00 | 000 | 0,00 v a0 | 44 /N - /| -t a 4|/ @)
Banano x 185.7 g 000 | 000 | 000 [2900] 000 | v [ | 2 [/V-]/] L |V = |1 &
Banano x 1929 g 000 | 000 | 000 [ 000 [1800] v [we | (G | AV V], T 1/} O
Manzana x 1294 g 000 | 2500 [1900 | 000 | 000 | v [ e | 44 [V A /] L[ JI e
o1 g [MENZANBX 15299 000 | 000 | 000 [2900] 000 | v [we | 24 |Vl /) =1V + Yo
Manzana x 158.8 g 000 | 000 | 000 [ 000 [1800] v [we | (8 | -] A 7 )
3. Verdiiiss Manzana x 94.1 g 500 | 000 | 000 | 000 | 000 [ v 6,00 6 Y-/ 17 + /o
frutas Naranja 002 | 008 | 0os | 010 [00s | ke | 02 [ z2] VI/-|V] + |/} 4 o)
Pulpa de Fresa 036 | 1,50 | 1,14 | 1,74 | 1,08 Kg 5,82 {léﬂz_ / Vis / - ‘/ i 7D
Pulpa de Mango 018 | 075 | 057 | 087 | 054 Kg 21 |z .al] A - =1/l A // o~
Pulpa de Naranja 036 | 1,50 | 1,14 | 1,74 | 1,08 Kg sez | <, SZ, I~ / I - / 2
Ahuyama, cruda 018 | 075 | 057 | 087 | 054 Kg 29 | 2 al (s / +— | 7 -+ V4 )
25 Ajo 001 | 001 | 002 [ 003 [oe2 | ke | 0w |0z /Y -V T |V + |V
Verduras | cebolla cabezona 006 | 026 | 020 | 031 | 023 | Kg 106 \,06 -1+~ 17/ + | ')
Tomate 008 | 031 [ 024 [ 036 [ 027 | ®o | 126 | (Gl A= AA/F | VY T iy
Sechey [, o |Leche EnteraenPolvox3809| 0:85 | 355 | 300 | 488 | 303 | 3805 | 1600 | | G -l At+1Y) + /] o
productos L:acteos : : : ’ : ‘ / = 1T / 1T / O
{sctiaos Queso 012 | 058 | 051 | 087 | 063 | kg an [ 2}
—— Carne de Cerdo 030 | 150 | 133 |22 [ e | ke | 70 [ 0]V V], + 1/ | V] o
_——— y’ 4.1 Carnes |Carne malida de res 030 | 1,50 | 133 | 232 | 162 | Kg 707 | 3,0 V"/"‘ A - 16
leguminosas Pechuga de Pollo 046 | 231 | 205 [ 357 [ 249 | g | wm | (084 U/~ - 4 o)
seces 4.2 Huevo |Huevo de gallina 1344 | 58,99 | 46,73 | 99,68 | 64,03 | 5564 | 20300 | 759% — A 1/ o
S.grasasy  |5. Grasas y | Aceite de soya 043 | 200 | 1,67 | 302 | 216 | 500cc | 1000 | \ O \/ = T S T &)
aceites Aceites Margarina con sal 024 | 1,20 | 1,22 | 255 | 1,87 | 1259 | 800 8 — / . i - fo)
Aziicar blanco 046 | 190 | 144 [ 325 [202 [ w [0 | WO [ZA=17V 11/ + [V} O
A Bocadillo en lonja 020 [ 083 | 063 | 097 |00 | 3009 | 323 [2 23]/ |V} T+ | A A VP
Azucares | chocolate 036 | 150 | 1,14 | 174 | 1,08 | 2s0g | 00 & —| VvV + 1Y o
Panela 002 J 010 oo [0z ]oor | w [0 | 4 |kl Y| A I+ |v] O
1, B Laurel 018 [ 075 [os7 [ 087 [osa [ wa [ 20 [ an ViV 1Y =14 A
 ccelaneos | Miscelane  [Orégano 030 | 125 | 095 [ 145 [ 090 | 109 | 485 | 4,88 /) — B — | A
— sal 016 | 065 | 049 | 075 | 047 | w | 300 W E +—17] + o
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sin observ

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo). teniendo en cuenta la toma de

contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR TRANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA
OMBRE MANIPULADOR (Operador): NOMZZ (Operadnr) NOMBRE RESPONSABLE ]TST. O CENTRO EDUCATI\%O:
oo Ratbecine uolbe WA o .,[wa ] /4')10444 e
FIRMA: FIRMA; CARGO: CEO ce. n
(A 0\ alecvae Vobe | ¢4, R aly ki Wa&u oL
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\ 5%%‘% ‘P{(imrtas@?; i%i ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobierno de  Educacién Resolizcié f@ﬂf Bl ) riovomeunca REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
wom COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
OPERADOR [consorcio somos FLoriDA Nit: 9019012721 7
ETC: |A\c;|\dia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA k':
INSTITUCION | COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA | INST RUR ALTO DE MANTILLA
A No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 6 6 FEBRERO 17 MENU2
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 25 25 FEBRERO 18 MENUS3
G3 CUARTO, QUINTO 19 19 FEBRERO 19 MENU4
G4 SECUNDARIA 30 30 FEBRERO 20 RAERITE
83 MEDIA <0 2 Semana 5 Semana 1
Total 100 100
GRUPO G%%?’(-) Cantidad de Alimentos por Grupo | UNIDAD [1oTAL ::1!:1:2:; B ::LE:::) FALTANTES | DEVOLUCION
ALmeNToS | SRUPO- NOMBRE DEL ALIMENTO | P
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL CANC| C A NC | SI | NO |/CANT | SI | NO 7 CANT
11 Papa pastusa 048 | 200 | 152 | 300 | 200 | kg o JI=-1/] + /I F /10
Tuberculos | pjatanc maduro 0,30 1,25 1,27 2,50 1,67 Kg 6,98 6, qg J N / -+ -t / o
1. cereales, Galleta dulce sin relleno 200 | 833 | 633 1000 667 | 200 [mm [ 332 /)-|V/] T |/} T /) O
:::;:ums' Harina de maiz blanco 0,48 2,00 2,66 5,40 3,60 Lb 15,00 =3 - / -+ -// RIT / O
platano ;.'ﬁreales Harina de trigo TP 0,12 0,50 1,14 2,40 1,60 Lb 6,00 é / - ‘/', -+ 4 . / O
Pan x40 g 6,00 | 2500|1900 | 000 | 000 | U s000 | & V=T T4 < | 0
Pan x 60 g 000 | 000 [ 000 [3000 2000 u | s | & | V=] + [7} + [/} O
Banano x 1143 g 600 | 000 | 000 [ 000 | 000 | w a0 | 4 1-17y L1/ 171 o
Banano x 157.1 g 000 | 2500 [ 1900 | 000 | 000 | u | aam0 | 44 -/ + |/l + /] o
N (R 000 | 000 | 000 | 3000 000 | 00 [ 24 =1 & 1 = 170D
' Banano x 192.9 g 000 | 000 [000 |o00 [2000] v [ | 20 [}=-T7V E 1] + [ 7] ©
Pulpa de Fresa 036 | 150 [ 114 | 180 | 120 | ke | s00 [ & | P 17l
fr.u\::;;duras v Pulpa Tropical 036 [ 150 | 114 | 180 [ 120 | k9 | 600 | 4 -1/} + + |7/] o
Ajo 001 [ 005 o004 {006 004 | ka |02 o) [ A)=]Y} += 7] F [/ )
] Cebolla cabezona 004 Jot6 fora fo2s o7 | x | o |03/ -/l T A F 1 o
j‘jrdmas Cebolla junca 005 [019 {014 o023 [oas | ko | o5 [©,35 J I g + 1Y &
Perejil 003 | 014 | 011 | 017 [ 011 | ka we 0,86 | k-] T T |4 O
Tomate 006 | 025 | 021 | 038 | 025 | «g s | 16| £ = i 1 [/ O
3. lt:.he y Siachay Leche Entera en Polvo x 380 g 0,65 | 270 | 235 | 3,71 | 247 | 3809 | 1200 L J) = /‘r +— |/ |7 0}
:::te:zms Lacteos | Queso 013 | 070 | 095 | 174 | 140 | Kg a2 | 4.qL -// -V + |V L= e
4. carnes, Carne de Cerdo 030 [ 150 | 133 | 240 [ 180 | ko | 733 [F 33|/ s+ 1= P
:;Zi”r:fn’;sas e I huga de Pollo 046 | 231 | 205 | 369 | 277 | ko | n2s [17,18 A+ 1YL 1740
secas 4.2 Huevo |Huevo de gallina 768 | 31,99 | 24,70 | 54,56 | 36,77 | 55649 156,00 \66 -— / ' / s B 7 O
5.grasasy |5 Grasas y |Aceite de soya 032 | 150 | 125 | 234 | 1,80 [ s00cc | 800 &g | /- +14 T+ 171
aceites Aceites Margarina con sal 0,24 1,20 1,22 2,64 2,08 1259 8,00 8 / - - - / O
¢ e Aziicar blanco 034 | 140 [ 106 [ 240 [ 160 | w | 700 | > [/} + + o
Azucares | Chocolate 036 | 150 | 1,14 | 216 | 144 | 2509 | 700 > | =17 4 &)
. :’.ﬁsce‘ane Canela 038 | 156 [ 119 | 188 [ 125 [ 89 | 625 [ 526] /)~ ;j 1 + O
miscelaneos | Sal 010 | 040 | 030 | 048 [ 032 | 2,00 1 4= + [ 2 o
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: No Clase: Reunién de Profasores
Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que se debe realizar diariamente.
MANIPULADOR TRANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA
NQMBRE MANIPULADOR (Operador): N(KK!RE (Opew MOH}Q// A NOMBRE, RESPONSABLE,| sr.m&ouc VO: .
aa\ Sadecne Unbe Gof ! 2o G c %oa 22 2

FIRMA:

FIRMA:

CARGO: / da (‘f//—%’_ ol (

\Pmcji\ ‘CCx-\e:cmc Ue\oe

FIRMA: /AA“A“/
i F 7 ¥
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& Vo3 J;nmu e 3« ALCALDiA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
e - it dacion ¢ LORESAR] ANC A
aemo o Educacion ’\‘-' P#en i FLoRAs REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
aambia - COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
OPERADOR |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INST RUR ALTO DE MANTILLA
SV ETARED No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 6 6 FEBRERO 23 MENU6
G2 PRIMERQ, SEGUNDO, TERCERO 25 25 FEBRERO 24 MENU7
G3 CUARTO, QUINTO 19 19 FEBRERO 25 MENUB
G4 SECUNDARIA 30 30 FEBRERO 26 MENUS
G MEDI 20 20 FEBRERO 27 MENU10
Total 100 100 Semana 6 Semana 2
Grupo | SUB- Cantidad de Alimentos por Grupo | unowd |1orar | Seiieams | oaions| FaLTANTES | DEvoLucion
ALMENTOS | GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO oe
ALIM a1l b eei ] es MDA X [ romaL | ¢ Jne| c Jwe | st [ no feant| s1 | no k cant
11 Papa Gnica 060 | 313 | 356 [ se3 [4s50 [ xa | var [13 | V)=|V] +]/] F+ [V/fo
Tuberculos | yyca 008 | 047 | 048 | 094 | 075 Kg a7 |30 v/ — - J — ‘/ O
i cerealas Almidén de maiz 033 | 139 | 106 | 167 [ 111 [ o090 | 556 [ g 86|/ J=| /] F /{ 4 [/ o
tuberculos, Avena en Hojuelas 012 | 075 | 057 | 090 | 060 b 3,00 2 I Vs I el /] - / o
raices, i P
Bldtans 1.2 Harlng de Avena sabor 036 | 150 | 114 | 180 | 140 | 2009 i } J - / 1 / / ‘. &
Cereales |Arequipe ¥ A
Harina de maiz blanco 120 | 550 | 684 | 14,10 | 10,20 Lb 38,00 '}8 - / -+ 4 - N
Harina de trigo TP 048 | 250 | 2,66 | 540 | 400 b w00 | \G —_ i 4 o
Bananox 1143 g 600 | 000 [ 000 | 000 [ 000 [ u | o0 | £ A T 1/ + |40
Banano x 157.1g 0,00 | 2500 | 19,00 | 0,00 | 0,00 u aw | 64 | V] — A + / + | A O
Banano x 185.7 g 000 | 000 | 000 |3000| 000 u 000 | A5 = - /i o
Banano x 1929 g 0,00 0,00 0,00 0,00 | 20,00 u 20,00 'LO - "; —— / = O
. Manzana x 129.4 g 0,00 | 2500 | 19,00 | 0,00 | 0,00 u w0 | @4 | A~ '/, —t / T+ |/ o)
.1 Frutas
Manzana x 152.9 g 000 [ 000 {000 [3000 {000 [ v [3000 | 20 |-/} 4+ V] + [ AO
Manzana x 1588 g 000 [ 000 [ 000 [000 2000 v [0 ]| 20 | A=/ L [V} 4+ [e]
fm‘;‘;:’”’a’ ¥ Manzana x 94.1 g 600 | 000 | 000 [ 000 [ 000 | u | e | £ =125 |¥F +=| /],
Pulpa de Fresa 018 | 075 | 057 | 090 | 060 | ke | 300 | AT IV T Vo
Pulpa de Pifia 036 | 150 | 114 | 1,80 | 120 | kg 600 | & - /- I o)
Ajo 001 | 004 | 003 | 005 | 003 | kg o6 | oG |~ v L + 1A o
- Cebolla cabezona 0,03 0,13 0,10 | 0,19 0,13 Kg 0,58 Or 68 j/ — —_— l/ T 6]
; - ] T —T
Verduras | Cebollajunca 009 | 038 | 029 | 060 | 040 | kg s |y HE V) ’ P o
Pimentdn 0,02 | 009 | 009 | 018 | 0,12 Kg 048 | O 4 /- i . /ST 1A 0
Tomate 010 | 041 | 031 | 060 | 040 | kg w81 -1 V], -+ A T | AO
3. lechey 3. Leche Leche Entera en Polvox 380g| 082 | 342 | 290 | 513 | 3,42 | 3809 16,00 \(3 /, — -4 T / O
productos . y v
lacteos lacteos | Queso 076 | 083 | 084 | 1,35 | 1,00 Kg 417 4,1(} = i - T / o
—— Carne de Cerdo 030 | 1,50 | 133 | 240 [ 180 | kg Y|/ Y W <)
huevosy |41 Cames |Carne molida de res 030 [ 150 [ 133 240 [180 | x | 7 [N 3| N+ ¥l T 140
leguminosas Pechuga de Pollo 046 | 231 | 205 | 369 | 277 | kg | m2 |11 R _/' /1 T— | A4 &
secas
4.2 Huevo |Huevo de gallina 12,60 | 53,00 | 35,90 | 92,93 | 63,95 | 5569 | 263,00 Z (;3 ‘/ = s I ‘/ A p// O
S.grasasy  |S.Grasasy |Aceite de soya 046 | 210 | 175 | 324 | 248 | so0ec | 100 | T4 —| N+ ‘/’ =17 o
aceites Aceites  |Margarina con sal 014 | 080 | 076 | 168 | 144 | 1259 | 500 | 5 '~ A+ 1A + /&
Azicar blanco 034 [ 140 [ 106 | 240 | 160 [ w | 700 [ F V]~ +— |/ 4+ O
L Bocadillo en lonja 0,20 | 083 0,63 1,00 | 0,67 300g 333 Ry, 33 —_ L -t / 4 O
. azucares
Azucares | Chocolate 036 [ 150 [ 1,14 | 216 | 144 [ 2509 [ 700 | 3 A+ 17 F |7 e
Panela 017 | 070 | 053 | 120 | 080 | 2509 | 00 a (V- +~1T A F1 4.0
o Paprika 012 | 050 | 038 | 060 | 040 | 109 | 200 0l A= v~ 1| A0
;iscelaneos Miscelane |Sal 012 [ 050 | 038 [ 060 | 040 | b 3,00 E; —l A+ 1V, T A &,
o Tomillo 018 | 075 | 057 | 090 | 060 | 109 | 300 | 3 S11Vv] 14 + O
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sinobserv

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de

contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR TRANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA
NOMBRE MANIPULA&{ (Operador) NOMBRE (Operador): . NOMWQN BLE INIST. O CENTRO EDU
Anqy ae Urioe P Dyarke JZM /i'aq s

Fl RMA

QO%\

Saldeane b

FIRMA:

Jogvm Quarte

CARGO:

:/’?‘@MM‘L—
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Alulala Municipal da
% Floridablanca

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

ikt REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
olombiz 2 ,q-)g ALMUERZO
OPERADOR | CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: | FLORIDABLANCA
. |INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INST RUR LA JUDIA
e No.RACION No. DE RACION No DEDIAS A ATENDERY | No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 2 MENUTT
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERO 3 MENUT2
G3 CUARTO, QUINTO 12 12 FEBRERO 4 MENU13
G4 SECUNDARIA 0 0 FEBRERO 5 MENU14
G5 MEDIA 0 0 FEBRERO 6 MENU1S
Total 12 12 Semana 3 Semana 3
. CANTIDAD ESPECIF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | unibap oAl ENTREGADA | caupap| FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS | " Al |m meopa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL CINC] C | NC| SI|no|[canT| sI | NO | canT
Papa pastusa 000 | 000 | 091 | 000 | 000 | ks | oo | Q,Q( SNl A - Vi /o
i Papa tnica 000 | 000 | 125 | 000 | 000 | ks | 125 |7,25 | /|- £ wep= ==l i
Tubereulos | pistano maduro 000 | 000 | 108 | 000 [ 000 | ks | we [q,08 /|- A /T +1/]0
— Platano verde 000 | 000 | 12¢ | 000 | oo0 | k| e g2y | /|- A /| T/]10
tuberculos, - / = /
4 Lb 5,00 ——t—
o Arroz blanco 000 | 000 | 432 | 000 | 000 = s O |
platari Harina de maiz blanco 000 | 000 [ 120 | 000 | 000 | w | 200 | 7 = o e d <)
12 , . S e
Cereales Harina de trigo TP 0,00 0,00 0,24 0,00 0,00 Lb 1.00 ’] el / / -1 / ‘O
Pasta Espagueti x 250 g 000 | 000 [ 216 | 0,00 | 000 | 2509 | 300 |3 = A =] F] S A 0
Pasta Fideas x 125 g 000 | 000 | 038 | 000 | 000 | 1259 | 100 | T £ /|~ _ / o
Limén 000 | 000 | 012 | 000 [ 000 | xs | 02 [pAZ| ]~ =1/ | A 8
Mango 000 | 000 | 072 [ 000 | 000 | x5 | 072 |{p,92 e I I P /£ o
Maracuya 0,00 | 000 | 008 | 0,00 | 0,00 Kg 0,08 qug / |/l + / —t / o)
Pifia 000 | 000 | 044 | 000 [ 000 | x| 0a | | -] ] A 0
Pulpa de Fresa 000 | 000 | 072 | 000 | 000 | kg | 072 |(5,3> / -/l 1= P o
2.1 Frutas / /
Pulpa de Guayaba 000 | 000 | 072 [ 000 | 000 | ks | o |22 | /] - +~ |/l —+ o
Pulpa de Mandarina 000 | 000 | 072 | 000 | 000 | kg 02 g, 32 F ¢ /71 —+ / - / o
Pulpa de Mango 000 | 000 | 072 | 000 | 000 | x9 | 07 |32 | /|- ] e —+ 1/ 0
Pulpa de Naranja 0,00 | 0,00 | 0,72 | 0,00 | 0,00 Kg 072 Q ‘}7_ ] = / — / — )
Uva, deshidratada 000 | 000 | 180 | 000 | 000 | 209 | 160 |4 PO /- / 47| =+ -
Ahuyama, cruda 0,00 | 0,00 | 007 | 000 | 0,00 Kg 0,07 O|O} /—— / —} / s / &
‘ 2. verduras y i /
00 4 00 ,00 K 0,04 i
frutas Ao 0.00 | G 0.0 0, 0 9 D;m / — s (5] / ﬁ
Apio 000 | 000 | 001 | 000 [ 000 | ks | oo |g9,07(/ ] 1= A= o
Cebolla cabezona 000 | 000 | 058 | 000 | 0,00 | kg o5 | 0,58 £ | / —_ / B »,
Cebolla junca 000 | 000 | 060 | 000 | 000 | X9 | ow0 |0 66 /=171 4+ /T 11— /1 e
Cilantro 000 | 000 | 007 | 000 | 000 | ko | 007 |} ~|/ o 7 L1/ (.
22
Verduras | e€huga 000 | 000 | 033 | 000 | 000 | Kg 033 |(5,33| /)~ / i . . ®)
Pepino Cohombro 000 | 000 | 144 | 000 | 000 | ks | 14 |q, 4 /= = T |/l6
Pereji 000 | 00 | 004 | 000 | 000 | k9 | 00 |Oyy | ] =5 = el |7 6
Pimenton rojo 000 | 000 | 016 | 000 | 000 | ko | 016 [, AL / — L /] +I|7 )
—
Repollo blanco 0,00 | 000 | 026 | 000 | 000 | k9 | 0% |G 26 4= S V4 [ O
Tomate 000 | 000 | 173 | 000 [ 000 | ks | 173 4,33 /1T =116
Zanahoria 000 | 000 | 071 ] 000 | 000 | ks | o1 | }] dEviEn £ ~=1.7 &
i.rge;:izs 3. Lechey Leche Entera en Polvox380g| 0,00 | 0,00 [ 051 | 000 | 000 | 3809 1,00 1 / R / — O
Iactens Lacteos | jeso 000 | 000 | 060 | 000 | 000 | k9 | oe0 |, ED ] ==l T / ot L7 O
Carne de Cerdo 000 | 000 | 072 | 000 | 000 | kg o2 | 032 7 ] / o / A /6
4.1 Carnes | Carne molida de res 000 | 000 | 072 | 000 | 000 | k9 | o2 |nF7 — / e b | il | & 0
4. carnes, /
huevos y Pechuga de Pollo 000 [ 000 | 222 | 0,00 | D00 Kg 22 |9, 77 o / o | O
lequmingsas |4 5 yueve |Huevo de gallinia 000 | 0,00 | 1321 | 000 | 0,00 | 5569 | 100 | AL || - — |/ | / O
secas —
Arveja seca 000 | 000 | 041 [ 000 Jooo | w | wo | o | /= —=|7 .17 To
4.3 Granos
Lenteja 0,00 | 000 | 041 | 000 | 000 | 100 | - /= sf L il /) O
" 500 ; — ~ o /
S grasasy |5 Grasas y |Aceite desoya 000 | 000 | 190 | 000 | 000 «l| 200 | Z by // i 0
aceites Aceites | rargarina 000 | 000 | 0,90 | 0,00 | 0,00 | 1259 | 100 1 / / / T |/ 15
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OBSERVACIONES:

sin observ

& &) (<A - taSm 5 A it PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gabierno de Educamon %‘*“"‘“0 Plf o o e REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
COlebla //(P/bg ALMUERZO
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INST RUR LA JUDIA
: CANTIDAD | EspeciF :
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uNiDao | 1oL ENTREGADA | caLiDaD| FALTANTES | DEVOLUCION
ALMENTOs | GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO b e
HLIM ez ie ] aal gei [ ias RS " | TotaL | c mc| ¢ [ne|si|nolcant| si|no| cant
Az(icar blanco 000 | 000 | 132 | 000 [ 000 | b 2,00 o Y (121 (RN B I DS / T | /D
6. azucares
Azucares o el 000 | 000 | 024 | 000 | 0,00 | 2509 | 100 1211 AL 7| &1/ o
Laurel 000 | 000 | 012 | 000 | 000 | 09 | 02 (B2 | =/ T | /] = yake)
Paprika 000 | 000 | 024 | 000 | 000 [ 109 | 024 |9k | /]~ 71 L S — P 0
" L [Fimiens 0% | o0 J o2 j oo j o | w9 | o2 oz | A=/ | A 4+ |/]6
miscelaneos | - Sal 000 [ 000 [ 036 [ 000 | 000 | w | 100 | o -1 4~/ + 0
Tomillo 000 | 000 | 036 | 000 | 000 | 09 | 0 |p 3E| /|- 1 e — | /] 9,
Vinagre 000 | 000 | 002 | 000 | 0,00 [1000m | o002 091 - /| 4+ / = O
C: Cumple NC: No Cumple

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR TRANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA
NOMBRE MANIPULADOR (Operador): NOMBRE (Operador): NOMBERE RESPONSABLE INST, O CENTRO EDUCATIVO:
| bl : Ly} P bo C o
Rwncon 'S copiof o bos oAl Cteoloan ce
FIRMA: . FIRMA: . carGo: ) ) en ‘e
Yo\ewdo Runcon Luis Cdris Pabes PRMA: b e Mg ua L
/
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Alcaldia Municipal de
Fior\dlbllncl

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA

Colombla //?,ztg ALMUERZO
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: | FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INST RUR LA JUDIA
B e No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR . DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 9 MENU15
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERO 10 MENU17
G3 CUARTO, QUINTO 13 13 FEBRERO 11 MENU18
G4 SECUNDARIA 0 0 FEBRERO 12 MENU19
G5 MEDIA 0 0 FEBRERO 13 MENU20
Total 13 13 Semana 4 Semana 4
- - CANTIDAD ESPECIF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | UNIDAD | ToTAL ENTREGADA | caupap| FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMERE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS ALIM meoipa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C |NCc| C |[NC| SI |NO|canT| SI | NO | caNT
Papa pastusa 000 [ 000 | 098 | 000 | 000 | kg o [0, 38 v ol (. i ™ 7 . O
- Papa tnica 000 | 000 | 137 | 000 [ 000 | k3 | 17 |4,3) 7 ~ |/ =10
Tubereulos | pztanc verde 000 | 000 | 173 | 000 [ 000 | ks | w3 [1,33 ARNEAGENGE
/ St
 eErEles Yuca 0,00 [ 000 | 033 | 0,00 | 0,00 | kg 03 D33 ] # Sl |7 0O
tuberculos, o ; = 7
o, Almidon de maiz 000 | 000 | 014 | 000 | 000 | 09 | o |y | /] ~[|/] ~ +~ |/|o
platano Arroz blanco 000 | 0,00 | 468 | 0,00 | 000 Lb 5,00 5 / g wilis / == o O
1.2 : ) P
1,00 h —_——
Cereales | 2rina de maiz blanco 0,00 | 000 | 088 | 000 | 0,00 b ) / ~ P /10
Harina de trigo TP 000 | 000 | 156 [ 000 [ 000 | w | 200 | 2 ~| A+~ 1|7 =+ |/ O
Pasta Espagueti x 250 g 000 | 000 | 234 | 000 | 000 | 2509 | 300 | 3 PR #| .y & -+ |/l D
Limén 000 | 000 | 003 [ 000 | 000 | kg | 003 |O,3 fI= Al ] L |lo
Mango 000 | 000 | 057 | 000 [ 000 | % | o | oS} |/|~|/] 4| 7] + |7 D
Maracuya 000 | 000 | 008 | 000 | 000 | ke | oos 0,08 !/ || ke /1 + i )
Naranja 000 | 000 | 0,04 | 000 | 000 | ko | 004 |D, Dl a2l s [ =12 o)
Pulpa de Guayaba 000 | 000 | 078 | 000 | 000 | ke | o7 |3 1<l +17T <+ 1A 0
2.1 Frutas —
Pulpa de Limén 000 | 000 | 065 | 000 | 000 | kg | o0ss | T ~ = -+ /| &
Pulpa de Mandarina 0,00 [ 000 | 078 | 0,00 | 000 | Kg 078 b"—}R / O Rt / 7| b
Pulpa de Mango 000 | 000 | 078 | 000 | 000 | kg 078 Dﬂ'@ /=~ =171 ~ 4 4}
Pulpa Tropical 000 | 000 | 078 | 000 | 000 | kg o (53R Pl ) . [ B P I 6P 72 0
Uva, deshidratada 000 | 000 | 195 | 000 | 000 | 209 [ 195 |75 L= 7] e |7 ol | Q)
Ahuyama 000 | 000 | 026 | 000 | 000 | kg 0% 32 6 % 5 €| g 171 =T # 0
f} \:;C’WS ¥ Ajo 0,00 | 0,00 | 003 | 000 | 000 Kg 003 DL 3 /] [— A+ |l + |/ O
u
Apio 000 | 000 [ 00s [ 000 | 000 [ ke | oo |05 |~ A - |/ + |/] ©
Cebolla cabezona 000 | 000 | 031 | 000 | 000 | ks | 031 [()3F Pl I [ /7l -~ /o
Cebolla junca 0,00 | 000 | 059 | 000 | 000 Kg 0,59 0:5‘7 /- / e / e 4 O
L
Habichuela 000 | 000 | 006 | 000 | 000 | ko 0% | ()0 e [ 2] <l s — / (o)
22 eV 7 -
0,00 , K 035 Ly —
verduras | Lechuga 0,00 | 000 | 03s 0,00 9 O3S VAR
Pepino Cohombro 000 | 000 | 147 | 000 | 000 | ¥s | 147 |7¢;) /71 =17 - d D
Perejl 000 | 000 | 008 | 000 | 000 | ke LYY, / - N |7 4+ 1o
Pimentén 000 | 000 [ 04 | 0,00 [ 000 | Kg o | § 1y o [ Flad, 1] ~k=la D
Repollo blanco 000 | 000 | 045 | 000 | 000 | k3 | 045 |y (yf / w | o | 7] it |7 t
Tomate 000 | ooo | 16e [ oo [0 | e | e (449 [/ |7 L | ]+ [
Zanahoria 000 | 000 | 121 | 000 [ 000 | k9 | 121 |q,2] / sl ] 1A s T2 6
‘ o Leche Entera en Polvo x 380 g| 0,00 0,00 0,85 0,00 0,00 380¢g 1,00 -T / -~ / - v o i Vil D
3. lechey ;
3. Lechey / P
.2 L - .
I[;::;sms tactoas | |Queso 000 000 f 023 000 [ 000 | kg | 023 (23 el - /D
Yogurt entero con azlicar 0,00 | 0,00 | 0,33 | 0,00 | 000 | 200m! | 033 an // 0 / ~ |/ o / f)
Carne de Cerdo 000 | 0,00 | 078 | 000 | 000 | kg 078 oﬂe / |7l =171 =+ |/]l2
4.1 Carnes |Carne de Res 0,00 | 000 | 0,78 | 0,00 | 0,00 Kg 0,78 03.8 / -~ 7 e / s Tl / O
4, carnes, i I
iiciosy Pechuga de Pollo 000 | 000 | 240 [ 000 [ 000 | k9 | 200 |2 | /|~[/| 4 |7 b
leguminosas [, 5 4evo | Huevo de gallina 000 | 000 | 1430 [ 0,00 | 000 | 5s6g | 1500 |- 7S | /|~ /| - oA~/ D
secas
Garbanzo 000 | 000 | 044 | 000 | 000 | W w | /|~ 41T L 0
4.3 Granos 7 =
Lenteja 000 | 0,00 | 044 | 000 [ 000 | w w | 9 /I~ \ Fl ot [ \)
5.grasas y 5. Grasas y | Aceite de soya 000 | 000 | 221 000 | 0.00 | s00c 3,00 3 / ~ A— / — |~ O
|aceites Aceites '
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OBSERVACIONES:

9 W D [m tgg,m T PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
S 5 Educacién %4"““ Pk hmron REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
il = PaE ALMUERZO
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit; 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA:  |FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INST RUR LA JUDIA
crUPG: it SUB® ; : Cantidad de Alimentos por Grupo | unioad [1orar | SeTRecan | corisns| FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO b
ALIMENTOS | A1 |m meoioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 n TOTAL C |Nc| C |NC| SI |NO|caNT| SI | NO | canT
> 9rasasy 5. G152 |\agaring con sal 000 | 000 | 083 | 000 | 000 | 1259 | w0 | A | /| = ] ke /| 0
aceites Aceites 9 ! ! ’ : ' ' —t b
Azicar blanco 000 | 000 | 135 [ 000 [ 000 | w | 200 v /- /] + - | /| O
| 6. azucares Az
ucares | panela 000 | 000 [ 001 | 000 | 000 | w | 100 A/ 2 <+ |/l |/ 0
Canela 000 | 000 | 081 [ 000 [000 | sg | 0w [ O | A=A+ | /] 2= 1]/ 9)
Curcuma 000 | 0co | 026 | 000 | 000 | 109 | 02 [O{le ~ - 7] -1/ 0
Orégano malido 000 | 000 | 026 | 0,00 | 000 | 109 | 02 |@Y /1 =l 71 + £ <k O
7 7 Paprika 000 | 0,00 | 065 | 000 [ 000 | 109 | ass |Q, 6D ~ - / - I 0
= Miscelane -
migcelansos |, Pimienta 000 | 000 | 039 | 000 | 000 | ws | om O PA | A~ /| T |7] +|/] o
-
Sal 000 | 000 | 039 | 000 [ 000 | b | 100 [ A /|~ 7l = A= / D
Tomillo 000 [ 000 [ 013 [ 000 [ 000 | 105 | o @ADL [ /] ] /| T 4= VAR
Vinagre 000 | 000 | 005 | 000 | 000 |1ooomi| oos | OB e / <+ | /] = /1R
C: Cumple NC: No Cumple

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR (Operador):

NOMBRE (Operador):

NOMBRE RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:

‘{olr.}vchO Ewon LGIS (v /oy pabon :;A.ﬂ;\ Jai s Aa it 4
FIRMA: FIRMA: CARGO: Vbe e idse
q—D\C‘V‘dU E\V\ (On Lu.S cqkro e 9 6 Uh FIRMA:

|

N

Pagina 2 de 2

'



@ (&) Moo et M8 i PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
i 14 md&o .- £ GS [or @rﬁ:m
Gobierno de * Educacién Redelucisi Prendel ““ REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia el SFRET TR ALMUERZO
OPERADOR CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.2721
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: | FLORIDABLANCA

INSTITUCION

COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA

SEDE EDUCATIVA

INST RUR LA JUDIA

T No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 16 MENU1
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERO 17 MENU2
G3 CUARTO, QUINTO 0 0 FEBRERO 18 MENU3
G4 SECUNDARIA 13 13 FEBRERO 19 MENU4
G5 MEDIA 0 0 FEBRERO 20 MENUS
Total 13 13 Semana 5 Semana 1
A . CANTIDAD ESPECIF
GrRuro | SUB- Cantidad de Alimentos por Grupo [ unao | roral | enTreeaDA | catioan| FALTANTES | DEVOLUCION
NOMBRE DEL ALIMENTO bE
ALIMENTOS | ~at M mepioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C | NC| C | NC| SI | NO|CANT| SI | NO | CANT
Papa pastusa 000 [ 000 [ 000 | 130 | 000 [ s [ 130 M2 |/~ A+ |/ ]|/]|0O
" Papa tnica 000 | 000 | 000 | 130 fooo | ke | wo (1,30 7| [/ + /10
Tuberculos Platano maduro 0,00 0,00 0,00 1,41 0,00 Kg 1.41 -1 ti‘-( / 1 / - // = ol / O
1. coreales, Platano verde 000 | 000 | 000 | 206 | 000 | ks | 205 [ 06 1= Z4=1"¢| 4+ 71O
tuberculos, — > = /
s Arroz blanco 000 | 000 | 000 | 624 [ 000 | w | 700 | 3 7 Vi Al O
platano Harina de maiz blanco 0,00 | 000 | 000 | 1,56 | 0,00 Lb 2,00 g7 8 / —_ / o / 4|/
1.2 , / - mn
Ve
Corcalos |Harina de tiigo TP 000 | 000 | 000 | 036 | 000 | w | 100 | T _ an= / 0
—
Pasta Fideos x 125 g 0,00 0,00 0,00 0,83 0,00 1259 1,00 1 / - / —t / ] / O
Pasta Macarron x 250 g 0,00 | 000 | 000 | 312 | 000 | 2509 | 400 Ll // - / i / t— / (®)
Liman 000 | 000 | 000 | 010 | 000 | ke [ 0w [p 10 -1/ 1A F1/1Q
Mango 000 | 000 | 000 | 052 [ 000 | ke | 0s2 [D,5) /1=l 1] +|/1o
Manzana 0,00 | 000 | 000 | 023 [ 000 Ko 0,23 0'23 ¥ | T I . / (o)
Maracuya 0,00 0,00 0,00 0,08 0,00 Kg 0,08 b;DS / P / [ / oy - / ) O
Piia 000 | 000 | 000 035 [ 000 [ %o | 035 [p35 /|~ g o Q
2.1 Frutas |Pulpa de Guayaba 000 [ 000 | 000 | 078 | 000 | ke | 07 |03B Il L2 1 7T +— To
Pulpa de Limén 000 | 000 | 000 | 065 | 0,00 | ko s | o, 5 // — / =1 == 216
Pulpa de Mora 000 | 000 | 000 | 078 [ 000 | o | o7 |& 3 Flo ] A= || <les O
Pulpa de Pifa 000 | 000 000 [ 078 [ 000 [ ke | o7 [DFR // I A =0 1]
Pulpa Tropical 000 | 000 | 000 | 0,78 | 000 | kg 078 | 53R // = / A L] 4 /| O
i I | - | —
2 iverdurasy Uva, deshidratada 0,00 | 0,00 | 0,00 1,95 0,00 20g 1,95 ‘Lq5 / — / -~ / O
frutas Ajo 000 | 000 | 000 | 004 [ 000 | xa | 0ot |ODY / 17T/ Q
7
Apio 000 | 000 | 000 | 005 | 000 [ g 005 | pS £ / s | Q
Cebolla cabezona 0,00 | 000 | 000 | 060 | 0,00 Kg 0,60 0; 66 / — / - / e e / 0
Cebolla junca 000 | 000 | 000 | 033 | 000 | x | 033 933 / L e ] == /1O
Cilantro 000 | 000 | 000 | 004 | 000 | kg oo D, 0Ly el T+ 1/71 =4 /19
22 ‘
Verduras | PéPine Cohombro 000 | 000 | 000 | 165 | 0,00 Kg 165 |4, 65 / — ( = / il / O
Perejil 000 | 000 | 0,00 | 006 | 0,00 | kg 0ws |0 06 i || € = E /7l L 10
(]
Pimenton rojo 0,00 | 000 | 000 | 057 | 000 Kg 0,57 O, S} / o Vil r e / - / Q
Repollo blanco 000 | 000 | 000 | 056 | 000 | kg 55 |0, 56 / ~ / il VFT e 0
—
Tomate 000 | 0,00 | 000 | 284 | 000 | kg 28 |2 84 /|- // / + /| ©
Zanahoria 0,00 0,00 0,00 0,35 0,00 Kg 0,35 D}BS = ( —t— / / O
3. leche y 3. Leche y Leche Entera en Polvo x 380 g| 0,00 0,00 0,00 1,13 0,00 3809 2,00 ?_ / — / — / — / o
productos .
lacteos Lacteos Queso 0,00 0,00 0,00 0,26 0,00 Kg 0,26 0' Zﬁ / s / < / it | 7 O
Carne de Res 0,00 0,00 0,00 0,98 0,00 Kg 0,98 OIQB / -_ / ) /{ s / 0
4.1 Carnes |Carne molida de res 0,00 | 000 | 000 | 098 | 000 | Kg 0,98 O,?t‘)) / = / ode |F] == // ")
f' SRIER: Pechuga de Pollo 000 [ 000 [ 000 | 300 [ 000 [ k¢ | 300 | 3 -1+ [/1—1(]0
Nuevos )l'
leguminosas 45 Hyevo |Huevo de gallina 000 | 000 | 000 1377 | 000 | 5569 | 1400 | J( / e / [F=t= +—| ¢ 0
secas
Frijol radical 000 | 000 | 000 [ 086 [ 000 | w | 100 | g / = / + 1/ +— / 0
4.3 Granos
Lenteja 000 | 000 | 000 | 086 | 000 | w | 10 | 4 /- / - /| 4+ |/]o
Aceite de soya 000 | 000 | 000 | 237 | 000 | s00ec | 300 | [N AT =17 0o
5. grasasy 5. Grasas y 7 I/ _
aceites Aceites Margarina con sal 0,00 | 0,00 | 000 | 021 0,00 | 1259 100 7 / = (/ e <~ o
6. azucares Aztcar blanco 0,00 | 000 | 0,00 | 1,43 | Q00 Lb 2,00 2_ / == { - / e / O
Azucares
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

) - mm{ mwwa
Gobierno de” Educacién Redolsiziédd Yﬂl'ldﬁf REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia — ?,q;g ALMUERZO
OPERADOR  [CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901,901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA:  |FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA  |INST RUR LA JUDIA
R v CANTIDAD ESPECIF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | unibad | 1oTAL ENTREGADA | caupap| FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS | A1 1M mepioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C |NC| C | NC| SI | NO | CANT | SI | NO | CANT
s
Laurel 000 | 0,00 | 000 | 039 | 000 | 100 | 03 |2 ~ 7] <[] ~ /10
Nuez Moscada 0,00 | 000 | 000 | 004 | 000 309 0,04 Om / ~ / SN / St / O
Paprika 000 | 000 | 000 | 065 | 000 [ 10g 0,65 Q% /...__ / I~ — Q
7. :\'f;lnscelane Pimienta 0,00 | 000 | 000 | 026 | 0,00 109 0.26 O')',b / =" St / e / Q
miscelaneos i : ' ' : ’ : ! Z
Sal 0,00 | 0,00 | 000 | 039 | 000 b wo | A4 / - £ 11 L / Q
Tomillo 000 | 000 | 000 | 013 | 000 | 10a | 013 |© Flad L] == | ] ==[7] &
! / /
Vinagre 000 | 000 | 000 | 003 | 000 [woomi| 003 |Q,0% /|~ 'l =] ™5 N
C: Cumple NC: No Cumple

OBSERVACIONES: sin cbserv

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de

contramuestra que sc¢ debe realizar diariamente.

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR (Operador): NOMBRE (Operador): - NOMBRE RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:
'{olaanu Ruwnconr LuiS carigs RQwoh (olaro eco\o\uo Tlownde
FIRMA: FIRMA: cARGO: Q/b(w-\ e

qolau-dq Binco n

LveS cakjog quoq

FIRMA: /LL /{w AQ,PU ﬂ.
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Ub ,}ﬂ‘: FA— PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
obierna o, Educacion %efm‘"o PI’ “ i REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
(_aLumb 1a e ALMUERZO
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: | FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA  |INST RUR LA JUDIA
No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
GRUPO ETAREO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 23 MENU6
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERO 24 MENU7
G3 CUARTO, QUINTO 0 0 FEBRERO 25 MENUS
G4 SECUNDARIA 13 13 FEBRERO 26 MENUS
G5 MEDIA 0 0 FEBRERO 27 MENU10
Total 13 13 Semana 6 Semana 2
CANTIDAD ESPECIF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uNoAd |1o7aL | entREGADA | caupap| FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS ALIM wmeoipa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C [Nc| C [ NC| SI | NO|CANT | SI | NO | CANT
Papa pastusa 000 | 000 | 000 | 316 | 000 | kg e 346 | /] - / e | A1 e VAR
- Papa Gnica 000 | 000 | 000 | 020 [ 000 [ kg | 020 |D20D /=7 + Al s | £ 0
Tuberculos | oy242n0 verde 000 | 000 | 0o | 184 | 000 | kg | e |4, B4 =1/ 17] =1/ 0
A
1. cereales, Yuca 000 [ 000 | 000 | 024 | 000 | ke | o02¢ |Q,2L4 /|~ i s " e / 0
tuberculos, I d 4
o Arroz blanco 000 | 000 | 000 | 624 | 000 | w | 7e0 | Y |l +~11 + 0
platanc Harina de maiz blanco 000 [ 000 [ 000 |0ore|ooo | w [ | q |/]-]/] 4+ 4 (7] o
T2 s : e
2,00 — T
Careales |Harina de trigo TP 0,00 | 000 | 000 | 1,82 | 0,00 b T ( / - / O
Pasta Espagueti x 250 g 0,00 | 000 | 000 | 372 [ 000 | 250g | 400 (5 ) / g ) T s
Pasta Fideos x 125 g 000 | 000 [ 000 | 083|000 [ss | w0 | 7 [/ =[] F1/]0
Limén 000 | 0,00 | 000 | 007 | 000 | ks | 097 | o TF i A 1T 1/ 1+ /I o
4 7
Mango 000 | 000 | 000 | 0ss [ 000 | x| oss [0, 65 /|~ i =l o
Naranja 000 | 000 [ 000 | 004 | 000 | ko | 00t |0l | /|| A i T i O
A
Pulpa de Fresa 0,00 | 000 | 000 | 078 | 0,00 Kg 0,78 0;7}8 / 1= / | | 4 b Q
2.1 Frutas |Pulpa de Mango 000 | 000 | 000 | 078 | 0,00 | Kg 0,78 038 & e / A - | O
Pulpa de Mora 000 [ 000 | 000 | 078 | 000 | k3 | o078 |DIR /|~ Z]l = A | 7] o
Pulpa de Pifia 000 [ 000 | 000 | 078 | 000 | k9 | o7 |OAR| /|| /] wls |71 O
Pulpa Tropical 0,00 | 0,00 | 0oo | 078 | 0,00 Kg 0,78 Dﬂ@ / | # o / i g (D)
Uva, deshidratada 0,00 | 000 | 000 | 1,95 [ 000 | 209 195 | § 9 5 // = I . / il [ / 0
Aj , ¥ 000 [ 00s | o K 0,05 4 P I (P =
) jo 0,00 | 000 0,00 9 O, o5 Q
2. verduras y N o
s Apio 000 | 000 | 000 | 012 f 000 | kg | 01z |OTL| / 71 0
Cebolla cabezona 000 | 0,00 | 000 | 074 | 000 | Kg 074 I}(_* sl ] = | o i
Ceballa junca 000 | 000 | 000 | 104 | 000 | kg | s | T, DY = I N I . )]
Cilantro 000 | 000 | 0,00 | 0,10 | 0,00 | kg o0 | O ;TO Il b '] 2t Q)
22 Habichuela 000 | 000 | 000 | 036 | 000 Kg 036 Q}b / — / P vl I L% O
Verduras || o huga 000 | 000 | 000 | 047 | 000 | kg 047 | Q, W 2 {4 - i ©
Perejil 000 | 000 | 000 | 003 | 000 | ks | 003 [DpR <71 +— — | /10
— B
Pimenton 0,00 | 000 | 000 [ 015 | 000 | kg | 015 |5 ]5 /1~7 ~|/] o
Repollo blanco 0,00 | 0,00 | 000 | 019 | 0,00 Kg 0,19 Dﬂ“] / e / = e / . / O
Tomate 000 | 000 | 000 | 327 | 000 | xg s |30 | /]~ /1 +— A 1.6
Zanahoria 000 | 0,00 [ 000 [ 170 | 0,00 | Kg we | 1,30 / " /s e I —t— / 9]
Leche Entera en Polvo x 380 g| 0,00 | 0,00 | 0,00 | 096 | 000 | 3804 00 4 v / —t / —t— ( L9
3. leche y
productos ia:::: ¥ |Queso 000 | 000 | 0,00 | 026 | 0,00 | Ky 0% |o,726 -/ - /1 ©
lacteos Yo » /
gurt, bebible, entero, con .
o 000 | 000 | 000 | 033 | 000 [200m | 033 |{),33 rim i | A1 O
Carne de Cerdo 000 | 000 | 000 [ 098 [o00 | x [ o [O4R|/|=|/| 1— 7| —+ Q
4.1 Carnes |Carne molida de res 0,00 0,00 0,00 0,98 0,00 Kg 0,98 0,18 / - / e i —— / 0
i Pechuga de Pollo 000 | 000 | 000 | 300 | 000 | ko | 300 | 2 A=l A e -+ /]l O
huevos y ; = L
e UrAIRGSaE 4.2 Huevo |Huevo de gallina 0,00 | 0,00 | 000 | 14,56 | 0,00 | S56g 15,00 ,_5 / — / O
secat Arveja seca 000 | 000 | 0oo | 023 | 000 | w | 100 | T A= — 9]
4.3 Granos |Frijol Rojo 000 | 000 | 000 | 086 | 0,00 Lb 1,00 ‘7 - / -t <t / QO
Garbanzo 0,00 | 000 | 000 | 086 [ 000 Lb 100 | 4 - / ! i / = |7 O
. & 5 o
sgisey  |sotsy Aceite de soya 0,00 | 000 | 000 | 248 | 000 | 500cc [ 300 3 / / ] / /‘// O
aceltes Aceites | prargarina con sal 000 | 000 | 000 | 062 | 000 | 1259 | 100 | T { = i s Ei A, TR
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t .}‘ﬁ:goﬁ/ T N— PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobierno de,  Educacién  Redelisetéd Prenaey VR Pl REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia - Zre™ Py ALMUERZO
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INST RUR LA JUDIA
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uNIbAD |aTAL ECNANTR:I:::A (:AI.IEI !mm FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE :
S ALIM G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C INC| C |NC| SI | NO|CANT| SI | NO | CANT
6. .
6.azucares | » = |Azticar blanco 000 | 0,00 | 0,00 | 146 [ 000 [ b | 200 2 |7 r/ i / ok [ D
Laurel 000 | 000 [ 000 | 039 | 000 | 109 [ 03 | 039 /1 — =11+ 7 O
Orégano molido 0,00 | 0,00 | 0,00 | 0,52 | 0,00 | 10g 052 0’,52 7 — 7l —+ 7T )
7. Paprika 000 | 000 | 000 | 013 | 000 | 10y | 013 | B —- -+ |~ -
7 [
y | Miscelane "
miscelaneos | ¢ Pimienta 000 | 000 [ 000 | 013 [ 000 | 10g | 013 |OFB| A~| A+ |~ T |7]®
Sal 000 | 000 | 000 [ 039 [ 000 [ b | 100 71 A=|7TH=| 1 +|0
Vinagre 0,00 | 000 | 000 | 003 | 000 |1000mI| 003 0,{)3 N7 4+—1 /1 + VNS

C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sin observ

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR TRANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA
NOMBRE MANIPULADOR (Operador): NOMBRE (Operador): = NOMBRE RE‘SPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:
i |
nwdo  RPwion bois eqbles poben (oleq o Eologico

=

FIRMA: FIRMA: CARGO: Vo canto

Lb QV\C(;D\“ LV“} CQPIUS ’\’Qbﬂf] FIRMA:
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ALCALDIA DE

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

Eg«f;;%?; Educacién Sk FRCACANCA REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
bl COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
OPERADOR [ consorcio somos FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: iAlca!dia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
" |INSTITUCION |COLEG\D ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INST RURAL GUAYANAS
o a2 No.RACION No. DE RACION 'No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 2 MENU11
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERO 3 MENU12
G3 CUARTO, QUINTO 7 7 FEBRERO 4 MENUT3
G4 SECUNDARIA 0 0 FEBRERO 5 MENU14
GIMEDIA g 0 FEBRERO 6 MENU15
Total L L Semana 3 Semana 3
ALﬁ;;g;gos GE'.‘E?N?' AR o e Cantidad de Alimentos por Grupo t;:%: T::QL ;‘A;E::EA ::tf:;; FALTANTES | DEvOLUCION
Gl |iezi] fes | Yeai] e TOTAL | € [ nc| ¢ [ nc | si | no|eant| si | no | cant
11 Papa tnica 000 | 000 | 1,23 | 000 | 000 | kg 123 |1 23| = | | — || O
Tuberculos | yyca 000 | 000 | 018 | 000 | 000 | k3 | 018 |~ 1@ ||/ — || T (V]
e Almidén de maiz 000 | 000 | 078 | 0,00 | 000 | s0g | 078 |s4R| A=/ —|v]| —+ |/ |0
. tu_berculos, Harina de Avena sabor Fresa | 0,00 | 0,00 | 042 | 000 | 000 | 2009 100 [(1.oo A~/ 4~ / ——t 1O
;j;‘io erea‘es Harina de maiz blanco 000 | 000 {070 f000 o000 | w | 100 |1. 0]l A=/ = [vV]a
Harina de trigo TP 0,00 0,00 1,96 0,00 0,00 Lb 200 17 .06 rd v | —— / — O
Pan Tajado 000 | 000 | 064 | 000 | 000 P"’j‘;‘e 1w oo |/ |~ |/ +|/] +—|/]|o
Bananox 157.1g 0,00 0,00 | 7,00 0,00 0,00 u 7,00 ? 00 |-/ —t— / | (/' O
Mandarina x 157.1 g 000 | 000 | 700 {000 [000 | u | 700 [ 50|/ -|Y] =]V )
2.1 Frutas |Pulpa de Guayaba 000 | 000 | 042 [ 000 | 000 | k9 | 022 [;q |~ | Y| 4=/ 4+ |V |
Pulpa de Mango 000 | 000 | 042 | 0,00 | 000 [ kg 02 |y g |-/ 1Y 4= |/ o
Pulpa de Mora 000 | 0,00 | 042 | 000 | 000 | ko [ 042 |y |/ |- | V| || -+ |/ | |
fr-u‘::;d“ra” Ahuyama, cruda 000 | 000 | 004 | 000 [ 000 | ke | o4 | .04 =] /] +— V] —+ ¥ |
Ajo 000 [ 000 | 002 [ 000 000 | ks | 002 |mner ||| A=/ —— 1V o
i) Cebolla cabezona 000 | 000 | 015 | 0,00 | 000 Kg 0s .15 | 7| V] T— [~ —1 |/ 8}
Verduras | pergjil 000 | 000 | 003 | 000|000 | ks | o»3 |an3 | |-/ =[] [/l
Pimentdn rojo 0,00 | 000 | 002 | 000 | 0,00 Kg 002 |0 Z / - | S| ~ ||
Tomate 000 | ooo | 013 [ooo {000 | ke | o g3 ||~/ 4=/ =1/
i}‘:;:ig; 3 Lechey |Leche Enteraen Polvox3806{ 000 | 000 | 103 | 000 | 000 | 3809 | 200 |72 06 :/ -1/ +1<1 += 1719
s lacteos | Queso 000 | 000 | 048 | 000 [ 000 | ke | 0es |y g I 4 g e ol T )
:. carnes, 2 Eaie Carne de Res 0,00 | 000 | 049 [ 000 | 000 Kg 049 1 oyq vl (] (4] = N I ¢ ) B PV O
ieljgeuv:u‘sm);sas Pachuga-ce ball 900 | 900 | 151 0.0 | 000 kg %2l '7.5/[ A rd —— |/ 2
secas 4.2 Huevo |Huevo de gallina 0,00 | 0,00 | 7,5 | 0,00 0,00 | 5569 8,00 Q -0 4 ws | et | o —— | &
5.grasasy  |5. Grasas y |Aceite de soya 000 [ 000 [ 062 | 000 | 000 | s00cc | 100 |1 mo [ || +— |7 + || D
- |aceites Aceites | Margarina 000 | 000 | 028 | 000 | 000 | 1259 | 100 [ || —|v]| T |~ —+— V| o
Azicar blanco 000 | 0,00 | 049 | 000 | 0oo [ w 1w |{eo|” [V +— 1/ + |/ &
6-82UCareS | Azucares Chocolate 0,00 | 0,00 | 042 | 000 | 0,00 | 250g 100 1. | - V. =T— A e il DA R
7. Orégano 000 | 000 | 028 [ 000 [ 000 | 109 | 02 |p2g|¥ |-y | T || + |/| 0
Zr.\iscekaneos Miscelane |Pimienta 000 | 000 | 014 [ 000 | 000 | 10g o4 |1yl |- v | T s =110
i sal 000 | 000 | 014 | 000 | 000 | w 10 |1 ool <lyv | 4+ A »
C: Cumple NC: No Cumple
|OBSERVACIONES: sin observ
Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que se debe realizar diariamente.
MANIPULADOR TRANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA
NOMBRE MANIPULADOR (Operador): NOMBRE (Operador): RE RESPONSABLE INST/Q CENTRO EDUCATIVO
ad{  €,¢d Gavon.  2afe iz %éa ; 11 ceed
FIRMA: FIRMA:; ARGO: "N~y oo ——,
etd (cemce e €. &C/m cdho. W ..//LF’)M
/ e

Pagina 1 de 1



=g : Al oS 'Y‘ a
35 4 f"'“ﬂg Hlm i 25 ALcaroiape PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
(e Jfolu FLORIDABLANG A
‘é%blg'r;%dae Educacién R Sos PI’BI’I O @t FLoRonans REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
5 COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADOQ EN SITIO
* |operaDOR CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INST RURAL GUAYANAS
A No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 9 MENU16
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERO 10 MENU17
G3 CUARTO, QUINTO 7 7 FEBRERO 11 MENU18
G4 SECUINDARIA g 0 FEBRERO 12 MENU19
G5 WERIA B 0 FEBRERO 13 MENU20
Total 7 7 Semana 4 Semana 4
SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | UNIDAD CANTIDAD ESRECTE FALTANTES DEVOLUCION
AL?::;:gos GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO : o T::QL e
ALIM 61 o e e G | AMEDIDA " | totaL | ¢ |ne| c | ne| st |no|cant| si|no| cant
11 s a
Tuberculos | P2P@ Pastusa 000 | 000 | 056 | 000 | 000 | kg | 056 | zp | /] S| |/ Vo)
1. cereales, = [~
bRl Harina de Avena sabor Mora | 0,00 | 0,00 | 042 | 000 | 000 | 2009 [ 100 |4.00 [/~ |/ /] 1 /IO
raices, 12 Harina de maiz blanco 000 | 0,00 [ 109 [ 000 [o00 [ w | 200 b s (L=l Sl A1/ I |/]|©O
platang Cereales  |Harina de trigo TP 000 | 000 [ 195 [ 000 fooo | w | a0 .oa|¥ ||/ A |/ 4 |/ ]O
Pan x 80 g 000 | 000 | 700 | 000 | 000 | U 10 g |V Av] 41/ T [/] O
Banano x 157.1 g 000 | 000 | 700 | 000 | 0OO | U w | Z.oolV] V] 4+ — |/ | O
Manzana x 129.4 g 000 | 000 | 700 | 000 [ no0 u 7,00 4{30 bf ~| V| 4| - /| o
. Naranja 000 | 000 | 002 [ 000 [ 000 | ke [ 0oz |2V =lV] +=Iv] T [/]|~>
3 rutas
Pulpa de Fresa 000 | 000 | 042 | 000 [ 000 | ke | 0s2 [aya [V]|V] _L_|/ — | [
>, verdrssy Pulpa de Manga 000 | 000 | 021 [ 000 | 000 | k9 | 021 |, 59 [V~ A =1/ F V]O
frutas Pulpa de Naranja 000 [ 000 | 042 [ 000 [ 000 [ ke | 02 [n.y2 [V]-|V] + [V L [ ] &
Ahuyama, cruda 000 | 000 [ 021 [ 000 [ 000 [ kg | 0t Waq [ /] +—|v] 1| D]
22 Ajo 000 | 000 | 001 [ 000 [ 000 | ke | 0o |5 HNdENrIENrari
Verduras | Ceholla cabezana 000 | 000 | 007 [ 000 [ 000 | x | 07 [p3]|]=1V] J= —T |2
Tomate 000 | 000 | 009 [ 000 [ 000 | ks | 0ee [ng |V]=]yl +=]vV] =L@
*|3. lechey 3. Lechey Leche Entera en Polve x 380 g| 0,00 0,00 M 0,00 0,00 380g 200 17,00 U/ - ‘/ —f— ,/ -—t ./' C)
roductos ; B
Fmens Lacteos | Queso 000 | 000 | 079 | 0,00 | 000 | kg 019 19 A N + V|
) Carne de Cerdo 000 | 000 | 049 [ 000 [ 000 [ ke | 0as |5 g ||V || L+ |/ ]| O
. carnes,
huevos y 4.1 Carnes |Carne molida de res 0,00 | 0,00 | 049 | 0,00 | 000 Kg 0,49 L{Cf |- / I . J —A— || C
leguminosas Pechuga de Pollo 000 | 000 | 075 | 000 | 000 Kg 075 |, 25 | /] - v - | d= | OO
secas
42 Hueve |Hueve de gallina 000 | 000 [1722 | 000 | 000 | sseg | e |12 s |/ =lv] L [V _L || @
5.grasasy |5 Grasasy |Aceite de soya 000 | 000 | 062 [ 000 | 000 [ s00cc | 100 [T [/ =l =1v/] L /] 0
- |aceites Aceites | Margarina con sal 000 | 000 | 045 | 000 | 000 | 1250 | 100 |{.0 /, —| V| ,/ -/ @
Azticar blanco 000 | 000 | 053 [ 000 |00 | w | w Moo |[V|=[V] V] LI/ To
g Bocadillo en lonja 0,00 0,00 | 023 0,00 0,00 3009 0,23 0.7_’5 - v s / —_— / [)
. azucares
Azucares |Chocolate 000 | 000 | 042 | 000 | 000 | 2509 | 100 |4. 0 -/ 4=/ 4+ /o
Panela 000 | 000 | 003 | 000 [ 000 | w 10 |1-06 \/, — ‘f il '/‘ it || D
4 Laurel 000 [ 000 | 021 [ 000 [ 000 | 109 | 021 [9.27 M=V ]+ V)] _L [,
;iscelaneus Miscelane |Orégano 000 | 000 | 035 [ 000 | 000 | 109 | 03 |35 [V[—=[V| L |/]| + /| O
i Sal 000 | 000 | 018 | 000 | 000 | 100 |[4ak Y -1V + V]~ [V] o

C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sin observ

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

NQMBRE MANIPULADOR (Operador):

44 =

NOMzRE (Operador):
L

L

/i

f

)

Veuers Sibee.

© CENTRO EDUCATIVO:

e

.| FIRMA:

l_ft(J-'}— I‘\\Ct(\ o Q\r(‘- (&)

FIRMA:

flbn

YA

farco: 7)6(24(44‘9 G

FIRMA: J/j@w
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[ L %’:‘fﬁ linentosfa fﬁ ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
ST Educacién Q"?,ég Pren er W FHOBARNIA REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
oLmblia == COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
OPERADOR ICONSORCEO SOMOS FLORIDA Nit: 9019012721

ETC: |Alca|d\a Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION ICOLEG\O ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INST RURAL GUAYANAS
RO No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 16 MENU1
G2 PRIMERQ, SEGUNDQ, TERCERO 0 4] FEBRERO 17 MENU?
G3 CUARTO, QUINTO 0 0 FEBRERO 18 MENU3
G4 SECUNDARIA 7 7 FEBRERG 19 AR i
BEMERIA g a FEBRERO 20 MENUS
Total id i Semana 5 Semana 1
GRUPO GSF!tl,J%(-) Cantidad de Alimentos por Grupo | unioad [1oTaL | eraecama | caviaan| FALTANTES | DEVOLUCION
ALmEenTOs | GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO o
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL c NC (] NC | SI | NO | CANT | SI NO | CANT
11 Papa pastusa 0,00 | 000 | goo | 070 | 0,00 Kg 070 |, 4y / -S| | /| —T || O
Tuberculos |platano maduro 000 | 000 [ 000 [ 058 [ 000 [ ko | 0t |w R[] | A |/ =]/ O
1. cereales, Avena en Hojuelas 0,00 | 000 | 000 [ 017 | 000 | b 10 |00 | —| /| +— |V -— W |O
;::’;::”'“ Galleta dulce sin relleno 000 | 000 | 000 | 233 | 000 | 09 | 233 33 |V V]| 4= |v| + [V ]| O
platano éeztreales Harina de maiz blanco 0,00 0,00 0,00 1,26 0,00 Lb 2,00 2 o0 v | — Il/ L / —_— / O
Harina de trigo TP 0,00 | Q00 0,00 1,82 0,00 Lb 200 Fl.oo '/ — / —— / —t / D
Panx 60 g 000 | 000 | 000 | 700 | 000 | v 10 [T.col J— + oA - |41 O
Banano x 1857 g 0,00 | 000 | 000 | 7,00 | 000 U 100 |Fpo | V]— I = I+ 110
p1 Frnee [E2X15290 000 | 000 | 000 | 700 | 600 | U 10 |Zoo vl +|vV| +—Ir¥]o
Pulpa de Fresa 000 | 000 | 000 | 042 | 000 | ko 02 |n. | =l A+~ F V]
Pulpa Tropical 0,00 0,00 0,00 0,42 0,00 Kg 042 o Li’L / e ‘/ —_— —_ / O
A Ajo 000 | 000 [ 000 [ 001|000 | e | 0o |me1 | Y|V T~ |V] L [V]O
frutas Cebolla cabezona 0,00 | 0,00 | 000 | 006 [ 0,00 | Kg 006 |G | V] = e= )
52 Cebolla junca 000 | 000 | 000 {014 [o00 | ks | 01 Joo.9q | A=V 4= + |V |O
Verduras | perejil 000 | 000 | 000 | 004 | 000 [ ke | ees [0 0Y /| —4=v] + [V O
Tomate 000 | 000 [ 000 {013 000 | ka | 03 043 | J|/| ]|V - VT O
Zanahoria 0,00 | 0,00 0,00 | 012 0,00 Kg 012 |, 1L l/l | | = / — o (_)
3. leche y 3. Lechey Leche Entera en Polvo x 380 g| 000 | 0,00 | 000 | 1,20 | 000 [ 38049 200 |9, o0 v P P e e ,/ - / O
,";323?‘” Lacteos  |Queso 000 | 000 | 000 | 041 | 000 | Kg 1 | Y41 V|- 4 1] R 1 I s o
4.cames, | [Come de Cerdo 000 | 000 [ 000 [ os6 [ 000 | ks | 0se Joge [/ =[/] I-1¢] J=[.] O
:;L;ivr:?n}:)sas S e echupa de Palla 000 | 000 [ 000 [ 172 [ 000 | ke | 12 |4 22|/ |/ | J-]V] =[] &
secas 42 Huevo |Huevo de gallina 000 | 000 | 000 [ 1343 | 000 | 5560 | 1400 My ool v |—|Y] =~ /] 4[] ©
5. grasasy 5. Grasas y |Aceite de soya 0,00 0,00 | 0,00 0,73 0,00 | 500 cc 100 | 1. 00 4 / —_ / ~— | o
aceites Aceites Margarina con sal 0,00 0,00 0,00 0,62 0,00 1259 1,00 /Lf o0 l/ — / — / — / C)
" Aziicar blanco 000 | 000 [ 000 [ 070 [ 000 | w | 100 |[460 —7 | 1|/ ] A
Azucares | Chocolate 000 | 000 | 000 | 050 | 000 [ 2509 | 100|100 | -] =1/ 4 [/
- r'/; - Canela 000 | 000 | 000 | 088 | 000 | 8g 088 | @8 /| — ./, —_— — |¢ |-
miscelaneos o6 Sal 0,00 0,00 0,00 0,14 0,00 Lb 1,00 700 / = \/ e / S—— / O

C: Cumple

OBSERVACIONES:

NC: No Cumple

sin observ

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

NOI RE‘TNIPUL OR (Operador)

NOMER

(Operador):

10J)eCH)

e dele ¢

NOMBRE RE%N:ABL ﬁ 0 CENTRO EDUCATIVO:
/(7

FIRMA:

CARG°-~D?C¢0¢- 22

Lf‘clj L(\\ano\ @\ca

FRA C% #,
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4 ;‘ﬁ&:‘_".‘g o L ﬁ  ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Clb Educacion py(?s‘r;‘_‘ﬁi Prena’ev il e | RABENGA REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
S - e — COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
OPERADOR CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INST RURAL GUAYANAS
RUPO ETAREO No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 23 MENUS
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERO 24 MENU7
G3 CUARTO, QUINTO 0 0 FEBRERO 25 MENUS
G SEEMNEARIA L L FEBRERO 26 MENUS9
3 MEDIA 0 g FEBRERO 27 MENU10
Total X L5 Semana 6 Semana 2
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uNibAD | ToTAL mcmmn m FALTANTES | DEVOLUCION
ALMENTOS | GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO | eq
ALIM 61 62 | &3 aa | as i pATEMON TotaL | c |nc| c [ nc| st | no|cant| s1 | no | cant
11 Papa Unica 0,00 | 000 | 000 | 1,31 | 000 Kg 131 |1.91 [/ — / — || — V| D
Tuberculos |yyca 000 | 000 | 000 [ 022 | 000 | «g 022 |~ 22 ||V | T JI —+ /O
1. cereales, Almidén de maiz 000 | 000 | 000 | 035 [ 000 | 905 | 030 b3 | |/ +— [ 4= VO
tuberculos, Avena en Hojuelas 000 | 000 | 000 | 021 | 0,00 | b w | 4.0l |-V 4+ |/ AV o
raices .
: 1.2 Harina de Avena sabor
42 | o, 200 100 |1. b
platano Eoiis D 000 | 000 | 000 | 0 0,00 9 100 |v|—{V/| L |/ 1-|/]o
Harina de maiz blanco 0,00 0,00 0,00 3,29 0,00 Lb 4,00 L’lOO Vv | — ‘/ —t— / —— / (&)
Harina de trigo TP 000 | 000 | 000 | 1,26 | 000 | W w0 f ol |-l 4=V - o
Banano x 185.7 g 000 | 000 | 000 | 700 | 0,00 u 10 |1e0 = |1 |/ 4= 7] o
Manzana x 152.9 g 000 | 000 | 000 | 700 | 000 | U w0 |tee [ A= /A—T |/ +— S O
2.1 Frutas
Pulpa de Fresa 000 | 000 | 000 [ 021 | 000 | ks | ox1 |n74 | ] dA—/ =1/ 2
Pulpa de Pifia 0,00 | 000 | 000 | 042 | 0,00 Kg 02 gy | = SN == —— rare;
fr.uﬁ;aurasy Ajo 000 [ 000 [ 000 [ 001 [000 | xa | 0o Jo.01 |/ =|] 4=/ ] V]
Cebolla cabezona 000 | 000 [ 000 [ 004 [ 000 | ks | 0os |n.0q4 [V =[] ] V]
\?'frduras Cebolla junca 0,00 | 0,00 | 0,00 | 0,14 0,00 Kg 0,14 D;{q 11— M”___ / _____,/ O
Pimentén 0,00 | 000 | oo | 004 | 000 | Kg s oy [~ 4+~ V| /| O
Tomate 0,00 | 0,00 | 000 | 04 | 000 | Ko 014 |44 || —= |V 4— |/ 4 || O
3. lechey 3 Lechey Leche Entera en Polvo x 380 g| 0,00 0,00 0,00 1,20 0,00 380g 2,00 ‘Z__OLD / -— I// —t— / e / c)
roductos i e
,padeos lacteos | Queso 000 | 000 | 000 | 032 [ 000 [ ke | 032 (522 [T || T (/] 4+ |/ | O
4 Carne de Cerdo 0,00 | 0,00 | 0,00 | 0,56 | 0,00 Kg 0,56 075(5 ) g s — b/ 2
. carnes,
huevos y 4.1 Carnes |Carne molida de res 0,00 | 000 | 0,00 | 056 | 000 Kg 056 |y - 56| o= || 4+—|| —4— | A O
leguminosas Pechuga de Pollo 000 | 0,00 | 000 | 086 | 000 | ks | 08 |0 RE | ], e | 3] k= ] 62
C
e 42 Huevo |Huevo de gallina 000 | 000 | 000 2168 | 000 | sses | 2200 [pz.0d| _| /| L | A 1.
S.grasasy  |S. Grasasy |Aceite de soya 0,00 | 0,00 | 0,00 | 0,76 | 0,00 | 500cc 100 4. ~O | 7] — P [ / — | &)
aceltes Aceites | Margarina con sal 000 | 000 | 000 | 039 | 000 [ 1259 | 100 |4 2| — Ay |- o
Azicar blanco 000 | 000 | 000 [ 056 | 000 | w 100 |12 || =] V]| —— |/ | O
Bocadillo en lonja 000 | 000 | 000 | 023 [ 000 | 3009 | 023 | o= [ A A=~ _L V]2
6. azucares = /
Azucares | Chocolate 000 | 000 | oo | oso | ooo | 209 [ 100 | || —| ] —— — |/ 1o
Panela 000 | 000 | 000 | 028 | 000 | 2509 | 100 |4 5| | —] v | || =0
! 2 Paprika 000 [ 000 | 000 [ 014 [ 000 | 109 | 0ne |nqnq [/ /| =W [ _L / Py
miscelaneos |Miscelane |sal 0,00 | 000 | 000 [ 014 | 000 | b w [ e V]| 4+~ — | /O
s Tomillo 000 | 000 | 000 | 021 [ 000 [ 109 | 021 |51 | /] /| —F [}
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sinobserv

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de

contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR TRANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA
NOMBRE MANIPULADOR (Operador): NOMBRE (Operador): A RE RESPONJABLE INST /O CENTRO EDUCATIVO:
f asM P Jouah Neavde ons S?Z‘cz, l/yfow&,fca%
FIRMA: y FIRMA: \éARGO:J
' \._._‘_
| ec r\ A LL\ (W TaTay Q cos :SO%_/A W “ JAN '\C i L W

P

J

—
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?ﬁ &) ‘53" e s 3?‘9' ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobiernode  Educacién Qf«"“‘[““”'o PYEYI B 5 &/ oo REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia - > Pae™ .
il COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
OPERADOR CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INSTITUTO RURAL HELECHALES
el No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 1 1 FEBRERO 2 MENUTT
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 12 12 FEBRERO 3 MENU12
G3 CUARTO, QUINTO 11 1 FEBRERO 4 MENU13
G4 SECUNDARIA 38 38 EREROE ——
23 MEDI ? S FEBRERO 6 MENUTS
Totl 1 Lk Semana 3 Semana 3
ALf;g;gos GSEIL:I?J(.)- A S Cantidad de Alimentos por Grupo LipAS T:;’;L :’:T"::E'g::‘ :::IE:L; FALTANTES | DEVOLUCION
ALIM G175| a2 | Taa | gy | E s -MEDIDA " | TotaL | ¢ [ne| ¢ | ne| st [no|cant| si | no | eant
11 Papa tnica 010 | 1,50 | 1,93 | 855 | 2,03 Kg 14,10 ‘ibf e | V| = [V]|=t= /] D
Tuberculos |yyca 001 | 015 | 028 | 1,19 | 0,28 Kg 1,91 ’f,‘tf v | —|v| 4 |V — |~ O
e Almidén de maiz 006 | 067 | 122 [ 633 | 150 [ 90g | 018 | 48|V =] 1 A L A o
tuberculos, Harina de Avena sabor Fresa | 006 | 072 | 066 | 228 | 054 | 2w | s | § [V 1[4 + [V ©
;:‘Zsm 12 Harina de maiz blanco 004 | 072 | 110 [ 494 | 117 | w | 80 | 00|/ |- || |v] =+ ¥y
Rk T 012 | 192 [308 (1368324 | w 2w [23 [A-VI+TA + [ Ao
Pan Tajado 009 | 109 | 100 | 345 | 02 [Pt 700 400 /1- |+ vl 4-l A0
Banano x 157.1 g 1,00 | 12,00 [ 11,00 [ 000 | 000 v 2400 | §Y A=l =+ v +~ 0O
Banano x 192.9 g 0,00 | 000 | 000 | 3800 ]| 9,00 u 47,00 q?’ Vv0— v 4 v —T v O
Mandarina x 114.3 g 1,00 | 0,00 | 0,00 | 0,00 | 000 U 1,00 “4 Vv —lv| + ¥ = |v (@)
Mandarina x 157.1 g 0,00 | 12,00 | 11,00 | 0,00 | 0,00 u 30 |23 Vi =2 — |v] 4+ |1 O
2.1 Frutas |Mandarina x 185.7 g 0,00 0,00 0,00 | 3800 | 0,00 u 38,00 5‘3 /.—— \/ —_ | —T f .@
Mandarina x 192.9 g 0,00 | 000 | 000 | 000 | 900 [ U s | g V-l V] S+ A0
Pulpa de Guayaba 006 | 072 | 066 | 228 | 054 | kg 426 | %16 [vI=|v]l—T [v» +—|Vv]O |
fgu‘iiid”r“" Pulpa de Mango 006 | 072 | 066 | 228 | 054 | kg | 426 | 4,36 | V] —|v T — || 4+—|AO
Pulpa de Mora 006 | 072 | 066 | 228 | 054 | k9 | 426 | q26 |y —|¥| 1 |¥| 4+— [ O
Ahuyama, cruda 001 | 007 | 0,06 | 045 | 011 Kg e | 69 | vT— v +— |V —+ [ O
Ajo 000 | 003 | 003 [ 009 002 | ko | 016 [ 016 [, |-l ]+ |v] + | O
22 Cebolla cabezona 002 | 021 [ o2 [osa [oa1 | w | 152 [180L [/ A I |4 —F [v] O
Verduras [ perejil 000 [ 004 | 005 | 078 | 004 | kg w |[ZT || -+ | ] O
Pimenton rojo 000 | 004 | 004 | 018 | 004 | kg 031 |9 WV |—v| +—|v] —|[¥1O
Tomate 002 | 018 | 021 | 071 | 017 Kg 128 |1, —|v] 4+~ |l — |71 O
3\edchey 3, ischey Leche Entera en Polvo x 380 g| 014 | 1,64 | 162 | 630 | 1,52 | 3809 | 1200 [7 i—|v/| +—1r +— v O
Erciezzms Lacteos  |Queso 003 | 048 | 075 | 304 | 083 | kg 531513 vI-lvl—+ |vl -+ | Ao
4. carnes, Carne de Res 005 | 072 | 077 | 304 | 081 | kg s 15,9 lvl—=|v'| 4= | v —4— | V| O
Ih:;::nisas @1 Carnes Pechuga de Pollo 015 | 222 | 237 | 835 | 249 | kg | 1638 |765% | |— =+ v == O
secas 42 Huevo |Huevo de gallina 102 | 1272 [ 11,88 | 59,99 | 1421 | 5565 | 10000 | OO = | v vl — |« O
s grasasy |5 Grasas y | Aceite de soya 007 | 096 | 097 | 335 | 108 [ soec [ 800 | B [y7]— —+ vl 4+ ||
aceites Aceites Margarina 0,02 0,38 0,44 213 0,65 1259 4,00 “f l-/ o [ i /' -— f O
Aziicar blanco 007 | 084 [ 077 ['380 | 090 [ w | 700 [ P =T v )
6. azucares Azucares | Chocolate 006 | 072 | 066 | 274 | 065 | 2509 500 | § /r v | 4 V| —— v O
i Orégano 004 | 048 | 044 | 266 [ 063 | 100 | 425 |YreS W = M| + |1 — |lO
Zr;iscetaneos Miscelane |Pimienta 002 | 024 | 022 [ 076 | 018 | 109 w2 14t v = (v 14— | V] T v O
o8 Sal 002 | 024 | 022 | 076 018 | w | 200 | v — ] ] =[]

C: Cumple NC: No Cumple
'|OBSERVACIONES:

sin observ

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de

contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

NOMBRE MANI( LADO (Operad ):

NOMBRE (Operador):

MBRE RESPONSABLE INST, O RO EDUCATIVO:
LU <o ¢los eQbe ks Nackbre. . & Bonce.
FiRMA. . FIRMA: B carco: DOCeLe
nor \omdalqbq\. [u:S ca¥ios ©qbon rrva: \SHOA e (B:A:\QW@L
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?3 Yi? "fz""% P{tm ag( %ﬁ ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
gﬁig;;%?; Educacién % i PYBN er HRNEAEEIES REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
— COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
OPERADOR CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INSTITUTO RURAL HELECHALES
CRURO e A ee No.RACION. No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 1 1 FEBRERQ 9 MENU16
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 12 12 FEBRERO 10 MENU17
G3 CUARTO, QUINTO 11 11 FEBRERO 11 MENUT8
GHSECUNDARIA 39 39 FEBRERO 12 MENU19
S5 MEDIA 1) 1 FEBRERO 13 MENUZ0
Total 74 % Semana 4 Semana 4
GRUPO Gsﬁl'lﬁb- Cantidad de Alimentos por Grupo | unioad |ToTar g&?:::“ CE:EIES::D_ -FALTANTES | DEVOLUCION
AumENTOS | CRUPC NOMBRE DEL ALIMENTO oe sl s
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL €C |NC| C | NC| SI |NO|caNT| SI | NO | CANT
;Sberwlos Papa pastusa 008 | 096 | 088 | 350 | 110 | ke 5,92 é:; 91 ,/ -Vl T |v| +—IN|D
"4, cerealas, Harina de Avena sabor Mora | 006 | 072 | 066 | 234 [ 066 [20g [ 50 | & [V |- |/ T [V =V O
tuberculos, Harina de maiz blanco o0 [ 1s |12 (780 | 231 [ w | e |7y |||/ + [V V[
;jl:sno é‘jreales Harina de trigo TP 016 | 216 | 308 |1404 | 418 | w |00 |y [V [=-|V] F+ V] + [V
Panx 60 g 1,00 | 12,00 [ 000 | 000 | 000 u o | 19 [/ - -+ |/ o
Panx 80 g 000 | 000 | 1100 3300]|1100| v [ewo [ &1 [ ~|v] =171 F |/ o
Banano x 114.3 g 1,00 [ 000 | 000 [ 000 [ 000 | w0 | - Vi~|vl_L [V] + 17T o
Banano x 157.1 g 0,00 | 1200 | 11,00 | 000 | 0,00 U 2300 | 17 V<[ v - e [ ( O
Banano x 185.7 g 0,00 | 000 | 000 |3900] 000 u ww | 29 |- |v]4+—|V] 1+ | /o
Banano x 1929 g o00 | 000 Jooo fooo e u | noe | 77 /I~ [V L[/ F |V ]2
Manzana x 129.4 g 000 | 1200 | 1100 f 000 Jooo | v [z [23 [JI<[v[ L [/ F Y| o
21 Frutas | MENZ2N2X1529 g 000 | 000 | 000 | 3900 000 | u B | 39 |V |- 4 Il & | O
Manzana x 158.8 g 000 | 000 | 0,00 | 0,00 | 1700 U no | g7 [V~ v] 4 sA + /] o
5 verdiimmty Manzana x 94.1 g 1,00 | 000 | 000 | 000 | 000 [ U w00 | -7 I-lvl + A 4 Ivlo
frutas Naranja o0 | 004 Joos Jazfoos| k | s (2S5 V]IV LT/ F /T
Pulpa de Fresa 006 | 072 | 066 [ 234 | 066 | ko | sm | gyl |—|vV| |/ 4 /|0
Pulpa de Mango 003 | 036|033 117|033 ] ke s el = Liledl =+ | )
Pulpa de Naranja 006 [ 072 | 066 | 234 | 066 | Kg 4,44 4, yy |/l A~ v T+ | V]|
Ahuyama, cruda 003 | 036 | 033 | 117 | 033 Kg 22 ||/ -|v] v + | vl o
22 Ajo 0,00 | 000 | 001 | 005 | 0,01 Kg 0,08 Q Ji=1v] -] I+ IV (e
Verduras | cebolla cabezona 001 o3 oz o jou| x»w | |Bo |{[-|A L[/ F [vO
Tomate 001 o5 [ 014 | o049 | 017 | kg | oss | 9S | V[ |/ L [V @]
3.:e;hety 3. Lechey |Leche Entera en Polvox380g| 014 | 171 | 174 | 657 | 185 | 3809 | 1300 | [3 Ll W ok o] <+ | Ol
d Eﬁeﬁﬁ ® Juecteos  [queso 002 | 028 | 030 [ 1,17 [ 039 | g 215 |5 / v Jd —+ |V Ol
A éarmes Carme de Cerdo 00s | 072 | 077 | 312 | 099 | *s | 565 [S5,65 | V] v 1 [v] & v O
huevosy |41 Carnes [Care molida de res 00s Jor2 forr | 312 |oss | x | ses |5,65 |/ | <[] T A F [V O
leguminosas Pechuga de Pollo 008 | 111 | 1,18 | 480 | 152 | ke ses | 9,62 || v -1/ 4+ |/ O
secas 4.2 Huevo |Huevo de gallina 224 | 2832 | 27,06 | 134,05| 39,13 | 5569 | 23100 | 2 G v |~ v A || ot v @)
S.grasasy  |5. Grasas y |Aceite de soya 007 | 096 | 097 | 406 | 132 [ soocc | 00 | B Lla vl + |rC
aceites Aceites Margarina con sal 004 | 058 | 070 | 343 | 1,14 | 125¢g 6,00 & / - vl 1 / — |7 < |
Azicar blanco 008 | 091 | 084 | 437 [ 123 | w | a0 [ B -1 _+- v 4+ Ao
T Bocadillo en lonja 003 | 040 | 037 | 130 | 037 | 3009 | 247 [2,49%] /]~ v 4| /] - |[V] ©
Azucares | Chocolate 006 [ 072 | 066 | 234 | 066 | 2509 | 500 | S ST I 4+ O
Panela 000 | 005 | 004 | 016 | 004 | w 100 | Sflld 1A +— |7
3 Laurel 003 [ 036 | 033 [ 117 [ 033 [ 109 | 22 [ ol VT =T A —F+ [V ©
:\im‘anens Miscelane [Orégano 005 | 060 | 055 | 195 | 055 | 10g | 370 | 3,34 | | v] d—| v] — [V O
i sal 003 o031 fo2g fromjoe| w |20 | 2 |/ =|V]| || — |Vv]O]
|€: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sin observ

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitic, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo). teniendo en cuenta la toma de

contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR TRANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA
NOMBRE MANIPULADOR (Operador): NOMBRE (Operador): - NQMBRE RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:
uri {qnofomloq s Chries P qpos (Sﬂxaiﬁcj-rvc, Eoerret
FIRMA: ) FIRMA: CARGO: DO C LN
1 Ve
o andataba/ |Lv'S camnes PAbey rrva: Yoo v, Gobieire L
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L lt!nintns
Educacién %"l‘“‘"‘a ﬁ

ALCALDIA DE

{
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

?_%Tg;;‘%de Sep I’BI‘I G REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
IOPER.ADOR ICONSORC\O SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.2721
IETC: |Nca\dla Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
|INSTI‘I‘UCIDN |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INSTITUTO RURAL HELECHALES
TR No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 2 2 FEBRERO 17 MENU2
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 12 12 FEBRERO 18 MENU3
G3 CUARTO, QUINTO 11 1 FEBRERO 19 MENUA
G4 SECUNDARIA 39 39 FERRERG 20 MENUS
S MEDIA i L Semana 5 Semana 1
Total 75 75
GRUPO GSRI:I?’O- Gl e P i Cantidad de Alimentos por Grupo UNIDAD | ToTAL ::'I%LE:EA CE::%:D FALTANTES | DEVOLUCION
ALIMENTOS | a1 1m mepioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C | Nc| € | NC| SI | NO|CANT| SI | NO | CANT
14 Papa pastusa 016 | 096 | 088 [ 390 [ 110 | ko | 700 | F | f|=] | = — [ D
Tuberculos | platano maduro 010 | 060 | 073 | 325 | 092 Kg 5,60 5; 0Ol /|~ v| =~ / — | O
1. cereales, Galleta dulce sin relleno 067 | 400 | 367 | 1300 367 | 309 | 2500 US| V| v | +— —1 VO
:::éi:mos‘ Harina de maiz blanco 016 | 096 | 1,54 | 7,02 1,98 Lb 12,00 ’f ?/ / s ‘/ JI / —— ._/ @
platana gj.jrea\es Harina de triga TP 0,04 0,24 0,66 312 0,88 Lb 5,00 V—;ﬁ J - P / —— f O
Pan x40 g 2,00 | 12,00 | 11,00 | 000 | 0,00 u a0 | Y |, /= — vl |V
Pan x 60 g 000 | 000 | 000 | 3900|1100 w s00 | SQ :/' — A+ AT+
Banano x 114.3 g 2,00 | 000 | 000 | 000 | 000 u 200 | 7, V] 4+ 4 |vI6
Banano x 157.1g 000 | 1200|1100 000 [ 000 | v | 200 |2y A=l 4= |~ afle)
21 Frutae MO X 1857 0 0,00 | 000 | 000 [3900) 000 | v | 3000 | 34 || | A I | A S+ |-TO
Banano x 1929 g 000 | 000 | 000 | 000 |1100| v no | 49 V1=l 4+~ I\l 4+ iAo
Pulpa de Fresa 012 [ 072 | 066 | 234 | 066 | Kg aso | el /| —|v| = v 41— 10
fr'uvtid“’as 4 Pulpa Tropical 012 | 072 [ 066 | 234 | 065 | ke | 450 | ys . AN | = [ == TO
Ajo 000 | 003 | 002 | 008 | 002 | kg 06 | 16 | A2l +— |yl ——| T O
Cebolla cabezona 001 [ 008 | 008|033 009 | ka | 059 | &9 |/]-|v] +—lvl T ¥
\2,'§rdurﬂs Cebolla junca 002 | 009 | 008 | 029 | 008 Kg 0,56 56 I =l A +— A — I @)
Perejil 001 [ 007 006 [022 [ 006 | ke |02 [y [A-| J |4 I-] 1o
Tomate 002 | 012 | 012 | 049 | 014 | kg 0 | 29 -1 A+ 4 +=|40o
3.leche y 3. Lackiy Leche Entera en Polvo x 380g| 0,22 | 1,29 | 136 | 482 | 1,36 | 3809 | 1000 10 A -1/ + -1 | o
:;ﬁjxms Lacteos | queso 004 | 034 | 055 | 226 | 077 | Kg 396 (9, %, A-1A4 | A —| A0
4, carnes, Carne de Cerdo 010 | 072 | 077 | 312 | 099 Kg 570 < 170 w ) L _/' —— /’ @]
:1eugeuvr:?n):)sas 1 Comes Pechuga de Pollo 015 | 1,11 | 1,18 | 480 [ 152 Kg 8,77 8’}7 o s il M A el P 2
secas 4.2 Huevo |Huevo de gallina 2,56 | 1536 | 14,30 | 70,92 | 20,22 | 5569 | 124,00 1 3,(1 -/ - /| o= A il ) e | o
S.grasasy |5, Grasasy |Aceite de soya 011 | 072 | 073 [ 304 | 090 | s00cc | 600 6 | A=-]“ <]~ | A
aceites Aceites Margarina con sal 008 | 058 | 070 | 343 114 | 125¢ 6,00 E. - A == / —— | A -
Azlcar blanco 0,11 0,67 0,62 3,12 0,88 Lb 6,00 6 A 1A 1| A —— / (@)
b-azucares | pzucares Chocolate 012 | 072 | 066 | 281 | 079 | 2509 | 600 & A 4|1 +—1 A0
" 7. Canela 013 [ 075 [ 069 [ 244 [ 069 | 80 [ 4e0 [UhBG]| A- [“] = |7] +=[A
miscelaneos :l'smano sal 003 | 019 | 018 | 062 | 018 b 200 | ), A= T |V T | 4O
C: Cumple  NC: No Cumple
OBSERVACIONES: Mo Clase: Actividad de Docentes

contramuestra que se debe realizar diariamente.

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

NOMBRE MANIP Operador):

NOMBRE (Operador):

NOMBRE RESPQNSABLE INST. O

nori__|andedial

LUS cghvrog Pabon

ENTRO EDUCATIVO:
noT - landalabe) vis  Carlos  pgbon lackelpe, Gobenme
FIRMA: FIRMA: = CARGO: DOCQ\’\‘&,-

FIRMA:

Nackeltre . (eoben<l
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FTuE o A€ 3 y
] & = fzgf% T s . ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
) . s wciory) F ABLANCA
cém;llem% de  Educacién Q;Tqﬁ%‘ prende\_’ e o REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
e - — COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION [ COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA  |INST RUR LOS CAUCHOS
T No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 1 1 FEBRERO 02 MENUTT
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 14 14 FEBRERO 03 MENU12
G3 CUARTO, QUINTO 13 13 FEBRERO 04 MENU13
G4 SECUNDARIA 30 30 FEBRERO 05 MENU14
G5 MEDIA 8 8 FEBRERO 06 MENU15
Total 66 66 Semana 3 Semana 3
g : CANTI
GRUPO . | .SUB- Cantidad de Alimentos por Grupo | wiom [1orar | mernecabn | caioap| FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS | ~ A{|m mepioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C [ NC] C | NC| SI | NO | CANT| SI | NO | CANT
. Papa Ginica 010 | 175 | 228 [ 675 | 160 | ko | 126 124D | A | AN— | /| 4—| /] D
Tuberculos {,,, . 001 | 018 | 033 | 094 | 025 | kg 10 |1 | S — -+ 1A =10
; c . /| - = 1
— Almidon de maiz 006 | 078 1.44 500 | 1.33 90 g 861 [9.6) ./ 2ol / e [ 0
tu_berculos. Harina de Avena sabor Fresa 006 | 084 | 0.78 1.80 | 048 | 2009 400 4 A— A —— | A B
raices, y
platano ]CVZ o [Harina de maiz blanco 004 | 084 | 130 | 390 [ 104 [ 1 800 8 A-1/1 4+ 4 | A 0
ereales ]
Harina de trigo TP 012 | 224 | 364 | 1080 | 288 Lb 20.00 i) J / = | / ’3
Pan Tajado 009 | 127 | 118 | 273 | 073 "aj‘;“‘ 600 & A [ ] ot — | /] )
Banano x 157.1g 1.00 | 1400 | 1300 | 000 | 000 | U w00 | 28 JI-1<] - el | £ 0
] 4 . 7
Banano x 1929 g 0.00 | 0.00 | 0.00 | 30.00 | 800 u 38.00 38 LI ] —— e ()
Mandarina x 114.3 g 100 | 000 | 000 | 000 | 000 | U wo |0 A=A L] k=] O
Mandarina x 157.1 g 000 | 1400 [1300| 000 000 | v |z | 29 |/|~| A4 4~ T Q
2.1 Frutas |Mandarina x 185.7 g 0.00 | 0.00 | 0.00 | 30.00 | 0.00 u 30.00 20 HI=] A == / —_— / )
Mandarina x 192.9 g 0.00 | 0.00 | 0.00 | 0.00 | 800 u 8.00 S j —_— ,1L_ A —_— _/ 0
Piila dé Guayabia 006 | 084 | 078 | 180 | 048 | ko | 396 |2.94 | /|—]| 4] —— ] A G
fzr'u"rid“rasy Pulpa de Mango 006 | 084 | 078 | 1.80 | 048 | kg w96 (296 |/ |—| A1 L _ @)
Pulpa de Mora 006 | 084 | 078 | 180 | 048 | ke | 30 [2.94 | /=] A~ ]| 4— O
Ahuyama, cruda 001 | 008 | 008 | 035 | 009 | kg ot |0.6) | A=A ——| 1 —T |~ O
Ajo 000 [ 003 | 003 [ 007 |02 | Kk [ os JO.S | || A 4| || O
- Cebolla cabezona 002 | 025 | 020 | 066 [ 019 | kg | 140 [ 1AD | V] _ By 5 G &)
Verduras | parey 000 | 0os | 006 [ 014 [00s | ke | 02 |0:2g | /|~ +[/] QO
Pimenton rojo 000 | 005 | 005 | 0.14 | 004 | kg 028 |02 | S|~ ——|- L _[A0
Tomate 002 | 021 | 024 [ 056 | 015 | kg e [ 119 | /|~ A1 ] & 0
3.lechey 3 Lechey |LecheEnteraenPolvox380g| 0.14 [ 1.92 | 192 | 497 [ 135 | 3809 | 11.00 t) / - /1 — A / O
productos L- ¢ 4
lacteos B0 Queso 003 | 056 | 088 | 240 074 | x | a&r |96y || A A~ A4 ]|/ 0O
4. carnes Carne de Res 005 | 084 | 091 [ 240 | 072 | Kg a2 (.90 | /| = A — . |= O
uevosy |41 Cames 22 Pollo 015 | 258 | 280 | 738 | 222 [ ko | 1504 [ISHg | ==l o ] #]
leguminosas 9a de . . . . i g . P
Secas 4.2 Huevo [Huevo de gallina 1.02 | 14.84 | 1404 | 47.36 | 12,63 | 5569 | 90.00 1<) = A T J N A O
i v dp e | AT e i
5. grasasy |5, Grasasy |ACeite desoya 007 | 112 | 114 | 312 | 096 | sooec | 700 | F / A a
aceltes Aceites |y jargarina 002 | 045 | 052 | 168 | 0.58 [ 1259 | 400 4 Al A 4— —— 110
Azucar blanco 0.07 | 098 [ 091 | 3.00 | 0.80 Lb 6.00 6 = ) (! - | =l.] O
6. azucares AsEsee
5 | Chocolate 006 | 084 | 078 | 216 | 058 | 2509 | 500 3 |/ T o B ')
Orégano 004 | 056 | 052 | 210 [0ss | wg [ 3w [ 33| A~ A —| 1 4|1 0o
7.
7 ' — = S I !
T ‘l\;llsceiane Pimienta 002 | 028 | 026 | 060 | 0.16 10g 132 1.3} A— A - )
sal 002 | 028 | 026 | 060 | 016 | w 2,00 2 Vv |/ +— P i I g 18]
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B ohaauo lnnmtas .m ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
féf’bt@f”%de Educacién @-' IPrender g FLORDABLANG REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
e Ll B COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
C:Cumple  NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sinobserv

Nota: Iin todas las remisiones de Almucrzo y preparado en Sitio, sc incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de

contramuestra que se debe realizar diariamente,

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR (Operador):

Adviana 4

NOI

RE,(Operador):

A\

PQd( W~

NOMBRE RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:

FIRMA:

Adviana <

FIRMA: CQW‘ lw C

Luda Ymle Qo Hawo
e, -

FIRMA:

carGd:
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?3 4/ fimz { iﬁiﬁ ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobiernode  Educacion (’“’F—“‘"‘“D PYBYIC(BY T riomsnaNC REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia - P ' COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
OPERADOR CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA iNST RUR LOS CAUCHOS
CROPOETARES No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y ‘No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 2 2 FEBRERO 9 MENU16
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 19 19 FEBRERO 10 MENU17
G3 CUARTO, QUINTO 16 16 FEBRERO 11 MENU18
G4 SECUNDARIA 33 EE FEBRERO 12 MENU19
BIMERIA 8 8 FEBRERQ 13 MENU20
Total 13 78 Semana 4 Semana 4
. S:.llé :?os G%llﬁo_ i s Cantidad df Alimentos por Grupo $hiosn T::g'l' ::%TE"?::A g{fga FALTANTES | DEVOLUCION
ALIM G1 (L e e T BT Bt ToTAL | ¢ | ne| ¢ | ne [ st | nofeant| si | o | canr
L1 Papa pastusa 016 | 1,52 | 1,28 | 330 | 0,80 Kg 6 Lo = ¢ —]= /O
Tuberculos 7. J| ==
1. cereales, Harina de Avena sabor Mora | 0,12 | 1,14 | 096 | 198 | 048 | 200g 500 |~ || — A1+ = =y
::_"“’:Z:UIDS' . Harina de maiz blanco 019 | 182 | 250 [ 660 | 168 | o | 1300 oo ||| /| 4—| S| —— O
" |hatans i Harina de trigo TP 032 | 342 | 448 | 11,88 | 3,04 Lb 2400 |p (o) A — / — / S O
Panx 60 g 2,00 | 19,00 | 000 | 0,00 | 000 U 200 |y 7 qo| | S| 4— I — 4 0
Pan x 80 g 0,00 | 0,00 | 16.00 | 33,00 | 800 v 5700 eS| | A 11 —|+—| 4 O
Banano x 1143 g 200 [ 000 [ 000 [ 000 [000 | v | 200 [a.oo| A A 17| — A O
Banano x 1571 g 0,00 | 19,00 | 16,00 | 0,00 | 090 u 3500 [zegee| A= /] 1| /] _L_ |~ O
Banano x 185.7 g 000 [ 000 | 000 [3300] 000 | v | 3300 [z3-e0]l | A A 4|7 J-|-| O
Banano x 1929 g 0,00 0,00 0,00 0,00 8,00 u 8,00 & n© vl - / . [ rd . - )
Manzana x 129.4 g 0,00 | 19,00 | 1600 | 0,00 | 0,00 u 3500 |oes 0| - 44— /] H— )
Manzana x 152.9 g 0,00 | 000 | 000 | 3300 000 u 3300 |z 0@ | A > ! / —1— D)
21 Frutes Manzana x 158.8 000 | 000 | 000 | 000 | 800 v 800 |e e || — —— A _L O]
2. verduras y Manzana x 94.1 g 2,00 | 000 [ 000 [ 00C | 0,00 U 20 |2..00 |4 7 1 |/ 4+ LT‘
frutas Naranja 001 | 006 | 005 | 011 | 003 | kg 06 |9 ¢ |l —— /| —— @]
Pulpa de Fresa 012 | 1,14 | 096 | 198 | 048 | kg a68 |l £&F | A7 —— Y N e
Pulpa de Mango 006 | 057 | 048 | 099 | 024 | kg 234 | g .24 | A 41— 11 o
Pulpa de Naranja 012 | 1,74 | 096 | 198 | 048 | «g a8 |4, g || — ——1 / 1. 0
Ahuyama, cruda 0,06 0,57 0,48 0,99 0,24 Kg 234 JL 2Ly !/ = —— = / (@)
22 Ajo 000 [ 001 | 002 | 004 | 001 | kg 007 | .7 || — - A 11 4| O
Verduras | Cebolla cabezona 002 | 020 | 017 | 035 | 0,10 | Kg 08 | Ty [~ — - I —4—1 7 O
Tomate 0,03 024 | 020 | 041 0,12 Kg 100 |7, 60 ||— - /7 —_—] O
3. leche y 3. Leche y Leche Enteraen Polvo x380g| 0,28 | 270 | 253 | 556 | 1.35 | 380g | 1300 sz 00 | ] T ——| ¢ D‘
rmducms Lacteos | Queso 004 | 044 | 043 | 099 | 028 | «g 218 g [V —— | 7| — )
acteos ? 'f I, O
T, Carne de Cerdo 010 | 1,14 | 1,12 | 264 | 0,72 Kg 572 c;,_z A i [ , .
" |huevos y 4.1 Carnes | Carne molida de res 010 | 1,14 | 112 | 264 | 0,72 Kg 572 |g-79. |—] T 1 —— / D
leguminosas Pechuga de Pollo 015 | 1,75 | 1,72 | 406 | 111 Kg 880 fr 8 [ — —— A —T— )
Hens 4.2 Huevo |Huevo de gallina 448 | 4483 | 3935 [11343] 2846 | 5560 | 2100 92 7| | ~ 1L 14 1170
5.grasasy  |5.Grasas y |Aceite de soya 0.4 | 1,52 | 141 | 343 | 096 | s00cc | 800 |z, [~ — 4 | A4 4 o
aceites Aceites | Margarina con sal 008 | 081 | 1,02 | 290 | 083 | 1259 | 600 | (. CO| | — 1119 =T/ 0
Azucar blanco 0,15 1,44 1,22 3,70 0,90 Lb 8,00 G- o < hi = —4— s —— . O
Bocadillo en lonja 007 | 063 | 053 | 1,10 | 027 | 3009 | 260 |9, Co || - +—0 1 —— O
b azucares |\ ucares [chocomre 012 | 114 | 096 [ 198 | 048 [ 2505 | s00 [0 | <] - +1 4 417 ol
Panela 0,01 0,08 0,06 0,13 0,03 Lb 100 |y &2 4 -~ — A A O
N Laurel 006 | 0,57 | 048 | 099 [ 024 | t0g | 234 [p gk || ~ b T
T calaneos | Miscelane [Orégano 010 | 095 [ 080 [ 165 [ 040 | 109 | 30 [z 90| | - o i ©
o8 Sal 005 | 049 | 042 | 086 | 021 | 300 [Z2.00 | —| ~ — /] EEN)
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sin observ
Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo). teniendo en cuenta la toma de
-|contramuestra que se debe realizar diariamente.
MANIPULADOR TRANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA
NOMBRE MANIPULADOR (Operador): NOMBRE (Operador): NOMBRE RESPONSABLE | ENTRO EDUCAT,
AAr anf G4 iC 2 L/ R/ VA Ld(thCJ NCG&D (wifuiE
FIRMA: FIRMA: carco: D CHZ )
I dv.ana Y, \%m&m&

!

l
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@ Y 5"5:"“.5 lieitisie. §F%F arcavoiape PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobiernode  Ed K Regolucisid) e der . ] FLORIDABLANCA
: ucacién Refelsin neel &7 REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Cotombia —_— ZPrE cLidetie bt

COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO

OPERADOR ICONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: |A\cafdm Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION [couc,xo ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA  |INST RUR LOS CAUCHOS
TS No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 2 2 FEBRERO 16 MENU1
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 21 21 FEBRERO 17 MENU2
G3 CUARTO, QUINTO 18 18 FERRERO 18 MENU3
G4 SECUNDARIA 37 37 FEBRERO 19 MENUA4
G5 MEDIA 8 g FEBRERO 20 MENUS
Total i Be Semana 5 Semana 1
AL?al;I:?OS G%LI{IBPB- e e e Cantidad de Alimentos por Grupo UHsoAD ng—g—l_ ::T::E::A ::tfg;; FALTANTES | DEVOLUCION
ALIM G1 G2 G3 G4 (5] riore TOTAL | € | ne| ¢ [nc| st | wo|cant| st | wo [ cant
11 Papa pastusa 016 | 168 | 144 | 370 | 080 | «g 1 ktze |- | VI— | —|J|= ||| o
Tuberculos | patano maduro 0,10 1,05 1,20 3,08 0.67 Kg 610 |/ -76 [« - YT=T— [~ [— ¢ f‘/
N Avena en Hojuelas 0,04 0,42 0,36 0,89 0,19 Lb 20 |0 |V |- i/ —| = , - | =+ {_".
tuberculos, Galleta dulce sin relleno 067 | 700 | 600 | 1233 | 267 | 309 | 2867 Pge &F|/ | ==l =AY
raices, 2 Harina de maiz blanco 016 [ 168 | 252 | 666 | 144 | b 1300 |12ep oY | V|| A —=|—-|l—] &
platéno Cereales | Harina de trigo TP 016 | 210 | 360 | 962 | 208 Lb 180 HS. o6l | — | |~ B P B e )
Pan x 40 g 200 [ 21001800 | 000 | 000 | v | w00 |yl V||| A A = A o
Pan x 60 g 0,00 [ 000 | 000 [3700] 800 u 4500 |Vysioe| V| = U= A —]| | — ©
Banano x 114.3 g 2,00 | 000 | 000 | 0,00 | 000 u 200 |2.00 |V | |V —]| —|—]|=]|~]
Bananox 157.1 g 0,00 | 21,00 | 1800 | 0,00 | 0,00 u 39,00 go &| V)] = g = 2=
Banano x 185.7 g 000 | 000 | 000 | 3700 000 u 300 lgroe| v A, 7~ 17 [ o
Banano x 192.9 g 000 | 000 | 000 | 000 | 800 u 800 e |V~ A [—|-|—I|] ~»
T— Perax 1294 g 0,00 | 21,00 | 1800 | 000 [ 000 u 90 oo | V]| —| v~ - —| ]| ©
Perax 15299 000 | 000 | 000 | 3700 | 000 u 7.0 [Friee |V |~ ~| 74 ||/ &
Perax 158.8 g 0,00 | 000 | 000 | 0,00 | 800 u 800 |@po Vi— |V = |/ —] /]| ©
2. verduras y Perax94.1g 2,00 | 000 | 000 [ 000 | 0,00 u 200 |g. OO | V| T V-~ —| — v =
frutas Pulpa de Fresa 012 | 1,26 | 1,08 | 222 | 048 | kg s16 Bre V|-V A A/ »
Pulpa Tropical 012 | 126 | 1,08 | 222 | 048 | Kg si6 Mmye |V A=Al —] —lv/] e
Ajo 000 | 004 | 0,04 | 008 | 002 | Kg 0 |n7€ | V|-l 1 duvle
Cebolla cabezona 0,01 013 | 013 | 031 0,07 Kg 066 5a( VA B BV s el o = v C
22 Cebolla junca 003 | 032 [ 027 | 074 | 016 | Kg 182 S22 [V vl = 17— 7 \.I' 7))
Verduras | perejil 0,01 | 012 | 010 | 021 | 004 Kg 08 |e- 42 | V| =V —| -1 1" |\v/In
Tomate 003 | 029 | 027 | 069 | 015 | Kg W e 3 | V] T W ~—« | —|—l/ 1O
Zanahoria 0,02 0,25 0,21 0,65 0,14 Kg 128 . & W7 = V| —t - / —1"1.] N
Fa),r:;:ft:s 3. Lechey [LecheEnteraenPolvox380g] 030 | 315 | 3.08 | 633 | 137 | 3809 | 1500 .00 V]~ v: — —|~ —-r— TV &
lacteos Lacteos | Queso 004 | 059 | 090 [ 215 | 056 | Kg a2 |y o4 VIV 1T~
4, carnes, Carne de Cerdo 0,10 1.26 1,26 2,96 0,72 Kg 6,30 6. )—,-L V-V~ —|~ —| - \_j )
::;L;cuvr:}\fnisas A1 Carnes Pechuga de Pollo 031 | 388 | 388 | 911 | 222 | ko | 1938 |yYo3Q \/ NV~ -] = iy
secas 4.2 Huevo |Huevo de gallina 264 | 2771 [ 2519 | 7098 | 1551 | 5569 | 1300 MyFee| V| =[V]| A 1 <] —|—| v] &
5.grasasy |5 Grasas y |Aceite de soya 014 | 168 | 158 | 385 | 096 [ so0ec | 000 [g.po | V| | - A< 1| Y] ©
aceites Aceites Margarina con sal 008 [ 1,01 | 115 | 326 [ 083 | 1250 | 700 |7, 06Q | (| — “Y| —{ — . i lf O
6 Azicar blanco 014 | 147 | 126 | 370 [ 080 | w a0 | 00 (V] —~| V] 7] 4 V]
632681 | pzucares [ Chocolate 012 | 126 | 108 | 266 | 058 | 2509 | 60 [cow | V] A V] |- — -]+ .
e L“sce‘ane Canela 025 | 263 | 225 | 463 | 100 | 8g | w075 |Forzs| V| ~| V| —— i/ — 1| o
miscelaneos | Sal 004 [ 042 | 036 | 074 [ 016 | b 20 |g. 00| Y| 7|V — |7 [ O
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sin observ

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

“WAOTE) pcpSate <

INSTITUCION EDUCATIVA

NOMEBRE I\.;IANIPULADOR (Operador):

Ads ona  Lfs gz

FIRMA:

a, i FIRMA: . )
AN o & Cf Airea Mﬁi

NOMBRE RESPONSABLE INST. Q CENTRO EDUGATIVO:
2 ) - 1 ' A

Eu Yamile Cov?p Yeprer

carco: ¥ Ce T

7

=

FIRMA: :} did 4

S~y
Ru R
|
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& Soomelt Nin it x?‘ ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALMENTACION ESCOLAR PAE
fobierna ¢o - Educacion (‘U"“"‘“O pvand i IORPABLARGA REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Latombis - = Pk COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
OPERADOR |CONSORCID SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: |Alca|dia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INST RUR LOS CAUCHOS
RO FLARED No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 3 3 FEBRERO 23 MENU6
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 22 22 FEBRERO 24 MENU7
G3 CUARTQ, QUINTO 18 18 FEBRERO 25 MENUS
G4 SECUNDARIA 37 37 FEBRERO 26 —
GaMECIA 8 d FEBRERQ 27 MENU10
Total 88 88 Semana 6 Semana 2
A::Ig::o . GEL:EP:' R S Cantidad de Alimentos por Grupo E: 1:;3.'. m m FALTANTES DEVOLUCION
61 | 62 | &3 | 64 | @5 TotAL | € |nc| c [nc| st [no|cant| si | wo | cant
11 Papa Gnica 030 | 275 | 338 | 694 | 180 | kg 1516 |ASAL |eAd = I~ | 4 |V|©
Tuberculos | yyca 004 | 041 [ oss [ 116 [ 030 | ke | 236 [, =6 “{eA—T |- + ()]
 cendion Almidén de maiz 017 | 122 | 100 | 206 | 04e | w09 | 480 | 429 ~A+-] +=1v1%¥
tuberculos, Avena en Hojuelas 006 | 066 | 054 | 1,11 | 024 b 3,00 'bm | - == Y e = | &
;;ct:.o é‘frea‘es 2::‘;:&3 Avenmsanor 018 | 132 | 108 | 222 | 056 | 2009 | 600 | C epy Nd = |- -+ P o
Harina de maiz blanco 0,60 4,84 6,48 | 17,39 | 4,08 Lb 34,00 '34"30 (/’ - —_ || —— | Vs
Harina de trigo TP 024 | 220 | 252 | 666 | 160 [ w | 1400 |4k, ©|_A~|| +— |— | ~
Banano x 114.3 g 300 | 000 | 000 | 000 | 000 | U wo 2o | &) - -T- |- # =
Banano x 157.1g 000 |2200]1800| 000 | 000 | u | e |00 ||~ T~ [— | o
Banano x 185.7 g 000 | 000 | 000 |3700| 000 | U | 3700 [ A} | =] T | = “ N
Banano x 1929 g 000 | 000 | ooo | 000 [goo [ u | s | || = 1 |~ Ao
Manzana x 129.4 g 000 | 22001800 000 [ 000 | u | w00 A )| =] ¥ 1= |= A0
12 rzenax 1529 000 [ 000 [ 000 [3700] 000 [ v | 3700 |2y 00| et | #] 4— O
Manzana x 158.8 g 000 | 000 | 000 | 000 | BOO | U 0 | Sl =] T | = A
Doy Manzana x 94.1 g 300 | 000 [ 000 [o00 [ooo [ v [0 [3 0y [“]=|/] T |~ 1+ [Y¥]&
Pulpa de Fresa 009 | 066 | 054 | 1,11 | 024 Kg 2,64 ‘Léd V=T || +— | (&)
Pulpa de Pifia 018 | 132 | 108 | 222 [ 048 | ko [ ses [S,28 || 7] =~ |-| A4—]| O
Ajo 000 | 003 [ 003 [ 006 [ 001 | ko | 0ra @ ag|ef-] 9] =] — A
Cebolla cabezona 002 | 012 | 009 | 023 | 0os | ks | es Q.g," v = A - | — So
Sjrduras Cebolla junca 005 | 033 | 027 [074 [ 016 | %9 | 1ss [a, 85 [or| =] o] 4= [~ AO
Pimentdn 001 | 008 | 0,08 [ 0,22 | 0,05 Kg o4 [y ||~ 1 | = 4|2
Tomate 005 | 036 | 029 | 074 | 016 | Kg 160|400 =) A= =g O
3. lechey 3. Lechey Leche Entera en Polvo x 380 g| 0,41 3,01 2,75 | 633 1,37 | 380g 14,00 4,;\‘0‘0 7| - el == |~ —— [ O
EZ::SOS Lacteos | Queso 008 | 073 [o79 [ 167 |00 | w | 386 [2cg |e] | ¢ —|=| T e
i)
i eammac Carne de Cerdo 015 | 132 [ 126 | 296 Jor2 | e | ser [ Qipq | —|e] T || —— (&)
huevosy‘ 4.1 Carnes |Carne molida de res 015 | 1,32 | 1,26 | 296 | 072 Kg 6,41 Gl el =l — | —| T | O
leguminosas Pechuga de Pollo 023 | 203 | 194 | 455 [ 1m Kg 9,86 :\'Tg(, S = AT o] 14— | ¥
kg 4.2 Huevo |Huevo de gallina 6,30 | 46,64 | 37,80 |114,61| 2558 | 5569 | 231,00 m@/ =l AT |~ —4+— I/O
5.grasasy |5 Grasas y [Aceite de soya 023 | 185 [ 166 [ 400 | 099 | so0cc | 900 |[A o -1+ -1 9—[cd0
aceites Aceites | Margarina con sal 007 | 070 [ 072 [ 207 | 058 | 1259 | 500 | || —|]—— || 1|1
Azicar blanco 017 [ 123 | 101 [ 296 | oea | w | 700 [N x| =] 4—=]|— il e
Bocadillo en lonja 010 | 0,73 | 060 | 1,23 | 027 | 300g | 293 'L<l23 s =Y =~ A&
63206208 | nsucares  [Chocolate 018 | 132 | 1,08 | 266 | 058 | 2509 | 600 | £ 00 —| ¢/ — A
Panela 008 | 062 | 050 | 148 | 032 [ 2s0g | 200 |4 0O | A= =l —— ] &
7 7 Paprika 006 | 044 | 036 | 074 | 016 | 109 | 76 |4;36 || — ! o | ) W s 2 C?
miscelaneos | Miscelane  |Sal 006 | 044 | 036 [ 074 | 016 | b 200 |2 06 | «]— — = P
os Tomillo 009 [ 066 | 054 [ 111 [02a | 100 | 2s4 [5.0a ||| 1] A0
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sin observ

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparadoe en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR TRANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA
NOMBRE MANIPULADOR (Operador): NOMBRE [Operador):é- é EJ é CA NOMB E RESP; SABLE INSI' 0 CENTRO CATIVO:
: — ; i (28 &8
oy vae wbri « NETo.

FIRMA:

\f,\cu\ Shedc>

FIRMA:
77

m‘so- Dcxprr

g,,mmu%
T 1
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r Alcaldia Municipal de
. Flaridablanca

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

SEDE EDUCATIVA

INSTITUTO RURAL PALMERAS

¢ bi "en REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
olombia r/?a,g ALMUERZO

OPERADOR CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1

ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA:  |FLORIDABLANCA

INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA

S No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 2 MENU11
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERO 3 MENU12
G3 CUARTO, QUINTO 5 5 FEBRERO 4 MENU13
G4 SECUNDARIA 0 0 FEBRERO 5 MENU14
G5 MEDIA 0 0 FEBRERO 6 MENU15
Total 5 5 Semana 3 Semana 3
x . CANTIDAD ESPECIF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | UNIDAD |ToTAL ENTREGADA | CALIDAD FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS |~ A11m meoioa | REQ,
G1 G2 G3 G4 GS TOTAL C NC CI NC | SI NO | CANT | SI | NO | CANT
Papa pastusa 000 | 000 | 038 | 0,00 | 0,00 Kg 0,38 o, 53 7 Lo /| =7 -— | s o
.
7
34 Papa nica 000 | 000 | 052 | 0,00 | 000 | kg 052 ose | A—| 7] -]~ —=—/] 0
. g 7
Tuberculos | p512n6 madure 000 | 000 | 045 | 000 | 000 | ko | oas | ous | Ae=| ] -1 | /]
Vi
. Platano verde 000 | 000 | 052 [ 000 [ 000 | ks | 052 | 0852 A/ |~ 7 + a
7
|E:‘t;e-ersculas. Arroz blanco 0,00 0,00 1,80 0,00 0,00 Lb 2,00 Z-UG . /-_,__ R LS . / O
platang Harina de maiz blanco 000 | 000 | 050 | 000 | 000 [ b 00 | 4eo s T = —+ /] J
Zj,ea‘es Harina de trigo TP 000 | 000 | 010 [ 000 | 000 | w [ 100 | Heee | 4| _- T - A4 | A O
Pasta Espagueti x 250 g 000 | 000 | 690 | 000 | 000 | 2509 | 100 | T-€© /1= ( P s et -1 | / O
V'
Pasta Fideos x 125 g 000 | 000 | 016 | 000 | 000 | 1250 | 100 | Teee| A._ //-— - 71 o
Limon 000 | 000 | 005 | 000 | 000 | ko | oos | @.05| 4~ 7 1—|= Fl wdn | 7 4]
Mango 000 | 000 | 030 | 000 | 000 | kg | 030 0.3¢ o A~|— —+ [10
Maracuya 000 | 000 | 003 | 000 | 000 | «g 003 oes| 1A ( = ~ o
Pifia 000 | 0,00 | 018 | 000 | 000 | «g 018 0.3 — (} —— 1 |/ Q
r .
Pulpa de Fresa 000 | 000 | 030 | 000 | 000 | Kg 0s0 | g0 | A I /| v
2.1 Frutas 4
Pulpa de Guayaba 0,00 | 000 | 030 | 000 | 0,00 Kg 030 0.';‘7 J,_' - - /] ,_I_ / (‘J)
Pulpa de Mandarina 000 | 000 | 030 | 000 | 000 | kg 030 o.30 4 _ C -1 4 L )
ulpa de Mango 000 [ 000 | 030 | 000 | 000 | ks | 030 | &30 7 — / -1 4+ 0
Pulpa de Naranja 0,00 | 000 | 030 | 000 | 0,00 Kg 0,30 0.3% / = _//-_-—- A - /&
Uva, deshidratada 000 | 000 | 075 | 000 | 000 | 209 | ors | 688 | /| A |~|<] A - / O
Ahuyama, cruda 0,00 [ 000 [ 003 | 0,00 | 000 Kg 0,03 0.¢3 8 |- /’—- - A ot / O
. |2. verduras y 5
K 0,02 FX T2 S Y (R 5
e Ajo 000 | 000 | 002 | 000 [ 000 | Kg - L I P 0
Apie 000 | 000 | 001 | 000 | 000 | ko | 001 | 4 g4 7] =] A e | O
Cebolla cabezona 000 | 000 | 024 | 000 | 000 | kg | o020 | @28 /] _ {,_-— A+ |/ O
%
Cebolla junca 000 | 000 | 025 | 000 | oo [ kg | oz 0.25 - /1 = o Q
Cilantro 000 | 000 | 003 | 000 | 000 | xg 0,03 0.63 -/ )~|~ A b M )
22 . A — ¥V
14 K 0,14 : ——
e duras|Lechuga 000 | 000 | 014 | 000 | 000 | xg ot | /- | — /, 7 i3
Pepino Cohombro 000 | 000 | 060 | 000 | 000 | ks | oso | @0 | A _{/ —1-11 4+ /1O
perejil 000 | 000 | 002 | 000 | 000 | ke | 002 | 0-€2 Jd7 -1 A4 L O
Pimentén rojo 000 | 000 | 0,06 | 0,00 | 0,00 | kg os | 006 S| [ _[— A 11/ E’)
Repollo blanco 000 | 000 | 011 [ 000 | o000 | ke | om | 011 A4 A 11/ o
4
Tomate 000 [ 000 |07z {000 [ooo | ke |02 | g2l |/ A~ £ &)
Zanahoria 0,00 0,00 0,29 0,00 0,00 Kg 0,29 01,1 /—-— / ] el A L / O
3dechey | [Leche Enteraen Polvox380g| 000 | 000 | 021 | 000 [ 000 | 3809 | 100 | feg| S| /|| A L O
productos Ll ; y - L [l s
lacteos €0 | Queso 000 | 000 | 025 [ 000 [ 000 | k9 | 0 | 025 /{ 1 UA-T 4 4| NO
Carne de Cerdo 000 | 000 | 030 | 0,00 | 000 Kg 030 | . 3CQ = I} it et /| - / ’D
4.1 Carnes |Carne molida de res 0,00 0,00 0,30 0,00 0,00 Kg 0,30 o ‘3{3 — I/ b A= O
4, carnes, J - X /
3 . I B—
huevos y Pechuga de Pollo 000 | 000 | 092 | 000 | 000 | ks | 02 | o g| / | ()
leguminosas |45 Huevo |Huevo de gallina 000 | 000 | 550 | 000 | 000 | s56g [ 600 | 4 gy —t/ A—T1 1 O
+ |secas
L~
Arveja seca 0,00 | 000 | 017 | 000 | 0,00 Lb 1,00 4,00 / c—t /} T A ~—— Q
4.3 Granos
Lenteja 000 | 000 { 017 | 000 | 000 | w | 100 | A-00 /I 2l ‘:, BEEEPR
Aceite de soya 000 | 000 | 079 | 000 | 0o [ swoce | 100 M. 00| /| —F7 1111 T1I7 ()
5. grasas y 5. Grasas y / v
Rl AcRtes | Margarina 000 [ 000 [ 004 [ 000 | 000 | 1259 | 100 | g, @) N1 =4 +/] J
L
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K ¢l \ﬁﬂw& H[mu as ¢ Alcaldin Municipal de

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

OBSERVACIONES:

sin observ

&?'f,ﬁ;%‘,’; Educacuon %:.’;22"9 Pﬂﬂ g | Fipdabuni REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
ALMUERZO
OPERADOR CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
"|ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: | FLORIDABLANCA
INSTITUCION | COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA | INSTITUTO RURAL PALMERAS
GRUPO G?i%?’o- o _ Cantidad de Alimentos por Grupo UNIDAD | ToTAL :;;1:::;\ CE:::;FD FALTANTES | DEVOLUCION
ALIMENTOS | ~ Al'|M mepipa | REQ. ;
G1 Gz G3 G4 G5 TOTAL C | NC| C | NC| SI | NO|CANT| SI | NO | CANT
Aziicar blanco 000 | 000 | 055 [ 000 [ooo | w | 100 | % P I I A R s g e
832U N azucares Panela 000 | 000 | 070 | 000 | 000 | 2500 | 100 b 14+ 1 | o o}
Laurel 000 | 000 | 00s | 000 [ 000 [ 10s | 0es |0RE |/ -] 4 + |7] 4|1 >
Paprika 000 [ 000 | 070 | 000 | 000 | 10g [ 010 [D.iy -1 4+ 17] 4|4 Q
5 T Pimienta 000 | 000 | 005 | 0,00 | 000 [ 109 | 005 | .28 /| - P o s
miscelaneos | (1< [ 000 | 000 | 015 | 000 | 000 | w | 100 o 2114 +~17 +—17] o
Tomillo 000 | 000 | 015 | 000 | 000 | 10g | 01s [04S|Z-]/] ]/ J—]7] o
Vinagre 000 | 000 | 001 | 000 | 000 [1000m | o001 | & &I | /] — . /| =+ D
C: Cumple NC: No Cumple

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

NOMEBRE MANIPU

DOR (Operador):

olang ¢

NOMEBRE (Operador):

Coapswrr T afe

NOMBRE RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:

J2lpe cepe)

FIRMA:

Yidue, ¢

FIRMA:

ra-x=t)  Zaf =\

CARGO:

0 oce 0l ,

FIRMA:
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) &) :&ﬁvgo&' li tas"*fa% 5 it PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobierno de  Educacién RegelaseiéiD - pfg'nde\( 2 Fordablance REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Cotor_nbla - ZPaE” U dos ALMUERZO

OPERADOR CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: | FLORIDABLANCA

INSTITUCION

COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA

SEDE EDUCATIVA

INSTITUTO RURAL PALMERAS

el No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 9 MENU16
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERO 10 MENU17
G3 CUARTO, QUINTO 10 10 FEBRERO 11 MENU18
G4 SECUNDARIA 0 0 FEBRERO 12 MENU19
G5 MEDIA 0 0 FEBRERO 13 MENU20
Total 10 10 Semana 4 Semana 4
f CANTIDAD ESPECIF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupe | uNIDaD | ToTAL ENTREGADA | caupap| FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO oE
ALIMENTOS | A1 1m meoipa | REQ.
G1 Gz G3 G4 G5 TOTAL C |NC| C | NC| SI |NO|CANT| SI | NO | CANT
Papa pastusa 000 | 000 | 0,76 | 0,00 | 0,00 Kg 076 | o, 76. — / - / - | r’)
- Papa Unica 0,00 | 000 | 105 | 000 | 000 | Ko | 105 |7 5 A</ F —_—
Tuberculos | piatano verde 000 | 000 | 133 [ 000 | 000 | ko | 13 | 4 g3 | “]— 7T+ — 710
1. cereales, Yuca 000 | 000 f 025 | 000 [ 000 | ks [ 025 | o 75 A7 1|7 Y s i / O
:_:ﬁi;‘“"’s' Almidén de maiz 000 [ 000 | 011 [ 000 [ 000 | sog | 0 | @14 | A]—| /] - i 2 . O
' F
platano Arroz blanco 000 | 000 | 360 | 000 | 000 | w | 400 | gaol A=/ L |/] 4+ |7 0
12 . - VA J
1 ———
Cereales | Hrina de maiz blanco 0,00 | 000 | 068 | 000 | 000 Lb o | Too 2] / P (@)
Harina de trigo TP 000 | 000 | 120 [ 000 [ 000 | w | 200 | 2.0 |7 - /] <+ —+ 1710
P
Pasta Espagueti x 250 g 000 | 0,00 | 180 | 000 | 000 | 2509 | 200 | 2.00| | - /| + e 0
Limén 000 [ 000 | 002 | 000 [ 000 | ks | 002 | poz| /]~ - | /] 4= 710
Mango 000 | 000 | 044 | 000 | 000 | k9 | 04 | O.uegh 1+ 1A 0
Maracuya 0,00 0,00 0,06 0,00 0,00 Kg 0,06 O[}C / — / g / o / O
Naranja 000 | 000 f 003 | 000 000 | kg | 0oz | p.03]| A — A1/l 4+ 7 O
Pulpa de Guayaba 000 | 000 | 060 | 000 | 000 | kg | os0 ol & | o | A ade &
y
2.1 Frutas
Pulpa de Limén 000 | 000 [ 050 | 000 | 000 | ks | 050 | @5 P T /: D
Pulpa de Mandarina 0,00 | 0,00 0,60 0,00 0,00 Kg 0,60 0.60 / y— / o [ st / O
Pulpa de Mango 000 | 000 | 060 | 000 | 000 Kg 0,60 0. 50 / -1 / e / i i / O
Pulpa Tropical 0,00 | 0,00 | 060 | 0,00 | 0,00 Kg 0,60 0. 6o —t / —r / —— / 0
Uva, deshidratada 000 | 000 | 150 | 000 | 000 | 209 | 150 | 4, 60| /] — == / (@)
Ahuyama 0,00 0,00 0,20 0,00 0,00 Kg 0,20 0.x / — —— / o / O
iu\;:;durasy Ajo 0,00 | 000 | 003 | 000 | 000 | kg 0 | o.03| /]~ Vi 2le 71 = /1O
Apio 0,00 | 000 | 004 | 000 | 000 | ko 00+ | 0ol /71 L /] = / )
Cebolla cabezona 000 | 000 | 024 | 000 | 0,00 Kg 024 0. 20 - / e / —— / O
Cebolla junca 000 | 000 | 045 [ 000 | 000 | k9 | 0s5 | o sl /] <+ [/ // 0
Habichuela 000 | 000 | 004 [ 000 | 000 | ko | 004 | Doy 7wt d L |/ L[|/ O
22 7 Fi
Ki 0,27 — —— P
Verduras |Lechuge 000 | 000 | 027 | 000 | 000 | K 2.3% /] O
Pepino Cohombro 000 | 000 | 113 [ 000 [ 000 | ke | w3 | 4.18|/] #l ol | ] e [# O
Perejil 000 | 000 | 006 [ 000 | 000 | ks | 006 | o086l /| L /] 4 |/ 0
=
Pimentén 000 | 000 | 011 [ 000 | 000 | ke | onn | 0.8| 1 A /A F7 0
Repollo blanco 0,00 0,00 0,36 0,00 0,00 Kg 0,36 0% / — —— . / O
Tomate 000 | 000 | 130 | 000 [ oo | ks | w0 | 4| 4/ 4= | 7] _L §)
Zanahoria 000 | 000 | 093 | 000 [ 000 | %9 | 03 | 0 4g3|/] — /] 4= T 1/ 0
{ Leche Enteraen Polvo x 380 g| 0,00 | 000 | 085 | 000 | 000 | 380g | 100 | .o sl { | /1 4+ / 0
3. lechey
productos E'aLf:h:y Queso 000 | 000 | 018 | 000 | 000 | k9 | 0 | 0.13]| /| — 74 T I I P O
lacteos cteo !
Yogurt entero con azicar 000 | 000 | 025 | 000 | 000 [ 200ml [ 025 o 25 / P —— S / O
Carne de Cerdo 000 | 000 | 060 | 000 [ 000 | K | 0s0 | o ol Vil B ;e O
4.1 Carnes |Carne de Res 000 | 000 | 060 | 0,00 | 0,00 Kg 0,60 0.60 / -~ / e / —— / ()
4. carnes
¢ K 185 I - o I
— Pechuga de Pollo 000 | 000 | 1,85 [ 000 | 000 9 1'85 / / — / O
- |1eguminsas |, 5 evo |Huevo de gallina 000 [ 000 | 11,00 000 [ 000 | 5569 | 1100 11.60 = [, -+ |/ - / @
secas
Garbanzo 000 [ 000 | 034 [ 000 [000| w | w0 | fLod | /| L |/ =]/ . ©
4.3 Granos
Lenteja 000 | 000 | 034 [ 000 [ 000 | ©w | 10 | 4o0| /|— /] I // i / \)
S.grasasy  |5.Grasasy | Aceite de soya 000 | 000 | 170 | 000 | 000 | s00ec | 200 | 2.00| A=t /|~ =/
aceites Aceites
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A ;
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7 (2 :ﬁ:g{& [%ht;:ti)s%': ¢ et PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobierne de Educacion Redolaseicdd - Prendey < REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
olombia Ak T ALMUERZO
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA:  |FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INSTITUTO RURAL PALMERAS
- CANTIDAD | EspeciF
SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | unipap FALTANTES | DEVOLUCION
AL?:A‘I‘E':?DS GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO oE T::;" ENTREGADA | CALIDAD
ALIM : 61 G2 ey i ea e RS “| TotaL | c |wnc| ¢ [nc|si|no|cant| st | no| cant
S grasasy |3.Gresasy |e o ing consal 000 | 0,00 | 064 | 000 | 000 | 1259 | 100 ) A=/ 4= / — |
aceites Aceites ! O
Azicar blanco 000 [ 000 | 1,04 | 000 [ 000 | W 200 7, 4] H== 4] =¥ o)
. |B. azucares A
ZUCEMES | panela 000 [ 000 | 001 | 000 [ 000 | [ 100 3 /=1 1/ s)
Canela 000 | 000 | 063 | 000 | 000 | 89 | 0s3 | Q&3 Llod #l = [ =l / 5}
Curcuma 000 | 000 | 020 | 000 [ 000 | 109 | 020 | ©.70 Flas| Flsda | of s | 7 O
Orégano molido 0,00 0,00 0,20 0,00 0,00 0g 0,20 Q,Zh -_— / e / ] / 0
. 7. Paprika 000 | 000 | 050 | 000 | 000 | 10g | oso | Q5B A ssdes 1/ 0
% | Miscelane v
MIECEANETS. | Pimienta 000 [ 000 | 030 | 0,00 | 000 | 109 | 030 | Q-3 - /| - // —— // 0
Sal 000 | 000 | 030 | 000 | 000 | w 1,00 1 o . / P "/ | / )
Tomillo 000 | 000 | 010 | 000 [ 000 | w0g | o0 [ 0 [/[—] /| =+ ’[ — |/ N
Vinagre 000 | 0,00 | 004 | 000 | 000 [1000m| 004 | DO4 =1/l /] _L / (\\)

C: Cumple  NC: No Cumple

OBSERVACIONES: sin observ

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que se debe realizar diariamente,

MANIPULADOR TRANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR (Operador): NOMBRE (Operador): NOMBRE RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:

/90)611(\0\ C s 6/44\ A fZ//o ;t;//:ﬂp cedeef
FIRMA: FIRMA: CARGO: p@@ de >
%w ¢ clln 0 Dell F'Rmmdﬁg
~—
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_ (&) bﬁgw:& tumutas‘%% L Acada il o PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
’écébllg;rrn‘% = Educacién Q_".‘.’”‘ﬂ.ﬁ‘?? pmq (11 B renssicoa REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
o ZPak L ialign ALMUERZO
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA 7[(:, b re r D X
INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA  |INSTITUTO RURAL PALMERAS
GRUPO ETARED No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 16 MENU1
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERO 17 MENU2
G3 CUARTO, QUINTO 0 0 FEBRERO 18 MENU3
G4 SECUNDARIA 13 13 FEBRERO 19 MENUA4
G5 MEDIA 0 0 FEBRERO 20 MENUS
Total 13 13 Semana 5 Semana 1
: . CANTIDAD ESPECIF
SUB -
GRUPO GRUPO- Cantidad de Alimentos por Grupo | UNIDAD | TaTAL ENTREGADA caupap| FALTANTES | DEVOLUCION
ARE oS NOMBRE DEL ALIMENTO DE %t
ALIM G1 G2 G3 G4 G5 L : TOTAL [ NC C NC | SI NO'| CANT | SI NO | CANT
Papa pastusa 0,00 [ 000 | 000 | 1,30 | 0,00 Kg 130 |1, 30 wi | o] sl [ =T | O
- Papa dnica 000 | 000 | 000 [ 130 | 000 [ ks | 130 | 4.30 7 7l ks / 1710
Tuberculos | py5n0 maduro 000 | 000 | 000 | 141 | 000 | ko 141 -4\ A 21 1= N7 6
¥
" Plitana verde 000 | 000 [ 000 | 206 | 000 | ko | 206 | zoo| 7T A 7] L |7] 4—|7] O
tuberculos, e - o o
o Arroz blanco 0,00 | 0,00 | 000 | 624 | 000 b 7,00 1.0 - A // — )
rd r 4
platano Harina de maiz blanco 000 | 000 | 000 | 156 | 000 | 20 | 200 |”1=] 71 L. P 8!
1.2 ; ; - 7 v §
Coreales |rina de trigo TP 0,00 | 0,00 | 000 | 036 | 000 Lb w | Te0| A4 7 & o 0
Pasta Fideos x 125 g 0,00 | 000 | 000 | 083 | 000 | 1259 | 100 [4.00 < ~ /] e / s | 0
5 7 ¢
Pasta Macarrén x 250 g 000 | 000 | 000 [ 312 | 000 | 206 | 200 | oo | L || — |7 O
Liman 000 | 000 | 000 | 070 | 000 Kg 010 g.le| A — [ —— | el | #] O
Mango 000 | 600 | 0oo | 052 | 000 | ke w2 | 05| A 7] - I el // O
Manzana 0,00 | 000 | 000 | 023 | 000 Kg 023 = [ o [ | I T —+17 0
Maracuya 000 | 000 | 0,00 | 008 | 0,00 | kg as | o.0F| ] d | / ks | (‘)
Pifia 000 | 000 | 000 | 035 | 0,00 | kg 03s | 0.32 /’_ bl P B s / O
2.1 Frutas |Pulpa de Guayaba 0,00 0,00 0,00 0,78 0,00 Kg 0,78 0. J‘ﬁ -1 -t P / —r 0
Pulpa de Limon 000 | 000 [ 000 | 065 [ooo | xa | 0ss |pgs (A /| | ==~ 0
Pulpa de Mora 000 | 000 | 000 | 078 | 000 Kq 078 0/ 79 A /1 A= wles | # O
Pulpa de Pifia 0,00 | 000 | 000 | 078 | 0,00 Ka 078 | 0 -FF / bl ] b —t / ()
Pulpa Tropical 000 | 600 | 000 | 078 | 000 | kg ws | . 78| Sl /| P / 0
: Fi
2. verduras y Uva, deshidratada 0,00 0,00 0,00 1,95 0,00 209 1,95 . qf7 / - ] - e O
frutas Ajo 000 [ 000 | 000 | 004 | 000 | Kg 004 [9.olU / ) | -t / —— &
Apio 0,00 | 000 | 000 | 005 | 0,00 Kg 005 | 9og / | 7] == / —— / a
Cebolla cabezona 0,00 0,00 0,00 0,60 0,00 Kg 0,60 & 6o / — 7 e —— O
£
Cebolla junca 0,00 0,00 | 0,00 | 033 0,00 Kg 033 0.33 / — / — / — /
Cilantro 000 | 000 | 000 | 0,04 | 0,00 | Kg N il s | & ——
22 ) i /] / / L 0
Verdiiias Pepino Cohombro 0,00 0,00 0,00 1,65 0,00 Kg 1,65 1 s 65 = e e /
Perejil 000 | 000 [ 000 | 006 | 0,00 Kg 006 | o .06 — /| = g —— (()
Pimenton rojo 0,00 | 000 | 000 | 057 | 000 Kg 0,57 0 S5H 7 e P / — /; O
Repollo blanco 0,00 0,00 0,00 0,56 0,00 Kg 0,56 C) 56 / — / —r— —, { I()
Tomate 000 | 000 | 000 | 284 | 0,00 Kg 28 | 5 gy ] ¥ el | > / 0
Zanahoria 0,00 0,00 0,00 0,35 0,00 Kg 0,35 0 55 / ) / —— / ———— / 0
3. leche v 3, Lechey Leche Entera en Polvo x 380g| 0,00 | 0,00 | 0,00 1,13 0,00 380 g 2.00 2 00 / = v = T / — Sp— /‘ 0
productos Uact / .
lacteos Ace0s Queso 000 | 000 | 0,00 026 | 0,00 Kg 026 a 26 p— / o B — / {3
Carne de Res 0,00 0,00 0,00 | 098 | 000 Kg 098 4% — / —— / a—t— ! m
4.1 Carnes |Carne molida de res 0,00 | 000 | 000 | 098 [ 000 Kg 0,98 7] tjg _ r4 — / e 7 {()
4. carnes, ; s / e
huevos y Pechuga de Polle 0,00 0,00 0,00 3,00 0,00 Kg 3,00 2, -0 0 pau— / = / —— ) 0
leguminosas | 5, H de galli 0,00 | 000 | 000 | 1377 | 000 | 5569 [ 1400 wd AL et s /
e 3 uevo uevo de gallina A y § X , “TU-¢ L / == 0
Frijol radical 000 | 000 | 000 | 086 | 0,00 tb 100 |y 0o o / - 7 0
4.3 Granos —— 7 7
Lenteja 000 | 000 [ 000 | 0ss |00 [ w | w0 | 4 0| A= | H~|"| < A
‘ . 6] i, T
5, grasas y 5. Grasas y Aceite de soya 0,00 | 000 | 000 | 237 | 000 | 500cc 3,00 3' 00 — o e / - @
agertes Aceites | Margarina con sal 000 | 000 | 000 | 021 | 000 [ 1259 | 100 v o) //,_ #il. adks /, ) . / O
2 7 710
ica X ; ; 14 0,00 Lt 2,00 — ~ —t—
6. azucares P Azicar blanco 0,00 | 000 | 000 3 b 7 o0 Vd
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

éOtilgm%oe Educac:on % :__ REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
ity ALMUERZO
OPERADOR CONSORCIO SOMQS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA:  |FLORIDABLANCA
INSTITUCION | COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA  [INSTITUTO RURAL PALMERAS
7 . CANTIDAD ESPECIF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | UNIDAD |ToTAL ENTREGADA CALIDAD FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS |~ Apm meoipa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C |Nc| € | NC| SI | NO|CANT| SI | NO | CANT
Laurel 000 | 000 | 000 | 039 | 000 [ 109 | 039 |049 /] | _L [Z] =& |7 0
Nuez Moscada 0,00 | 000 | 000 | 004 | 000 309 0,04 ool —| / —ty 7 —— / O
Paprika 0,00 0,00 0,00 0,65 0,00 109 0,65 o 6’5 / — / St / —r / 0
: 2 sl AT ) /
U — rc\:‘lslsr:e[ane Pimienta 0,00 0,00 0,00 0,26 0,00 109 0,26 @,w ot —— o —— 0
rd
Sal 000 | 000 | 000 [ 039 | 0,00 | b 1,00 + o4 / - 4 = A =+ VANV
Tomillo 000 | 000 | 000 [ 013 [ 000 | w00 [ 013 | 0,43 |~ 7] =ds I VANG)
Vinagre 000 | 0,00 | 000 | 003 | 000 |t000mi| 003 | o 21 f ~— 6| e | B
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sin observ

Nota: [n todas las remisiones de Almucrzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que sc¢ debe realizar diartamente.

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR (Operador):

4/0)(1 NCA_

NOMEBRE (Operador):

AJHN N

J \.\'\'\L

Felipe cecdbrel-

NOMBRE RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:

FIRMA: : l C

FIRMA;

A0t YUeid

CARGO: 1) meg epfe -

FIRMA: W

| —

Pagin

al2de?2
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA

ALMUERZO

OPERADOR

CONSORCIO SOMOS FLORIDA

Nit:

901.901.272-1

ETC:

Alcaldia Municipal de Floridablanca

MPIO O VEREDA:

FLORIDABLANCA

INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA

SEDE EDUCATIVA

INSTITUTO RURAL PALMERAS

GRUPO ETAREO No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 23 MENU6
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERO 24 MENU7
G3 CUARTO, QUINTO 0 0 FEBRERO 25 MENUS
G4 SECUNDARIA 13 13 FEBRERO 26 MENU9
G5 MEDIA 0 0 FEBRERO 27 MENU10
Total 13 13 Semana 6 Semana 2
CANTIDAD ESPECIF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uNIDAD | roTAL ENTREGADA | caupaD FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS | ~ A1 1M wmeoioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C [Nc| C | NC| SI | NO|CANT | SI | NO | CANT
Papa pastusa 000 | 000 | 000 | 316 | 000 Kg 36 | 3 - =171+ 7 —= | 0
o i 3
11 Papa Gnica 0,00 | 000 | 000 [ 020 | 0,00 Kg 0,20 . 20 # s —— / —— /| o)
Tuberculos | . S Al = 1M
Plétano verde 000 [ 000 | 000 | 184 [ 000 | xa | e | 4 gpi| S| 7| o Q
1. éeraalee, Yuca 0,00 | 000 | 000 | 0,24 | 0,00 Kg o | o 2utk| /[ V4 [ e c
Vo
tubereulos, Arroz blanco 000 | 000 | 000 | 624 | 000 | w 700 | 4. == I I I I [ I 4
raices, re? | {/
platanio Harina de maiz blanco 000 | 000 [ 000 | 078 [oo0 [ w [ 100 [, 00| T=|/ || A+
1.2 ) ) / !
Lb 2,00 / = « —r— -
Cereales Harina de trigo TP 0,00 | 000 | 000 | 1,82 | 0,00 2.00| / ._f { Y
Pasta Espagueti x 250 g 0,00 0,00 0,00 312 0,00 2509 4,00 L(.C\'-’ / e / —t | /] i O
Pasta Fideos x 125 g 000 | 000 | 000 | 083 | 000 | 1259 | 100 | Towo| Al /|| A | A 0
¥
Limén 0,00 | 000 | 0,00 | 0,07 | 0,00 Kg 007 | o Pl 74 il . /] — /7 O
Mango 0,00 0,00 0,00 0,65 0,00 Kg 0,65 o (_.,g / — / e / [N — / ,f'}
l L
Naranja 0,00 0,00 0,00 0,04 0,00 Kg 0,04 O. Ol 71— / | ] /] (a}
Pulpa de Fresa 0,00 | 000 | 000 | 078 | 000 Kg 0,78 0.18| < |— / s —t C)
2.1 Frutas |Pulpa de Mango 0,00 0,00 0,00 0,78 0,00 Kg 0,78 O~ 4’”8 / s —tee e / L/)
Pulpa de Mora 0,00 | 0,00 | 000 | 0,78 | 0,00 Kg 0,78 C% / e // e B / —t— / )
Pulpa de Pifia 000 | 000 | 000 | 078 [ 0,00 [ kg | o78 ¢. 7% / | — / |~ /| /l O
Pulpa Tropical 000 | 000 | 000 | 0,78 | 0,00 Kg o | A28 — / PR I | [ / 0,
TN
Uva, deshidratada 000 | 000 | 000 | 195 [ 000 [ s | s (195 |~/ |7 4—][/]O
Ajo 000 | 000 | 000 | 005 | 0,00 Kg 005 |9 05 | g il | . [)
2. verduras y 7 V4 / ’
il Apio 0,00 | 000 | 000 | 0,12 | 0,00 Kg 012 | B2 i P o e I ) e 1 4 O
Cebolla cabezona 000 | 000 | 000 | 074 | 000 | «g o7 | He I oad Flabes | #] s 1P 0
Cebolla junca 000 [ 000 | 000 | 104 [ 000 | kg | 10 | foa| A=/ | /] 4|/ O
Cilantro 0,00 | 000 | 000 | 070 | 0,00 Kg 00 | &-1C v Pl [P I I 5 K O
22 Habichuela 000 | 000 | 000 | 036 | 000 Kg 036 Q.56 Py e s / | . 4 O‘
Verduras || . huga 000 | 000 [ 000 | 047 | 000 | k¢ | 047 | O-uH A_ - /] - 0
il Sy O3 )
Perejil 000 | 000 | 000 | 003 | 000 Kg 003 | .03 _— / —t / ) [ / A .6
a 7
Pimentén 000 | 000 | 000 | 015 | 000 | kg 015 o.s| f— =17 -1/ 0
- Vi 3y
Repollo blanco 0,00 | 0,00 0,00 0,19 | 0,00 Kg 0,19 0 f\f - / R / —_— ] {/'
A
T , X i (27 , K 327 24 — ] . | U /
omate 0,00 | 000 | 000 | 3 0,00 9 3.2F / /J [y,
Zanahoria 000 | 000 | 000 | 1,70 | 000 | kg | w0 | 4.7 — Y O [ [ O 0
Leche Entera en Polvo x 380 g| 0,00 0,00 0,00 0,96 0,00 3809 1,00 4.0 > . —— o - / O\
3. leche
productc):s ia éf:;:y Queso 000 | 0,00 | 000 | 026 | 0,00 | ke 0 | ¢. 26 | A— S| ] [ C
lacteos : f/ !
Yo‘gur‘t. bebible, entero, con 0,00 0,00 0,00 033 0,00 | 200 mi 033 073 / - / —— / | C
azucar .
=
Carne de Cerdo 000 | 000 | 000 [ 098 | 000 | ko | o8 | 5 gF| S|— A t=14] =L ] Q
4.1 Carnes |Carne molida de res 000 | 000 | 000 | 098 | 000 Kg 0,98 0. Lf? /= A / o / ¥,
4. cares, Pechuga de Pollo 0,00 | 0,00 | 000 | 300 [ 000 Kg 3,00 7‘ Q0 / — / i / -~ / &)
huevos y i 4 7
leiifinicsas 4.2 Huevo |Huevo de gallina 0,00 | 0,00 | 0,00 | 14,56 | 000 | 5569 | 1500 '{.‘4'- al / - / o L / el / Q
secas Arveja seca 000 | 000 | 000 | 023 [ 000 | b 100 1.0 - 4 4 S - O
4.3 Granos |Frijol Rojo 0,00 | 0,00 | 0,00 | 086 | 0,00 Lb 100 A1.00 = A 4= / . - 0
Y
Garbanzo 000 | 000 | 000 | 086 | 0,00 b 1.00 4,2 — / |} 1= / (8
, 2 30| A 4 171V A= 7]
5. grasasy 5. Grasas y Aceite de soya 0,00 | 000 | 000 | 248 | 0,00 | S00cc 3,00 3. o — C
aceltes Aceites |\ targarina con sal 000 | 000 | 000 | 062 | 000 | 15 | 10 | 4.02[ A — VI |- / —t— O
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

OBSERVACIONES: sin observ

i e (] (4 fercabisass REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
olombia = 7P T WY ALMUERZO
OPERADOR  [CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: | FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INSTITUTO RURAL PALMERAS
CANTIDAD ESPECIF
GRUPO | SUB- Cantidad de Alimentos por Grupo | umioad |1ora | enTREGADA | cAupap| FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS ALIM mepoa | REQ.
Gl | G2 | G3 | G4 | GS TOTAL | C [NC| € | NC| SI | NO |CANT | SI | NO | CANT
=
6. azucares Azlcar blanco 000 | 000 | 000 | 146 | 000 Lb 2,00 2z v S =T T |/ C
Azucares

Laurel 000 | 000 | 000 | 033 [ 000 | w0s | 03 |03 | A=/ 41|/ |’ 0

Orégano molido 0,00 0,00 0,00 0,52 0,00 10g 0,52 0. —_ - / —t— ﬂ
. 2% Paprika 000 | 000 | 0,00 | 013 | 000 | g | 013 |O.{2 A | A< ¥ A | 7 O
2 | Miscelane /,« 7
MECEIANEOE |ox Pimienta 000 | 000 | 000 | 013 | 000 | 10g | 013 | O-LZ e I = e O

7

sal 000 | 000 | 000 | 039 | 000 | w | we | 1 11—t = e | & 4

Vinagre 000 | 000 | 000 | 003 | 000 [100om| 003 | 002 |7 | A /| +—| 7 4|/ 0
C: Cumple NC: No Cumple

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

Ca‘ﬁ O

NOMBRE MANIPULADOR (Operador): NOMBRE (Operador):

NOMBRE RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:

Yelipe cedirl-

FIRMA:

Yane C St et

FIRMA:

/z'”[f{,.a' AUU_C - /}Qﬁj NN Ny

CARGO: (e e 1 'ip -

FIRMA: <1 M%W“ ¢
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9 0 5'51',31{& R T PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobiernode  Educacién Regolaseiésd prende'( DL Fordablancn REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
oA - = Pace g ALMUERZO
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA:  |FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INSTITUTO VALLE DE RUITOQUE
R No.RACION No, DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 2 MENU11
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERO 3 MENU12
G3 CUARTO, QUINTO 0 0 FEBRERO 4 MENU13
G4 SECUNDARIA 18 18 FEBRERO 5 MENU14
G5 MEDIA 41 41 FEBRERO 6 MENU15
Total 59 59 Semana 3 Semana 3
; CANTIDAD | EspeciF
SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uNnIDAD FALTANTES | DEVOLUCION
Aﬁ;ﬁ:‘:o <| GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO DE Tg:g" ENTREGADA ~_ | CALIDAD
ALIM G1 G2 G3 G4 G5 e G TOTAL C NC C NC'| Sl | NO | CANT | SI | NO | CANT
Papa pastusa 000 | 000 | 000 [ 218 | 621 | ke | 83 |B3F |/ |- N b |A— = | T
- Papa Gnica 000 | 000 | 000 | 236 | 662 | kg | 898 QQQ SN WA=~ D
Tuberculos | oiztano maduro o0 | 000 | 000 | 258 | 724 | ko | 982 |9BZ| A3 =] b |7 Y/
S Platano verde 000 | 000 | 000 | 240 | 683 | o | 53 |23 |/ || |||
* | tuberculos, i —
i Arroz blanco 000 | 000 | 000 | 864 | 2066 | w | 3000 | Fop0[ 7 [ |~ —Ar]e | ~| /] 0
platana Harina de maiz blanco 000 | ooo | 000 | 216 | 656 | b | 900 q@O il = A <] //O
12 ; ? § e L -
Coreales | Hrina de trigo TP 000 | 0,00 | 000 [ 043 | 098 | W 200 |00 A AT A O
Pasta Espagueti x 250 g 000 | 000 [ 000 | 432 | 1033 | 2509 | 1500 [| &0 g = 72 B 2 [ s o )
Pasta Fideos x 125 g 0,00 | 0,00 | 000 | 072 164 | 125¢g 3,00 Bw 5 ] A s /.—- - / C)
Limon 0,00 | 000 | 000 | 078 | 041 kg 059 O'iq // / — 47— |- d
Mango 000 | 000 | 000 | 090 | 389 | kg | 450 q;q Al A=A L 7o
Maracuya 000 | 000 | 000 | 011 | 026 | «xg 037 03} 7| / [N O 5t B O g P
Pifa 000 | 0,00 | 000 | 065 | 201 | kg 257 [2Lr| /| S=~/1—l- |71 o
Pulpa de Fresa 0,00 | 000 | 000 | 1,08 | 246 Kg 3,54 7| Vi k8 Pag I P B o
2.1 Frutas s . &
Pulpa de Guayaba 000 [ 000 | 0,00 | 1,08 | 246 | kg 3,54 55~|,\~ /171 e =1 2
Pulpa de Mandarina 000 | 000 | 000 | 108 | 246 | k¢ | 35¢ By || /|| A A—|—|71 0
Pulpa de Mango 000 | 000 | 000 | 108 | 246 | «g 14 |35 A o] A Ll o i | | Fa 0
Pulpa de Naranja 000 | Q00 | 000 | 108 | 246 Kg 3,54 35(,[ LN~ / s P Q
Uva, deshidratada 000 | coo | 000 | 270 | 615 | 209 885 885— SN =] v R e 1)
Ahuyama, cruda 0,00 | 000 | 000 | 019 | 024 Kg 043 o‘-}) Al _/...-. — - |- il 0
2. verduras y N :
S Ajo 0,00 | 000 | 000 | 007 | 015 Kg 022 o &1 Sl — / B [ / el @
Apio 000 | 000 | 000 | 002 [ 004 | ks | aos 00@ 4 R . oy DO PPV O o
Cebolla cabezona 600 | 000 | 000 | 112 | 276 | Kka | 388 588 A A= 7] -]l O
Cebolla junca 0,00 0,00 0,00 | 099 2,67 Kg 3,66 3&6 / — /.__ — —| — / (D
Cilantre 000 | 000 [ 000 [ 010 [ 023 | ks | o |33 A4/l 1t/ - 11
22 ‘
Verduras | Lechuga 000 | 000 | 000 | 049 | 112 | «g w el (/17| ,__/-_ N P 0
Pepino Cohombro 000 [ 000 | 000 | 336 | 738 | ks | 07 |\OF4 d o 4 T 4 Q
Perejil 000 | 000 | 000 [ 0os | 014 | ke | 020 |NOD |||/ || /|~ ||| ©
Pimentén rojo 000 | 000 | 000 | 030 | 068 | kg 097 |8 97 /= == A — | T D
Repollo blanco 000 | 000 | 000 | 044 [ 120 | ko | 1 [} 23 L AL A A 0 |
Tomate 000 | 000 [ 000 | 304 [a1s | xa | s [({ 0] |||/ |-/ |—F || 6]
Zanahoria 000 | 000 | 000 | 127 | 328 | k9 | 455 |\LISS /11— /-1~ 0
z}::e;:cetzs 3. Lechey |Leche EnteraenPolvox380g| 000 | 000 | 000 | 085 | 194 | 3809 | 300 |30 == )
* lacteos Lacteos |y jss 000 | 000 | 000 | 030 | 205 | ks | 255 [D 9C LN /=]~ Al &
Carne de Cerdo 000 | 000 [ 000 | 135 [ 30 | ke | s [Sp 4| ]/ |~/ —|<| A0
4.1 Carnes |Carne molida de res 0,00 | 000 | 000 | 135 | 369 | Kg 5,04 S’oq ] == —-—-/ 1110
4. carnes, i / —
Gy Pechuga de Pollo 000 | 000 | 000 | 415 [ 1135 ] kg | 1581 \5’5\ . Fl— s @
leguminosas i 6 — i
. 4.2 Huevo |Huevo de gallina 000 | 000 | 000 | 1982 | 4514 | 5569 | 6500 5‘@ ' / —f / —|— O
Arveja seca 000 | 000 | 000 | 119 [ 328 | w | s00 |SOO|A /|~ /| ]~ )]
4.3 Granos -
Lenteja 000 [ 000 | 000 | 119 | 328 | w 5,00 30() N /l—= T/ |- 0
‘ —t /] 7/
5 grasasy  |5.Grasasy Aceite de soya 0,00 | 0,00 | 0,00 | 338 | 853 | s00cc | 1200 {'Z'w w4 /’ — / U o)
aceites Aceltes  Imargarina 000 | 000 | 000 | 014 | 033 | 1259 | 100 [4D0 [/ | /| /=40 |
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NEIS

" |OBSERVACIONES:

sin observ

P N
7 vy g’mv&‘ lims tag % Aloaicia Municipal de PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
(éoliiernc;;_ie Educac:on RedeliseiésD - Pfﬂﬂt{ﬂ  Piordebtbres REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
olombia r?,atf, ALMUERZO
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: | FLORIDABLANCA
C|INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INSTITUTO VALLE DE RUITOQUE
CANTIDAD | especiF ol
GRUPO SUB - : Cantidad de Alimentos por Grupo | unibao | toTaAL ENTREGADA | caLipap| FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO oE
ALIMENTOS | a1 m meoioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C|NC| C NC | SI | NO | CANT | SI | NO | CANT
Azicar blanco 000 | 000 oo | 223 | 451 | w | w0 |90 L/ || /] |- |7 = [=|TO
6. azucares '
zucares |p. 000 | 000 | 000 | 036 | 082 | 2509 | 200 200 77— o _.\/,- —~|/ 0
Laurel 000 | 000 | 000 | 018 | 041 | 109 | 050 |9 | /]| —~ # et = =] )
Paprika 0,00 | 000 | 000 | 036 | 082 | 109 118 /’76 3 / - / — | / ﬁ
. 1 Pimienta 000 | 000 [ 000 | 018 041 | 09 | 0ss [0SO/ ||/ |~/ _|-]/] 0
» | Miscelane
miscelaneos: | sal 000 | 000 | 000 | 054 | 123 | w 200 | 200 /_, L =)= [# e | =1 0
Tomillo 000 | 000 | oo [osa [ 123 | 0o | 12X [/ ||/ -1/ - 1/]0
Vinagre 000 | 000 | 000 | 004 | 008 |woom| 012 | )T | /|| |||/ | = |- |/ A
C: Cumple  NC: No Cumple

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR (Operador):

NOMBRE (Operador):

NOMEBRE RESPONSABLE INST. gko EDUCATIVO:

OVloﬂ/ Dig2 6. |Beson  2etha Sovctio r A2

|FiRmA: éa/ FIRMA: carGo: _k7c L /(b/ ~
W DW dor éJ@/JOP) 201{'\“3( FIRMA; V@ . (_/g_/\
i 0 -
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Gobi 14 4!&‘3('0- UG Wﬂondnhl

Gobiernode  Educacion %’m"f L ane REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia — ZPae™ i

— A ~— ALMUERZO

OPERADOR  |CONSCRCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: | FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA | INSTITUTO VALLE DE RUITOQUE

e No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 9 MENU16
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERO 10 MENU17
G3 CUARTO, QUINTO 0 0 FEBRERO 11 MENUT8
G4 SECUNDARIA 72 72 FEBRERO 12 MENU19
G5 MEDIA 41 41 FEBREROQ 13 MENU20
Total 113 113 Semana 4 Semana 4
CANTIDAD ESPECIF
SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uniDaD FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO | RUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO s pe |TOTAL| ENTREGADA |CALIDAD
ALIMENTOS | ~ ALim = mepipa | REQ.
G2 G3 G4 G5 TOTAL C | NC| € | NC| SI | NO | CANT | SI | NO | CANT
Papa pastusa 0,00 | 000 | 000 | 873 | 621 Kg 194 |14 q4 7| — /_, e B o / 0
11 Papa Unica 000 | Q00 | 000 | 918 | 636 Kg 15,54 1{51—} / - = = A~ |—]|.] (o
Tuberculos | piztano verde 000 | 000 | 000 1080|752 | ke | w2 [1832 |/ ||/ -/ -|—-10O
1 coreales, Yuca 000 | 000 [ 000 [ 225 | 128 | ke | 3:3 | 353 | A/ ||~ < |-17|0

tuberculos, yors " g
faices, Almidén de maiz 0,00 | 000 | 000 | 080 | 046 | 90g 1,26 }ac | - / . ,/ L . 0
platang Arroz blanco 0,00 | 000 | 000 |3456| 2066 | o | 600 |G (. QF| S| = / ale | = L=l A O

12 : :

C i Harina de maiz blanco 0,00 0,00 0,00 5,04 492 Lb 10,00 ‘1090 / - / ] - /-"- P / 0
Harina de trigo TP 000 | 000 | 000 [ 864 | 656 | w | w0 g p0l A~ S| —— -1-1/10
Pasta Espagueti x 250 g 000 | 000 | 000 | 1728 | 1033 | 2509 | 2800 PR wit| Fl]+= / = = 12T O
Limén 000 | 000 | 000 | 014 [00s | ka | 0 |023 |/ |—=|/|——|/]|~|-|/0
Mango 000 [ 000 [ 000 | 389 | 262 | kg | &5 |£ g/ g (== 71— = |5 1 7] i)
Maracuya 000 | 000 | 000 | 045 | 026 Kg 0,71 0?‘[ / —_— /u—- = / — I~ |/ O
Naranja 000 | 000 | 000 | 024 | 014 | e | 03 [ A=/ A~ ¥4 e 0
Pulpa de Guayaba 0,00 | 0,00 | 0,00 | 432 | 246 Kg 6,78 é}g / — / —| — / - | - / 0

2.1 Frutas
Puilpa. detiman 000 | 000 | 000 [ 360 | 205 | ke | ses 565 | A=/ | A=/ |—|7 0
Pulpa de Mandarina 000 | 000 | 000 | 432 | 246 | Ky 678 é'}(a 7 - /- - /.._ -1/ O
Pulpa de Mango 000 | 000 | 000 | 432 | 246 | ke a8 |6 3Y 7| / =l K lo 0
Pulpa Tropical 000 | 000 | 000 | 432 | 246 | ke | em |42g | /|| /]| ~|— / - |-1710
Uva, deshidratada 000 | 000 | 000 | 1080|1025 | 209 | 2105 |91 0% 3 B4 I [y ) (D ] e
Anuyama 000 | 000 | ooo | 184 | 120 | ke | 313 |33 | /] - il Al | £

© |2. verduras y ¥ " - / \ i

sl Ajo 000 | 0,00 | 000 [ 019 | 011 | kg 030 | () %€ 4 —A-1/|l< |- O
Apio 000 [ 000 | 000 | 028 |01 | x| 0ss g | |V |—|— /L |-l A0D
Cebolla cabezona 000 [ 000 | 000 | 220 | 125 | kg 345 ZL{{ Ve / —|= = |~ 4 0
Cebolla junca 0,00 | 000 | 000 | 360 | 205 | kg 5,65 g’g{ /-’ /= A / o / (9]
Habichuela 000 | 000 000|032 [0 | ke | oss [pg S| A=V -lsl=|=-|lA0O
22
o2 dras | Lechuga 000 | 000 [ 000 | 262 | 188 | o | s |4 B| A—| A= || /= |H ¥ O
Pepino Cohombro 000 | 000 | 000 | g0 | 701 | ke | wm [JEF] g -~ ) T O
Perejil 000 | 000 | 000 | 044 | 025 Kg 089 | g Gq / — I 4 R P O g9
Pimentén 000 | 000 | 000 | 093 [ 053 | kg 146 /46 / —Z= /|- |- | O
Repollo blanco 000 | 000 | 000 | 300 | 205 | ke | 51 |14 /N-l71-1-l/l- LE1A0O
Tomate 000 | 000 | 000 {1008 | 743 | ko | wst [/35) | £]=|/|<|=|/|—= |- || O
Zanahoria 000 | 0,00 | 0,00 | 669 | 506 | Kg 11.76 {/:?6 /|~ A e P o Y g O
Leche Entera en Polvo x 380 g| 000 | 000 | 000 | 531 | 302 | 380g | 900 p0 - =1/
3. lech i
.leche y
productos ESCL:::” Queso 000 | 000 | 000 | 180 | 103 | ko | 283 283 | fl—|/|-|—|/|}— |- |/ (9]
lacteos
Yogurt entera con azicar 000 | 000 | 000 | 180 | 1,03 | 200mi | 283 |9 B3 1= J1 =1 - I | il 0
Carne de Cerdo 000 | 000 | 000 | 540 | 369 | xa | o0 |99 G | f|— =1/ |- |-V O
4.1 Cames |Carne de Res 000 | 000 | 000 | 540 | 369 | ko | 900 |gp g | /| —| /|| 7/ |-| O

4. carnes, "

: | ey Pechuga de Pollo 000 | 000 | 000 | 1662 | 1135 | kg | 2797 27 93 /|- ¥il= = / | 22t ) 0
lequminosas |45 400 Huevo de gallina 0,00 | 000 [ 000 | 8203 | 4671 | 5569 | 129,00 /2"‘]00 ! — r e / ~ e | # 0
secas

Garbanzo 000 | 000 [ 000 | 475 [ 328 | w | 900 {490 | fl—| /|—|— /== 1/10
4.3 Granos
Lenteja 000 | 000 | 000 | 475 | 328 | b [ s00 0700 /=] Fl e | 8 0
S.grasasy  |5.Grasasy | Aceite de soya 0 abe - |
e e 000 | 000 | 000 | 1440 | 902 | sooce | 2000 194 0%| /|| ¥ £l V| O

Pagina 1de 2



lm tDS o ;-*- SRR e PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
gobl‘er“%&‘@ Educamon %‘*"“‘“9 d  riemiiebinsed REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
olombia ,?,qg ALMUERZO
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
“|eTC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: | FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA | INSTITUTO VALLE DE RUITOQUE
A CANTIDAD ESPECIF :
SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | unIDAD FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO | GRUPO- | NOMERE DEL ALIMENTO or |TOTAL| ENTREGADA |CALIDAD
ALIMENTOS [~ 5} ym meoioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C | NC| C | NC| SI | NO|CANT| SI | NO | canT
5. grasasy 5. Grasas y ; / /
ki Aceites | |Margarina con sal 000 | 000 | 000 | 461 | 262 | 125¢ | &00 800 / - - e / O
Azlcar blance 0,00 | 0,00 | 000 | 835 | 476 b 14,00 "qaa /,. g P . / || 7 D
6. azucares A
Zucares | panela 000 | 000 | 000 | 007 | 004 | b w o0 / ~| /||~ I~ |— /10
Canela 000 | 000 | 000 | 450 | 256 | 89 | 706 (206 | /] A=/l |=171T9
Curcuma 000 | 000 | 000 | 144 | 082 | 05 | 228 P | /|| f|-|<]|7/|~ |~ /1o
Orégano molido 000 | 000 | 000 | 144 | 082 | 109 | 226 sz I | e el LT sl 0
5 K’.‘_sce]ane Paprika 000 | 000 | 000 | 360 | 205 | 109 | sss [STES | /|| y[~|~[/|[|~]|~]| O
. I
' |miscelaneos | Pimienta 000 | 000 | 000 [ 216 | 123 | 109 | 333 (334 | ol | £ ] =) # | G
sal 000 000 J 000 | 216 | 123 | b | a0 (o @ | f|~| x|~ <|/| ——|/]|9
Tomillo 000 [ 000 | 000 [ 072 | 041 | 109 s |f 43 J =l /] = |~ V4R
Vinagre 000 | 000 | 000 | 029 | 016 |t000m | 045 | p S F i olol 7= |1/ L\
C:Cumple  NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sin observ

contramuestra que se debe realizar diariamente.

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

INSTITUC}N—EQUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR (Operador):

Noed <Draz L ins

£/

NOMBRE (Operador):

n A/,

NOMBRE RESPONSAB?‘ INST. 2 CENTRO EDW

FIRMA:

L7 éd’f/}ﬂ ‘

FIRMA:

/
Ellis

YA

CARGO: m [ A/
e T AEPS
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@ - -&gw_&_ linertosha P A PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
E%ﬁgrnf]l%d; Edu&aon % m“’q\___'g' p'mn ef i REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
il = PaE s ALMUERZO
OPERADOR | CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA:  |FLORIDABLANCA
INSTITUCION | COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDEEDUCATIVA  [INSTITUTO VALLE DE RUITOQUE
) T e No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 16 MENU1
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERO 17 MENU2
G3 CUARTO, QUINTO 0 0 FEBRERO 18 MENU3
G4 SECUNDARIA 76 76 FEBRERO 19 MENU4
G5 MEDIA 40 40 FEBRERO 20 MENUS
Total 116 116 Semana 5 Semana 1
SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uniDAD EGNTIDAD ESPECIE: | 2p
ALonoos | GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO s bus ToTAL| enTREGADA | cauoap e e o
ALIM G1 L e e “| totar | ¢ |ne| e | ne| st | no|eant| st | no| canr
Papa pastusa 000 [ 000 | 000 | 7,60 | 500 | kg 12,60 /260 o D 2 . A g O
» Papa nica 000 | 000 | 000 [ 760 [ 500 [ o | w2s0 [ O V2 I g S ) I - o
Tuberculos { pyta e maduro 000 [ 000 | 000 | 823 | 533 | ke 1357 f;‘),? VA T LAl g D By e [ P 0
— Plitano verde 000 | 000 | 000 |1203] 800 | xe | 200 ropd -7l H7L |- ®
tuberculos,
— Arroz blanco 000 | 000 | 000 36482016 | w [ 5700 | $IEO) A=l ] | N2 == 7 O
platano Harina de maiz blanco 0,00 | 000 | 000 | 912 | 640 Lb 16,00 [600 /-r' / _ - / - |- / 0
1.2 ‘ ’
e eales|Parina de trigo TP 000 | 000 [ 000 | 213 [z | w | «w |Upo | /|| /|<[~]7] - |- /1 0
Pasta Fideos x 125 g 0,00 | 000 | 000 | 486 | 256 1259 8,00 900 // / -] — / W / 0
Pasta Macarrén x 250 g 0,00 | 000 | 000 | 1824|1008 | 2509 | 2900 7,‘139 r [ Ll el — =17l B
Limén 000 | 000 | 000 | 061 | 032 | ke 053 | 093 aps /=117 |- O
Mango 000 | 000 | 000 [ 304 | 200 | kg 5.04 ;Ol-l A= Iy - . / —|/ 0
Manzana 000 | 000 | 000 [ 134 | 118 | ko | 252 [96L =/ |~ —|-1/] &
Maracuya 000 | 000 | 000 | 048 | 025 | k¢ | 073 o-}} /A7 ~]-/ | || B
Pifia 0,00 | 0,00 [ 000 | 207 | 145 | g 3,53 35"} / — / B V4 0
2.1 Frutas | Pulpa de Guayaba 0,00 | 000 | 000 | 456 | 240 Kg 6,96 696 / - / |- / [t / 0
Pulpa de Limén 000 | 000 | 000 | 380 [ 200 | x | ss0 5‘60 A e i sl L =110
Pulpa de Mara 000 | 000 [ 000 | 4s6 240 [ o [ 63 |66 |/ |~/ || /|—]|- /1 0
Pulpa de Pifia 000 | 000 | 000 | 456 | 240 | ko | 636 |£FE / |- o) —A_/ |- |-|,/| &
Pulpa Tropical 000 | 000 | 000 | 456 | 240 | k9 | s |96 |/ |- |/ |||/ ~|—|/]| ©
2. verdurasy Uva, deshidratada 0,00 0,00 0,00 | 11,40 | 10,00 209 21,40 Z)L{‘O / P /__ o / —| ol (0]
foutas Ajo 000 | 000 | 000 | 024 [ 013 | ko | 037 |93} |/ |— NAAs ||~ 0
Apio 000 | 000 | 0oo | 030 [ 016 | ko | o6 b"k’ /|~ 7 | [ —|=171 10
Cebolla cabezona 0,00 | 000 [ 000 | 352 | 215 Kg 567 56'} / “N S~ | —|.— / D
Cebolla junca 000 | 000 | 000 | 190 | 100 | K9 | 2 |9 Gp P o P [ | N W A
Cilantro 000 | 000 | 000 | 021|011 | x| 0m |532 | /|- v il (N P . RN ) 8- D
22 _ .
Verduras | PePine Cohombro 000 | 000 | 000 | 963 | 613 | kg 15,76 ’4)/}6 # 1= Pede] £ 2] 2 71 o
perejil 000 [ 000 | 000 | 034|018 | ks |05z |pSL |/ =/ || =|< |||/ 0
Pimenton rojo 000 | 000 | oo [ 331 |1 | ke | s |55 | A=/ =]/~ |=]/] &
Repollo blanco 0,00 | 000 | 000 | 326 171 Kg 4,97 qq?’ / - /| — ,J ¥ | P Vd ﬂ
Tomate 000 | 000 | 000 | 1663 1085 | ko | 2748 ?’gqg P4 - 0 ) e 4 0
Zanahoria 0,00 0,00 0,00 2,06 1,55 Kg 3,61 36, 4 ,/ — — 8 S| | / (V]
;.r:dcl:\gé«; 3, Leche y Leche Entera en Polvo x 380 g| 0,00 0,00 0,00 | 660 3,47 3809 11,00 ‘;Z\O / - | £ =] =] Peea] = / @
lacteos Lacteos | e50 0,00 | 000 | 000 | 152 | 080 | kg 2,32 152 /= 4 T . ] o /|6
Carne de Res 000 | 000 | 000 | 570|380 | ke | s |930]| /| ~|/ |- 7l el D
4.1 Carnes |Carne molida de res 0,00 | 000 | 000 | 570 | 360 | kg w0 (9390 ,/ B T2 ! / 0
4. carnes, ;
sy Pechuga de Pollo 000 | 000 | 000 | 1754 | 1108| ke | 2862 |28 /| — /=] - Vlmter] F D
leguminosas . e 23 / —| — —
e 4.2 Huevo |Huevo de gallina 000 | 0,00 | 000 | 8051|4237 | 5569 | 12300 n)b‘o /- ral - A Po)
Frijol radical 000 | 000 | 000 | 502 | 320 | w 9,00 C,oo =711 ¥ Vo vl
4.3 Granos
Lenteja 0,00 | 000 | oo | 502 | 320 Lb 9,00 ﬁeo I 1= L1/ | e |= /0
5 grasasy |5 Grasas y |Aceite de soya 000 [ 000 | 000 | 1383 | 808 | s00cc | 20 290D / /== S —]= (|o
aceites Aceites | Margarina con sal 000 | 000 [ 000 | 122 | 064 | 1259 | 200 |q@© |/ |7 ]| r|—— /=17 O
6. . [ /
b - —_—
6. azucares NBlidasE Azucar blanco 0,00 | 000 | 0,00 836 | 432 L 13,00 '}00 [ i / e el 0
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

Gobierno de Educacxon Regoliceicid) REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia P ALMUERZO
OPERADOR CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1

ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: | FLORIDABLANCA
INSTITUCION | COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA  |INSTITUTO VALLE DE RUITOQUE
: 2 CANTIDAD ESPECIF
GRUPO GSRLIJJiE) Cantidad de Alimentos por Grupo | UNIDAD | TaTAL ENTREGADA | cALiDAD FALTANTES | DEVOLUCION
= NOMBRE DEL ALIMENTO DE
ALIMENTOS | ~ Alm weoioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C | NC| C | NC| SI | NO | CANT | S| | NO | CANT
Laurel 000 | 000 | 000 | 228 | 1.20 | 109 | 348 3!—[3 Llelr bk l=le = /4| D
Nuez Moscada 0,00 0,00 0,00 0,25 0,13 309 0,39 03“1 / — / - I~ |7 |- / O
Paprika 000 | 000 | 000 | 380 [ 200 | 10s | se0 |G |/ |~|7|=|~|7|~ |=]|7]|O
ri
T .
i Pi 0 23 . - -
I P ch:’l;scelane imienta 000 | 000 | 000 | 152 | 0,80 109 .32 232 =17 | A0 Ve 0
Sal 000 | 000 | 000 | 228 | 120 | w w oo ||/l ]|”7|~ |~|7 0
Tomillo 000 | 000 [ 0oc | 076 | 040 | 100 | w6 |} 16 il |2 an]| F s = /10
Vinagre 000 | 000 | 000 [ 015 | 008 |100omi| 023 | @D |, [~ |/ ||~ SN 1710
C: Cumple NC: No Cumple

OBSERVACIONES:

sin observ

Nota: [in todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de

contramuestra que s¢ debe realizar diariamente.

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

NOMBRE MANIPULADOR (Operadgr):

(j/ Dldv?. A, 7]

NOMBRE (Operador):

JoluAM Doy e

FIR A:

wzfﬂhom

b

FIRMA:

NeluA/  Ducrie,
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

. A
) B o, Il?ﬂ iv&ﬁ;ﬁa %‘-Aicmumm.mc»palu-
Cokernodes Educacion %“"‘(‘éi"’!{) pmndg\f Hf ransabines REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia - Zopes I \ ALMUERZO
OPERADOR | CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA:  |FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INSTITUTO VALLE DE RUITOQUE
e No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 23 MENUSG
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERO 24 MENU7
G3 CUARTO, QUINTO 0 0 FEBRERO 25 MENUS
G4 SECUNDARIA 76 76 FEBRERO 26 MENUS
G5 MEDIA 40 40 FEBRERO 27 MENU10
Total 116 116 Semana 6 Semana 2
CANTIDAD | EsPeciF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | uNIDAD |1oTAL | ENTREGADA | CALIDAD FALTANTES | DEVOLUCION
LmENTOs | GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO pe | cEq
A o ALIM G1 G2 G3 G4 GS e TOTAL c [ = NC | SI | NO |CANT | SI | NO | CANT
Papa pastusa 000 | 000 | 0,00 1850|1239 | kg | 3o0ss 306(\ f/ /-~ VAR £l o
. Papa Gnica 000 | 000 | 000 | 114 | 075 | k| 180 [4f9 / e=lalZ = |21 2] 0
Tuberculos [ piatanc verde 000 | 000 | 000 | 1077 | 700 | xa | v |3k [/ -/l =10
- ;
e Yuca 000 | 000 | 000 | 143 [ 075 | xa | 218 [ |f =T =l #] = |< ] ©
tuberculos, / =
G Arroz blanco 0,00 0,00 0,00 | 36,48 | 20,16 Lb 57,00 d)'\ OU / ! . / | = / O
platano Harina de maiz blanco 000 | 000 | 000 | 456 | 440 | w | s00 [[A0) / Flol= £l =] A0
1.2 ; . /
Coreales |Harina de trigo TP 000 | 0,00 | 0,00 [ 1064 | 680 | w | 1800 [900 / /| = b el | 2 O
Pasta Espagueti x 250 g 000 | 000 [ 000 [ 1824 | 1008 | 2509 | 2900 |0 i T f [ (- / O
Pasta Fideos x 125 g 000 | 000 | 000 | 486 | 256 | 1259 | 800 %00 / il 1 — |- A O
Liméh 000 | 000 | 000 | 038 | 020 | ko | ose ng / 73 PO O ] O 2
Mango 000 | 000 | 000 | 380 | 280 | kg 80 | /[0 / W) IS F o O
Naranja 000 | 000 [ 000 | 025 | 013 | xa | 039 |(n2g / hale 1Ll et 218
Pulpa de Fresa 000 | 000 | 000 | 456 | 240 | ks [ 636 [/ QG / "2 [ e
2.1 Frutas |Pulpa de Mango 0,00 0,00 0,00 4,56 240 Kg 6,96 645 / / - . < _ = ra 0
Pulpa de Mora 000 | 000 | 000 | 456 | 240 | kg | 636 | L6 |/ N |#]7]= = | 210
Pulpa de Pifia 000 | 000 | 000 | 456 | 240 | kg | es6 ﬂd]é / P . - f 0
Pulpa Tropical 000 | 000 | 000 | 456 | 240 | xg | 66 é,qg / Az el ol [ O
Uva, deshidratada 000 | 000 | 000 | 17,40 | 1000 | 20g 2140 [QANUD 7 —|-| 71~ |- g/ 0
Ajo 000 | 000 | 000 032 [017 | ks | 0 |ouhq |/ NA-[A= [~y 0
fr.u\.;:;durasy Apio 000 [ 000 | 000 | 068 036 | ks | 104 [9pu / AT AT AD
Cebolla cabezona 000 | 000 | 000 | 432 | 316 [ xa | 748 | &G f I el &l ~ =710
Cebolla junca 000 | oo [ o000 | 608|320 | o |5 928 |/ |~|/|-|-|/|=|=[10
Cilantro 000 | 000 | 000 | 059 [ 031 | xa | o [n g0 / £l el e |= L]0
- Habichuela 000 [ 000 | 000 | 211 | 133 | ke | 34 [JUY / = =& | L= F 0
Verduras | echuga 000 | 0,00 [ 000 | 276 | 182 | kg | 4s8 |LW§ B / |~ - _|—1710
Perejil 000 | 000 [ 000 | 017 | 009 [ ke | 026 [©)6 f g P I ) R B 4 O
Pimentén 000 | 000 | 000 [ 089 | 061 | xa | 151 |44 |/ £l | [l =171 0
Repollo blanco 000 | 000 | 000 | 109 [0ss | w | 1ee (4G4 | /|| (== |- |-| |0
Tomate 000 [ 000 | 000 | 1910 [1210] e | 120 [Z) 7 / o l=lA- [= 20
Zanahoria 000 | 000 | 000 | 992 | 626 | kg | 1618 ‘-}bfﬁ / Ole =] sl O
Leche Entera en Polvo x 380 g| 0,00 0,00 0,00 5,60 2,95 380g 9,00 490 / i R / — =7 O
3. leche
e el oo oo Lo [ 2 [owo | 0 | o0 [p30 [ 7|17 | =] = |-| ] 0
lacteos Yo :
gurt, bebible, entero, con / —
b 000 | 000 | 000 | 150 | 100 | 200mi | 250 ) Q)7 / el | ¥4 O
Carne de Cerdo 000 | 000 | 000 | 570 | 360 | ks | 930 | 430 / 7 =] 1= 1= |7 0
4.1 Carnes |Carne molida de res 000 | 000 | 0,00 | 570 | 3,60 Kg 9,30 q 30 f / N P I Lo I ()
4 b Pechuga de Pollo 000 | 000 | 000 [1754 | 1108 | xa | 2882 |7 Zf 1 PR I N /1 0
huevos y " ] - ol
ginogas 4.2 Huevo |Huevo de gallina 0,00 | 0,00 | 0,00 | B511 | 44,80 | 5569 | 130,00 ’}G‘Oﬁ / / Lt / —_— / O
secas Arveja seca 000 | 000 | 000 | 137 | 072 b 3,00 }400 / Vgl [P . / — |-/ lnf‘,
4.3 Granos |Frijol Rojo 0,00 | 0,00 | 0,00 | 502 | 320 Lb 9,00 q{)b /1 i | P / ] i ’(')
Garbanzo 000 { 000 | 000 | 502 | 320 | 9,00 qi}o [ r_1- 7 I # 10
; g / P 7/ — a)
. grasasy |5 Grasas y |Aceite de soya 000 | 000 | 000 | 1452 | Bas | s0ce | 2300 7 AND] / = = 10
dceltes Aceites Margarina con sal 0,00 | 000 | 000 | 365 | 224 | 1259 6,00 6’0 U / { |—|7 / e 'd C)
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s p ﬂmm& it 1 o PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobiernoda  Educacion °“'“"3 pre“e Floridablanca REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia = Z P,qf ALMUERZO
OPERADOR | CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: | FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INSTITUTO VALLE DE RUITOQUE
CANTIDAD | EspeciF
GRUPO SUB - Cantidad de Alimentos por Grupo | unioad |o1alL | enTREGADA | cALIDAD FALTANTES | DEVOLUCION
GRUPO- | NOMBRE DEL ALIMENTO oF | REq
o ALIM G1 G2 G3 G4 GS TOTAL C |nc| € | Nc| SI | NO|CANT| SI | NO | CANT
6.azucares | [Azicar blanco 000 | 000 | 000 | 851 | 448 | 1w | 1300 | [K0 o | o || £ sl Z0D
Laurel 000 | 000 | 000 | 228 | 1,20 | 109 | 348 3 i =1 N | e )
U -
Orégano molido 000 | 000 | 000 | 304 | 1,60 [ 10g | 464 LIU{ = Lle|= | |— | P ¥
3 7. Paprika 000 | 000 | 000 | 076 | 040 | 105 | 16 ’]-’({; Floll=|=l/ o |l 0O
i Miscelane i
miscelaneos | ST 000 | 000 | 000 | 076 | 040 | 109 | 16 176 /‘, ~ /| ~~]7|_|-|/]|O
Sal 000 | 000 [ 000 | 228 [ 120 | w | a0 [ADO Vlsad 1=l — |- o Vi)
Vinagre 0,00 | 000 | 0,00 | 0,19 | 0,70 |1000mI| 0,29 qu / —_ ]~ = V4 a4 0
C: Cumple  NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sin observ

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que se debe realizar diariamente,

MANIPULADOR TRANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA
NOMBRE MANIPULADOR (Operador): NOMBRE (Operador): d NOMBRE PONSABLE IN RO EDUCATIVO:
wong] Qia o Gabriel gureit 79 4 2

FIRMA:

FIRMA:

=

o ﬂm%%m —

QMKQ@J@ G

FIRMA: <I\// ;/ /u,\ \

PR=—] 3

7
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o £y NMGomol’ i1 &
&) @ @0 ﬂhlﬂi .tﬁaf"ﬁ 3= ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Joleceiss

Gobiernode  Fducacién S . oy u_ﬁf% A FLORIDABLANG A R NT e
Giames i e T e EMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA

COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADQ EN SITIO

OPERADOR CONSCRCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INSTITUTO VALLE DE RUITOQUE
R S No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 7 7 FEBRERO 2 MENU11
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 69 59 FEBRERC 3 MENU12
G3 CUARTO, QUINTO 38 38 FEBRERO 4 MENU13
G4 SECUNDARIA 82 82 FEBRERO 5 MENU14
G MEDIA 0 9 FEBRERO 6 MENUTS
Total 196 336 Semana 3 Semana 3
: S:.lz;:os Gsi:'{?;é‘ NOMBRE DEL ALIMENTO | Ctidad de Alimentos por Grupo ':n;%:: T:-Ergll' :;:.::;’g:;q e | FaLTanTES | DEvoLucion
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C NC | € | NC| SI | NO | CANT | SI | NO | CANT
i Papa Gnica 070 | 863 | 665 [ 1845 | 000 | ko | 2 |3YYP L —| =]/ |~ 7
Tuberculos | yyca 009 | 086 | 095 | 256 [ 000 | kg 4,46 LIL{Q, A= Z21"=|-| —|-|- | &
\rEerailes Almidén de maiz 039 | 383 | 422 [1367[ 000 | g | 2211 [22.MN) || ~| = |- || | —|l—]| @
tuberculos, Harina de Avena sabor Fresa | 042 | 414 | 226 | 492 | 000 | 2009 | 1200 |1 .00 |/ | == || -]
e 12 |Harina de maiz blanco 028 | 414 | 380 [1066 | 000 | w | 1w [1.00[ 7|~ A=]_ |- —|=-]Ae
Harina de trigo TP 084 [ 1104|1064 2952 000 | w | ss00 [ .00/ [~ A|=]|-[~] d d |7
Pan Tajado 064 | 627 | 345 | 7.45 | 000 |70 | 1500 18.00 1 /1= 1= 17l ||~ O |
Banano x 157.1 g 7,00 | 69,00 | 38,00 | 0,00 | 0,00 u |00 pqido | | A== 71 | _] ] )74
Banano x 192.9 g 000 | 000 | 000 | 8200 000 | U wwn | QLN /| ~|l2l=| =/ ]| -] |2
Mandarina x 114.3 g 7,00 | 000 | 000 | 0,00 | 000 u we | oo | A= l—=— A |-]| ~ 7
—— Mandarina x 157.1 g 0,00 | 69,00 | 3800 | 0,00 | 0,00 u wio l0Yo0| /| = |A21— || ~| |- A 0
) Mandarina x 185.7 g 0,00 | 000 | 000 |8200]( 000 U go0 |20 A —| Zl—| | A —| -] 7
Pulpa de Guayaba 042 | 474 | 228 | 492 | 000 | kg NATEA I PEZE NI eEn palz;
T — Pulpa de Mango 042 | 414 [ 228 | 492 | 000 | ke | v AL\ /1| A= | /] - |=1[- A
frutas Pulpa de Mora 042 | 44 228 [as2 fooo | v [ v (N6 | /|| /= [_TAT-L T2
Ahuyama, cruda 004 | 041 [o022 o9 | 000 | ks | w |44 ||| = [_|A_T-] e
Ajo 002 | 016 | 009 | 019 | 000 | ks | o4s |oUS |||/ =| A/l —|=|~]| @
22 Cebolla cabezona 013 | 123 | 084 | 181 | 000 | kg o |\t | S= |2 = =/ ||~ /)
Verduras | pareji 002 | 024 [ 018 [ 038 [ 000 | ke | 0ss [p83 | A=/ _1-1T2
Pimentén rojo 002 | 024 {013 {039 (000 | e | omw @49 | /|- /=[] =] To |
Tomate 011 | 104 [ 071 [ 154 {000 | kg | 3390 339 | /| ~|/|=|__| A —| | -] @]
3. lechey 3; Léchi § Leche Entera en Polvox380g| 096 | 944 | 560 | 13,59 | 0,00 | 3809 | 3000 [} o /__._ P (R 0 S . P ﬁ
Er:t:z:ws Lacteos  [Queso 023 | 276 | 258 | 656 | 000 | kg | 1214 | (924 A m /-1 —|- |- 2
4, carnes, Carne de Res 035 | 414 | 266 | 656 | 0,00 Kg 13,71 I3:}-j 4 S 2 s I s — /7 0
:L‘;";?nisas 41 Carnes Pechuga de Pollo 1,08 | 1274 | 818 | 2018 | 000 | kg | 4218 q'a,lg i S|~ —| -7 2
secas 4.2 Huevo |Huevo de gallina 714 | 7314 | 41,04 | 129,46 0,00 55649 | 251,00 23,_50 / -_ / | | 2] =] == Vv d
S.grasasy  |S.Grasas y |Aceite de soya 0,50 | 552 [ 334 | 853 | 000 | 500cc | 1800 (300 =l l==l 1= 7
aceites Aceites Margarina 017 | 221 | 152 | 459 [ 000 | 1259 | s00 | 9920 S= == |- A\l o
s s Aziicar blanco 049 | 483 [ 266 | 820 000 | w | woo 390 |/ | A |~ |=]A = 0
Azucares | Chocolate 042 | 414 | 228 | 590 | 000 | 2509 | 1200 {300 | /| A A|—|_| A —=|=|/| @
- Orégano 028 | 276 | 152 | 574 | 000 | 109 | w30 |\O.R0 |/ | —| A|—|=| v | - /| O
?ﬁiscelaneos Miscelane |Pimienta 014 [ 138 | 076 | 164 | 000 | 109 | 382 393 /= ==~ <= 1¢
o sal 014 [ 138 [o76 [ 164 000 | w | a0 |YoO |/ |~ |/~ ||| =|/]p

C: Cumple NC: No Cumple
|OBSERVACIONES: sin observ

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que se debe realizar diariamente,

MANIPULADOR TRANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA
NOMBRE MANIPULADOR (Operador):

N BRE (Operador): NOMBRE RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:
OV&C‘”—/ Dias%. %\ 2afre i?%% P
FIRMA: awvco: VUKL Afcf |
M‘I}\Of? é Earooon Zo(]z s FIRMA: W M \

Pagina 1 de 1




Eﬁ Wi \m i i iﬁ‘ ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobiernode  Educacién %"‘P see Tprender R s riompasiince REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
— COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
|operaor CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
|ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
I INSTITUCION COLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INSTITUTO VALLE DE RUITOQUE
e No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 14 14 FEBRERO 9 MENU16
G2 PRIMERO, SEGUNDG, TERCERO 81 a1 FEBRERO 10 MENU17
G3 CUARTO, QUINTO 49 49 FEBRERO 11 MENU1E
G4 SECUNDARIA 38 38 CEBRERD 12 VENUTS
G5 MEDIA u 9 FEBRERQ 13 MENU20
Totsl 152 82 Semana 4 Semana 4
AS;';EOS Gsilji?’hé- NOME = DECATIMENTO | cansides e dlimantos por.Oriipo ::%: f:;al- e g:f:.:: ALTANIES S I DEVOLUCION
g G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C | NC| C | NC | SI | NO | CANT | SI | NO | CANT
T b ercuios | P22 pastusa 112 | 648 | 392 | 380 | 000 | x| 132 |[573] flal el le| # 0
1. cereales, Harina de Avena sabor Mora | 084 | 486 | 294 | 228 | 0,00 | 200g 11,00 4‘100 4P | / — |- |/ O
tuberculos, Harina de maiz blanco 134 | 778 [ 764 | 760 | 000 | w | oo (250017 |~/ =] 1 =[~]7T0O
v 2 iee |Harina de tigo TP 224 | 1458 [ 1372 [ 1388 [ 000 | v | w0 |ug gl |~ === 1=|=|-|©
Pan x 60 g 14,00 | 81,00 | 0,00 | 0,00 | 9,00 v 95,00 6[( ol lvl—|-l—=|—-| - —|—-| 7lC
Panx 80 g 0,00 | 0,00 | 49,00 | 3800 | 0,00 U s700 |G po| V|— |~ —| — -1
Banano x 1143 g 1400 [ 000 [ 000 [ 000 {000 | v | e PAgo]| 7| [ |-]-]—]-]-]0@
Banano x 157.1g 0,00 | 81,00 | 49,00 | 000 | 000 u |10 MB009 7|/ | -|1- |17 7]
Banano x 185.7 g 000 | 000 | 000 [3800] 000 [ v | s |3B02| V|| /||~ |- |H-] &
Manzana x 129.4 g 000 | 81,00 4900 | 000 | 000 | v |00 [T3000| /- |/ | |- |- | -]~ A
J 1 Ersg [MenZaax 1529 000 | 000 [ 000 3800 000 | v [3s0 3B00| /[ |/ [ A-1-T-T_]-Tdl
Manzana x 94.1 g 14,00 | 0,00 | 0,00 | 0,00 | 000 u 14,00 ‘]L‘QO / - / P e - al
2. verduras y Naranja 005 | 027 | 016 | 613 | 0,00 Kg os1 | & Gt / o VA %1 Bl Vg I g )
frutas Pulpa de Fresa 684 | 486 | 294 [ 228 [ 000 | xa [ 0s2 [1Q4L ] /| A /[T =1-17] 0]
Pulpa de Mango 0,42 2,43 1,47 1,14 0,00 Kg 546 SL“, J — ] - o S / 59_1
Pulpa de Naranja 084 | 486 | 294 | 228 | 000 | kg 1092 1647, 4. _/ A=l == 7] &
Ahuyama, cruda 042 | 243 | 147 | 114 | 000 Kg se5 |5 Qe |/ |[/ A= /] ¢
55 Ajo 002 | 003 | 006 [ 004 [000 [ ke | s [V |/ L/ =]-|T—=]-]/]o
Verduras | Cebolla cabezona 015 | 085 | 052 | 040 | 000 Kg 192 |V Q2 -l l=1=1-1—=|=17] 2
Tomate 018 | 1,01 | 061 | 048 | 000 | kg 28 LB/ _|-|-I—]-171| 2
3‘|e;hey 3. Leche y Leche Enteraen Polvox 380g| 1,99 | 11,51 | 7,74 6,40 0,00 380g 28,00 ?_800 / - / |~ F R & 0|
,F;rge;?os lacteos  |Queso 028 | 186 | 132 | 114 | 000 | ks | 4s1 [ / 7 4 . |17l 0
¢ e Carne de Cerdo 070 | 486 | 343 [ 304 [ 000 | ke | 12zos [1ze3 |/ |<|=|-17]_ [-|7] &
huevosy. 4.1 Carnes |Carne molida de res 0,70 4,86 3,43 3,04 0,00 Kg 12,03 ;2, 03 / =% / L - /7| —1 - / (} |
leguminosas Pechuga de Pollo 1,08 | 7.48 | 528 | 468 | 000 Kg wsi [185¢ AL | A1 ] SFr /)\
= 4.2 Huevo |Huevo de gallina 31,36 | 191,14] 12052 130.62] 000 | ss60 [ w00 {4 #400| /|- 11T -1 Al
5.grasasy |5 Grasas y |Aceite de soya 101 | 648 | 431 | 395 | 000 [ so0ec | 600 (100 |/ |~/ _N=|" ||~/ ]| &
aceites Aceites [ Margarina con sal 056 | 389 | 314 | 334 [ 000 [ 1259 | w0 [1100| /7 |~|7 | _|~l~]|_ ||| &5
Aziicar blanco 106 | 616 | 372 | 426 [ 000 | w [ 6w [16 06| /|~ A== 1 —][=]| /]| ~»
6. szucares Bocadillo en lonja 047 [ 270 [ 163 | 127 [ 000 [ sws | 607 [0 |/ |||~/ | p»
Azucares | Chocolate 084 | 486 | 294 | 228 [ 000 | 2509 | 100 |T700O L —|—| |- |=]|7] ©
Panela 006 | 032 | 020 | 015 | 000 | L 10 {400 |/ |_|/1=]—]~ — /| 2
" Laurel 042 | 243 | 147 | 114 [ 000 | 1090 | 54 |sde | /||| -l —]— /| &
;iscelaneos Miscelane |Orégano 070 | 405 | 245 [ 190 [ 000 | 100 | 90 |90 |/ |/ || |/ |—]|—]/] ©
| o sal 036 [ 211 [ 127 [ 099 [ooo [ w [ s [goo [/ 71711 14|
C:Cumple  NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sin observ

contramuestra que se debe realizar diariamente.

‘| Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de

P
MANIPULADOR TRANSPORTADOR INSTIT}!éIONEDUCATEVA
NOMBRE MANIPULADOR (Operador): NOMBR;'[Operador) NOMBRERESPO SABLE 0€ENTROE/€J( IVO:
L)
?\J(mw TPIAZ &raé. /. /A (S onO it 5;@(

FIRMAz

FIRMA:

£/l

A/l

CARG°‘-%]U}/_/? 2

FIRMA:K\

A [f“
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' LV " “0 ﬂmm ﬁ ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
(é%bﬂé r;%fe EduE-g_cién s "‘ Pfﬂﬂdﬂf LG FLOMDABLANCA REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
IOPERADOR CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.2721
‘ETC: Alcaldia Municipal de Flondablanca MPIC O VEREDA: FLORIDABLANCA
[instirucion [ coLecio ecoLocico o FLoRIDABLANCA SEDE EDUCATIVA | INSTITUTO VALLE DE RUITOQUE
GRUPO ETAREO No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 20 20 FEBRERO 16 MENU1
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 85 85 FEBRERO 17 MENU2
G3 CUARTO, QUINTO 52 52 FEBRERO 18 MENU3
G4 SECUNDARIA 39 39 FEBRERD 19 RAERiLA
GS MEDIA 0 0 FEBRERO 20 MENUS
Total 196 196 Semana 5 Semana 1
Alf:,,lémos GEE;GLIJJ%E)- R Cantidad de Alimentos por Grupo UNIOAD T:-Ergl_ :':1'_:1:2::“ E::I"‘:LL FALTANTES | DEVOLUCION
ALIM 61 | a2 | 63 [ 64 | G5 |MEOWOA | TotaL [ c [ we| c | ne| st |nofeant| si | no | cant
11 Papa pastusa 1,60 6,80 4,16 3,90 0,00 Kg 16,46 ’6 L’b /,__, / - |- / - / O
Tuberculos | platano maduro 100 | 425 | 347 | 325 | 000 | kg | mer [ GF [N il P O g I B I
— Avena en Hojuelas 040 | 1,70 | 104 | 094 | 000 | so0 | §p0 || —- | /= || /o
tuberculos, Galleta dulce sin relleno 667 | 2833 [ 17,33 [ 1300 000 | 300 | es33 [6533 | /[ _ L 7= e
raices, 12 Harina de maiz blanco 160 | 680 | 728 | 7,02 | 000 Lb B0 [ y0 |-V |- |- |7l— |- |~
platano Cereales  |Harina de trigo TP 160 | 850 [1040 [ 1012 000 | w [ 300 31200 |- | Al |- | 1= |— %
Panx40 g 20,00 | 85,00 | 52,00 | 0,00 | 0,00 u | 15700 i{.’}g{) P I P2 - -1 A0
Panx 60 g 000 | 000 | 000 | 3900 000 U 39,00 ?{00 / Vg w7 D 16
Banano x 114.3 g 2000 [ 000 | 000 | 000 [ 000 [ v | 200 900 |/ |- |-~ /]_- |- /]O
Banano x 157.1 g 000 | 8500 [ 5200 [ 000 [ 000 | v [ww3tdo ¥V |- | | _|=|/|- [=-|/]0O
Banano x 185.7 g 000 | 000 | 000 [3900] 000 [ v | s |3gp0 |/ |- [ A =1/~ [0
p1 e [PEI2X 12940 000 [ 8500 [ 52,00 [ 000 [ 000 | v [1wme [13ppo [/ ][ /]|~ == W &/
Pera x 1529 g 000 | 000 | 000 {3900 000 | v [ 300 [ 3900 |/ |- |/]~|=|7]=|~]~]0O
Perax94.1 g 2000 [ 000 | 000 | 000 | 000 | v | 2000 |20 [/ |7 |—|—| /|~ 71O
o Vekdrasy Pulpa de Fresa 120 | 570 [ 312 | 234 | 000 | ke | ne [¢)26 | £ ]~ s v ) I P
frutas Pulpa Tropical 120 | 510 | 312 | 234 [ 000 | ke | v [0 26 |/|=|7 ][} |[-]7]0O
Ajo 004 [018 [ 011 {008 [000 | xa | om |pdl |/]|=|/|_|=[~/]l—|=]7 1D
Cebolla cabezona 013 | 054 | 038 | 033 [ 000 | ke w132 |7 =71 /| |~ i)
22 Cebolla junca 030 | 1,28 | 078 | 078 [ 000 | kg s |24 ||~/ |~ =17 0
Verduras | perejil 011 | 047 | 029 [ 022 [ 000 | ke | w0 [foq |/ |=|7|—|_|/ ]| =|=|"| 0
Tamate 028 | 117 | 078 | 073 [ 000 | ke | 296 ’Lﬁ“ S [5G I, o o) o B I
Zanahoria 0,24 1,00 0,61 0,69 0,00 Kg 2,54 .15-"{' / = /.._ - / -— = < o
3. leche y S ehay Leche Entera en Polvo x 380 g| 3,00 | 1275 | 889 | 667 | 000 | 3809 | 3200 00 =711 / ey e P Y -
Eﬁ::?os Lacteos  [Queso 044 | 238 | 260 | 226 | 000 | kg ws | 368 |/ |— ] sl — |71 0
4. cames, Came de Cerdo 100 | 500 [ 364 [ 312 [ 000 | ko | 1286 [i28€ |7 |~ |7 ||| |—|=] - &
‘}:‘geu";;?nisas A Cames | huga de Pollo 308 | 1569 | 11,20 | 960 | 000 | xa | 3957 RGSF| 7 |~ | 7 |_|— |7 |——| 7] O |
secas 42 Huevo |Huevo de gallina 2639 | 112,18) 72,78 | 7482 | 000 | 5569 | 2or00 [mgpa| 7 ||/ L | A _ =] &
5. grasas y 5. Grasas y Aceite de soya 1,44 6,80 4,58 4,06 0,00 | 500cc 17,00 '}oD /[~ / I = g —_— |- o
aceites Aceites  |Margarina con sal 080 | 408 | 333 | 343 | 000 [ 1259 | 200 08 |/ |7 =[-|T_|=|7]
A ] Azicar blanco 1,40 | 595 | 364 | 390 | 000 b 15,00 (5;-_)0 /7 - / M - | n
Azucares | Chocolate 120 | 510 | 302 | 281 [ 000 [ 2509 | 1300 ;300 |7 [~ |/ L= |~1— =71 p
" Zhusce\ane Canela 250 | 1063 | 650 | 488 | 000 | 89 | 2as0 |25 |7 |~ |/ |- |7 |—|—-}"| @&
miscelaneos | Sal 040 | 1,70 | 104 | 078 [ 000 | b 00 14p & [= 4| B P O N P 0
C: Cumple  NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sin observ
Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que se debe realizar diariamente.
MANIPULADOR TRANSPORTADOR INSTITUCION EDUCATIVA
OMBRE MANIPULADOR (Operagfr): NOMBRE (Operador): NOMBRE NSABLE INST. O CEN DUCATIVO:
Ny S>Tee (T JoSvan  Qearie P Y ey \ﬁ
w 7 FIRMA: carco: AL LET r\
oL NoS AL 0_)0““)6_ FIRMA: W/f@
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?3 i % ‘ P h;‘"“" lint "",..a z-’;i ALCALDIA DE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
grmat Educacion ‘*« g p'ﬂl, HRCEEEE REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
A, COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM-PM PREPARADO EN SITIO
OPERADOR CONSORCIO SOMQS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: FLORIDABLANCA
INSTITUCION lCDLEGIO ECOLOGICO DE FLORIDABLANCA SEDE EDUCATIVA INSTITUTO VALLE DE RUITOQUE
SRUPO ETARES No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 20 20 FEBRERO 23 MENU6
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 85 85 FEBRERO 24 MENU7
G3 CUARTO, QUINTO 52 52 FEBRERO 25 MENUS
G4 SECUNDARIA a2 42 FEBRERO 26 AAENLIE
G5 MEDIA E J FEBRERO 27 MENU10
Total 200 200 Semana 6 Semana 2
xorc .| Sum- Cantidad de Alimentos por Grupo [ unioad |1orar | Soicaoa | casan| FALTANTES | DEVoLucion
e GT'{*P:. i 61 | 62 | @3 | e | 65 wedion | REQ. totAL | ¢ [ nc| c | nc| st | no|cant| 51 | wo | cant
41 Papa Gnica 200 [ 1063 | a7s [ 788 [ 023 [ ke [ 3048 [2oug | /| =7 |= [~/ |=|-1/ 1O
Tuberculos [vyca 025 | 159 [ 130 [ 131 [00s | ko | ae0 [Guig |/l -~/ ]-F}I]¥
n— Almidén de maiz 1,11 | 472 | 289 | 233 | 006 | 09 | 1t 4 41| /]| 7= |- T1T-1-1"] &
tuberculos, Avena en Hojuelas 040 | 255 | 1.56 | 1,26 | 0,03 b 6,00 ¢ o0 N7 ~|=7|—|~|~ 0
::a\.lact:sr;o ;.:reales :?;;nl:;:Avenasabor 1,20 | 510 | 312 | 252 | 007 | 200g 13,00 4} 00 / o L1 1~ / s (. ,/ O
Harina de maiz blanco 4,00 | 18,70 | 18,72 | 19,74 | 0,51 Lb 62,00 G?r wlil/ |-/ P Vil Bl B / (9]
Harina de trigo TP 1,60 850 | 7,28 | 7.56 0,20 Lb 26,00 'Lh 00 /- S|—]~ =] / &)
Bananox 1143 g 20,00 | 0,00 0,00 0,00 0,00 u 2000 (1,.&0° / /|~~~ 4 — |- / [»)
Banano x 157.1 g 0,00 | 8500 | 52,00 | 0,00 | 0,00 u 13700 [ 3Ypp / s A__1-17e
Banano x 185.7 g 000 | 000 | 000 [4200] 000 | v | ww [l /||~ [-][~17] -]
Banano x 192.9 g 000 | 000 | 000 | 000 | 1,00 | 1w | oo [Z]1—/71-1=11_-1-1-] n
21 Frotas Manzana x 129.4 g 0,00 | 85,00 | 52,00 | 0,00 | 0,00 U 137,00 \}Yao I | et | I e 7 e
Manzana x 152.9 g 000 | 000 | 000 [4200] 000 | v |«w 4y 0|/ [~/ ||~ |/ T—|-|/T0O
Manzana x 1588 g 0,00 0,00 0,00 0,00 1,00 U 1,00 /‘! o0 / — / - =1 e / O
o verdimsy Manzana x 94.1 g 2000 | 000 [ 000 [ 000 Jooo | v [ 200 goae|/|-|/]|-]~-]/ - |-]-0®
Pulpa de Fresa 060 | 255 | 1.56 | 1,26 | 003 | kg 600 | Eeo |||/ A~ r|l—|—|"7| @
Pulpa de Pifia 120 | 510 [ 312 [ 252 [ 006 | ke [ 1200 00 [/ -] 7= =]/ |=|~] ]| ©
Ajo 003 | 0,13 | 008 | 007 | 000 Kg 032 | O3 /|- L= |~ —~17]1 O
Cebolla cabezona 011 | 04s [ 027 [ 027 [ 001 | ke | 10 [qq0 |/ | ||| A==/ 0O
6'; duras | Cebolla junca 030 [ 1,28 | 078 | 084 | 0,02 | kg 32 |82 | =] = 1=l 0
Pimentén 007 | 030 | 024 | 025 | 0o | kg | ewm (03X |/ |~/ |~—]|~ ] —]— 5]
Tomate 033 [ 138 | o8s [ o084 | 002 | ke |z [y [/l A /||| =[-]~] &
;,r:;c::tgs 3.Lechey |Leche Enteraen Povox380g| 274 | 11,63 | 794 | 7.18 | 017 | 3805 | 3000 20 g0 / =171 ~ 7| ©
- Lacteos  |Queso 052 | 281 | 229 | 180 | 005 | Ko wy RES |4 .- Vi Bl Ol Vgl I I 0
p— Carne de Cerdo 100 | 510 | 364 | 335 | 009 | kg [z (309 |/ (|| -7 ||| O
huevos; 4.1 Carnes |Carne molida de res 1,00 | 510 | 3,64 | 336 | 009 Kg 13,19 }3[(] A7 -7 =[—]|~ o
leguminosas Pechuga de Pollo 154 | 785 | 560 | 517 | 014 | Ko 20,29 202'1' Ol #lea=l it T2 D
e 42 Huevo |Huevo de gallina 42,00 | 180,19 109,20 130,10] 320 [ ss69 [ s [BheS0d 7|7 | 1|/ |- - &
5. grasas y 5. Grasas y Aceite de soya 1,52 7,14 4,78 4,54 0,12 | 500 cc 19,00 70’ ocC / —_— | | -] ~ .f — -7 &
aceites Aceites | Margarina con sal 048 | 272 | 208 | 235 [ 007 | 1259 | B0 |§ g0 | /||| | | ——=]|7] ®
Azicar blanco 1,12 | 476 | 291 | 336 | 0,08 b 1300 |)3 00 A 11— rl—1—1 - @
6 srocares |& Bocadillo en lonja 067 | 283 | 1,73 | 140 [ 003 [ 3000 | se7 [( £6F |/ || 1A~/ —|l-]| ] &
: Azucares | chocolate 120 | 510 | 312 | 302 | 007 [ 2509 [ 1300 |}2 00|/ | — /=] Zl—|=|lz | 0
Panela 056 | 238 | 146 | 168 [ 004 [ 209 | 20 |[Foo | /(= |/ -|=|/|—=|=| /| D
] 5 Paprika 040 | 170 | 104 [ 084 [ 002 | 109 | a0 [Wpo | /|=|/|_|=|7|~|-|/] 0O
miscelaneos | Miscelane [sal 040 | 1,70 | 1,04 | 084 002 | w [ s frpo / NEEEEE RN
o5 Tomillo 060 | 255 | 156 | 126 | 003 | 109 | 60 |, 02 |/ | = rl-1-17] —| - /10
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sinobserv

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo), teniendo en cuenta la toma de
contramuestra que se debe realizar diariamente.

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

NOMHRE MANIPUI

mn

ﬁ?OR( {eradoE &l{ u O\

NOMBRE (Operador): - Q} .
M;—: Cearerd

NOMBRE RESPONSABLE INST. O CENTRO EDUCATIVO:

FIRMA

1 t&s G ¢

FIRMA%’_’

: y 4 P}
CARGO: > AT AF LS (L

FIRMA: /)3(4/1 A/

/(]Mldm
1 I
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an ?
; & Nﬁgo_& e s 5 st PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Goerne ¢e - Educacion  Regelisgdl Fypon gy 108 revsnars REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
clombia - AT AN i ALMUERZO
OPERADOR  |CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901.901.272-1
"eTc: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA: | FLORIDABLANCA
INSTITUCION |COLEGIO ISIDRO CABALLERO DELGADO SEDE EDUCATIVA COLEGIOQ ISIDRO CABALLERQ DELGADO
il LA No.RACION No. DE RACION No DE DIAS A ATENDER Y No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO
ADJUDICADA ENTREGADA SEMANA ESCOLAR DE MENUS ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 0 0 FEBRERO 2 MENU11
G2 PRIMERO, SEGUNDO, TERCERO 0 0 FEBRERO 3 MENU12
G3 CUARTO, QUINTO 0 0 FEBRERO 4 MENU13
G4 SECUNDARIA 129 129 FEBRERO 5 MENU14
G5 MEDIA 157 157 FEBRERO 6 MENU1S
Total 286 286 Semana 3 Semana 3
; : CANTIDAD | especiF
GRUPO G%llil?’o- NOMBRE S ANNETTE Cantidad de Alimentos por Grupo QN'IJZAD TOTAL ENTREGADA CALIDAD FALTANTES. DEVOLUCION
ALIMENTOS | ~ a1 1m mepioa | REQ.
G1 G2 G3 G4 G5 TOTAL C |NC| C | NC| SI N? CANT | SI | NO | CANT
Papa pastusa 000 | 000 | 000 | 1564|2379 | s | me |aqua|Y || Y[=|-[I]-[-]T]©
§ § Papa Gnica 000 | 000 | 000 | 1693 | 2536 | ko | 4228 [UYL H-1/1-1-T7T =11 0
Tubereulos | piatano maduro 000 | 000 | 000 | 1849|2774 | kg | as2s [ULD| |~ U ode 12 Ll T S
i1 L4
1. cereales, Platano verde 0,00 | 0,00 | 000 | 17,20 | 26,17 Kg 4337 03) l — -‘ I - j = = ! )
tuberculos f
' L ,00 |- O, S
e Arroz blanco 000 | 000 | 000 | 6182 [ 7913 | w | 1200 [yyy 09N |- l { {©
platano Harina de maiz blanco 000 | 000 | 000 [ 1548|2512 W 4100 |{ 1 |l | = J o, o J o |
US| Y 7
12 . . 7 7
b 7, -~ -— = —
Coréales Harina de trigo TP 000 | 000 | 000 | 310 | 3,77 U 00 510\‘) \ll 4 Sl \‘ D
Pasta Espagueti x 250 g 0,00 | 0,00 0,00 | 30,96 | 39,56 | 250¢g 71,00 q\.oy * - J —| - J | J b
Pasta Fideos x 125 g 0,00 | 0,00 | 000 | 516 | 628 | 1259 | 1200 \‘L@ 8 e 1 _| - 1 o [ i ’Q
Limén 000 | 000 {000 | 120 [ 157 | we | 2es [QRL [4] 4] ] 40 [ [ <[ T]D
L
Mango 000 | 000 | 000 | 645 | 1413 | ko | 2058 |70-SQ i = I ____,[ |z
Maracuya 000 | 000 | 000 | 081 | 098 | kg 179 |\2Y ] -4 = J e J Q
Pina 000 [ 000 | 000 | 4ss [ 771 | ke | 2e0 [VANGA ||| =|=|d]_[-[7]®
Pulpa de Fresa 000 | 000 [ 000 | 774 | 942 | x| s [\} b 8 I I R
2.1 Frutas .f J
Pulpa de Guayaba 0,00 0,00 0,00 7.74 9,42 Kg 17,16 l - S " J i O
p A "
Pulpa de Mandarina 0,00 0,00 0,00 7.74 9,42 Kg 17,16 \}“b J . I - - J = | == J v
Pulpa de Mango 000 | 000 [ 000 | 774 | 942 | kg | s |\}.(E Jf o] M=l T Tl R
Pulpa de Naranja 000 | 000 | 000 [ 774 | 942 | xg | w6 [\. |6 1 P P I O (%)
Uva, deshidratada 000 | 000 | 000 [ 1935|2355 | 209 | 4250 |MY QD[ ¥| ~ -] |- YD
Ahuyama, cruda 0,00 0,00 0,00 137 0,92 Kg 2,29 ’7"’1(:\ il B J - | 1 —_ - J 0
?,‘uvl:;durasy Ajo 000 [ 000 | 000 | 08 |0se | xo | 1os [ |.DF T T | J[ B)
Apio 000 000 | 000 | 013 [ 016 | ko | 029 [ 5§ Y J,' _I-1Y/]0
Cebolla cabezona 0,00 | 000 0,00 8,01 | 10,58 Kg 18,59 \%-S‘] J — J e \I - |- J B
Cebolla junca 000 | 000 [ 000 | 710 [ 1021 | kg | 130 |} g JI_|] salias| ] a=]=].d] T
Cilantro 000 | 000 | 000 | 072 [asr | ke | e [N-SAV|[_[T]_[=-TI] =[-11] o
e Lechuga 000 | 000 | 000 | 352 | 428 | ko | 70 | Y% \y = Tl=l=1# - 1]1 %)
Verduras "
Pepino Cohombro 000 | 0,00 | 0,00 | 2408 | 2826 | kg | 5234 ul LT .| o}
f i £
Perejil 000 | 000 | 000 [0e3 |os2 | ke [0 [0.QY [ I ([ |_[I] _[_[TTo
Pimentén rojo 000 [ 000 | 000 [212 [2ss | e | e &L M] | Jd] (- TT T
Repollo blanco 000 | 000 | 0,00 | 313 | 493 | «g 807 | 2.0) 7 T P O k)
Tomate 000 | 000 | oo [2177 [320] o | 2w [SYR [T ] [T TR
Zanahoria 000 | 000 | 000 | 911 | 1256 | kg | 2167 |1y kR F i} Y . f{ =l el OO
3. leche y 3 Leche Leche Entera en Polvo x 380g| 0,00 | 0,00 | 000 | 611 | 7,44 | 3809 | 1400 \4 Ob l e I —_— — J I J N
productos Ll Y f 1 !
lacteos oS queso 000 | 000 | 000 | 645 [ 785 [ kg | 1430 |\ 3w '.I Y == Q
Carne de Cerdo 000 | 000 | 000 | 968 | 1413 | ko | 2381 |93 R) % Y 7 e |
4.1 Carnes |Carne molida de res 000 | 000 | 000 | 968 | 14,13 Kg 381 |3, %‘ 'k - .l ] .\ -l -] J| ©
" |4. carnes, | J
hisgvasy Pechuga de Pollo 0,00 | 000 | 0,00 | 29,77 | 43,48 Kg 73,25 -\"’;-‘S Jf, - ] ~ | - - -
egumindsas |45 huevo |Huevo de gallina 000 [ 000 | 0,00 |14202|17284 5569 [ 31500 (3500 dEEIEEII™ N
secas
Arveja seca 000 [ 000 | 000 | 851 [1256 | 1w | 2200 [97.00 H-1--["-1-{I]o
4.3 Granos J ) J
Lenteja 000 | 000 | 000 | 851 [ 1256 | w | 2200 |9.00 = = 2 | = J! Q
7 —[ J[o
i 00 57,00 Qv | - J = =
S.grasasy  |5. Grasas y |Aceite de soya 0,00 | 000 | 000 | 2425|3266 | 500cc S} 0 \ ; j .
pERLES Aceltes | Margarina 000 | 000 | 000 | 103 | 126 | 1259 [ 300 7.0 [ 3] -] - ~|— S
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S & Somol” llm tgs 5wt it PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobierno de  Educacién “’”l‘”‘“o B! boniunen REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombla = = ,q;g“ ALMUERZO
OPERADOR | CONSORCIO SOMOS FLORIDA Nit: 901,901.272-1
ETC: Alcaldia Municipal de Floridablanca MPIO O VEREDA:  |FLORIDABLANCA
INSTITUCION | COLEGIO ISIDRO CABALLERO DELGADO SEDEEDUCATIVA | COLEGIO ISIDRO CABALLERO DELGADO
: 5 ¢ CANTIDAD | EspEciF
GRUPO GSR%?'-‘O R Cantidad de Alimentos por Grupo un::énn TOTAL | ENTREGADA = | cALpap| FALTANTES | DEVOLUCION
ALIMENTOS | ~ alimt meoioa | REQ. .
: G1 G2 G3 G4 G5 - TOTAL e NC Cl NC | SI | NO | CANT | SI | NO | CANT
Azicar blanco 000 | 000 | 000 | 1600 | 17.27 | w | 3400 |3y OB Had -1 -1- -\,'Q
6. azucares
Azucares | p,nala 000 | 0,00 | 000 | 258 | 314 | 2500 | 600 [G.0e \1 ~4] - -—“ HEEIE
va
Laurel 000 | 000 | coo | 128 | 157 | 109 | 286 [L-&G 11 I [ I I B
Paprika 000 | 000 [ 000 | 258 [ 314 | 109 | sz [SAYN | I L -[ I -T-T7T0
5 7 Pimienta 000 | 000 | 000 | 120 | 157 | 10g | 28 | 2-QM [ | I [T I =] T/ Q
% Miscelane
miscelangos: [ sal 000 [ 000 | 000 | 387 | 471 | o0 | G .00 ‘ mrime J - 0
L
Tomillo 000 | 000 | 000 | 387 | 471 | 109 | sse |SKQ {_ Mool A =]=]1]®
Vinagre 000 | 000 | 000 | 026 | 031 [10om| 057 [R. ¥ [ I|=[d | | =-[I|[ _[-]V[D
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sin chserv

Nota: En todas las remisiones de Almuerzo y preparado en Sitio, se incluye gramaje de mas (para alimentos de alto riesgo)

contramuestra que se debe realizar diariamente.

, teniendo en cuenta la toma de

MANIPULADOR

TRANSPORTADOR

INSTITUCION EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR (Operador):

DLom e\

NOMBRE(Op@);m‘LO @,clmu

NOMBRE RESPOI%PG'CRE
/ SIS

FIRMA:

%‘K\&\ ¢ AL

FIRMA:

C_O\\M icﬁ f

CARGO:

UCATIVO:

FIRMA:

£DABLNST
£Crorib
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